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ಕುಲಪತಿಗಳ ಹಾರೈಕೆ 


ಇಂದಿನ ವಿಶ್ವದಲ್ಲಿನ ಹಲವಾರು ಸಮಸ್ಯೆಗಳಿಗೆ ಕೃಷಿ ಉತ್ಪಾದನೆಯ ಹೆಚ್ಚಳವೇ ಬಹುಮಟ್ಟೆಗೆ 
ಪರಿಹಾರ ಒದಗಿಸಲು ಸಾಧ್ಯ, ಕೃಷಿ ಉತ್ಪಾದನೆಯ ಹೆಚ್ಚಳವು ಕೃಷಿ ಸಂಶೋಧನೆಗಳ ಫಲಿತಾಂಶ 
ಗಳನ್ನಳವಡಿಸುವಿಕೆಯನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿದೆ. ಕಳೆದ ಒಂದು ದಶಕದಲ್ಲಿ ಕೃಷಿ ಸಂಶೋಧನೆಯು ನಾನಾ 
ಮುಖವಾಗಿ ಬೆಳೆದಿದೆ, ಅದರ ಪ್ರಯೋಜನವನ್ನು ಕೆಲವು ರೈತರು ಪಡೆದಿದ್ದಾರೆ, ಅವರಲ್ಲಿ ಕೆಲವರು 
ಹೆಚ್ಚಿ ನ ಪ್ರಗತಿಯನ್ನು ಸಾಧಿಸಿ ಜಾಗತಿಕ ಗರಿಷ್ಠ ಸಾಧನೆಯನ್ನು ನಾವೂ ಸಾಧಿಸಲು ಭರವಸೆಯ 
ದೃಷ್ಟಾಂತವೆನಿಸಿದ್ದಾರೆ. ಈ ಅಳವಡಿಕೆ ಹಾಗೂ ಸಾಧನೆಗಳೂ ಕೆಲವರ ಸ್ವತ್ತಾಗಿ ಉಳಿಯದೆ ಸಾರ್ವ 
ತ್ರಿಕವಾಗಬೇಕು. ಆಗ ರಾಷ್ಟ್ರದಲ್ಲಿ ನಿಜವಾದ ಕೃಷಿ ಪ್ರಗತಿ ಹಾಗೂ ಸಾಮಾಜಿಕ ಕಲ್ಯಾಣ ಮೂಡಿ 
ಬರುತ್ತವೆ, ಈ ಕಾರ್ಯಸಾಧನೆಯಲ್ಲಿ ಕೃಷಿ ವಿಜ್ಞಾ ನೆ ಸಾಹಿತ್ಯ ರಚನೆಯು ಮಹತ್ವದ ಅಂಶವಾಗಿದೆ. 
ಈ ದೃಷ್ಟಿಯಲ್ಲಿ ಕೃಷಿ ವಿಜ್ಞನ ಪುಕ್ತಕಗಳು ಪ್ರಾಬೇಶಿಕ ಭಾಷೆಯಲ್ಲಿ ಪ್ರಕಟವಾಗುತ್ತಿರುವುದು 
ಔಚಿತ್ಯಪೂರ್ಣವಾಗಿದೆ 


ಸ್ನಾತಂತ್ರ್ಯಾನಂತರದ ಅಭ್ಮುದಯದ ಹಲವಾರು ಯತ್ನಗಳಲ್ಲಿ ರಾಷ್ಟ್ರೀಯ ಭಾಷೆಗಳ ಅಭಿ 
ವೃದ್ಧಿಯೂ ಒಂದು, ಹಿಂದಿ ಭಾಷೆಯೊಂದಿಗೇನೆ ಇತರ ಎಲ್ಲ ಪ್ರಾದೇಶಿಕ ಭಾಷೆಗಳ ಬೆಳವಣಿಗೆ ನಡೆಯ 
ಬೇಕೆಂದು ಸಂಸತ್ತು ನಿರ್ಧರಿಸಿದೆ, ಹಲವಾರು ಭಾಷೆಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ನಮ್ಮ ರಾಷ್ಟ್ರದಲ್ಲಿ ಎಲ್ಲ 
ಭಾಷೆಗಳೂ ಸಮತೂಕವಾಗಿ ಬೆಳೆದು ಬಂದಾಗಲೇ ರಾಷ್ಟ್ರದ ಸಮಗ್ರತೆ ಬೆಳೆದುಬರುತ್ತದೆ, ಈ ಭಾಷೆ 
ಗಳು ಸಾಕಷ್ಟು ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಹೊಂದಿದಾಗ ಶಿಕ್ಷಣ ಮಾಧ್ಯಮಗಳಾಗಲು ಸಮರ್ಥವಾಗುತ್ತವೆ, ನಾಡಿನ 
ಭಾಷೆಗಳೆಲ್ಲವನ್ನೂ ಶಿಕ್ಷಣ ಮಾಧ್ಯಮಗಳಾಗುವಂತೆ ಬಲಗೊಳಿಸುವ ಹೊಣೆ ವಿವಿಧ ತಿಶ್ವವಿದ್ಯಾ 
ನಿಲಯಗಳದ್ದು ಆದಕ್ಕನುಗುಣವಾಗಿ ಪ್ರಾದೇಶಿಕ ಭಾಷೆಗಳು ಕೃಷಿ ಶಿಕ್ಷಣ ಮಾಧ್ಯಮಗಳಾಗುವಂತೆ 
ಸಿದ್ಧತೆಗಳನ್ನು ಮಾಡಿಕೊಳ್ಳಬೇಕಾದದ್ದು ಕೃಷಿ ವಿಶ್ವವಿದ್ಯಾನಿಲಯಗಳ ಕೆಲಸವಾಗಿದೆ, ನಮ್ಮ ಕೃಷಿ 
ವಿಶ್ವವಿದ್ಯಾನಿಲಯವು ಈ ಕಾರ್ಯಸಾಧನೆಗೋಸುಗ ಕನ್ನಡದಲ್ಲಿ ಕೃಷಿ ಸಾಹಿತ್ಯ ನಿರ್ಮಾಣ ಕೈಗೆತ್ತಿ 
ಕೊಂಡಿದೆ, ಇಷ್ಟು ದಿನ ಇಂಗ್ಲಿಷ್‌ ಭಾಷೆಯಲ್ಲಿಯೇ ಶಿಕ್ಷಣ ಪಡೆದು, ಬಳಕೆ ನಡೆಯಿಸಿದ ಶಿಕ್ಷಕ 
ಹಾಗೂ ವಿಜ್ಞಾನಿಗಳಿಗೆ ಒಮ್ಮೆಲೇ ಪ್ರಾದೇಶಿಕ ಭಾಷೆಗಳಲ್ಲಿ ಗ್ರಂಥರಚನೆ ಮಾಡುವುದು ಸುಲಭ 
ಕಾರ್ಯವೇನಲ್ಲ. ಇಂಥವರಲ್ಲಿ ಈ ಕೆಲಸ ನಮ್ಮ ವಿಶ್ವವಿದ್ಯುನಿಲಯದಲ್ಲಿ ಪ್ರಾರಂಭವಾದ ಅಲ್ಪಾವಧಿ 
ಯೆಲ್ಲಿ ಕಾಲುಶತ ಗ್ರಂಥಗಳಿಗೂ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಕಟಗೊಂತು ಜನಪ್ರಿಯವಾದುದು ಅತ್ಯಂತ ಹೆಮ್ಮೆಯ 
ಸಾಧನೆ. 


ಉನಯುಕ್ತ ಸಂಶೋಧನಾಧಾರಿತ ಆಳ ಅಭ್ಯಾಸದ ಫಲವಾಗಿ ಸೃಷ್ಟಿಗೊಂಡ ಕೃಷಿವಿಜ್ಞಾನ 
ಗ್ರಂಥಗಳು ನಮ್ಮ ರಾಜ್ಯದೆ ಕೃಷಿ ವಿದ್ಯಾರ್ಥಿ ಹಾಗೂ ಕೃಷಿಕರಿಗೆ ಅಮೂಲ್ಯ ಕೊಡಿಗೆಗಳಾಗುವುದರಲ್ಲಿ 
ಸಂದೇಹವಿಲ್ಲ, ಈ ಕಾರ್ಯ ಮಿಂಚಿನ ವೇಗದಿಂದ ನಡೆಯಲೆಂದು ನಾನು ಹಾರೈಸುತ್ತೇನೆ. 


ಕೃಷಿ ವಿಶ್ವವಿದ್ಯಾನಿಲಯ, ಬೆಂಗಳೊರು ಹ್ಮ ರಾ. ಅರಕೇರಿ 
ದಿನಾಂಕ : [5-1-1977 ಕುಲಪತಿಗಳು. 


ಸಂಪಾದಕರ ಮಾತು 


ಜನಸಂಖ್ಯೆ ತೀತ್ರೆಗತಿಖಿಂದೆ ದಿನೇದಿನೇ ಹೆಚ್ಚುತ್ತಿರುವೆ ಈ ದಿನಗಳಲ್ಲಿ ಭೂಉತ್ಪನ 
ಗೆಳೊಂದಿಗೆ ಸಾಗರ ಉತ್ಪನ್ನಗಳೂ ಸಹಿತ ಆಹಾರ ಪೂರೈಕೆಯಲ್ಲಿ ಮಹತ್ತರ ಅಂಶಗಳಾಗಿವೆ, ಮಾನ 
ಮೇಲಾಗಿ ಪುಷ್ಟಿಕರ ಆಹಾರ. ಸಮ್ಮ ಭೂಖಂಡಕ್ಕೆ ಸಹಸ್ರಾರು ಮೈಲು ಕಡಲ ಆಂಚಿದೆ. ವಿಶಾ 
ಸಾಗರೆದಲ್ಲಿ ಲಕ್ಷಗಟ್ಟಲೆ ಮಾನು ಹಿಡಿ ಯಬಹುದಾಗಿದೆ. ಇದು ನಮಗೆ ನಿಸರ್ಗ ನೀಡಿದ ಕೊಡುಗೆ. 


ಡಾ| ಜಿ. ಆರ್‌. ರಂಗಸ್ವಾಮಿಯವರು. ಈ ಗ್ರಂಥದ ಕರ್ತೃ. ಮಾನುಗಳ ಗುಣಲಕ್ಷಣ 
ಜಲಚರೆ ಪ್ರುಣಿಗಳ ಸುರಕ್ಷೆ, ವಿಎನುಗಾರಿಕೆ ಸಲಕರಣೆ ಮತ್ತು ವಿಧಾನ, ವಿಶ್ವದ ಕೆಲವು ಮಾನ. 
ಹಿಡಿಯುವ ಪೆನ್ಯತಿಗಳು, ವಿಸನಿನ ಹುಟ್ಟುವಳಿ ಹಾಗೂ ಸಂರಕ್ಷಣೆ ತ ಹಲವು ವಿಷಯಗಳ: 
ಇಲ್ಲಿ ಚರ್ತಿಸಲ್ಪಟ್ಟಿವೆ. ಹಲವು ಉಚಿತ ಚಿತ್ರಗಳನ್ನೊಳಗೊಂಡ ವಿಷಯ ನಿರೂಪಣೆ ಸರಳವೂ 
ಚಿರ್ತಾಕರ್ಷಕವೂ ಆಗಿದೆ. 


ಈ ಪುಕ್ತಸೆನ ತುಂತ್ರಿಕೆ ಪರಿಶೀಲನೆ ನಡೆಸಿಕೊಟ್ಟಿವೆರು ಕೃಷಿ ವಿಶ್ವವಿದ್ಯಾನಿಲಯದ ಮಾನುಗುರಿ 
ಕಾಲೇಜಿನಲ್ಲಿ ಸಹಾಯಕ ಷ್ರೊಧ್ಯ್ಮಾಪಕರಾಗಿರುಪ ಶ್ರೀ ಕೆ, ವಿ. ಸರಳಾಯ ಅವರು. ಭಾಷಾ ಸಂಪಾದನೆ 
ಅಚ್ಚಿಗೆ ಸಿದ್ಧಪಡಿಸುವುದೇ ಮೊದರಾದ ಕಾರ್ಯ ನಿರ್ವಹಿಸಿದವರು ನಮ್ಮ ವಿಭಾಗದಲ್ಲಿ ಸಹಾಯ! 
ಪ್ರಾಧ್ಯಾಪಕರಾಗಿರುವ ತ್ರೀ ಎಚ್‌ ಕೆ. ನರಸಿಂಹೇಗೌಡ ಅವರು, ಚಿತ್ರ ನಿಯೋಜನೆಯನ್ನು ಮಾಡಿ 
ವರು ಕನ್ನಡೆ ವಿಧಾಗದ ಕಲಾವಿದ ಶ್ರೀ ಬಿ ಜಿ, ರಮೇಶ್‌ ಅವರು, ಈ ಎಲ್ಲ ಮಹನೀಯರಿಗೆ ಸಾದ; 
ಪೂರ್ವಕ ವಂದನೆಗಳು, 


ಈ ಪುಶ್ತಕದ ಉಪಯೋಗವನ್ನು ವಿಸಸುಗಾರಿಕೆಯ ಬಗ್ಗೆ ಆಸಕ್ತಿ ಇರುವವರು, ಮಾನುಗಾರಿ! 
ಕಾಲೇಜಿನ ವಿದ್ಯಾರ್ಥಿಗಳು, ಸಂಶೋಧಕರುಗಳಿಲ್ಲರೂ ಪಡೆದುಕೊಳ್ಳುತ್ತಾರೆಂದು ನಂಬಲಾಗಿದೆ. 


ಫಾಲ್ಗುಣಮಾಸ, ` ' ವಿ೬ ಚೆ, ಹಿತ್ತಲಮನಿ ' 
ನಳನಾಮ ಸಂವತ್ಸರ ಶಾಲಿವಾಹನಶಕೆ 1898, ಕನ್ನಡ ಪ್ರಾಧ್ಯಾಪಕರು 
ಕನ್ನಡ ಅಧ್ಯಯನೆ ಪಿಭಾಗ, ಹಾಗೂ | 
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ಅಧ್ಯಾಯ 1 
'ಮಾನಿನ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 


ಮನುಷ್ಯ, ಹೆಕ್ಕಿ, ಸರೀಸೃಪ ಹಾಗೂ ದ್ವಿಚರಗಳು ಅಸ್ತಿತ್ವಕ್ಕೆ ಬರುವುದೆ 
ಕೈಂಶಲೂ ಹಿಂದಿನಿಂದ ಮಾನುಗಳು ಜೀವಿಸುತ್ತಿವೆ. ಇನು ಅತಿಪ್ರಾ ಚೀನವಾದವು. 
ಸುಮಾರು 40 ಕೋಟಿ ವರ್ಷಗಳ ಹಿಂದಿನವು. ಕಶೇರುಕಗಳಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟೆ ನೊದಲ 
ಪ್ರಾಣಿ ಏಕಾನು ಇವೆಲ್ಲ ಸಮೂಹ ಜೀವಿಗಳು. ಮೃದ್ವಸ್ಥಿ ಪಟ್ಟಿಯ ಬಾನುಗಳು 
ಮತ್ತು ಬೆನ್ನಲುಬುಳ್ಳೆ ಮಾನುಗಳು ಎಂದು ಎರಡು ಬಗೆಗಳಿವೆ. ವರ್ಗೀಕರಣ 
ಶಾಸ್ತ್ರಗಾರರು ಮಾನುಗಳ ಪ್ರಕೃತಿ ಚರಿತ್ರೆಯ ಪ್ರಕಾರೆ ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ಕಾಂಡಿಕ" , 
ಸ್‌ ಮತ್ತು ಆಸ್ಟಿಕ"ಥಿಸ” ಸಬ ಎರಡು ಭಾಗವಾಗಿ ವಿಂಗ ದಿಸದ್ದಾ ರೆ. 


ಕಾಂಡಿಕ್‌ಥಿ)ಸ್‌ ವರ್ಗ; ಇತ್ತಗಳ ಬಾಯಿ ಚಾಚಿರ.ವ ಮೂತಿಯ ಕೆಳ 
ಭಾಗದಲ್ಲಿದೆ, ಕಿವಿರುರಂಧ್ರಗಳು ಹೊರಭಾಗಕ್ಕೆ ನೇರವಾಗಿ ತೆಕೆಯುತ್ತವೆ. ಕರುಳಿನೆ 
ಒಳಷ್ಯೈವಿಸ್ತಿರ ಹೆಚ್ಚು ವಂತೆ ಒಳಗಸೆ ವಿಸೀಸ ರಚನೆ ಇಸುತ್ತದೆ. ಗಾಳಿಚೀಲ ಇರು 
ಎದಿಲ್ಲ. ಚನ್ಸಟಿಮಾನು, ಷಾರ್ಕ್‌, ಗರಗಳೆವಾನು ಮತ್ತು ನಾಯಿಮಾನು ಈ 
ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದವು. 


ಆಸ್ಟಿಕ್‌ಥಿಸ್‌ ವರ್ಗೆ : ಇವು ಭಾಗರಃ ಎಲುಬು ಮಾನುಗಳು. ಬಾಯ್ಕಿ 
ಚಾಚಿದ ಮೂತಿಯ ತುದಿಯಲ್ಲಿದೆ, ಶಿವಿರುರಂಧ್ರ ಗಳನ್ನು ಕಿವಿರುಮುಚ್ಚಳವು ರಕ್ಷಿಸು 
ತ್ತದೆ. ಗಾಳಿಚೀಲ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಕಂಡು ಬರುವ ಅಂಗ. ಇವುಗಳಿಗೆ ಶ್ವಾ ಸಕೋಶ 
ಹಾಗೂ ಕಾಲುಗಳುತೆ ಉಪಯೋಗಿಸಲ್ಪಡುವ, ಒಳ್ಳೆ ಯೆ ಅಧಾರ ರಚನ ಇರವ 
ಈಜುರಿಕ್ಕೆ ಗಳಿವೆ. 


ಆರೃತಿ : ಮಾನುಗಳೆ ಅಕೃತಿ ನೀಳೆವಾಗಿದ್ದು ಸೆಫೂರವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಮಧ್ಯ 
ಸ್ವಲ್ಪ ಉಪ್ಪ ಎರಡು ಕೊನೆಗೂ ಕ್ರಮೇಣ ಕಿರಿದಾಗುತ್ತದೆ. ಜಲಪ್ರವಾಹ ಸೀಳಿ 
ಕೋಡು ಜೊಸಿಗೆಲು ಇದು ಅತ್ಯಂತ ಸೆಶುರ್ನಕ ಆಕಾರ. ಬೆಳ್ಳಿ ಮಾನ, ಸಾಮ 
ಫಟ್‌, ಸ್ಟೇಟ್‌ ಮತ್ತು ಕೇ ಮುಂತಾದೆ ಮಾನುಗಳ ಶರೀರ ಉಭೆಯಸ ಸಾ 
ಗಳಲ್ಲಿ ಅತಿಯಾಗಿ ಒತ್ತ ಲ್ಪ ಟ್ಟು ತೆಳುವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಈಲ” ಮಾನಿನೆ ಶರೀರವು ಸ್ವ 
ದುಂಡಾಗಿ ಹಾವಿನಂತಿರುತ್ತದೆ. “ಮಾನುಗಳ ಆಕಾರ ಬಣ್ಣ ಗಳಲ್ಲಿ ವೈ ಸಿವಿಧ್ಯವಿದೆ. ಜ್ನ ky 
ಭಾಗ ಕಡು ಬಣ್ಣದ್ದು ; ಹೊಟ್ಟಿ ಯೆ ಭಾಗ ತೀಬಣ್ಣದ್ದು. ಆಳವಾದ ಸಾಗರೆ 
ದಲ್ಲಿ ಜೀರಿಸುವ ಮಿಸಾನುಗಳು ಸಾಧಾರಣವಾಗಿ ಕಪ್ಪೆ ಛಾಯೆಯನ್ನು ಹೊಂದಿರು 
ತ್ತವೆ, ಇವುಗಳನ್ನು ತಲೆ, ಬಾಲ ಮತ್ತು ದೇಹಗಳೆಂದು ಮೂರು ಭಾಗಗಳಾಗಿ 


2 ಮಾನು ಗಾರಿಕೆ 


ಮಾಡಬಹುದು. ದೇಹದ ಶುಂಬ ಹೊಳೆಯುವ ತೆಳುವಾದ ಚಕ್ಕೆಯಂತಹ ಹುರ.ಖೆ 
` ಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಹುರುಪೆಗಳಿಲ್ಲದೆ ಕೆಲವು ಮಾನುಗಳೂ ಉಂಟು. ಬೇರೆ ಜಾತಿಯ 
ಮಾನುಗಳ ಹೆರುಪೆಗೆಳೆ ಆಕಾರ ಮತ್ತು ಅಳಕೆಗಳಲ್ಲಿ ವಿಭಿನ್ನತೆ ಇದೆ. ಎಲುಬು 
ಮಾನೆಗಳೆ ಹುರುಪೆಯಲ್ಲಿ ಮಾನಿನೆ ವಯಸ್ಸು ಬೆಳವಣಿಗೆ ಕಾಣಿಸುತ್ತವೆ. ಮಾರ್ಜಾಲ 
ಮಾನು, ಕಡಲ ಕುದುಕೆಯೆಂಥ ಮಾನುಗಳ ಮೈಮೇಶೆ ಕೊಂಬಿನಂತೆ ಗಡುಸಾದ 
ಹೊದಿಕೆ ಇದೆ. ಮಾನಿನ ಚರ್ಮದಿಂದ ಸ್ರವಿಸುವ ಅಂಟ:ದ್ರವ, ಹುರುಪೆಗಳನ್ನು 
ಆವರಿಸಿ ಡೇಹೆವನ್ನು. ನುಣುಪಾಗಿ ಜಾರುವಂತೆ ಮಾಡುತ್ತದೆ. ಇದರಿಂದ ಮಾನಿನ 
ತೀವ್ರ ಚಲನೆಗೆ ಬಹಳ ಅನುಕೂಲ, ಆಸೆ ಪಶೋಸಜೇವಿಗಳು ಮತ್ತು ಬೂಷ್ಟು 
ವಿನಿಂದ ರಕ್ಷಣೆ ಸುಲಭ, 


ಈಜು ಕಿಕ್ಕೆಗಳು : ಬಹುತೇಕ ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಈ ಜುರಿಕ್ಕೆ ಗಳಿವೆ (ಚಿತ್ರ 1). 
ಇವುಗಳನ್ನು ಇತ ಪ್ರಾ ಚೆಗಳ ಕೈ ಕಾಲುಗಳಿಗೆ ಹೋಲಿಸಬಹುದು. ಇನು ತೆಳುವಾದ 
ಪೊರೆಯಂತೆ ಇದ್ದು " ಚಲನೆಗೆ ಅವಕಾಶ ಕೊಡುವ ಕಡ್ಡಿಯಂತಹ ಭಾಗಗಳನ್ನು 
ಹೊಂದಿವೆ. ಇವು” ಮಡಿಸು ಬೇಸಣಿಗೆಯಂತೆ ಮಡಿಚಿಕೊಳ್ಳ ರೃ ಬಲ್ಲವು. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ 





ಕತ್ತೆ ಎ  ಬೆಲ್ಚತೆ 
ತಟುಕೆಕ್ಕೆಗಳು ಸ್ಕಾ ಈಜುಕೆಕ್ಕೆ 
ಚಿತ್ರ 1: ಕಾಡ್‌ ಮೀನಿನ ಹಲವು ಈಜುರೆಕ್ಕೆಗಳು 

ಎರಡು ವಿಧ: ಒಂಟ ಹಾಗೂ ಜೋಡಿ ಈಜುರೆಕ್ಕೆಗಳು, ಬೆನ್ನಮೇಲೆ ಎದ್ದು 
ನಿಂತಿರುವ ಬೆನ್ನುಕಿಕ್ಸೆ, ಬಾಲದ ರಿಕ್ಕೆ ಮತ್ತು ಗುದದ್ವಾರದ ಸಮಿಸಾಪದ ಕೆಕ್ಕೆಗಳು 
ಒಂಬರೆಕ್ಕೆಗಳು, ಜೋಡಿಕೆಕ್ಕೆಗಳು ಇಕ್ಕೆ ಲದಲ್ಲೂ ಕಂಡುಬರುತ್ತವೆ. ಕಿವಿರು ಮುಚ್ಚ ಳ 
ಗಳೆ ಬದಿ ಮತ್ತು ದೇಹದ ಅಡಿ ಭಾಗದಲ್ಲಿ ಜೋಡಿ ರಿಕ್ಕೆಗಳಿವೆ. ಷಾಕ್‌, 
ಹೆರಿಂಗ್‌ ಮತ್ತು ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ (ಸಾಮನ್‌) ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ಎರೆಡಫೆ ಜತೆ ಜೋಡಿ 
ಕಿಕ್ಕೆಯು .ಹಿಂದುಗಡೆಯೂ, ಟ್ಯೂನಾಮಾನಿನಲ್ಲಿ ಮುಂದುಗಡೆ ಪಾರ್ಶ್ವರೆಕ್ಕೆಗಳ 
ಹತ್ತಿರವೂ ಇರುವುದುಂಟು, ಮಿಾಥಿನ ಜಾಕಿಗನುಗುಣವಾಗಿ ಬೆನ್ನಿನ ಮೇಲೆ ಒಂದು 
ಎರಡು ಅಥವಾ ಮೂರು ಈಜುತೆಕ್ಕೆಗೂರುತ್ತವೆೆ ಹೊಟ್ಟಿಯ ಮಧ್ಯರೇಖೆಯ ಮೇಲೆ 


ಪಿಖಾನಿನ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 


ಆನಲ್ಸ್‌ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಒಂದು ಅಥವಾ ಎನಡು ಈಜ.ಶಿಕ್ಕೆಗಳಿರುತ್ತನೆ 
ಬಾಲದೆ ಈಜುರಿಕ್ಕೆಗೆ ಕಾಡಲ್‌ ಎದು ಹೆಸರು. ಕೆಲವು ಜಾತಿಯ ಮಿಾನುಗಳಲ್ಲಿ' 
ಅನೇಕ ಈಜುರಿಕ್ಕೆಗಳು ಕಾಣೆಯಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಕಾಡ್‌ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದೆ ಮಾನು 
ಗಳಿಸಿ ಹೆಚ್ಚು ಈಜ:ರೆಕ್ಕೆಗಳಿರುತ್ತವೆ ಬೆನ್ನಿನ ಮೇಲೆ ಮೂರು ಮತ್ತು ಹೊಟ್ಟಿಯ 
ಮೇಲೆ ಎರಡು ಅನಲ್ಸ್‌ ಈಜುರೆಕ್ಕೆಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಕ್ಲು ಪಾಯಿಡ್‌ ಜಾತಿಗೆ, ಸೇರಿದ 
ಹೆಶಿಂಗ್‌, ಸಾರ್ಡೀನ್‌ ಮತ್ತು ವೆ:ನಹೆಡೆನ್‌ ಮುಂತಾದ ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಒಂದು 
ಈಜುರೆಕ್ಕೆ ಮಾತ್ರ ಇರುತ್ತ ಜಿ. ಮಾನಿನ ಜೋಡು ಕಿಕ್ಕೆಗಳು ನೀರನ್ನು ತಳ್ಳು ವುದರಿಂದ 
ಚಲನೆ ಸುಗಮವಾಗುತ್ತದೆ. ಕೆಲವು ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ಇವು ಬಹು ಜೊಡ್ಡೆದಾಗಿ ಬೆಳೆದು 
ಮಾನು ನೀರಿನಿಂದ ಮೇಲೆ ಚಿಮ್ಮಿದಾಗ ಹಾರಾಟಕ್ಕೆ ನೆರವಾಗುತ್ತವೆ ವಂದಿ 
ಜೋಡುಕಿಕ್ಕೆಗಳನ್ನು ದಂಡೆಯಲ್ಲಿ ನಡೆನಾಟ್ತಿ ಬಸುಳವ ವಿಸಾನುಗಳೂ ಉಂಟು, 


ಕಣ್ಣುಗಳು: ಕಣ್ಣುಗಳು ಜಲದೊಳಗಿನ ನೋಟಕ್ಕೆ ಹೊಂದಿಕೊಂಡಿವೆ 
ಯಲಸ್ಮೋಬ್ರಾಂಕ್‌ ಮತ್ತು ಟಿರಿಸನಳ್ಳ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದ ಮಾನಗಳ ಕಣ್ಣುಗಳು 
ಇತರ ಪ್ರಾಣಿಗಳ ರಚನೆಯನ್ನು ಹೋಲುತ್ತವೆ. ಇವು ತಲೆಯ ಉಭಯಶಾರ್ಶ್ವ 
ದಲ್ಲಿಯೂ ಇರುತ್ತವೆ. ಕೆಲವು ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಕಣ್ಣುಗಳು ಶಲೆಯಮೇಲಿರುವುದುಂಟು. 
ಎಲುಬು ಮಾನುಗಳು ಹತ್ತಿರದ ವಸ್ತುಗಳನ್ನು ಮಾತ್ರ ನೋಡಬಲ್ಲವು. ಅದರೆ 
ಷಾರ್ಕ್‌ ಮಾನುಗಳು ದೂರದ ವಸ್ತುಗಳನ್ನು ನೋಡಬಲ್ಲವೆಂಬುದು ಕೆಲವರ ಅಭಿ 
ಪ್ರಾಯ. ಆಳಸಾಗರದ ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಕಣ್ಣುಗಳು ಅತಿ ದೊಡ್ಡವಾಗಿದ್ದು ಮಸುಕು 
ಬೆಳಕಿನಲ್ಲೂ ಆವುಗಳಿಗೆ ಸಮರ್ಥನೋಟಶಕ್ತಿ ಇದೆ. ಮಾನು ವಿವಿಧ ಬಣ್ಣಗಳನ್ನು 
` ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚ ಬಲ್ಲದೆಂಬುದು ವಿವಾದಾಸ್ಪದ. 


ಮಾಸನೆ: ಕಣ್ಣಿನ ಮುಂಜಿ ಸ್ವಲ್ಪ ಕೆಳೆಗೆ ನ.ಣತಿಯ ವೇಲೆ” ಕೆಂದ್ರದಂತ 
ಮೂಗಿನ ಸೊಳ್ಳೆಗಳಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿರುವ ವಾಸನೆಗ್ರಂಥಿಗಳಿಂದ ಮಾನು ವಾಸನೆಯನ್ನು 
ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚುತ್ತದೆ. ಷಾರ್ಕ್‌ ಮತ್ತ ರೇ ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ರಂಧ್ರವು ಮೂತಿಯ ಕೆಳಗೆ 
ಇರುತ್ತದೆ. ವಾಸನೆಗ್ರಂಥಿಗಳು ಆಹಾರ ಹುಡುಕುವುದರಲ್ಲಿಯೂ ತೊಂದರೆಯಾಗದಂತೆ 
ಚಲಿಸುವುದರಲ್ಲಿಯೂ ಮಾನಿಗೆ ಸಹಾಯಕವಾಗುತ್ತವೆ. ಕೆಲವೆ ಜಾತಿಯ ಮಾನು 
ಗಳಲ್ಲಿ ಈ ವಾಸನೆ ಗ್ರಂಥಿಗಳು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಅತಿ ಕಡಮೆ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಕರಿಗಿದವಸ್ತು 
ವನ್ನಾದರೂ ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚವಷ್ಟು ವಿಶಿಸ್ಟಶಕ್ತಿ ಪಡೆದಿರುತ್ತ ವೆ. ಕೈತೊಳೆದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ಮತುಸ್ಯರ ವಾಸನೆ ಕಂಡುಹಿಡಿದು ಸ ಸಾಲ್ಕೋಸ್‌ ಮಾನು ದೂರ ಹೋಗಬಳ್ಲದೆಂದು 
ಬ್ರೆಟ್‌ ಮತ್ತು ಮಕಾಗನ್‌ ತೋರಿಸಿದರು. ಇದರ ಮರಿಗಳು 1 £10" - ppm 
ಮಾರ್ಥನೀನ ದ್ರಾವಣಡವಾಸನೆಯನ್ನು ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚ ಬಲ್ಲವೆಂದು ಹಾಸ್ಟಾರ್‌ರ 
ಅಭಿಪ್ರಾಯ, ೨ ಕ 


/ 


ಮೀನುಗಾರಿಕೆ 


ಶ್ರವಣ : ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಹೊರಕಿವಿ ಇಲ್ಲವಾದರೂ ಚಿನ್ನಾ] ಗಿ ವೃ ದಿ ಗೊಂಡಿರುವ 
ಹಳತಿನ, ಮಾನುಗಳೆ ಶ್ರವಣುಂಗ ಮಾನಿನ ಚರ್ಮದೊಳಿಗೆ ಸುುಗಿರುತ್ತ ಡೆ, 
ಎಲುಬುವಿಇನುಗಳ ಪಾಶ್ವ ದ್ದ ಡೇಹೆದುದ ಕ್ಕೂ ಪಾರ್ಶ್ವಪಂಕ್ರಿ ಯೊಂದಿರುತ್ತದೆ. 
ಇದರೆ ಮೂಲಕ ಅವು ಸ್ಪಂದನೆಗಳನ್ನು ಗ್ರಹಿಸುತ್ತವೆ. ತೆ ಪಂಕ್ರಿಯಲ್ಲಿ ಸಾಲಾಗಿ 
ಸೆಣ್ಣ ಸಣ್ಣ ರಂದ್ರಗಳು ಾಡುಬರುತ್ತವೆ. ರುಚಿಯನ್ನು ಗುರುತಿಸುವ ಸಾಧನಗಳು 
ಬಾನಿನ ಬಾಯಿಬನ್ಸಿರುತ್ತವೆ. 


ಉಸಿರಾಟ: ಫುನ್ಸುಸಮಾನುಗಳು ಹೊರತಾಗಿ ಎಲ್ಲ ವಿಸಾನುಗಳು ನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ಕರಗಿರುವ ಅಮ್ಲಜನಕವನ್ನು ಪಡೆಯುತ್ತವೆ. ಇದರ ಕಿವಿರುಗಳು ಜಲಬಾಯಿಗೂ 
ಅನ್ನೆಸುಳಕ್ಕೂ ಮಧ್ಯೆ ಇನೆ. ಒಂದೊಂದು ಕಿವಿರು ಬಾಚಣಿಗೆಯೆಂತಿನೆ. ಬಾಯಲ್ಲಿ 
ಪ್ರೆವೇಶಿಸಿದೆ. ನೀರು ಕಿವಿರುಗತನ್ನುಶೋಯಿಸಿ ಿವಿರುರಂಧ್ರೈಗಳ ಮೂಲಕ ಹೊರ 
ಬರುತ್ತದೆ. ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಕರಗಿದ ಆಮ್ಲ ಜನಕ ರಕ್ತ ಪ್ರ ವಾಹವನ್ನು ಪ್ರನೇಶಿಸುತ್ತ ಡಿ. 
ಅಸೇೇಕಾಲನೆನ್ಲಿ ಪಿಸರ್ನಿತವಾೂದ ಇುಗಾಲನ ಡೈತಕ್ಸೆ ಹ್‌ ಹೊರಬ ಸವ ನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ಕರಗುತ್ತದೆ. 


ಜನನಾಂಗಗಳು ಮತ್ತು ಸಂತಾನೋತ್ಪತ್ತಿ : ಸಂಶಾನೋತ್ಪತ್ತಿ ಕಾಲದೆಲ್ಲಿ 
ಹೆಸ A ಮಾನು ಅಂಡಾಣುಗಳನ್ನು ಗಂಡುಮಾನು ವೀರ್ಯಾಣುಗಳನ್ನು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಚಲ್ಲು 
ತ್ತವೆ ಇನೆ ಬೆ3ಿಯುವುದು ಆಕಸ್ಮಿಕ. ಹೆಚ್ಚು ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡದ ಮಾನುಗಳು ಇತರೆ 
ಮಾನಗಳ ಮೆೊಟಿ ಟ್ಟಿ ಹಾಗೂ ಮರಿಗಳ ಪಾಲನೆಯಲ್ಲಿ ತೊಡಗುತ್ತವೆ. ಹೆಂಗ 
ಮಾನೆ ನೀರಿನ ತಳದನ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡುತ್ತವೆ. ಮುಳ್ಳುಮಾನುಗಳು ಆಳವಿಲ್ಲದ ನೀರಿಗೆ 


- ಧಾವಿಸಿ ಅನ್ಲಿ ಗೂಡುಕಟ್ಟಿ ಸೊಟ್ಟ ಹಾಕುತ್ತವೆ. ಗಂಡು ಮಾನು ಅವುಗಳನ್ನು 


ಕಾಯ್ದು ರಕ್ಷಿಕುತ್ತದೆ. ನಾರ್ಜಾಲ ಗಂಡುಮಾನು ಮೊಟ್ಟಿ ಗಳನ್ನು ಬಾಯಲ್ಲಿಟ್ಟು 
ಕೊಂಡು ರಕ್ಷಿಸುತ್ತದೆ. ಕೊಳವೆ ಮಾನು ಹಾಗೊ ಕಡಲಕುದುರೆ ಜಾತಿಯ ಗಂಡು 
ಮಾನಗಳು. ಅವುಗಳ ದೇಹದ ಅಡಿಯಲ್ಲಿರುವ ವಿಶೇಷ ಚೀಲಗಳಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟೆ ಗಳನ್ನು 
ಇಟ್ಟುಕೊಂಡು ರಕ್ಷಿಸುತ್ತವೆ. ನಾಯಿ ಷಾರ್ಕ್‌ ಜಾತಿಯ ಮಾನು 20 ತಿಗಳ ಕಾಲೆ 

ಗರ್ಭ "ಕುತ್ತ ಜಿ "ಲವು ಷಾರ್ಕ್‌ ಮಾನುಗಳು ಪೂರ್ಣ ವೃದ್ಧಿ ಗೊ ಇಡೆ ಮರಿಗಳನ್ನು 
ಹಾಕ:ತ್ತನೆ, ಮತ್ತಿ ಕೆಲವು ಜಾತಿಯಷಾರ್ಶ್‌ ಮತ್ತು ರೇ ಮಾನುಗಳು ಗರ್ಭದಲ್ಲಿ 
ಅಸುಪೂಇನ ನೈದ್ಧಿಗೊ ಇಂಡ ಭ್ರೂಣನನ್ನು ಹೊರಹಾಕುತ್ತವೆ. ಈ ಭ್ರೂಣವನ್ನು 
"ಮುಚ್ಚಿರುತ್ತವೆ. ರಕ್ಷಣಾಕೋಶಗಳು ಆಲ್ಲಿ ಭ್ರೂಣವು ಪೂರ್ಣ ವೃದ್ಧಿ ಗೊಂಡು ಮರಿ 
ಯಾಗ.ತ್ತಡೆ. ಚರ "5 ಸಾಲಿಮಾನುಗಳು ಗಡುಸಾದ ಚೀಲದಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡುತ್ತವೆ. 
ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಟ್ಟ ನಂತರ ಮರಿಯಾಸುವುದು ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ 'ಅತ್ಯ ಂತ "ಸಾಧಾರಣ. 
ವಿವಿಧ ಜಾತಿಯ ವಿನಾನುಗಳು ವಿವಿಧೆಸೆಂಖೆ ಯಲ್ಲಿ ' ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡೆ: ತ್ತವೆ. ಕಾಡ್‌ 
ಮತ್ತು ಹ್ಯಾಲಿಬಟ" ಜಾತಿಯ ವಿನಾನುಗಳು ಲಕ್ಷಸಟ್ಟಲೆ ತತ್ತಿ ಇಡುತ್ತವೆ, ಕೆಲವು 


ಮಿಾನಿನ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 5 


ಜಾತಿಯ ವಿಾನುಗಳು ಮಟ್ಟಿ ಗಳನ್ನು ಸೆವಂದ್ರೈದೆ ತಳದಲ್ಲಿ ಇಡುತ್ತವೆ. ಮತ್ತೆ 
ಜಿಲವದೆರ ಮೊಟ್ಟಿ ಗಳು ಲೋ 53ಸರಂತೆ ಅಟಿಂಬಾಗಿದ್ದು ಕಲ್ಲು ಸೆಮುದ್ರ, ಸಸ್ಯ 
ಗಳಿಗೆ ಅಂಟಿಕೆ ಗಂಡಿರುತ ತ್ತವೆ. ಪಿಲ್ಯಾಜಿಕ್‌ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದ ಮಾನುಗಳೆ ಮೊಟ್ಟೆ 
ಗಳು ನಿ:ರಿನನ್ಲಿ ತೇಲುತ್ತ ಒಂದೆಕಡೆಯಿಂಡ  ಮಕ್ತೊಂದುಕಡೆಗೆ ಅಲೆಗಳ ಜೊತೆ 
ಜೋಲಾಡಃತ್ತಿರುತ್ತವೆ ಹೆಣ್ಣುಮಾನು ತನ್ನೆ ಜೀವಿತದ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಅನೇಕ ಸಲ 
ಮೊಟ್ಟಿ ಹಾಕುತ್ತನೆ. ಆದೆರ ಶಾಂತಿನಾಗಕದ ಸಾಲೊ ನ್‌ ಎಂಬ ಹೆಣ್ಣು ಮಾನು 
ಟದ ಸೂರಿ ಮೊಟ್ಟೆ ಇಟ್ಟು ಸತ್ತ್ವಜೋ ಗ.ತ್ತದೆ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಹೆಣ್ಣು ಮಾನು 
ವರ್ಷಕ್ಕೆ ಒಂದನೆ ಗರ್ಭಧಾರಣೆ ಹೊಂದುತ್ತದೆ. ಸೀಗಡಿಯು ಮೊಟ್ಟೆ ಇಡಲು 
ತೀ ಕದಿಂದ ದೊರ ಹೋಗುತ್ತದೆ. ವಿವಿಧಜಾತಿಯ ಸೀಗಡಿಗಳು ವರ್ಷದ ಖುಶು 
ಗಳಿಗೆನುಸಾರವೂಗಿ ವಿವಿಧ ಆಳದೆ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡಲು ಹೋಗ.ತ್ತವೆ. ಸೀಗಡಿ 
ಗಳು ಸಂಭೊ;ಗಿಸಿದಾಗ್ಕ ಚಿಕ್ಕಳೋಶದಲ್ಲಿ ಅಡಗಿರುವ ಗಂಡಿಕೆ ವೀರ್ಯಾಣಗಳು 
ಜೋರ ಸಮೇಶ ಗಂಡಿನಿಂದ ಹೆಚ್ಚಿ ಗೆ ವರ್ಗಾವಣೆ ಹೊಂದುತ್ತವೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಪ್ರಾಯ 
ತಕೆದೆ ಹೆಣ್ಣು ಸೀಗಡಿ ಗಂಡಿನ. ವೀರ್ಯಾ ಣುಗಳುಶೃ ಕೋಶ ಹಾಗೂ ಸುಮಾರು 
500,000 ರಂದ 1೧,00,000ದಷ್ಟು ಮೊಟ್ಟಿಗಳನ್ನು ಗರ್ಭಕಾಲವು ಪೂರ್ಣ 
ವಾಗುವವರೆಗೂ ಹೊತ್ತು, ಪೂರ್ಣ ಮಾಗಿದ ಮೊಟ್ಟಿ ಗೆಳನ್ನಿಡುತ್ತದೆ. ಮೊಟ್ಟೆ 
ಗಳೊನ್ನೊಡೆದುಕೊಂಡು ಬ೦ದಮರಿ ನಾಫ್ಲಿಸ್‌ ಪ್ರೊ  ಟೊಡೊಯ ಮತ್ತು ಮಿಸಿಸ್‌ 
ಗಳೆ ಯ ಮೂರು ಹಂತಗಳಾದ ತರುವಾಯ ಸೀಗಡಿ ರೂಪವನ್ನು ಪಡೆಯುತ್ತದೆ. 
ಇದು ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ ಹಿಂಬದಿನೀರು ಮುರಿಗಳನ್ನು ಸೇರಿ ಅಲ್ಲಿ 4-8 ತಿಂಗಳು ಕಳೆದು 
` ಪುನಹ: ಸಮುದ್ರಕ್ಕೆ ವಾಸಸ್ಸಾಗುತ್ತದ್ಕೆ 
ಗಾಳಿಕೋಶ: ಕಿಬ್ಬೊಟ್ಟಿಯಲ್ಲಿ ಜೆನ್ನುಮೂಳೆಗೆ ಹತ್ತಿರವಾಗಿ ಎರಡು 
ಕೋಣೆಗಳುಳ್ಳ ಗಾಳಿಕೋಶವಿರುತ್ತದೆ. ಇದು ಈಜುವುದಕ್ಕೂ ನೀರಿನ ಒತ್ತಡಕ್ಕನು 
ಗುಣವಾಗಿ ಶರೀರವನ್ನು ಇಡುವುದಕ್ಕೂ ಮಾನಿಗೆ ಸಹಾಯವಾಗುತ್ತದೆ ಎಂದು 
ನೆಂಬಲಾಗಿದೆ. ವಿನು ಅಳದಿಂದೆ ಮೇಲಕ್ಕೆ ಬರವಾಗ ನೀರಿನ ಪ್ರತಿರೋಧವನ್ನು 
ಎದುರಿಸೆಬೇಕಾಗುವುದು. ಆಗ ಗಾಳಿಕೋಶದಲ್ಲಿನ ಅನಿಲ ಸಂಕುಚಿಸಿಯೋ ಅಥವಾ 
ಉಬ್ಬಿಯೋ ಶರೀರದ ಸಾಂದ್ರತೆಯಲ್ಲಿ ವ್ಯತ್ಯಾಸ ಉಂಟಾಗುತ್ತದೆ. ಇನೇ ಕಾಲದಲ್ಲಿ 
ವಾಯುಕೋಶದ ಪೊರೆಯ ಮೂಲಕವೊಃ ಅಥವ ಗುದದ್ವಾರಕ್ಕೆ ಸೇರಿಕೊಂಡಿರುವ 
ನಾಳೆದೆ ಮೂಲಕವೋ ಅನಿಲಗಳ ವಿನಿಮಯ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಮಾನು ಅತಿ ಆಳಕ್ಕೆ 
ಹೋದಾಗ ವಾಯುಕೋಶದೊಳಕ್ಕೆ ಹೆಚ್ಚಿನ ಗಾಳಿ ನುಗ್ಗುತ್ತದೆ. ಕಡಮೆ ಆಳದಲ್ಲಿ 
ಅಥವಾ ನೇಲಕ್ಕೆ ಬಂದಾಗ ವಾಯುಕೋಶದಿಂದ ಗಾಳಿ ಹೊರಕ್ಸೆ ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಈ 
ವ್ಯತ್ಯಾಸಗಳಿಂದ ಮಾನು ಸರಾಗವಾಗಿ ಅತಿಅಳೆದ ನೀರಿನಿಂದ ಮೇಲಕ್ಕೆ ಬರಬಹುದು, 
ವಾಯುಕೋಶನವು ಶಬ್ಧಗ್ರಾ ಹಿಯಂತೆ ಕೆಲಸಮಾಡುವುದಲ್ಲದೆ ಶಬ್ಧ ವನ್ನ್ನುಂಟು ಮಾಡುವ 
ಆಂಗದಂತೆಯ್ಯೂ ಕೆಲವು ವೇಳೆ ಹಲವು ಇಂದ್ರಿಯಗಳ ಕೆಲಸವನ್ನೂ ನಿರ್ವಹಿಸೆ:ತ್ರದೆ. 


6 ಮಿಸಸುಗಾರಿಕೆ 


ವಲಸೆ ಹೋಗುವುದು : ವಿತಾನುಗಳ ವಲಸೆ ಹೋಗುವ ಅಭ್ಯಾಸವು ಕುಶೂ 
ಹಲಕಾರಿಯಾದ ವಿಷಯ. ಶಾಂತಿಸಾಗರದೆ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ ತನ್ನ ಜೀವನದ ಬಹು 
ಭಾಗವನ್ನು ತೀರದಿಂದ ಅತಿದೂರೆ ಆಳಸಮುದ್ರೆದಲ್ಲಿ ಕಳೆಯುತ್ತದೆ. ಪ್ರಾಯಬಂದೇತೆ 
ತನ್ನ ಜನ್ಮಸ್ಥಾನನಾದ ನದಿಗೆ ಹಿಂದಕ್ಕೆ ಹೋಗಿ ಸೇರುತ್ತದೆ. ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ 
ಮತ್ತು ಷಾಡ"ಮಾನುಗಳು ಮೊಟ್ಟಿ ಹಾಕಲು ಸೆಮುದ್ರದ ಉಪ್ಪುನೀರಿನಿಂದ 
ನದಿಯ ಸಿಹಿನೀರಿಗೆ ವಲಸೆ ಹೋದರೆ ಈಲ್‌ ಮುಂತಾದ ವಿನಾನುಗಳು ಸಿಹಿನೀರಿನಿಂದ 
ಸಮುದ್ರಕ್ಕೆ ಹೋಗುತ್ತವೆ, ಇದಲ್ಲದೆ ಕಾಡ್‌, ಟ್ಕೂನ, ಫ್ರ್ಯೌಂಡರ್‌ ಮತ್ತು ಹಳದಿ 
ಈಜುರಿಕ್ಕೆ ಟ್ಯೂನ ಮಾನುಗಳು ಒಂದು ಸಮುದ್ರದಿಂದ ಬೇರೊಂದು ಸಮುದ್ರಕ್ಕೆ 
ಅತಿದೊರ ಈಜಿಕೊಂಡು ವಲಸೆ ಹೋಗುತ್ತವೆ. ಇವು ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ ಉತ್ತರಕ್ಕೂ 
ಚಳಿಗಾಲದಲ್ಲಿ ದಕ್ಷಿಣಕ್ಕೂ ಚಲಿಸುತ್ತವೆ ಎಂದು ತಿಳಿದುಬಂದಿದೆ. ಅಲ್ಲದೆ ಹೀಗೆ 
ವಲಸೆ ಹೋದ ವಿಸಾನುಗಳು ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡಲು ತಮ್ಮ ಸ್ವಸ್ಥಾನಕ್ಕೆ ಹಿಂದಿರುಗುತ್ತವೆ 
ಎಂಬುದಕ್ಕೆ ಸಾಕ್ಷಿಗಳು ಡೊಕಿತಿವೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಗುರುತು ಹೊಂದಿದ್ದ ಒಂದು 
ಷಾರ್ಕ್‌ ಮೀನು ಅಸಿರಿಕದ ತೀರದಿಂದ ಜಪಾಧಿನ ತೀರೆಕ್ಕೈ ಮರಳಿ ಹೋದ ವಿಷಯ 
ಡೊನಾಲ್ಡ್‌ ಎಂಬ ವಿಜ್ಞಾನಿಯ ಬರಿನಣಿಗೆಯಿಂದ ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ಮತ್ತೆ ಕೆಲವು 
ಮಾನುಗಳು ಅಕಿಆಳದಿದ ಕಡಮೆ ಆಳಕ್ಕೂ ಅಥವಾ ವಿರುನ್ಡ ಗಿಸೆಯಲ್ಲಿಯೂ 
ವಲಸೆ “ಹೋಗುವುದುಂಟು. ಡವರ್‌ಸೋಲ್‌ ಎಂಬ ಮಾನು ಚಳಿಗಾಲದಲ್ಲಿ ಆತಿ 
ಆಳದಲ್ಲಿಯೂ (200-400 ಫಾದಂ) ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ ಕಡಮೆಆಳದ್ಲಿಯೂ 
( 60-150 ಫಾದಂ) ವಾಸಿಸುತ್ತಡೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ, ಹೀಗೆ ವಿವಿಧಜಾತಿಯ 
ಮಾನು ವಿವಿಧೆ ರೀತಿಯಲ್ಲಿ ವಿವಿಧ ಕಾರಣಕ್ಕೆ ವಲಸೆಹೋಗುತ್ತಡೆಯಾದೆರೂ ಇದರೆ 
ಬಗ್ಗೆ ಯಾವ ನಿಯಮೆವೂ ಇರಲಾರೆಡೆಂದು ನಂಬಲಾಗಿದೆ. ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ಜೊಡ್ಡದಾದೆ 
ಮತ್ತು ವಯಸ್ಸಾದ ಮಾನುಗಳು ಅತಿಆಳದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸಲು ಇಷ್ಟಪಡುತ್ತನೆಂದು 
ಕೆಲವರ ಅಭಿಪ್ರಾಯ. ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಉಂಟಾಗಬಹುದಾದ ಭೌತಿಕ, ರೆಸಾಯನಿತ 
ಬದಲಾವಣೆಗಳೂ ಅಹಾರದ ಅಭಾವ ಮೊಟ್ಟೆ ಹಾಕಿ ವ.ರಿ ಮಾಡಲು ಬೇಕಾದ 
ಸುಸೆನ್ಸಿವೇಶ ಮುಂತಾದವು ವಿಖಾನುಗಳು ವಲಕಿ ಹೋಗುವ ಅಭ್ಯಾಸಕ್ಕೆ ಕಾರಣವಿರ 
ಬಹುದೆಂದು ಊಹಿಸಲಾಗಿದೆ. ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯ ಉದ್ಯೆಮದೆ ಉನ್ನತಿಗೆ ಮಾನುಗಳ 
ವಲಸೆ ಅಭ್ಯಾಸವನ್ನು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಅರ್ಥಮಾಡಿಕೊಳ್ಳುವುದು ಅಗತ್ಯ, ಅನೇಕ ಯತು 
ಗಳಲ್ಲಿ ನೆಡುಸೂಗರದಲ್ಲನ ಮಾನು ಕೀರಸಮಾಪಕ್ಕೆ ಬಂದು ವಾಸಿಸುತ್ತದೆ. ಆತಿ ಆಳ 
ದಿಂದ ಮೊಟ್ಟೆ ಸಾಕಲು ನದಿಯ ಮುಖಜಭೂನಿಗೆ ಬರುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳ ಅರಿವಿನಿಂದ 
ಹೆಚ್ಚಿನ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಸಾಧ್ಯ. 


ಕೀಟಿ ಹಾಗೂ ಸರಳಸಸ್ಯೈಗಳು ಸಣ್ಣಮಾನುಗಳಿಗೆ ಅಹಾರ, ದೊಡ್ಡ ಮೀನು 
ಗಳಿಗೆ ಸಣ್ಣ ಮಾನುಗಳು ಆಹಾರ, 
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ಆತಿ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಮಾನು ಹಿಡಿಯುವುದು ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯ 
ಉನ್ನತಿಗೆ ಹೇಗೆ ಮುಖ್ಯವೋ, ಅವುಗಳ ವಂಶಾಭಿವೃದ್ಧಿ ಗೆ, ಚೆನ್ನಾಗಿ ಅಧಿಕ 
ಸಂಖ್ಯೆಯಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯಲು ಸುಸನ್ನಿವೇಶಗಳನ್ನು ಕಲ್ಪಿಸುವುದೂ ಅಷ್ಟೇ ಮುಖ್ಯ. 
ಏಕೆಂದರೆ ಮೀನೆಸಿಡಿಯುವುದೊಂದೇ ಮುಖ್ಯಗುರಿಯೂದರೆ ಕಾಲಕ್ರಮೇಣ 
ಹಿಡಿಯಲು ಮಾಸೇ ಇಲ್ಲದಂಶಾಗಬಹುದು. ಆದ್ದರಿಂದ ಸೆಮುದ್ರೆಸಂಪತ್ತಿನೆ 
ಸಂರಕ್ಷಣೆ ವಿನನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಆತಿ ಮುಖ್ಯ. ವಂಶಾಭಿವೃದ್ಧಿಯಾಗಲು ಸಾಕಷ್ಟು 
ಪ್ರಾಯದಮಾನುಗಳನ್ನು ಬಿಟ್ಟು ಉಳಿದೆವಿತಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಬಹುದು. ಪ್ರಪಂಚದ 
ಜನಸಂಖ್ಯೆ ತೀವುಗತಿಯಿಂದ ಹೆಚ್ಚು ತ್ತಿಜಿ. ಈ ಆಪರಿಮಿತ ಜನಸಂಖ್ಯೆಗೆ ಒಬ್ಬಾಕೆ 
ಆಹಾರದ ಸ್ವಲ್ಪ ಭಾಗ ಸಮುದ್ರದಿಂದ ಒದಗಬೇಕು. 


ಮಾನ: ಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಗಮನಿಸಬೇಕಾದ ಮುಖ್ಯ ನಾಲ್ಕು ಅಂಶಗಳೆಂದರೆ 
ಜೊರಿಯಬಹುದಾದೆ ಮಾನು ಸಂದಣಿಯ ಸಾಂದ್ರತೆ, ಆಭಿವೃದ್ಧಿಯ ಗತ್ತಿ ನೈಸರ್ಗಿಕ 
ಕಾರಣಗಳಿಂದ ಸತ್ರುಹೋಗಬಹುದಾದ ' ವತಾನಿಕ ಪರಿಮಾಣದ ನಂಪ್ಕಮಿತಿ 
ಗಳು ಮತ್ತು ವಾರ್ಷಿಕವಾಗಿ ಹಿಡಿಯಬಹುದಾದ ಪರಿಮಾಣದ ಪರಿಮಿತಿ; ಈ 
ನಾಲ್ಕು ಅಂಶಗಳು ಆನೇಕ ವಿಧದಲ್ಲಿ ಒಂದನ್ನೊಂದು ಅವಲಂಬಿಸಿವೆ. ಮಾನು 
ಹಿಡಿಯದ ಖುಶುಗಳಲ್ಲಿ ಅವುಗಳೆ ಸಂದಣಿಯ ಸಾಂದ್ರತ್ಮೆ ವಾಸಿಸುವ ಸುಸನ್ನಿವೇಶ 
ವನ್ನೂ ಬೆಳವಣಿಗೆಯ ಗೆತಿಯನ್ನೂ ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. ವಂಶಾಭಿವೃದ್ಧಿಯಾಗಿ 
ಬೆಳವಣಿಗೆಗೆ ಹಿತಕರ ಸನ್ನಿವೇಶಗಳು ಒದಗ್ರಿ ಸೆಂದಣಿಯ ಸಾಂದ್ರತೆ ಹೆಚ್ಚಾಗಲು 
ಸ್ವಲ್ಪ ಕಾಲಾವಕಾಶಜೇಕಾಗುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಮರುಖತುವಿನಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಳನ್ನು 
ಹಿಡಿಯಲು ಪ್ರಾರಂಭಿಸಿದಾಗ ದೊರೆಯುವ ಮಾಫಿನ ಪ್ರಮಾಣವು ಮೊದಮೊದಲು 
ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ಪರಿಸ್ಥಿತಿಯನ್ನು ಹಲವರು ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಮಾನಿ 
ಕೊರತೆ ಉಂಟಾಗಿದೆಯೆಂದು ಹೇಳುತ್ತಾರೆ. ವಿವಿಧ ಕಾರಣಗಳಿಂದ ವಿನಾನು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ 
ಸಾಯುವುದನ್ನು ತಡೆಯುವುದರಿಂದ ತೀವ್ರವಾಗಿ ವೃದ್ಧಿಯಾಗುವಂತೆ ಸನ್ನಿವೇಶ 
ಗಳನ್ನು ಕಲ್ಪಿಸುವುದರಿಂದ ಹಾಗೂ ಶಳಿಹೊಂಡಗಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಸಿದೆ ಮಾನುಗಳನ್ನು 
ಸೇರಿಸುವುದರಿಂದ ದೊರೆಯಬಹುದಾದ ಮಾನಿನ ಪ್ರಮಾಣವನ್ನು ಹೆಚ್ಚಿಸಬಹುದು. 
ಹೆಚ್ಚು ಸಂಖ್ಯೆಯಲ್ಲಿ ಗುಂಪುಕೂಡಿಕೊಂಡಿರುವುದನ್ನು ತಬ್ರಿಸುವುದರಿಂಜೆ ಒದಗೆ 
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ಬಹುದಾದ ಕೋಗೆ ಮತ್ತು ಅನಲಂಬಿಜೀವಿಗಳೆ ಕಾಟವನ್ನು ತಡೆಯಬಹುದಲ್ಲಜೆ 
ಆಹಾರದ ಕೊರತೆಯಿ:ಲ್ಲದಂತೆ ಮಾಡಲು ಸಾಧ್ಯ. 


KNITS ಆಸು 
ಔಂದಣಿಂತ ಸಂದ್ರ 






ಶಿ ಯಹ ರಾಹು ಮಾಸಿಸ 
೩63 ಔಡರ್ಟೂಂ 


ಸೂಸು 6ತ್ರೆ | ಮಿೊನುಸರಿಕೌ 


ಮೂನ ಶಿಳೆ ಯು ತೀವ್ರತೆ ಹ 


ಚಿತ್ರ 2: ದೊರೆಯಬಹುದಾದ ಮಾನಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಮತ್ತು ಸಂದಣಿಯ ಸಾಂದ್ರತೆಗಳಿಗು 
ಮೀನುಗಾರಿಕೆಯ ತೀವ್ರತೆಗೂ ಇರುವ ಸಂಬಂಧ 


ಹೊಕಿಯಬಹುದಾದ ಮಾನಿನ ಪ್ರಮಾಣ, ಸಂದಣಿಯ ಸಾಂದ್ರಕೆಂ 
ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ (ಚಿತ್ರ 2) ತೀವ್ರಗತಿಯ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ ಪ್ರಾರಂ। 
ಗರಸ್ಥ್‌ಮೆಟ್ಟಿದಲ್ಲಿ ಪ್ರತಿಫಲಕೊಟ್ಟರೂ ಕ್ರಮೇಣ ತೀವ್ರತೆ ಹೆಚ್ಚಿದಂತೆ ಪ್ರ 
ಕಸಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ನಿಯಮಿತ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಃ 
ವುದರಿಂದ ಮಿನಾನುಸಂದೆಣಿಯ ಸಾಂದ್ರತೆಯನ್ನು ಸಮಧಾತುವಾಗಿ ಇಡಲು ಸ 
ಹಾಗಾಗದಿದ್ದೆಕೆ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯ ಖರ್ಚಿಗಿಂತ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರತಿಫಲ ೫ 
ಯಾಗುವ ಸಂಭವ ಉಂಟು. 
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ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಲಾಭದಾಯಕ ವೃತ್ತಿಗೆಳಲ್ಲೊಂದು. ಆದ್ದರಿಂದ ಇದರ ನಿರ್ವಹಣೆ 
ಗುರುಶರವಾದದ್ದು, ಸಾಗರದ ಮಧ್ಯದಲ್ಲಿ ಕೊರೆಯುವ ಮಾನು ಸರ್ವರ ಸಂಪತ್ತು. 
ಇವುಗಳ ಮೇಟಿ “ಮಾನ ದೇಶದೆ ಅಧಿಕಾರವೂ ಇನ್ಸ. ಅಸ್ತಡೆ ಮುಖ್ಯವಾದ ಕೆಲವು 
ಜಾತಿಯ ವಿೂಸ.ಗೆಳು ಸಮುದ್ರದಿಂಸ ಸಮು3 ಪ್ರಶ ವಲಸೆ ಹೋ ಗುವುದೆರಿಂದೆ ದೂರ 
ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ವಿಾಾನುಗಾರಿತೆಯ ನಿರ್ವಹಣೆ ಅತರರಾಷ್ಟ್ರೀಯ ಸಹಕಾರವನ್ನು 
ಅವಲುಬಿಸಿರುತ್ತಡೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಅನೇಕಡೇಶಗಳು ಪೆಸ್ಪರ ಒಡಂಬಡಿಕೆಯಿಂದ ಉಪ 
ಯುಕ್ತ ರೀತಿಯಲ್ಲಿ ಮಾನುಗೂರಿತೆಯನ್ನು ನಿರ್ವಹಿಸಲು ಸಂಸ್ಥೆಗಳೆನ್ನು ಸ್ಮೂಪಸಿ 
ಕೊಂಡಿದ್ದಾರೆ. ನದಿ, ಹೊಳ್ಳೆ ಕೊಳ ಅಥವ) ಸಾಗರ ಮಧ್ಯದಲ್ಲಿನ ಮಾನ.ಗಾರಿಕೆಯ 
ನಿರ್ವಹಣೆಯ ತತ್ವದಲ್ಲಿ ಯಾವ ವ್ಯತ್ಯಾಸವೂ ಇಲ್ಲ. ಮಾನು ಸಂತತಿ ಬೆಳೆಯಲು 
ಸದವಕಾಶ ಕೊಟ್ಟು ಉ?ದ ಎನನ್ನು ಲಾಭದಾಯಕ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ ಹಿಡಿಯಬಹುದು. 
ಜವಾಬ್ದಾರಿಯುತ ನಿರ್ವಹಣೆಯ ಕೆಲವು ಮುಖ್ಯ ಅಂಶಗಳು ಯಾೂವುವೆಂದಕ್ಕೆ 
ವಾರ್ಹಿಕವಾಗಿ ಹಿಡಿಯಬಹುದಾದ ವಿನಾಥಿನೆ ಗರಿಷ್ಠ ಮಿತಿಯನ್ನು ಗೊತ್ತುಮಾಡು 
ವುನು, ವರ್ಷತೆಸ್ಸಿ ರಿಾನುಹಿಡಿ ಯುವುದರ ಮೇಲೆ ನಿರ್ಭಂಧ ವಿಧಿಕುವುದ್ಕು ಮರಿ 
ಮಾನುಗಳೆನ್ನು ಹಿಡಿಯುವುದನ್ನು ಮುತ್ತು ತಳಿ ಬೆಳೆಸಲು ಇರುವ ಹೊಂಡದಲ್ಲಿ 
ಮಾನು ಹಿಡಿಯುವುದನ್ನು ಬಹಿಷ್ಟರಿಸುವುದು. ಮಾನುಗಳು ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡಲು ವಲಸೆ 
ಹೋಗುವ ಖಯತುಗಳಲ್ಲಿ ಮಿಾನುಗಾರಿಕೆಯನ್ನು ನಿಷೇಧಿಸಬಹುದು. ಕೊನೆಯದಾಗಿ 
ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉನೆಯೋಗಿಸಬಹ.ದೂದೆ ಹಲವು ವಿನಾಶಕಾರಿ ಸಲಕರಣೆಗಳನ್ನು 
ನಿಷೇಧಿಸುವುದು. 


ಸಾಗರಸಂಪತ್ತಿನ ಅಸ್ಮಿತೆ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ವರ್ಸಂಪ್ರತಿ ದೊರೆಯುವ 
ಅನೇಕ ಜಾತಿಯ ವಿಸಾನ.ಗಳ ಪ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಅಸ್ಥಿರತೆ ಉಟಾಗಿದೆ. ಮಾನುಗಳು 
ತಾವು ವಲಸೆಹೋಗುನ ದಿಕ್ಕು, ಗುರಿಯನ್ನು ಬದಲಾಯಿಸುವುದೂ, ಸಮುದ್ರ 
ದಲ್ಲಿ ಉಂಟಾಗುವ ಹೆಲವು ಬದಲಾವಣೆಗಳೂ ಇದಕ್ಕೆ ಕಾರಣ. ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿನ 
ಸನ್ನಿವೇಶ, ವಾತಾವರಣಗಳು ಮಿಾನ.ಗಳ ವೃದ್ಧಿಗೆ ಒಂದು ವರ್ಷ ಅತಿ ಹಿತಕರೆ 
ವಾಗಿರಬಹುದು. ಮತ್ತೊಂದು ವರ್ಷ ಅನನುಕೂಲ ಹವಮಾನ ಮತ್ತು ಆಹಾರದ 
ಅಭಾವದಿಂದ ಮಾನಗಳ ಇರುವಿಕೆ. ತೊಂದಕೆ ಉಬಾಗಬಹುದು. ಹೆಣ್ಣುಮಿಾನು 
ಗಳು ಮೊಟ್ಟಿ ಹಾಕುವುದಕ್ಕೆ ಪೊದಲ್ಕು ಮೊಟ್ಟೆ ಗಳು ನೀರಿನಲ್ಲಿದ್ದಾಗ ಮತ್ತು 
ಮೊಟ್ಟಿ ಒಡೆದು ಹೊರಬಂದ ಮರಿಹುಳುವಿನ ಅವಸ್ಥೆ ಯೇ ಮೊದಲಾದ ಈ ಮೂರು 
ಹಂತಗಳು ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ವ್ಯತ್ಯಾಸಗಳನ್ನುಂಟುಮಾಡುತ್ತವೆ. ಹೀಗೆ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ 
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ಪ್ರಾ ಯ. ಅಲ್ಲದೆ ಮರಿಮಾನಿಗೆ ಸಾಕಷ್ಟು ಆಹಾರ ದೊರಕದೆ ಇರುವುದೂ ಡೊಡ್ಡ 
ಮಾನುಗಳು ಅವುಗಳನ್ನು ತಿನ್ನುವುದೂ ಕಾರಣಗಳಿರಬಹುದೆಂದು ಮತ್ತೆ ಕೆಲವರ 
"ಅಭಿಪ್ರಾಯ. ಮಿನಾನಿನೆ ಜೀವನಚಕ್ರದ ಸಕಲ ಹಂತಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಒದೆಗಬಹುದಾದ 
'ಸುಸನ್ನಿವೇಶಗಳು ಅವುಗಳ ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಗೆ ಅಗತ್ಯ ವೆಂಬುದು “ 'ಯವಾದರೂ, 
ಮೊಟ್ಟೆ. ಮತ್ತು, ಮರಿಹುಳು ಹಂತಗಳಲ್ಲಿ ಇರಬಹುದುದೆ ಸುಸನ್ನಿ ನೇಶಗಳು 
"ಮುಂಡೆ ಜೊರಿಯಬಹುದಾದ ಮಾನಿನೆ ಪಂಮಾಣವನ್ನು ನಿರ್ಧರಿಸುತ್ತವೆ" ಎಂಬುದು 
.ಫಿರ್ಪಿವಾದೆ. ಸಮುದ್ರದ ಮೂಲಕ ಹಾಯುವ ಉನ್ಸ ಅಥವಾ ಶೀಶಸ್ರವಾಹೆಗಳು 
“ಹಲವು ವೇಳೆ ವಿನಾಶಕಾರಿಯಾಗಬಲ್ಲವು. ದಕ್ರಿಣಅಮೆರಿಕದ'ತೀರದೆ ಶಾಂತಿ ಸಾಗರದಲ್ಲಿ 
ಬೀಸುವ ಇಲ್‌ನಿನೊ ಎಂಬ ಉಷ್ಣ ಪ್ರವಾಹವು ಅಲ್ಲಿಯ ಅಸಂಖ್ಯಾತ ಮಾನುಗಳ 
ಸಾನಿಗೆ ಕಾರಣವೆಂದು ಗೊತ್ತಾ ಗಿಡ. ಅಂತೆಯೇ ಕೈರುತ್ಯ ಮಾರುತಗಳ ಅಬಾ 
ಟೋಪದಿಂದ ಅಕ್ಕಬ್ಬೀಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡ ಆಲೆಗಳುಂಭಾಗಿ ಸಮುದ್ರ ಉಕ್ಕು 
-ವ್ರುದೋ ಎಂಬಂತೆ ಭೀತರವಾಗಿರುತ. ಡೆ. ಈ ಭೀಕರ ಪರಿಸ್ಥಿತಿ ಕೇರಳತರದಉದ ಳ್ಳ 
ಇದ್ದರೂ ಅರೆಪ್ಸೆ, ನಾರಕ್ಕಲ್‌ ಮತ್ತು ಕಲ್ಲಿಕೋಟಿ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರ ಶಾಂತ 
ವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ತಹ ಪ್ರದೇಶಕ್ಕೆ ಮಣ್ಣುತೀರ ಎಂದು ಕೆಲವರು ಕರೆಯುವರು. 
ಸೀಗಡಿ ಸೋಲ್‌, ಸಾರ್ದೀನ್‌ ಮತ್ತು ಮ್ಯಾ ಕರಲ್‌ ಮುಂಶಾದೆ ಮಾನುಗಳು 

ಮುದ್ರದೆ ಪ್ರೆ ಕೋಪದಿಂದ ರಕ್ಷಣೆ ಪಡೆಯಲು & ಮೂರು ಶಾಂತ ಪ್ರಜೀಶಗಳಿಗೆ ಅತಿ 
is ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಧಾನಿಸಿಬಂದು ಸೇರುತ್ತವೆ. ಆಗ ಈ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಅಕಿ 
ಹೆಚ್ಚಿನ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಮಾಸುಗಳೆನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಗುತ್ತದೆ, ಆಗ" ಮರಮಾನು 
ಗಳೂ, ವಂಾಭಿನೃದ್ಧಿಗ ಬೇಕಾದ ಪ್ರಾಯದೆ ' `ಮಾನುಗಳೂ.. ಕಡಮೆಯಾಗುವ 
ಸಂಭವ ಉಂಟು. 


ಕೋಗೆ ಮತ್ತು ಪರಾವಲಂಬಿ ಜೀವಿಗಳು : ಅನೇಕ ವಿಧದ ಕೋಗ 
ಮತ್ತು ಪರಾವಲಂಬಿ ಜೀವಿಗಳು ಸಮುದ್ರ ಸಂಪತ್ತಿನೆ ಅಸ್ಥಿ ರತೆಗೆ ಕಾರಣವಾಗುತ್ತವೆ. 
ಗೆ ಸ್ರೀಟ್‌ಲೇಕ್‌ನಲ್ಲಿ ಬ್ರಾ ಟ್‌ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಶಗುಲಿದ ಲಾಮಸ್ಟೆ (ಸ್‌ ಪರಾವಲಂಬಿ 
ಜೀವಿಗಳಿಂದ” ಉಗಾರ ಅನರ್ಥ ಇದೆಕ್ಕೊಂದು. ನಿದರ್ಶನ. ರೋಗ ಮತ್ತು ಬೂಷ್ಟು 
ಗಳು ನೀರಿನಲ್ಲಿನ ಬಾನು ಮತ್ತು ಸರಳಸಸ್ಯಕ್ಕೆ ಸಾಕಷ್ಟು ಹಾನಿಉಟುಮಾಡಬಲ್ಲವು. 
ಸಪ ಬೂಷ್ಟು ವಿನಿಂದ ಉಂಟಾದ ಸಾಂಕ್ರಾಮಿಕ ಕಿನೇಗವು ಉತ್ತ ರ ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ 
ೆರಿಗ್‌ಬಾನಿಸೆ' ಬುದಿಕ್ತಿಂದು ಗೊತ್ತಾ ಗಡೆ. ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ' ಕಂಡುಬರುವ. ವಿಷ 
ಪೂರಿತ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಾಣಗಳು ಅನೇಕ ನೇಳೆ ಇದಕ್ಕೆ ಕಾರಣವಾಗುತ್ತ ವೆ. ಮಾನಸಿಗೆ 
ವಿಷವನ್ನು ಇಟುಮಾಡುವ ಡಿನೊಫ್ಸ ಗೆಲ್ಲೆ ಬಟ್ಸ್‌ ಎಬ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿಗಳು ಇದಕ್ಕೆ 
ಉದಾಹಣಣೆ. ಇವುಗಳ ಸೇವನೆ! ದ ಧು ಮತ್ತಿ ತರ ಜಲಪ್ರಾಣಿಗಳು ಸತ್ತು 
ಹೋದ ಸನ್ನಿವೇಶಗಳೂ ಉಂಟು. ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಈ ವಿಷಪೂರಿತ ಜೀವಾಣುಗಳು 
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ಹೆಚ್ಚಾ ದಾಗ ನೀರು ಕೆಂಸ್ರಬಣ್ಣಗೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. ಇದಕ್ಕೆ ಕೆಂಪುಆಲೆ ಬಂದಿದೆ 
ಅನ್ನುತ್ತಾರೆ... 1946-47 ರಲ್ಲಿ ಫ್ಲಾರಿಡಾ ತೀರದಲ್ಲಿ ಡಿನೊಪ್ನಗೆಲ್ಲೆಟ್ಸ್‌ ಕಾಣಿಸಿ 
ಕೊಂಡು ಆಸಂಖ್ಯಾ ಶ ಕಡಲಹೊದಿ, ಆಯಿಸ್ತೆ ರ್‌ ಮುಂತಾದ 'ಮಾಸುಗಳು ಸತ್ತು 
ಅಬೆಗಳಿಂದೆ ತೀಕೆಕ್ಸೆ ಕಲ್ಪ ಟ್ಟ ದ್ದ: ಸಂದು ನತ್ತಾ ಗಿದೆ. 


ನೀರು ಕಲುಷಿತಗೆಸಿಳ್ಳು ವುಡು : ಹಲವು ವಿಧ ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳು ಮತ್ತು 
ಕೀಟನಾಶಕಗಳ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳು ಬಿಟ್ಟ ಹಾನಿಕರೆನಾಡ ಉಪಪದಾರ್ಥಗೆಳನ್ನು 
ಹೊತ್ತ ನೀರು ಮತ್ತು ನಗರಪ್ರದೇಶಗಳು "ದಟ್ಟಿ ಕೊಳಚೆ, ಬಚ್ಚ ಲುನೀರು ಸಮುದ್ರ 
ವನ್ನು: ಸೇರಿ ಕಲುಸಿತಗೊಳ್ಳುವುದರಿಂದ ಮಾನ್‌ ಜ(ವಹಾನಿಯಾಗುತ್ತ ಜಿ. ವಾತಾ 
ವರಣ ಸಂರಸ್ತಸಂಸ್ಥೆಯ ವರದಿಯ ಪ್ರಕಾರ 1969ರಲ್ಲಿ 45 ರಾಜ್ಯಗಳಲ್ಲಿ” 
ಸುಮಾರು 41 ದಶಲಕ್ಷ ಮಾನುಗಳು ನೀರಿನ ಕಲುಸಿತೆಯಿಂದ ಸಶ್ತವೆಂದೆಸ" 
ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. 1960ರ ಜೂನ್‌ತಿಂಗಳಿನಲ್ಲಿ ನೇಮಕವಾದ “ಮಾನಿನ ಸಾವು” 
ಮತ್ತು ಕಾರಣಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂದೆಪಟ್ಟಿ ಲೆಕ್ಕ ಪತ್ರಗಳ ಸಂಸ್ಥೆ'ಯ ಪ್ರಕಾರ ಕಳೆದೆ 
13 ವರ್ಷ ಗಳಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 4200 “ದುರಂತ ಪ್ರಕರಣಗಳು ನಡೆದನೊದೂ ಅದೆರ ` 
ಕಾರಣವಾಗಿ ಸುಮಾರು 144.6 ದಶಲಕ್ಷ ಮಾನುಗಳು ಮೃ ತಿಹೊಂದಿದವೆಂದೊ ` 
ಗೊತ್ತಾ ಗಿದೆ, ಬರೋನಿಎಣ್ಣೆ ಶುದ್ದಿ ದ್ಧಿ ಕಾರ್ಯಾ ಗಾರೆಗಳಿಂದೆ ವಿಸರ್ಜಿತವಾದ ನೀರು” 
ಗಂಗಾನದಿಯಲ್ಲಿ ಹಾಗೂ ಮದ್ರಾ ಸು ಪಟ್ಟ ಣದ `ಕೊಳಚೆ ಮತ್ತು ಬಚ ಸೈ ಬನು : 
ಪೂವಂ ಮತ್ತು ಅಡಿಯಾರ್‌ ನದಿಗಳಲ್ಲಿ ಉಂಟುಮಾಡುವೆ ಕಲುನತೆಯ ಪರಿಣಾಮ 
ಗಳನ್ನು ಇಲ್ಲಿ ಜ್ಞಾ ನಿಸಿಕೊಳ್ಳಬಹುದು. ಅಣುಶಕ್ತಿಯ ಬಳಕೆ ಜಲಚರ ಪ್ರಾಣಿಗಳಿಗೆ 
ಮತ್ತೊ ಊದು - ಹೊಸ ದುರಾತದಂತಿಡೆ, ಸಮುದ್ರದ ಮಧ್ಯ ದಲ್ಲಿ ಆಣುಬಾಂಟುಗಳ 
ಜಸ್ಫೊ (ಟನೆ ಹಾಗೂ ಅಣುವಿದ್ಯುತ್‌ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗರಲ್ಲಿ 'ಮಿಬಾಗುವ ಛೆದ್ರವಸ್ತ ' 
ಗಳು “ನಲ್ಲಿ ವಿಲೀನಗೊಂಡು ಜಲಚರ ಜೀವಹಾಫಿಯಾಗಿ ಮಾಕುಗಾರಿಕೆಗೆ ತೊಂದರೆ 
ಯಾಗುನ ಸಂಭವಗಳುಂಟು, 
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ಆದಿಮಾನವ ಮಾನ) ಹಿಡಿಯಲು ಎಂಶಹ ಉಪಕರಣಗಳನ್ನು ಬಳಸುತ್ತಿದ್ದ 
ನಸು ಅಷ್ಟುಗಿ ಕಿ) ದಿನ್ಸಿವುದರ್ಕೂ ಅತಿ ಹಿಂದೆಯೇ ಅನನು ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ ಅವ 
ಲಂಬಿಸಿದ್ದ ವೃತ್ತಿಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯು ಮುಖ್ಯವಾದುದು. ಹಿಂದೆ. ಭರ್ಜಿ 
ಈಟಿ ಮುಂತಾದ ಹರಿತವಾದೆ ಆಯುಧಗಳಿಂದ ತಿವಿದು ಮಾನನ್ನು ಹೊರಕಿಗೆಯು 
ಕ್ರಿದ್ದುದುಂಟು, ನಂಶರ ಇಕ್ಕಟ್ಟಾದ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ನೀರಿಗೆ ಅಡ್ಡಕಟ್ಟಿ ಒಡ್ಡುಮಾಡಿ 
ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಷಿಯಲು ಪ್ರಾರಂಭಿಸಲಾಯ್ತು. ಕ್ರಮೇಣ ಗಾಳದ ಉನಯೋಗ 
ಪ್ರಾರಂಭವಾಯ್ತು. ಚಿಕ್ಕದಾಗಿ ಚೂಪಾದ ಮತ್ತು ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ ಬಗ್ಗಿದೆ ಕಡ್ಡಿ 
ಯನ್ನೋ, ಮೂಳೆಯ ತುಂತನ್ನೋ ಗಾಳದಂತೆ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಿದ್ದರೆಂದು ಕಾಣು 
ತ್ತದೆ ಹುಳು ಮುಂತಾದ ಮಾನಿನ ಆಹಾರವನ್ನು ಕೊಂಡಿಗೆ ಸಿಕ್ಕಿಸಿ ದಾರದ ಕೊನೆಗೆ 
ಕಟ್ಟ ಅದನ್ನು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಬಿಟ್ಟಾಗ್ಯತಿಂಡಿ ಆಸೆಗೆ ಬಂದ ಮಾನು ಗಾಳಕ್ಕೆ ಸಿಕ್ಕಿ 
ಹಾಕಿಕೊಂಡಾಗ ಹೊರೆತಿಗೆಯುತ್ತಿ ದರು. ಗ್ರೀಕರು, ರೋಮನರು, ಈಜಿಪ್ಟಿ ನವರ: 
ಭೂಮಧ್ಯ ಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಹಲವು ಸಾಧನಗಳಿಂದ ಮಾನು ಹಿಡಿದು ವ್ಯಾಪಾರ ಮಾಡುತಿ ಕ್ರ್ರಿದ್ದ್ದ 
ಕೆಂದು ಇತಿಹಾಸದಿಂದ ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ವಲಸೆ ಹೋಗುತ್ತಿದ್ದ ಟ್ಯೂನಾಮಾನನ್ನು 
ತಡಿಯಲು ಭೂಮಧ್ಯಸಾಗರೆಕ್ಕೂ ಕಪ್ಪು ಸಮುದ್ರಕ್ಕೂ ಮಧ್ಯೆ ಹಲವುವಿಧದ ಬೋನಿ 
ನಂತಹೆ ಬಲೆಗಳನ್ನೂ ಹಾಕುತ್ತಿದ್ದರೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. 


ಇತ್ತೀಚೀನೆದಿನಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಾ೭ಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ವಿಧಾನ ಹಾಗೂ ಸಲ 
ಕರಣೆಗಳು ಹೆಲವು ವಿಧವಾಗಿಷೆ. ಅವುಗಳೆಂದರೆ : 


ಅ) ಪಕ್ಷಿಸ್ರಾಣೆಗೆಳೆ ಸಹಾಯೆದಿಂದ ವಿಡಾಸು ಹಿಡಿಯೆಂವ ವಿಧಾನ : 
ಪಳಗಿಸಿದ ಹೊಟ್ಟಿ ಬಾಕ ಸೆಮುದ್ರೆ ಪಕ್ಷಿ (ಕಾರ್ಮೊರಾಂಟ್ಸ್‌?) ಯ. ನ್ನ್ನ ಮಾನು 
ಹಿಡಿಯಲು ಪ್ರಪಂಚದ ಆನೇಕಥಾಗಗಳಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ “ಜಪಾನು 
ಮತ್ತು ಚೀನಾಗಳಲ್ಲಿ ಈ ವಿಧಾನವು ಶತಮಾನಗಳ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. 
ಬಾಲ್ಯದಿಂದಲೂ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಪಳಗಿಸಿದ ಈ ಹಕ್ಕಿಯ ರೆಕ್ಕೆಗಳನ್ನುಕಿತ್ತು ಅದರ 
ಕುತ್ತಿಗೆಯ ಸುತ್ತಲೂ ಒಂದು ಉಗುರವನ್ನು ಹಾಕಲಾಗುತ್ತದೆ. ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಬಿಟ್ಟಾಗ 
ದೊಡ್ಡ ವಿತಾನುಗಳನ್ನು ಹಕ್ಕಿಹಿಡಿದರೂ ಅದು ನುಂಗಲು ಸಾಧ್ಯವಾಗದಂತೆ ಉಂಗುರೆ 
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ತಡೆಯುತ್ತದೆ. ಆಗ ಅವುಗಳಗನ್ನು ಮೀನುಗಾರರು ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ. ಪ್ರತಿಯೊಬ್ಬ 
ಮಾನುಗಾರರು ಇಂತಹ ಅನೇಕ ಹಕ್ಕಿಗಳನ್ನು ಸಾಕುವುಮಂಟು. ಯೂರೋಪಿನಲ್ಲಿ 
ನೀರುನಾಯಿ ಅಥವಾ ನೀರುಬೆಶ್ಶು (ಓಟಂಗ)ಗಳನ್ನು ಮಾನಗಳನ್ನು ಬಲೆಯ ಕಡೆಗೆ 
ಓಡಿಸಲು ಉನೆಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ, ಉಷ್ಣವಲಯದ ಸಮುದ್ರಗಳಲ್ಲಿ "ರೆಮೊರಾ' ಎಂಬ 
ಮಾನುಗಳನ್ನು ಸಮುದ್ರದ ಆಮೆಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯೆಲು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಈ 
" ಮಾನಿನ ಮೇಲಿನ ಈಜುಕೆಕ್ಕೆಯೊಂದು ಮಾರ್ಪಾಡು ಹೊಂದಿ ಅಂಗವಾಗಿರುತ್ತದೆ. 
ಈ ಹೀರುಅಂಗದ ಮೂಲಕ ಮಾನು ಅಮೆಗೆ ಸಿಕ್ಕಿಕೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. *ರೆಮೊರಾ'ಕ್ಕೆ 
ಕಟ್ಟಿದ ದಾರಗಳಿಂದ ಸಿಕ್ಕಿಕೊಂಡ ಅಮೆಯನ್ನು ಮಾನುಗಾರರು ಆಯಾಸವಾಗುವ 
ತನಕ ಹಿಂಸಿಸಿ ಆಮೇಲೆ ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ. 


ಆ) ಘಾಯೆಗೊಳಿಸುವ ಸಲಕರಣೆಗಳು : ಶಿಮಿಂಗಿಲ್ಯ ಕಡಲ ಹಂದಿಗಳನ್ನು 
ಬೇಟಿಯಾಡಲು ಉಪಯೋಗಿಸುವ ಸಲಕರೆಣೆಗಳಲ್ಲಿ ಈಟಿಗಾಳ (ಹೆಕ್ಟೊನ್‌) ಮುಖ್ಯ 
ವಾಮೆದೆದು. ಇಸು ಸುಮಾತು 6 ಅಡಿ ಉದ್ದವಿದ್ದು 600 ಕಿ. ಗ್ರಾವತ"ನಷ್ಟು 
ತೂಕನಿರುತ್ತದೆ. ಚಿಕ್ಕ ಥಿರಂಗಿಗಳಿಂದ ಇವನ್ನು ತಿಮಿಂಗಿಲದ ಕಡೆಗೆ ಎಸೆಯುತ್ತಾರೆ. 
ಈಟಗಾಳದೆ ಹೆರಿತವಾದ ಭಾಗಕ್ಕೆ ಸಿಡಿಮದ್ದು, ಪಾಷಾಣಗಳನ್ನು ಸಿಕ್ಕಿಸುವುದೂ 
ಉಂಟು. ಏಟುತಿಂದ ತಿಮಿಂಗಿಲಗಳನ್ನು ಸುಮಾರು ಮೂರು ಆಂಗುಲ ದಪ್ಪದ ಹಗ್ಗ 
ಗಳಿಂದ ಎಳೆಯುತ್ತಾರೆ. ಚಿಕ್ಕ ಈಟಿಗಾಳನನ್ನು ಕತ್ತಿ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು 
ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 


(ಇ) ಹೂಳೆತ್ತುವ ಸಾಧನಗೆಳು : ಸಮುದ್ರದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಒಂದೇ ಕಡೆ 
ಸ್ಥಿರವಾಗಿರುವ ಕಪ್ಪೆಚಿಪ್ಪೆ ಸಿಂಪಿ (ಆಯಿಸ್ಟರ್‌), ಚೆಪ್ಪುನಿನಾನು (ಕ್ಲಾವತ್ಸ್‌) 
ಅಬಲೋನು ಮತ್ತು ಸ್ಪಂಜುಪ್ರಾಣಿ ಮುಂತಾದವುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಹಲವು 
ವಿಧದ ಉನಕರೆಣಗಳು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಹೂಳೆತ್ತುವಸಾಧನ 
ಗೋರುಸಲಿಕೆ, ಹಿಕ್ಕಳ (ಟಾಂಗ್ಸ್‌) ಮತ್ತು ಹಲವು ಹಲ್ಲುಗಳಿರುವ ಉಳುಯಂತ್ರ 
ಗಳು ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಗೋರುಸಲಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಲೋಹದ ಇಟ್ಟಿ ಅಥವಾ ಕಡ್ಡಿಗಳಿಂದ 
ತಯಾರಿಸಿದ ತ್ರಿಕೋನಾಕಾರದ ಅಥವಾ ಆಯಾಕಾರದ ಕಟ್ಟು ಇರುತ್ತದೆ. ಅದಕ್ಕೆ 
ಶಂತಿ ಅಥವಾ ದಾರದ ಬಲೆಯನ್ನು ಬಿಗಿದಿರುತ್ತಾರೆ. ಒಂದು ಪಾರ್ಶ್ವವಪಿಟ್ಟಿಗೆ 
ಕೂರಿಗೆಯಂತೆ ಹಲ್ಲುಗಳಿರುವಕಬ್ಬಿಣ ಅಥವಾ ಬೇರಾವ ಲೋಹದಿಂದ ಮಾಡಿದ 
ಸಲಕರಣೆಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಿರುತ್ತಾರೆ. ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಇದನ್ನು ಕೆಳಮುಖವಾಗಿ ಮುಳ.ಗಿಸಿ 
ಹಗ್ಗದಿಂದ ಎಳೆದಾಗ ಹುಗಳು ಸ್ಥಿರ ಜೀವಿಗಳೆನ್ನು ಗೋರ್ಕಿ ಬಲೆಯೊಳಗೆ 
ಶೇಖರಿಸಲು ಸಹಾಯವಾಗುತ್ತದೆ. ಈ ಹೂಳೆತ್ತುವ ಸಾಧನಕ್ಕೆ ಹೀರುಯಂತ್ರ 
ಗಳನ್ನು ಅಳವಡಿಸಿರುವುದುಂಟು, ಈ ಹೀರುಯಂತ್ರಗಳು ಸಾಗರೆಡ ಕೆಳಗಿರುವ 
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ಸಿಂಪಿಗಳನ್ನು ಹೀರಿ, - ಮೇಲಕ್ಕೆ ಬರ.ವಂತೆ ಮಾಡುತ್ತವೆ. ಹೀಗೆ ಮೇಲಕ್ಕೆ ಬಂದೆ 
ಸಿಂಪಿಗಳೆನ್ನು ಬಲೆಗಳಲ್ಲಿ ಶೇಖರಿಸಬ ಸುದು. ಅಬಲೋನು ಮತ್ತು ಸ್ಟಾಂಜು ಪ್ರಾಣಿ ' 
ಗೆಳನ್ನು, ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮುಳುಗಿ ಚರ್ಮದ ಕವಚ ಅಥವಾ ತರೆಗೆ ಟೋಪಿ ಹಾಕಿ 
ಕೊಂಡೆ ಈಜುಗಾರರು ಬುಟ್ಟಿ ಗಳಲ್ಲಿ ಶೇಖರಿಸಿಕೊಂಡು ಮೇಲಕ್ಕೆ ತರುವುದೂ" ಉಂಟು: 


(ಈ) ತಡೆ ಮತ್ತು 'ಬೋನುಗೆಳೆ : ಮಾನುಹಿಡಿಯಲು ಪ್ರಪಂಚದ: ವಿವಿಧ 
ಭಾಗಗಳಲ್ಲಿ ವಿನಿಧರ್ರೀತಿಯ ಬೋನು ಮತ್ತು ತಗಡುಗಳು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. 
ಅಹಾಕದ್ದ ಅಸೆಕೋರಿಸಿಯೋ, ಹೆಡ್ಕರಿಸಿಯೋ ಮಿನಾನುಗಳ ತಂಡಗಳನ್ನು ಇವುಗಳ 
ಕಡೆಗೆ ಆಕರ್ಷಿಸಿ ಹಿಡಿಯುವುದು ಈ ವಿಧಾನಗಳ ಉದ್ದೇಶ. ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ಸಾಗರದ ; 
ತೀರದಲ್ಲಿ ಏಡಿ, ನಳ್ಳಿ (ಲಾಬಷ್ಟರ್‌) ಮತ್ತು ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯಲು ಹೆಲವು ವಿಧದ 
ಮಢಿಕೆಯಾಕಾರದ . ಜೋನುಗಳು ಉಸಪೆಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಆಮೆರಿಕದೆ ಸಂಯುಕ್ತ 
ಸಂಸ್ಥಾನಗಳ ಪೂವ". ತೀರದಲ್ಲಿ, ಲೋಹದ ಚೌಕಟ್ಟು ಗಳಿಗೆ ತಂತಿಯ ಬಲೆಗಳನ್ನು 
ಜೋಡಿಸಿ ಜರಡಿಯಂತಹ ತಡೆಗಳನ್ನು ಮಾಡಿತುತ್ತಾರೆ. ಇವುಗಳನ್ನು ಸಾರ್ಡೀನ್‌ -. 
ಮತ್ತು ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ ಮುಂತಾದ ಹಲವು - ಜಾತಿಯ ಮಾನಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು. ೨ 
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(ಉ) ಕೊಂಡಿ ಮತ್ತು ದಾರದಿಂದ ಮಾಡಿದ ಸಲಕರಣೆಗಳು: 
ಪ್ರಪಂಚದ ಹಲವುಭಾಗೆಗಳಲ್ಲಿ -- ಈ- ವಿಧಾನ ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ. '' ಈ ವಿಧಾನದಿಂದ _ 
ಹೆಚ್ಚುಕಷ್ಟನಿಲ್ಲದೆ, ಗಾಳವನ್ನು ಸ್ವಲ್ಪ ದೊರದವರೆಗೂ ಹಾಕಬಹುದು. ಕೊಂಡಿ 
ಯನ್ನು ದಾರದ ಒಂದುತುದಿಗೆ ಕಟ್ಟಿ. ಇನ್ನೊಂದುಶುದಿಯನ್ನು ಕೋಲು ಅಥವಾ , 
ಚಲಿಸುತ್ತಿರುವ ದೋಣಿಗೆ ಕಟ್ಟುವುದು. ಕೊಂಡಿಗೆ ಹುಳು ಮುಂತಾದ ಮಾನಿನ ' 
ಆಹುರೆವನ್ನು  ಸೆಕ್ಕಿಸಿ ದಾರವನ್ನು ಮುಳಗಬಿಡುವುದು... ದಾರಕ್ಕೆ ಕಲ್ಲು ಮುಂತಾದ... 
ಭಾರವಾದ 'ಓದಾರ್ಥಗಳನ್ನು ಕೊಂಡಿಯ ಜೊತ್ತೆ ಕಟ್ಟ ರುವುದರಿಂದ ಸುಲಭವಾಗಿ 
ಮುಳುಗುತ್ತ ಜಿ ಸ್ತ ಕ್ಭಳೀಯ ಪರಸ್ಥಿತಿ; ತಿಗಳಿಗೆ ಅನುಗುಣವಾಗಿ: ಗಾಳವನ್ನು ವಿವಿಧ ರೀತಿ ., 
ಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುವುದುಂಟು. 


(ಊ) ಆಧುನಿಕಯೊಂತ್ರಿಕನೌಕೆಗಳು ; ಕಳೆದ ಹಲವು ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ವಿಜ್ಞಾನಿ _ 
ಗಳು ಮಾನ:ಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುವ ಬಲೈೆ' ದೋಣಿ ಮತ್ತು ನೌಕೆಗಳ ' 
ನಿನ್ಯಾಸ್ಯ ರಚನೆ ಮತ್ತು ತಂತ್ರಕೌಶಲ್ಯಗಳನ್ನು ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಸಡಿಸುವಲ್ಲಿ ಪ್ರಮುಖ", 
ಪಾತ್ರ ವಹಿಸಿದ್ದಾರೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಹಲವು ಆಧುನಿಕ ಉಪಕರಣಗಳನ್ನು 'ಅಳವಡಿಸಿರು 
ವುದರಿಂದ ಯಾವ ತೊಂದರೆಯೂ ಇಲ್ಲದೆ ಸಮುದ್ರ ಮಧ್ಯದಲ್ಲಿ 'ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 
ಮಾಡಲು ಸಾಧ್ಯ. ಈ ನೌಕೆಗಳು "ಹಜೆಯಯಂತ್ರದ ಸವಾ ಇಂಧನಶೈಲ. 
ಯಂತ್ರದ ಸಹಾಯದಿಂದ ಚಲಿಸುತ್ತವೆ; ಉಬಾಹರಣಿಗೆ ಉತ್ತರಸಮುದ್ರ '' 
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ದಲ್ಲಿ (ಜಿಲ್ಲಿಯಂ, ಹಾಲೆಂಡ್‌, ಜರ್ಮನಿ ಡೆನ್‌ಮಾರ್ಕ್‌ ಮತ್ತು ನಾರ್ಮೆಯ ಬಕ್ರಿಣ 
ಭಾಗ ತೀರಕ್ಕೂ ಗ್ರೀಟ್‌ಬ್ರ ಟನ್ನಿನ ಪೂರ್ವತೀಠರದ ವಧ್ಯಸಮುದ್ರ) ಬಾನು 
ಗಾರಿಕೆಗೆ ಗಿ ಗ್ರಿಮ್‌ ಜೈರವರ ರಿನೋವಿ ನೌಕೆಯ ವಿವರ ಸರಿಶೀಲನಾರ್ಹ. ಇದೆರ 
ಒಟ್ಟು ಉದ್ದೆ” 58 ಬಾಟರುಗಳು. ತೊಕ 557 ಟನ್‌ಗೆಳು. ಇಂಧನ ಶೈಲ 
ಸಾಮರ್ಥ್ಯ 220 ಟನ್‌ಗಳು. ದಿನ ಒಂದಕ್ಕೆ ಇಂಧನ ತೈಲದ ಬಳಕೆ 8 ಟನ್‌ಗಳು 
ವೇಗ 12,5 ನಾಟ್ಸ್‌; ಇದರಲ್ಲಿನ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ತೂಕ 100 'ಟಿನ್‌ಗಳು, ಇದರ 
ಬಾನಿನ ಶೇಖರಣ ಸಾಮಶ್ಯ 220 ಟರ್‌ಗಳು. ಇದರಲ್ಲಿ 2 ನಾವಿಕ ಸಿಬ್ಬಂದಿ 
ಇರುತ್ತಾರೆ. ನೌಕೆಗೆ ಇಂಥನ ಶುಂಬಿ ಯಾ ನಕ್ಕೆ. 'ಸಿದ್ದವಾದಾಗ ಅದರ "ಕಲೆ 
ಸುಮಾರು 110000 ಪೌಂಡುಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು. ಯಾನನೆಲ್ಲಿ ದಿನವಹಿ ವೆಚ್ಚ 
200 ಪೌಂಡಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚಾಗಿರುವುದು. 3 ರಿಂದ 4 ಬಾರೆ ಯಾನದಿಂದ ಜೊರಿವ 
ಮಾನಿನ ಬೆಲೆ ಈ ಎಲ್ಲ ಖಚಿನಗಿಂತೆಲೂ ಅಧಿಕವಾಗಿದ್ದರೆ ಮಾತ್ರ ಇಂತಹ ನಾಕೆ 
ಗಳಿಂದ ಲಾಭದಾಯಕ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಸಾಧ್ಯ, ನೌಕಾಸಿಬ್ಬಂದಿಯ 
ಅನುಕೂಲ ಮತ್ತು ಒತಜೇವನಕ್ಕೆ ಬೇಕಾಗುವ ಸಕಲಸೌಕರ್ಯಗಳನ್ನೂ ನೌಕೆ 
ಯಲ್ಲಿ ಸಜ್ಜು ಗೊಳಿಸಲಾಗಿದೆ. ಸ್ನಾನಗೃಹಗಳೂ ಆದರಲ್ಲ ಬಿಸಿ ಮತ್ತು ಶಣ್ಣೀನಿನ 
ಕೊಳಾಯಿ, ಶೌಚಗೃಹಗಳೂ ವಾಸದಕೊಶಡಿಗಳಲ್ಲಿ ಸಾಕಷ್ಟು, ಗಾಳ್ಮಿ ಬೆಳಕು 
ಬರಲು ಅನುಕೂಲಗಳೂ ಊಟ ಮತ್ತು ಉಪಾಹಾರಗೃ ಹ್ಮ ಮನೊಜನೆಗೆ ಬೇಕಾದ 
ಸಕಲ ಸಾಧನಗಳನ್ನೂ ಅಳವಡಿಸಲಾಗಿದೆ. ನಾವಿಕ "ಸ ೦ಓಯವರು ತೀರೆದಿಂದ 
ನೌಕೆ ಇರುವ ದೂರ ಮತ್ತು ತಾವಿರುವ ಪ್ರಣೀಶವನ್ನು ಸುಲಭವಾಗಿ ಗೊತ್ತು 
ಹೆಚ್ಚಲು ನೌಕೆಯಲ್ಲಿ ಅಳವಡಿಸಿರುವ ಶಬ್ಧ ಪ್ರತಿಧ್ವನಿ ಸಾಧನಗಳು ಸಹಾಯಕವಾಗಿವೆ. 
ನೌಕೆಯ ಹಲವು ಕಡೆಗಳಲ್ಲಿ ಧ್ವನಿವರ್ಧಕಗಳನ್ನು ಇಟ್ಟಿರುವುದರಿಂದ ಸಿಬ್ಬಂದಿಯವರಿಗೆ 
ನಿಯಂತ್ರಣ ಕೊಠಡಿಯಿಂದ ಮುನ್ನೆಚ್ಚರಿಕೆ ಮತ್ತು ಆಜ್ಞೆಗಳನ್ನು ಕೊಡುವುದು 
ಸಾಧ್ಯ. (ಸಾಲದ್ದಕ್ಕೆ) ಕೆಲವು 'ರೂರವಾಣಿಯಂತ್ರಗಳನ್ನೂ ಅಳನಡಿಸಲಾಗಿದೆ. 
ಇಷ್ಟು ಅನುಕೂಲಗಳಿಂದ ಸಜ್ಜು ಗೊಂಡಿರುವ ನೌಕೆಯಲ್ಲಿ ಸಿಬ್ಬಂದಿಯವರು ಹುಮ್ಮಸ್ಸಿ 
ನಿಂದ ಮಾನು ಹಿಡಿಯುವಲ್ಲಿ ಸಂದೇಹವಿಲ್ಲ. ದೊರೆಶ ಖಾನನ್ನು ಶೇಖರಿಸಲು ನಾಕೆ 
ಯಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡ ಮಾನು ತೀಖರೆಣಾ ಕೊಠಡಿ ಇರುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ಕೊಠಡಿ ನೌಕೆಯ 
ತಳಭಾಗದಲ್ಲಿದ್ದು ಸುಮಾರು 15 ವಿತಾಟಿರು ಉದ್ದ ೨4. 2 ಮಾಟಿರು ಆಳ ಇರು ತ್ತದೆ. 
ಕೊಠಡಿಯ ಆಳ ಹಡಗಿನ ಮಧ್ಯಭಾಗದಿಂದ ಕೊನಿಗೆ ಹೋದಂತೆ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. 
ಮೇಲಿನಿಂದ ಕೊಠಡಿಯ ಒಳಗೆ ಇಳಿಯಲು ನಾಲ್ಕು ಬಾಗಿಲು ಇರುತ್ತವೆ. ` ಕೊಠಡಿ 
ಯಲ್ಲಿ ಬಾನು ತುಂಬಲು ಸುಮಾರು 420 ಘೆ ಮಾಟರು ಪ್ರದೇಶವಿರುತ್ತದೆ. 
ಇದರಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 270 ಟನ್‌ಗಳಷ್ಟು ಮಾನನ್ನು ತುಂಬಹುದು. ಕೊಠಡಿಯಲ್ಲಿ 
ನೀರು ಮತ್ತು ಗಾಳಿ ತೂರದಂತೆ ಭದ್ರೆವಾಗಿಡಲು ಒಳಭಾಗಕ್ಕೆ ಮರಸ ಹಲಗೆಗಳನ್ನು 
ಜೋಡಿಸಿ ವಾರ್ಥಿಷ್‌ ಒಳಿದಿರುತ್ತಾರೆ ಕೆಲವು-ನೌಕೆಗಳ್ಲ ಪ್ಲಾಸ್ಟಿಕ" ಹಾಳೆಯನ್ನೋ 
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ಉಕ್ಕಿನ ಶಗಡನ್ನೋ ಹೊಂದಿಸಿರುವುದೊ ಉಂಟು. ಕೊಠಡಿಯ ನೆಲಕ್ಕೆ ಸಿಮೆಂಟು 
ಗಾಜು ಹಾಕಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. ವ.ಂಜು ಕರಗಿಬರುನ ನಿ:ರನ್ನು ಕೊತಡಿ ಯಿಂದ ಹೊರೆ 
ಹಾಕಲು ಕೊಳಾಯಿಗಳನ್ನು ಸೆಜ್ಜಗೊತಿಸಿರುತ್ತಾರೆ. ಮಾನು ಶುಂಬಿಜಾಗ ಭಾರಕ್ಕೆ 
ಕೆಳಗಿನ ಮಾನು ಜಜ್ಜಿ ಹೋಗದಂಕೆ ಕೊತಡಿ14ನ್ನು ಹಲಸೆಗಳಿಂದ ಹೆಲವು ಭಾಗ 
ಗಳಾಗಿ ವಿಭಾಗಿಸಲಾಗಿದೆ. ಇದರಿದೆ. ಕೊಠಡಿ ಸೆಲ್ಲಿನ ಒಂದಾದ ಮೇಲೊಂದು 
ವಿಭಾಗದಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ತುಂಬುವುದು ಅನುಕೂಲ. ಮಾನಿಕ ಕೊಠಡಿಯಲ್ಲಿ ಮಾನು 
ಕೆಡನಂತೆ ಇಡಲು ತುಂಬಿರುವ ಮಂಜುಗತ್ನೆ ಬೇಗೆ ಕನೆಗದಂತೆ ಇಸಲು ತುಂಬಿರುವ 
ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಕರಗದಂತೆ ಫೆನೀಯಂತ್ರಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಖಾನು 
ಉತ್ತಮ ಮಟ್ಟಿದಲ್ಲಿರಲು ಕೊಠಡಿಯಲ್ಲಿನ ತಾಪಮಾನವನ್ನು ಕನಿಷಮಟ್ಟಿದಲ್ಲಿ ಕಾಪಾ 
ಡಲಾಗಿದ್ದು ಒಂದೇ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ ಇಡಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. ತಾಪಮಾನ ಅಳೆಯಲು ಕೊಠ 
ಡಿಯ ಹಲವು ಕೆಜೆಗಳಲ್ಲಿ ತ) ಸಮಾನ ಮಾಸಕಗಳು ಇನೆ. 


ಕೆನಡಾ ಮತ್ತು ಅಮೆರಿಕ ಸುಯುಕ್ತೆ ಸಂಸ್ಥಾನಗಳ ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ಮಾನು 
ಗಾರಿಕೆ ನಡೆಸುವ ದೋಣಿಗಳು ಹಲವು ರೀತಿಯವು. ಇಪು 7,5 ರಿಂದ 18 ಮಾಟರು 
ಉನ್ಹವಿದ್ದು ಮರದಿಂದ ಮಾಡಲಾಗಿರುತ್ತನೆ. 5 ರಿಂದೆ 26 ಟನ”ಗಳಷ್ಟು ಭಾರ 
ಹೊರುವ ಸಾಮಥ್ಯ್ಯವಿದ್ದು, ಘೆಂಟಿಗೆ 6 ರಿಂದ 13 ನಾಟ್‌ ವೇಗದಲ್ಲಿ ಚಲಿಸೆ 
ಬಲ್ಲ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಕೆಲವ್ರು ಜೊ:ಃಡಿನಾಕೆಸಳುಉಂಟು. ಇದನ್ನು ಬಲೆನಾಕೆಗಳೆನ್ನು 
ತ್ತಾರೆ. ಇನು 15 ರಿಂದ 30 ಮಾಟರು ಉದ್ದೆ ವಿದ್ದು ಹ್ಯ್ಯಲಿಬಟ್‌, ಸಾಲ್ಮೋನ” 
ಹೆರಿಂಗ್‌, ಸೀಗಡಿನಿನಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಅನ: ಕೂಲವಾಗಿದೆ. ಇವುಗಳು 
ದೊಡ್ಡ ಹಾಸುಬರೆ ಮತ್ತು, ಚೇಲಗಳಿಂದ ಮಾನು ಹಿಡಿಯಲು ಯೋಗ್ಯವಾಗಿವೆ. 
ಇದೇ ರೀತಿ ಶಾಂತಿ ಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಹ್ಯಾಲಿಬ್‌ಮಾನುಗಳನ್ನು ಬಡಿಯಲು ಉಪ 
ಯೋಗಿಸುವ ಸ್ಟನ್‌ ನೌಕೆಗಳ, ಟ್ಯೂನ ಹಿಡಿಯುವ ನೌಕೆಗಳು, ಟ್ಯೂನ 
ಸೈನ್ಸ್‌ ಮೆಕ್ಸಿಕೊ ಸೀಗಡಿ ನೌಕೆಗಳು, ಮೆನ್‌ಹೆಡನ್‌ ಚೀಲಬಲೆ ನೌಕೆಗಳು, 
ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. 


ಇನು 12 ರಿಂದ 42 ನಿಸಾಟಿರು ಉದ್ದವಿದ್ದು ಮರೆ ಮತ್ತು ಉಕ್ಕಿನಿಂದ ಮಾಡ 
ಬ್ಪಟ್ಟನೆ. ರಿನೋವಿಯ ನೌಕೆಯಂತೆ ಸಕಲ ಸಲಕರಣೆಗಳಿಂದ ಸೆಜ್ಜು ಗೊಂಡು 
ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ನಡೆಸಲು ಯೋಗ್ಯವಾಗಿವೆ. 


1971 ರೆಲ್ಲಿ ನಮ್ಮ ದೇಶದ ತೀರದಲ್ಲಿ 17.5 ವಿಾಟರ್‌ ಉದ್ವೆದೆ ಹಲವು 
ಯಾಂತ್ರಿಕ ಟ್ರಾಲಂ" ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ತೊಡಗಿಸಲಾಯತು, 
ಇವುಗಳಲ್ಲಿ " ಮಾನುತ್ಪಾದಕ? ಎಂಬ ನೌಕೆಯ ವಿಚಾರೆವಾಗಿ ಸೂಕ್ಷ್ಮವಾಗಿ ಪ್ರಸ್ತಾಪಿ 
ಸಲಾಗಿಜೆ, ಬಾಂಬೆಯ ಮಸಗಾನ್‌ ಡಾಕ್‌ ಕಂಪೆನಿಯವರು ನಿರ್ಮಿಸಿದ ಈ ನಾಳೆ 
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ಯನ್ನು ಭಾರತದೆ ಪಶ್ಚಿಮದಲ್ಲಿ ಕೇರಳ ತೀರದಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯೆಲ್ಲಿ ತೊಡಗಿಸಲಾ 
ಗಿತ್ತು. ಈ ನೌಕೆಯ ಉದ್ದೆ 17,5 ಮಾಟರುಗಳು ; ತೂಕ 56,7 ಟನ್ನು ಹಾಗೂ 
ಇಂಧನ ಕೈಲದ ಸಾಮರ್ಥ್ಯ 8000 ರೀಟಂ" ಆಗಿತ್ತು. ಈ ನೌಕೆಯನ್ನು ಸುಮಾರು 
20 ರಿಂದ 80 ಮಾಟರು ಆಳದ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸಬಹುದಾಗಿದೆ. ನಾಲ್ಕ 
ರಿಂದ ಆರು ದಿವಸಗಳ ಪರ್ಯಂತ ಯಾನೆ ಮಾಡಿ ದೊರೆತ ಮಾನನ್ನು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ 
ಯಿಂದ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿ ತರಲು ಅಳವಡಿಸಲಾಗಿದೆ. 

ಭಾರತದಲ್ಲಿಯೇ ಸಂಪೂರ್ಣವಾಗಿ ನಿನ್ಯಾಸ ಸಿದ್ಧಮಾಡಿ ರೆಚೆಸಿದ ಸುಮಾರು 32 
ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಇಂಜೋನೇಷ್ಯಕ್ಕೆ ರಫ್ತು ಮಾಡಲಾಯಿತು. ಇವುಗಳನ್ನು ಕೋರೆ 
ಮಂಡಲ ಸಾಗರೋತ್ಸನ್ನ ಕಾರ್ಯಾಗಾರದಲ್ಲಿ ತಯಾರಿಸಲಾಗಿದೆ. 

ಹುಟ್ಟು ಹಾಕಿ ದೋಣಿಯನ್ನು ಮುಂತಳ್ಳುವುದಕ್ಕೆ ಬದಲಾಗಿ ದೋಣಿಗಳನ್ನು 
ಯಂತ್ರಗಳಿಂದ ನಡೆಸುವ ಪ್ರವೃತ್ತಿಗೆ ಯಂತ್ರೀಕರಿಸುವುದು ಎಂದು ಹೆಸರು, ಇದೆರಿಂದ' 
ಅವುಗಳ ವೇಗ ಹೆಚ್ಚಾ ಗುವುದಲ್ಲದೆ ಹಿಡಿಯಬಹುದಾದ ವಿನಾನಿನ ಪರಿಮಾಣವೂ ಹೆಚ್ಚಿ 
ವೃತ್ತಿ ಲಾಭದಾಯಕವಾಗುತ್ತದೆ. ಆದರೆ ಎಲ್ಲ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸಲು 
ಸಾಧ್ಯವಾಗಲಾರದು, ಉದಾಹರಣಿಗೈ ರತ್ನಾಗಿರಿ ಮಲಬಾರು, ತೀರದಲ್ಲಿ ಉಸಯೋಗೆ 
ದೆಲ್ಲಿರುವ ತೋಡುಜೋಣಿಗಳನ್ನು ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸಲು ಸಾಧ್ಯವಾಗುವುದಿಲ್ಲ. ಸವ್ಮೂ 
ದೇಶ ಸ್ವಶಂತ್ರವಾದ ತರುವಾಯ ಖಾನುಗಾರಿಕೆಯ ಉದ್ಯಮ ಸರ್ನತಕೋಮುಖವಾಗಿ 
ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಹೊಂದುತ್ತಿದೆ, ಉಧ್ಯಮದಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ಸಾಧನ ಸಲಕರಣೆಗಳನ್ನು ವಿಶ್ವ 
ಸಂಸ್ಥೆಯ ಅಹಾರ ಮತ್ತು ಕೃಷಿಸಂಸ್ಥೆ ಮತ್ತು ನಾರ್ವೆ ಸರ್ಕಾರದ ಸಹಾಯದಿಂದ 
ಆಧುನಿಕ ರೀತಿಯಲ್ಲಿ ಯಂತ್ರೀಕರಣ ಗೊಳಿಸಲಾಯಿತು. ಅಲ್ಲದೆ ಇಲ್ಲಿಂದ ರಫ್ತು ಆದ 
ಸಾಗರೋತ್ಸನ್ನಗಳಿಗೆ ಅಮೆರಿಕದೆ ಸಂಯುಕ್ತ ಸಂಸ್ಥಾನಗಳು, ಯುನೈಟಿಡ್‌ ಕೆಂಗ್‌ 
ಡಮ್‌ ಮತ್ತು ಪಾಶ್ಚಿಮಾತ್ಯ ಯುರೋಪ್‌ ಆಸ್ಟ್ರೀಲಿಯಾ ಸಿಲೋನ್‌ ಮತ್ತಿತರ ದೇಶ 
ಗಳು ಇಂಡಿಯಾದ ಮಾನನ್ನು ಅಮೆರಿಕದಸಂಯುಕ್ತ, ಸಂಸ್ಥಾನಗಳು ಭಾರತದ ಸೀ. 
ಗಡಿಯನ್ನು ಹೆಚ್ಚುಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಕೊಂಡವು. 1963ರಲ್ಲಿ ಅತಿಹೆಚ್ಚು ಪರಿಮಾಣದಲ್ಲಿ ರಫ್ತು 
ಮಾಡಿ ದಾಖಲೆಯನ್ನು ಸ್ಥಾಪಿಸಲಾಯಿತು. ಹೀಗೆ ಸಾಗರದೆ ಉತ್ಪನ್ನದ ರೆಥ್ರಿಫಿಂದೆ 
ದೇಶಕ್ಕೆ ಅಗತ್ಯವಾದ ವಿದೇಶಿ ವಿನಿಮಯವು ದೊರಕಿತು. ನಮ್ಮ ದೇಶದಲ್ಲಿ ವಿಸಾನು 
ಗಾರಿಕೆಯ ಸಾಧನಸಲಕರಣೆಗಳೆ ಯಂತ್ರೀಕರಣ ಒಂದನೆಯ ಪನಂಚಪಾರ್ಷಿಕ ಯೋಜ 
ನೆಯ ಕೊನೆಹಂತದಲ್ಲಿ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಮೂರನೆಯ ಯೋಜನೆಯಲ್ಲಿ ಉನ್ನತಿಯ 
ಶಿಖರವನ್ನು ಮುಟ್ಟಿತು, ಯಾಂಕ್ರೀಕರಣದ ವೆಚ್ಚ ಎರಡನೆಯ ಯೋಜನೆಯಲ್ಲಿ 109 
ಲಕ್ಷರೂ ಇದ್ದದ್ದು ಮೂರನೇ ಯೋಜನೆಯಲ್ಲಿ 467.6 ಲಕ್ಷರೂಗಳಾಗಿ, 1968- 
1969ರಲ್ಲಿ 979.3 ಲಕ್ಷ್ಮ ರೊಗಳನ್ನು ಮುಟ್ಟಿತು, ಇದರ ಫಲವಾಗಿ ಎರಡನೇ 


3) 


18 ಮಿಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ವಿಧಾನಗಳು ಹಾಗೊ ಸಲಕರಣೆಗಳು 


ಯೋಜನೆಯಲ್ಲಿ 2142 ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳಿದ್ದು 1968-1959 ರಲ್ಲಿ 9786 
ಆದುವು. ಈ ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳಿಂದೆ ದೊರೆತ ಮಿಸಾಥಿನ ಪ್ರಮಾಣ 1168-69ರ 
ವೇಳೆಗೆ ನಾಡುದೋಣಿಗಳಿಂದೆ ಡೊಕೆತ ಪರಿಮಾಣಕ್ಕಿಂತಲೂ ಶೇಕಡೆ 66 ಪಟ್ಟು 
ಹೆಚ್ಚಾ ಯಿತು. ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸಿದ ದೋಣಿಗಳ ದುರಸ್ತು ಮೇಲ್ವಿಚಾರಣೆಗಳು ಸರಿ 
ಯೌಗಿಲ್ಲದಿದೆ. ಕೆ ಪ್ರತಿಫಲ ಇಳಿಮುಖವಾಗುವುದು ಸಾಮಾನ್ಯ. ಯಾಂತ್ರಿಕ ಡೋಣಿ 
ಗಳನ್ನು ಆಳಪ್ರ ಡೇಲಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ ಕೊಡಗಿಸುವುದರಿಂದ ಹಾಗೂ ಉತ್ತಮ 
ಹಿರೆಸ್ತು ಮತ್ತು ಮೇಲ್ವಿ ಚಾರಣೆಗಳಿಂದ ಇವುಗಳನ್ನು ಲಾಭದಾಯಕ ಮಟ್ಟ ದಲ್ಲಿ 
ಉಪಯೋಗಿಸಬಹುದು. 

ಸೌರಾಷ್ಟ್ರದಲ್ಲಿನ "ಮಚಾವ' ಮತ್ತು "ರೋಧಿಯ' ಎಂಬ ವಿವಿಧ ದೋಣಿಗಳನ್ನು 
ಸಾಂತ್ರೀಕರಿಸೇ್ಞ ಸಾಧ್ಯ. ಮುಂಬೈ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸ: ಫರು 
1952ರಲ್ಲಿ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಈಗ ಸುಮಾರು 800ಕ್ಕೂ ಹೆಚ್ಚು ಯಾಂತ್ರಿಕದೋಣಿ 
ಳಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಹೆಲವು 10 ರಿಂದ 14 ಮಾಟರು ಉದ್ದದೆವ. “ಸತಿ ವಿಧದ 
ಸ್ಫೋಣಿಗಳನ್ನು ಸುಲಭವಾಗಿ ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸಬಹುದು. ಮದ್ರಾಸ್‌, ಟ್ಯುಟಿಕಾರನ್‌ಗ 
ಲ್ಲಿ ಕಟ್ಟಲ್ಲ ಡುವ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಸುಲಭವಾಗಿ ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸಬಹುದು. ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಸುಮಾರು ps ಸಾವಿರ ಯಾಂತ್ರಿಕ | ಕೋಣಿಗಳಿವೆ, ಇವೆಲ್ಲವೂ ಕೀರಪ್ರ ದೀಶದ ಫೀರಿನಲ್ಲಿ 
ಸೀಗಡಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ತೊಡಗಿವೆ. 
'ಯ) ದೋಣಿಗಳು : ನಮ್ಮದೇಶದಲ್ಲಿ ಈಚೆಗೆ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಕೆಲವು 
ಸಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಬಿಟ್ಟರೆ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಸ್ಥಳೀಯವಾಗಿ ತಯಾರಾದ 
ಕಲಕರಣೆಗಳು ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತಿ ಷೆ, ಇವುಗಳನ್ನು ಆಯಾ ಸ್ಥಳಸನ್ನಿ; ವೇಶಗಳಿಗೆ 
ಸೊಂದಿಕೊಳ್ಳುವಂತೆ ತಯಾರಿಸಲಾಗಿದೆ. ಪೂರ್ವತೀರದಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರ, ಗಾಳಿಯಿಂದ 
ಕೂಡಿ ತೆಕಿನೊರೆಯಿಂದ ತುಂಬಿರುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೋಣಿಗಳು ನಿಲ್ಲಲು 
ಸೋಗ್ಯವಾದ ಸ್ಥಳಗಳು ಕಡಮೆ, ಮಾನುಗಾರಿಳೆಗೆ ಅಸ್ಟಾಗಿ ಉಪಯುಕ್ತವಲ್ಲ. 
ಕಿದ್ದರಿಂದೆ ಪೂರ್ವ ತೀರದುದ್ದಕ್ಕೂ ತೇಲುತೆಪ್ಪ ಮತ್ತು ಹುಟ್ಟು ಹಾಕಿ ನಡೆಸುವ 
ಕುಸಲುಜೋಣಿಗಳು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಪಶ್ಚಿಮತೀರದ ಕಡಲು ನೈರುತ್ಯ ಮಾರುತ 
ಳೆ ಕಾಲ ಅಂದರೆ ಜೂನ್‌ನಿಂದ ಸೆಪ್ಟೆಂಬರ್‌ ಬಿಟ್ಟರೆ ಉಳಿದೆ ವರ್ಷ ಪೂರ್ತಿ ಶಾಂತ 
ಕಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಮುಂಗಾರು ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯನ್ನು ಸಂಪೂರ್ಣ 
ಕಾಗಿ ನಿಲ್ಲಿಸಿರುವುದುಂಟು. ಪಶ್ಚಿಮ ಕೀರದಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕ ಮತ್ತು ದೊಡ್ಡ ಠೋಣಿಗಳು 
ಹಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗದೆಲ್ಲಿವೆ. ವಿನಿಧಜಾತಿಯ ಮಾನುಗಳನ್ನು ವಿವಿಧ 
ತಿಯ ಬಲೆಗಳಿಂದ ಓಡಿಯಲಾಗುತ್ತಿದೆ. 

1. ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುವ ದೋಣಿಗಳು 
ಕಟ್ಟುಮರ ಅಥನಾ ಮರದದಿಮ್ಮಿಗಳಿಂದೆ ಮಾಡಿದೆ ತೆಪ್ಪ (ಕಾಟಿಮರನ್‌) ವನ್ನು 
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ಹಲವು ಬಗ್ಗಿದ ಮರದದಿಮ್ಮಿಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಿ ದೋಣಿಯಾಕಾರದಲ್ಲಿ ಮಾಡಲಾಗಿರು 
ತ್ತದೆ. ಒಂದು ಭಾಗವು ನೀರಿನಿಂದ ಹೆಚ್ಚು ಮೇಲ್ಮಟ್ಟಿದಲ್ಲಿರುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಅಲ್ಲಿಂದ 
ಹುಟ್ಟಿ ಹಾಕುವುದಕ್ಕೆ ಅನುಕೂಲವಾಗಿದೆ. ಇಂತಹೆವು ಒರಿಸ್ಸಾ ದಿಂದ ಕೇಪ್‌ ಕಾಮೋ 
ರಿನ”ನವರೆಗಿನ ಪೂರ್ವತೀರದಲ್ಲಿಯೂ, ಪಶ್ಚಿಮದಲ್ಲಿ ಕೇರಳದ ಉತ್ತರ ಭಾಗದೆಲ್ಲಿಯೂ 
ಉನಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ನಾಲ್ಕು ವಿಧಗಳಿವೆ. 

1) ಒರಿಸ್ಸ ಮತ್ತು ಗೆಂಜಾವು ದೋಣಿಗಳು : ಇವು ದೋಣಿಯಾಕಾರ 
ವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳನ್ನು 5 ದಿಮ್ಮಿಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಿ ಮರೆದ ಬೆಣೆ ಹೊಡೆದು ಕೂಡಿ 
ಸಿರುತ್ತಾರೆ. ಜೋಡಣೆಯಲ್ಲಿ ಹೆಗ್ಗ ಗಳನ್ನು ಉಪೆಯೋಗಿಸಿರುವುದಿಲ್ಲ. 

i) ಆಂಧ್ರದ ರೀತಿಯವು : 6 ರಿಂದೆ 7 ಮಾಟರು ಉದ್ದವಿದ್ದು ಒರಿಸ್ಸಾ 
ಮತ್ತು ಗಂಜಾಮ್‌ ವಿಧದವುಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಡೊಡ್ಡ ಬಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳಿಗೆ ಕೆಳಭಾಗ 
ದೆಲ್ಲಿ ಛಾರವಾದೆ ದಿಮ್ಮಿಗಳನ್ನೂೂ ಪಾರ್ಶ್ವದಲ್ಲಿ ಬಲವಾದ ಹೆಲಗೆಗಳನ್ನೊ ಜೋಡಿಸ 
ಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. 

iii) ಕೊರಮಂಡಲ ದೋಣಿಗಳು: ಇವುಗಳನ್ನು 3 ರಿಂದ 5 ದಿಮ್ಮಿಗಳನ್ನು 
ಜೋಡಿಸಿ ಹಲವು ಆಕಾರದಲ್ಲಿ ಮಾಡಿರುತ್ತಾರೆ. ಇವು ಮದ್ರಾಸಿನ ಸುತ್ತಣ ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಮಾತ್ರ ಉಸಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. 7 ದಿಮ್ಮಿಗಳಿಂದ ಮಾಡಿದ ಕೋಲಾಮರನ"ಗಳನ್ನು 
ಹಾರುಮಾನು ಹಿಡಿಯಲು ನಾಗಪಟ್ಟಟದಾಚಿ ತೀರದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 

iv) ಕಾಟಿವಾರನ್‌ ದೋಣಿಗಳು : ಇದು ಮೂರು ದಿಮ್ಮಿಗಳ ಜೋಡಣೆ 
ಯಿಂದ ತಯಾರಿಸಿದ ಜೋಣಿ ಅಗಿರುತ್ತದೆ. ಇದನ್ನು ಮಂಡಪ್ಮ ಮೂರ್ಳುರು ಪ್ರ ದೇಶಗ 
ಳಲ್ಲಿ ಉಪೆಯೋಗಿಸುತ್ತಾಕಿ. ಶುತಿಕೋರಿನ್‌, ಕೇಪ್‌ಕಾಮೋರಿನ್‌ ಮತ್ತು ಕಾಲ್‌ 
ಜಾಲ್‌ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಇದನ್ನು ವಿವಿಧೆ ಆಕಾರದಲ್ಲಿ ಕಚಿಸಿ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 


೪) ಮಸುಲ ದೋಣಿಗಳು : ಇದನ್ನು ಹಲವು ಹಲಗೆಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಿ 





Te 


ಚಿತ್ರ 3 : ಆಂಧ್ರದಲ್ಲಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ಮಸುಲ ಮಾದರಿಯ ಪಡವ ದೋಣಿ. 
ಹಗ್ಗಗಳಿಂದೆ ಬಿಗಿದು ಮಾಡಿರುತ್ತಾರೆ. ಇದು ಹೆಚ್ಚು ದೃಢವಾಗಿರುವುದಿಲ್ಲ. ಪೂರ್ವ 
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ತೀರದ ಪರಿಸ್ಥಿತಿಗೆ ಹೊಂದಿಕೊಳ್ಳುವಂತಿದೆ. ಇಕ್ಕೆ ಲವ ಚೌಕಟ್ಟಾ ಗಲೀ, ಅಸರೆ ಕಡ್ಡಿಗ 
ಳಾಗಲೀ ಇರುವುದಿಲ್ಲ. ಇದರಲ್ಲಿ ವಿವಿಧರೀತಿಯವು ಇವೆ. ಒರಿಕ್ಸದೆಲ್ಲಿನ ಕೋಲು 
ದೋಣಿ, ಅಂಧ್ರ್ರಕೀರದೆ ಪಡವ ಅಥವಾ ಬಡುಗು ದೋಣಿಗಳು ಹಾಗೂ ಕಾಕಿನಾಡು 
ಮತ್ತು ಮಚೆಲೀ ಪಟ್ಟ ಣದೆ ಮಧ್ಯ ತೀರದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುವ ಮಸುಲುರೋಣಿ 
ಗಳಿಗೆ ಇತ್ಸೆಲದೆಲ್ಲಿಯೊ, ಆಸರೆಕಡ್ಡಿ ಗಳನ್ನು ಅಳವಡಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇಷ್ಟ ಸುಮಾರು 9 
ಮಾಟರು ಉದ್ದವಿರುತ್ತವೆ. 

೪1) ಡಿಂಗ್ಹಿ ಮತ್ತು ನೌಕೆ ದೋಣಿಗಳ: ಈ ನೌಕೆಗಳು ಒರಿಸ್ಸ ಮತ್ತು 
ಪಶ್ಚಿನು ಬಂಗಾಳ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಉನೆಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಈ ದೋಣಿಗಳು ಸ:ಮಾರು 





ಚಿತ್ರ 4 : ಓರಿಸ್ಸ ತೀರೆವ ಡಿಂಗ್ರಿ ದೋಣಿ, 


131312 ಮಾಟರಿನಷ್ಟು ಗಾತ್ರವಿದ್ದು ಸಾಕಷ್ಟು ವಿಶಾಲನಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳು 
ವಿಸಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರವಲ್ಲದೆ ಸಾಗಾಣಿಕೆಯಲ್ಲಿಯೂ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. 

vi) ಕೋಡು ದೋಣಿಗೆಳು : ಡೊಡ್ಡ ಮರದೆ ದಿಮ್ಮಿಗಳ ಒಳಭಾಗವನ್ನು 
ತೋಡಿ ಇವುಗಳನ್ನು ಮಾಡುತ್ತಾರೆ. ಇದರೆ ಕೆಳಛಾಗವು ಉಭಯ ಪಾರ್ಶ್ವ 
ಕೈಂತಲೂ ದಪ್ಪವಾಗಿ ಬಲವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಈ ದೋಣಿಗಳು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಕೇರಳ 
ಮತ್ತು, ದಕ್ಷಿಣ ಕನ್ನಡ ತೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಕಾಲ್‌ಚಾಲ್‌ ಮತ್ತು ಕಾಢೇವಾಡದೆ ಮಧ್ಯ 
ಶೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಉಪಯೋಗ ದೆಲ್ಲಿವೆ. 


ಮಲಜಾರು ತೀರದಲ್ಲಿ " ವಾಂಚೆ' ಅಥವಾ "ಓಡವ್‌' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ 
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ಸಾಕಷ್ಟು ಹೊತ್ತ ಡೋಣಿಗೆಳನ್ನು ಬಲೆ ಹೆರಡಲು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇವನ್ನು 
ಹುಟ್ಟು ಜಾಕಿ ನಡೆಸಬೇಕು. ಇವು “0 ಶಿಂದೆ 12 ನರಾಟರು ಉದ್ದ ವಿರುಶ್ತಪೆ. ಜೋಡಿ 
ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಚಿಕ್ಕ ತೋಡುಡೋಣಿಗಳೆನ್ನು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಆಳೆಕಡಲಲ್ಲಿ 


EE 





ಚಿತ್ರ 5; ಮಬಖಾರು ತೀರದಲ್ಲಿ ಉಪತಯೋಗದನ್ನಿರುವ ತೋಡುದೋಣಿ ಮಾದರಿ "ಓಡಂ' ದೋಣಿ 


ಗಿಲ'ಬಲೆಗಳನ್ನು ಹರಡಲು ಪ್ರವಾಹದಲ್ಲಿ ಹೊಡೆದುಕೊಂಡು ಬರುವ ಮಾನು ಹಿಡಿ 
ಯಲು ಮತ್ತು ತೇಲುಬಜೆ ಹರಡಲು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಅನೇಕವೇಳೆ ಈ 
ಕೋಡುದೋಣಿಗಳಿಗೆ ಉಭಯಪಾರ್ಶ್ವದೆನ್ಲಿಯೂ ಹಲಗೆಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಿ ದೊಡ್ಡ 
ದಾಗಿ ಮಾಡಿರುತ್ತಾರೆ. ಇನನ್ನು ಕೇರಳತೀರದಲ್ಲಿ ಬಲೆ ಹರಡಲು, ಮಾನು ಓಡಿ 
ಯಲು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇಂಶಹ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಕಾಥೇನಾಡ್ಕ ಉತ್ತರೆ 
ಬೊಂಬಾಯಿ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಕಾಣಬಹುಡು. ದಕ್ಷಿಣ ಕನ್ನಡ ಮತ್ತು ಕೊಂಕಣ ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಖೀನುಗಳನ್ನು ಹಡಿಯಲು ರಂಪಣಿ ಬಲೆಗಳನ್ನು ಎಳೆಯಲು ಹೆರಡಲು 
ರಂಷಡೆ ಥೋಣಿಗಳನ್ನು (ಚಿತ್ರ 6) ಉನಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇವು ಆಳಕಡಮೆ ಇದ್ದು 





ಚಿತ್ರ 6: ರಂಪಣಿ ದೋಣಿ 


ಅಗಲವಾಗಿ ಇಸುತ್ತನೆ. ಸುಮಾರು 15x3 ಮಾಟಿರಿನೆಷ್ಟು ಜೊಡ್ಡವು. ಚಿಕ್ಕದಾದ 
ಕೆಂಪಣಿ ದೋಣಿಗಳು ಭಟ್ಟರ ಮತ್ತು ಮಜಲಿಗಳ ಮೆಸ್ಸಿ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. 
ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ರತ್ನಾಗಿರಿಯ ಉತ್ತ ಶ್ತರಕ್ಕೆ ಬಾಂಬೆ ಮತ್ತು ಕಾಂಬೆ ಮಧ್ಯ ತೀರದಲ್ಲಿ 


22 ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳುಸುವ ವಿಧಾನಗಳು ಸಲಕರಣೆಗಳು 


* ಮಚಾವ' "ಗಾಳಿಕಪ್ಪುಡ ಎಂದು ಕಕೆಯಲಾಗುವ ತೊಟ್ಟಿಯಾಕಾರದ ಸತ್ರತಿ ವಿಧದ 
ಜೋಡಿಗಳನ್ನು ಉಸಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇವುಗಳ ಆಳ ಕಡಮೆ, ಬಿಲ್ಲಿನಂತಿರುತ್ತವೆ. 
ಸತ್ಪತಿ ವಿಧದ ದೋಣಿಗಳು ಉತ್ತಮವಾದವು, ಇವುಗಳನ್ನು ಹೆಚ್ಚು ಮಾರ್ಪಾಟು 
ಗಳಿಲ್ಲದೆ ಯಾಂತ್ರೀಕರಿಸಬಹುದು. ನಾಡುದೋಣಿಗಳ ಯಾಂತ್ರಿ ತ್ರೀಕಕಣವು ಪಶ್ಚಿಮ 
ತೀರದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾಗುತ್ತಿದೆ. ಸುಮಾರು 800ಕ್ಕಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಯಾಂತ್ರಿ ಕಟೋಣಿ 
ಗಳು ಯೋಗವಾಗುತ್ತಿವೆ. 

2. ಒಳನಾಡಿನ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ನಾನು ಹಿಡಿಯೆಂವೆ ಸಾಧನಗಳು 
ಶಾಂತವಾಗಿ ಹರಿಯುವ ನದಿಗಳಲ್ಲಿ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಬುಟ್ಟಿಯಂಶಹ ಹರಿಗೋಲುಗಳು 
ಉರಯೋಗದಲ್ಲಿನೆ. ಉಬ್ಬರವಿಳಿತವಿರುವ ಬಿರುಸಾಗಿ ಹರಿಯುವ ದೊಡ್ಡನದಿಗಳಲ್ಲಿ 
ಬಲವಾದ ನಾಡುಜೋಣಿಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 

ಬುಟ್ಟಿಯೆಂತಹ ಸಾಧನೆಗಳು : ಬಿದಿರು ಬುಟ್ಟಿ ಗೆ ಚರ್ಮ ಮುಂತಾದನೀರು 
ಶೂರದ ಪೊತೆಗಳನ್ನು ಹೊರಭಾಗಕ್ಕೆ ಜೋಡಿಸಿ ಹೊಲೆದಿರುತ್ತಾ ಕೆ. ಮರದ ದಪ್ಪೆನಾದ 

-ದಿಎ್ಮಿ ಒಳಭಾಗವನ್ನು ತೋಡ್ಕಿ ಕೋಡುದೋಣಿಯಂತೆ ಮಾಡಿ ಉಪಯೋಗಿಸು 
ವುದೂ ಉಂಟು, ಈ ಸಾಧನೆಗಳಿಂದ ಬೀಸುಬಲೆಯನ್ನು ಬೀಸಿ ಮಾನು ಹಿಡಿಯುವುದು 
ವಾಡಿಕೆ. ವಲ್ಲಂ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಇಂಶಹ ದೋಣಿಗಳು ಕೇರಳದ ಹಿಂಬದಿಯ 
ನೀರಿನೆಲ್ಲಿ ನಿಸಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಹೆಲಗೆಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಿ ಮಾಡಿದ 
ಡಿಗ್ದಿಗಳನ್ನು ಪಶ್ಚಿಮ ಬಂಗಾಳದಲ್ಲಿ ಚೀಲ ಬಲೆ ಮತ್ತು ಮುಳುಗು ಬಲೆಗಳಿಂದ ಮಾನು 
ಹಿಡಿಯಲು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 

(1) ವಿಾಸಾನುಗಾರಿಕೆಯೆಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಬಲೆಗಳು : ಇವುಗಳಲ್ಲಿ 
ಹಲವು ಬಗೆಗಳು. ಸಣ್ಣ ಬಲೆಗಳನ್ನು ದಾರದಿಂದಲ್ಕೂ ಜೊಡ್ಡ ಬಲೆಗಳನ್ನು ಬಲವಾದ 
ನಾರಿನಿಂದಲೂ ಮಾಡಲಾಗಿರುತ್ತ, ಜಿ, ವಿವಿಧರೀತಿಯ ಬಲೆಗಳನ್ನು ಮಾಡುವುದು 
ಮಾನುಗಾರರಿಗೆ ಒಂದು ಸಣ್ಣ ಮಟ್ಟಿದೆ ಉದ್ಯಮ, ಈ ಬಲೆಗಳನ್ನು * ಡಾಂಬರು ಹಾಕಿ 
ಯೋ ವಿವಿಧ ಮರೆಗಳ ತೊಗಟಿಯ ರಸಗಳಿಂದಲೋ ಸೆಂಸ್ಕರಿಸಿಡುತ್ತಾರೆ. ಸ್ಥಳಾಂತರಿ 
ಸದ ಬಲೆಗಳು ಆಯಾಕಾರ ಅಥವಾ ಶಂಖದ ಆಕಾರೆವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಪಶ್ಚಿಮ ಬಂಗಾಳ 
ಮತ್ತು ಒರಿಸ್ಸೆದಲ್ಲಿ ನಾಂಜ್‌, ಬೆಹುಂಡ್ಕಿ ಅಧರ ಫರ್ಲೀಜಾಲಗಳೆಂಬ ಶಂಖಾಕಾರದ 
ಬಲೆಗಳನ್ನು ಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಪಶ್ಚಿಮಬಂಗಾಳ ಮತ್ತು ಒರಿಸ್ಸಾದಲ್ಲಿನ ಮಾಲ 
ಜಾಲ್‌, ತಂಜಾವೂರಿನಲ್ಲಿನ ಕಲಾವಲೈ, ದಕ್ಷಿಣ ಕನ್ನಡದಲ್ಲಿನ ಬಂಗಡಜಾಲ್‌ ಮತ್ತು 
ಕೊಂಡವೂಲಗಳಲ್ಲಿ ಆಯಾಕಾರದ ಪಟ್ಟ ಬರೆಜಾಲಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಈ 
ಬರೆಗಳನ್ನು ತೀರದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಉಬ್ಬರವಿಲ್ಲದೆ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಬೊಂಬು ಅಥವಾ ಬೆಂಡು 
ಭಾರಗಳ ಸಹಾಯದಿಂದ ಹರಡುತ್ತಾರೆ. ಏರು ಅಲ್ಲೆ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹೊಡೆದು 
ಕೊಂಡು ಬರುತ್ತದೆ. ಅಲೆ ಇಳಿದು ಹಿಂದೆ ಸರಿದಾಗ ಮಿಸಾನುಗಳು ಬಲೆಯಲ್ಲಿ ಸಿಕ್ಕಿ ಹಾಕಿ 
ಕೊಳ್ಳುತ್ತವೆ. ಬೆಹುಂಡಿ ಮತ್ತು ಘರ್ನಿಜಾಲಗಳನ್ನು ದೊಡ್ಡ ಅಲೆಯ ದಿಕ್ಕಿನಲ್ಲಿ ೭ರು 
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ಗುವಂತೆ ಜೋಡಿಸಿರುತ್ತಾರಿ. 

ಚೀಲ ಬಲೆ ಮತ್ತು ಡೋಣಿ ಬಲೆಗಳ ರಂಧ್ರಗಳು ತಳದಲ್ಲಿ ಸಣ್ಣದಾಗಿದ್ದುಬಾಯಿ ಯ 
ಕಡೆಗೆ ಬಂದಂತೆ ದೊಡ್ಡದಾಗುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳನ್ನು ಅನೇಕ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಅನೇಕ 
ಹೆಸರುಗಳಿಂದ ಕರೆಯುತ್ತಾರೆ, ಇರ್ಲವಲೈ ಎಂದು ಆಂಧ್ರೆ ತೀಗದಲ್ಲಿಯ್ಕೂ ಶೂರಿವಲೈ 
ಎಂದು ಮದ್ರಾಸು ತೀರದಲ್ಲೂ ಕೊಲ್ಲಿವಾದ ಎಂದು ಕೇರಳೆತೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಕರೆಯು 
ಶ್ತಾರೆ ಫೈತುವಾಲ ಎಂಬ ಡೋಣಿ ಬಲೆಯನ್ನು ಕೇರಳ ತೀರದಲ್ಲಿ ಹಲವು ವಿಧದ 
ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಉಸಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಮುಂಬೈ ಮತ್ತು ಗುಜಾರಾಥ್‌ 
ಗಳಲ್ಲಿ ದೋಲ್‌ (ಚಿತ್ರ 7) ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಸ್ಥಳಾಂತರ ಗೊಳಿಸಿದೆ ಬಲೆಗಳನ್ನು 





ಚಿತ್ರ 7; ದೋಲ' ಮಾದರಿಯ ಚೀಲ ಬಲೆ 

ಬೋನಿನಂತೆ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇದರೆ ಬಾಯಿಯಭಾಗವನ್ನು ಬೊಂಬುಗಳ 
ಸಹಾಯದಿಂದ ಕಟ್ಟಿ ತಳದ ಭಾಗವನ್ನು ಹಗ್ಗದಿಂದ ದೋಣಿಗೆ ಬಿಗಿದಿರುತ್ತಾರೆ, 
ಇಂತಹ ಬಲೆಗಳು ಆಳ ಮತ್ತು ಹೆಚ್ಚು ಅಲೆಯಿರುವ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸು 
ವುದರಿಂದ ಸಮವಾಗಿ ಮುಳುಗಿರುತ್ತವೆ. 

ತೀರದಲ್ಲಿ ಮತ್ತು ಒಳೆತೀರದೆಲ್ಲಿರುವ ಎಳೆಬಲೆಗಳಲ್ಲಿ ಎರಡು ವಿಧ. ಚೀಲ 
ದಂತಿದ್ದು ಮೇಲಿನ ಬಾಯಿಯ ಭಾಗವು ದೊಡ್ಡದಾಗಿ ಹರಡುರಿಕ್ಕೆ ಗಳಂತಿರುತ್ತದೆ. 
ಒರಿಸ್ಟಾದ ಬೇರ್‌ಜಾಲ್‌, ಆಂಧ್ರೆ ತೀರದೆ ಸೆದ್ದಅನ್ಲಿವಾದ್ಕ ಕೋರಮಂಡಲತೀರದ 
ಸೆರಿಯವಲೈ ಅಥವಾ ಮದೆವಲೈಗಳು ಈ ವಿಧದೆ ಬಲೆಗಳು. ರಂನಣಿ ಇನ್ನೊಂದು 
ವಿಧದ ಅತಿ ಡೊಡ್ಡ ದಾದೆ ಬಲೆ, ಇದು ದಕ್ಷಿಣ ಕನ್ನಡ ಮತ್ತು ಮಲಬಾರು ತೀರೆಗಳಲ್ಲಿ 


24 ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ವಿಧಾನಗಳು ಮತ್ತು ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 


ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿದೆ. ರಂಪಣಿಯು ಗೋಡೆಯಂತಿದ್ದು ಅತಿ ಉದ್ದವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ತೇಲು 
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ಹೆಗ್ಗೆಕ್ಕೂ ಕಟ್ಟಿರುತ್ತಾರೆ. ಕಂಖಣಿಯ ಒಂದುಕೊನೆಯೆನ್ನು ತೀರದಲ್ಲಿನ ಒಂದು 
ದೊಡ್ಡಕಲ್ಲಿಗೆ ಬಿಗಿದು ಇನ್ನೊಂದು ಕೊನೆಯನ್ನು ದೋಣಿಗಳ ಸಹಾಯದಿಂದ ಅರ್ಥ 
ಚ:ದ್ರಾಕಾರದಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಎಳೆದುಕೊಂಡು ಹೋಗುತ್ತಾರೆ. ಈಜುತ್ತಿರುವ ಮಾ 
ನುಗಳ ಡೊಡ್ಡ ತಂಡ ಇದರಲ್ಲಿ ಸಿಕ್ಕಿ ಹಾಕಿಕೊಳ್ಳು ತ್ತವೆ, ಎಲ್ಯಾಕರೆಲ್‌ ಹಿಡಿಯಲು 
ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಮುಖ್ಯವಾದ ಬಲೆ ರಂಪಣಿ. 


ಜಾರು ಬಲೆ ಬೀಸು ಬಲೆ ಮತ್ತು ಗಿಲ್‌ (ಆಳವಾದ ಕಡೆ ಉಪಯೋಗಿಸುವ) 





















































ಚಿತ್ರ 10: ಜಾರು ಬಲೆ 


ಬಲೆಗಳನ್ನು ದಾರ ಅಥವಾ ನಾರಿನಿಂದ ಮಾಡಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. ವಿವಿಧಆಕಾರೆ ಹಾಗೂ 
ವಿವಿಧಅಳತೆಯ ರಂಧ್ರ ಗಳಿರುತ್ತವೆ, ಇವುಗಳು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಗೋಡೆಯಂತೆ ನಿಲ್ಲುವ 
ಸಲುವಾಗಿ ಶೇಲುಬೆಂಡುಗಳನ್ನ್ಯೂ ಮುಳುಗುಕಲ್ಲುಗಳನ್ನೂ ಕ್ರಮವಾಗಿ ಮೇಲಿ 
ಮತ್ತು ಕೆಳಭಾಗಕ್ಕೆ ಕಟ್ಟಿರುತ್ತಾರೆ (ಚಿತ್ರ 10). ಬೀಸುಬಲೆಯನ್ನು ಎಸೆದಾಗ 


4 


26 ಮಾನುಗಾಠಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ವಿಧಾನಗಳು ಹಾಗೂ ಸಲಕರಣೆಗಳು 


ಅಗಲವಾಗಿ ಹರಡಿಕೊಳ್ಳುತ್ತದೆ (ಚಿತ್ರ 11). ಬಲೆಗೆ ಕಟ್ಟಿದ ದಾರದಲ್ಲಿ ಖಾನುಗಳೂ 
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ಸಿಕ್ಕಿಹಾಕಿಕೊಳ್ಳುತ್ತವೆ. ಹೀಗೆ ಸಿಕ್ಕಿಹಾಕಿಕೊಂಡ ಮೀನುಗಳೆ ಸಮೇತ ಬಲೆಯನ್ನು 
ಎಳೆಯಬಹುದು, 

ಇನ್ನೊಂದು ಬಗೆಯದಾದ ಸುತ್ತುಬಲೆ ಗೋಡೆಯ ಬಲೆಯಂತಹುದು. ಉದ್ದ 
ವಾಗಿದ್ದು ಮಾನುಗಳ ತಂಡವನ್ನು ಸುತ್ತು ವರಿಯಲು ಅನುಕೂಲವಾಗಿದೆ, ಈ ಬಲೆಯ 
ಮೇಲಿನ ಭಾಗಕ್ಕೆ ಹಲವು. ತೇಲುಬೆಂಡುಗಳನ್ನೂ ಕೆಳಭಾಗಕ್ಕೆ ಮುಳುಗುಕಲ್ಲು 
ಗಳನ್ನೂ ಅಳವಡಿಸಿರುತ್ತಾರೆ. 

ಬೆಳೆಕಿನ ಕಿರಣಗಳು ವಿದ್ಯುಚ್ಛಕ್ತಿ ಮತ್ತು ಹಲವು ವಿಧದೆ ವಾಸನೆಗಳಿಂದೆ 
ಮಾನಿನ ತಂಡಗಳನ್ನು ಬಲೆಯ ಕಡೆಗೆ ಆಕರ್ಷಿಸಲು ಪ್ರಯತ್ನಿಸಿ ಹಲವು ಪ್ರಯೋಗ 
ಗಳನ್ನು ನಡೆಸಲಾಗಿದೆ, 
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ರಾಸುಗಳು ಮತ್ತು ಅಳೆಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿಯೆ ಮಿಾನುಗಳು 


ಸಎರದ್ರೆ ತಳದ ಸ್ವರೊಪ್ಯ ಸ್ಥಳವರ್ಣನೆ ಮತ್ತು ದೊರೆಯಬಹುದಾದ ಮಾನು 
ಗಳ ವಿವರಗಳಿಗೆ ಅನುಸಾರವಾಗಿ ಸಮುದ್ರೆದೆ ಆಳಪ್ರ ದೇಶವನ್ನು ನಾಲ್ಕುಭಾಗಗಳಾಗಿ 
ವಿಂಗಡಿಸಬಹುದು. (ಅ) 50ರಿಂದ 100ಮಾಟರ್‌ (ಆ) 100 ರಿಂದ180 ವಿರಾಟರ್‌ 





ಚಿತ್ರ 12: ಸಮುದ್ರದ ವಿವಿಧ ಆಳಪ್ರದೇಶದ ಮೇರೆಗಳು 


(ಇ) 180 ರಿಂದೆ 300 ವಿತಾಟರ್‌ ಮತ್ತು (ಈ) 300 ರೀದ 450ಮಾಟರ್‌ ಆಳದ 
ಪ್ರಜೇಶಗಳು. ಸಮುದ್ರೆದೆ ವಿಚಾರವಾಗಿ ತಿಳಿದಿರುವ ಮಾಹಿತಿಗಳ ಪ್ರಕಾರ, ಭೂ 
ಖುಡದೆ ಭಾಗವು ಸುಮಾರು 450 ವಿಸಾಟಿರ್‌ ಆಳದೆ ನಂತರೆ ತೀವ್ರವಾಗಿ ಇಳಿಜಾ 
ರಾಗಿದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ 450 ಮಿಾಟಂಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಆಳದಲ್ಲಿ ಭಾರಿ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ 
ಯಾವ ವಿಧದ ಮಿನಾನೂ ಜೊರೆಯಲಾರದೆಂದು ಎಣಿಸಲಾಗಿದೆ. 


ಪರ್ಟ್‌, ಹೆಡಾಕ್‌, ವೈಟಿಂಗ್‌, ಕಾಡ್‌, ಪೆಲ್ಲಾಕ್‌ ವಿವಿಧ ಜಾಕಿಯ ಫ್ಲೌಂಡರ್ಸ್‌, 


28 ತಳದ ಮಾನುಗಳು ಮತ್ತು ಆಳಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿಯ ಮಾನುಗಳು 


ಸೋಲ್‌ ಮತ್ತು, ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌, ಮುಂತಾದವುಗಳು ಶಳದ ಮಾನುಗಳು, ಇವುಗಳಿಗೆ 
ಡೆಮರ್‌ಸಲ್‌ ಮಾನುಗಳು ಎಂದು ಹೆಸರು. ಇವು ತೀರಕ್ಕೆ ಹತ್ತಿರವಾಗಿ ಸಮುದ್ರದ 
ತಳದ ಹತ್ತಿರ ಅಥವ ಶಳದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುಗ್ತನೆ. 

ಹೆಡಾಕ್‌ : ಹೆಡಾಕ್‌ ಒಂದು ಮುಖ್ಯವಾದ ತಳೆದ ಮಾನು. ಬೆನ್ನಿಕೆ ಭಾಗ 
ಕಂದು ಮಿಶ್ರಿತ ಕಂಚುಬಣ್ಣದ್ದಾಗಿದ್ದು ಉಭಯಪಾರ್ಶ್ವದ್ಲಿಯೂ ಕಿನಿರು ಮುಚ್ಚ 
ಳದೆ ಬದಿಯ ಈಜುರೆಕ್ಕೆಯ ಮಧ್ಯದಲ್ಲಿ ಕಪ್ಪಾದೆ ಮಚ್ಚೆ ಇದೆ. ಇದರ ಮೂತಿ ಕೆಳ 
ತುಟಿಯ ಮೇಲೆ ಮುಂದಕ್ಕೆ ಚಾಚಿಕೊಂಡಿದೆ. ಬಾಯ್ಕಿ ಕಾಡ್‌ಮಾನಿನ ಬಾಯಿ 
ಗಿಂತಲೂ ಚಿಕ್ಕದು, ಹಲ್ಲುಗಳು ಚಿಕ್ಕವು ಮತ್ತು ಸ್ಪಷ್ಟವಾಗಿ ವೃದ್ಧಿ ಗೊಂಡಂತೆ ಕಾಣು 
ವುದಿಲ್ಲ. ಮೈಮೇಲಿನ ಹುರುಪೆಗಳು ಒರಟಾಗಿದ್ದು, ಮಾನು ಮುಟ್ಟಲು ಬಿರುಸಾಗಿರು 
ಶ್ರದ, ಅತಿ ಆಳದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುವ ಹೆಡಾಕ್‌ ಕಪ್ಪು ಬಣ್ಣ ವಾಗಿರುತ್ತದೆ. 

ಎರಡರಿಂದೆ ಮೊರು ವರ್ಷ ವಯಸ್ಸಿನ ಹೆಡಾಕ್‌ ಸುಮಾರು ಒಂದು ಕಿಗ್ರಾ. 
ತೂಗುತ್ತರೆ. ತೀರಬಲೈ, ಟ್ರಾಲರ್‌ ಬಲೆ ಮತ್ತು ಗಿಲ್‌ಬಲೆಗಳು ಈ ಮೀನುಗಳನ್ನು 
ಹಿಡಿಯಲು ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ಬಳಸುವ ಕೆಲವು ಸಾಧನಗಳು. ಈ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿದ 
ಕೂಡಟೆ ಕರುಳು, ತಲೆ, ಮುಂತಾದ ಭಾಗಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಕೆಡದಂತೆ ಮಂಡುಗಷ್ಟೆ 
ಯಲ್ಲಿ ಇಡಲಾಗುತ್ತಿ ಡಿ. ಹೆವಾಮಾನಕ್ಕ ನುಗುಣವಾಗಿ, ಬೇರೆ ಬೇಕೆ ಪ್ರಮಾಣರಲ್ಲಿ 
ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯನ್ನು ಬಳಸಲಾಗುತ್ತಿ ಜೆ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಎರಡು ಕಗ ಮಾಸಿಗೆ 
ಒಂದು ಕಿಗ್ರಾ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುವುದು ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ. 
ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಹೆತ್ತು ದಿನಗಳ ಪರ್ಯಂಶ ಈ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿ 
ಯುವುದು ಮುಂದುವರಿಯುತ್ತಿದೆ. ದೋಣಿಗಳಲ್ಲಿ ಹೆಡಾಕ"ಗಳನ್ನು ಹರಿತವಾದಕೊಂಡಿ 
ಗಳಿಂದ ತಿವಿದು ಎಳೆದು ಹಾಕುವ ಅಭ್ಯಾಸ ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ. ಇದರಿಂದ ಮೈಯಲ್ಲಿ ಶೂತು 
ಬಿದ್ದು, ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಗಳು ಬೆಳೆಯಲು ಸಹಾಯವಾಗುತ್ತದೆ. ವಿನಾನುಗಾರಿಕೆಯ 
ನಂತರ ಹೆಚಾಕ್‌ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹೊತ್ತ ದೋಣಿ, ತೀರ ಸೇರುವುದೆಕೊಳಗೆ ಇವು 
ಕೆಡುವ ಸಾಧ್ಯತೆ ಇರುವುದರಿಂದ್ದ ಮೊದಲು ಹಿಡಿದ ವಿರಾನುಗಳನ್ನು ಕೆಡುವುದಕ್ಕೆ 
ಮುಂಚೆ ಘರೀಭವಿಸಬೇಕಾಗುತ್ತದೆ. ಕೊನೆಗೆ ಹಿಡಿಡೆವುಗಳನ್ನು ಹೊಸದರಲ್ಲಿಯೇ 
ಉಸಯೋಗಿಸಬೇಕಾಗುತ್ತದೆ. ತೀರದ ಬಳ್ಳಿ ಹೆಡಾಕ್‌ಗಳನ್ನು ರಾತ್ರಿಯೆಲ್ಲ ದೋಣಿ 
ಯಲ್ಲೇ ಇಡುವುದರಿಂದಲೂ ಅವು ಕೆಡುವ ಸಂಭವಗಳುಂಟು. ಮೈಮೇಲಿನ ಹುರುಖೆ 
ಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಮಾನನ್ನು ಅಡ್ಡ ಲಾಗಿ ತುಂಡುಮಾಡಿ ಟ್ಟಿ ನ ಪೆಟ್ಟಿ ಗೆಗಳಲ್ಲಿ ಜೋಡಿಸಿ, 
ಘನೀಭವಿಸಿ ಮಾರಾಟಿಕ್ಕಿ ಬಿಡುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. 

ಕಾಡ್‌ ಮತ್ತು ಪೊಲ್ಲಾಕ್‌ : ಕಾಡ್‌ ಮಾನಿನ ಬೆನ್ನು ಭಾಗ ಕಂದುಮಿ 
ಶ್ರಿತ ಬೂದು ಬಣ್ಣದಿಂದ ಅಚ್ಚ ಹಸಿರು ಬಣ್ಣದವರೆಗೆ ವಿವಿಧ ವರ್ಣಗಳಲ್ಲಿ ಕಂಡುಬರು 
ತ್ತದೆ, ಬೆನ್ನು ಮತ್ತು ನಳ್ಳಿಗಳ ಮೇಲೆ ಅತಿಕಪ್ಪಾದ ಚುಕ್ಕೆಗಳಿವೆ. ಬಿಳಿಯದಾದ 
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ಮಧ್ಯೆಗೆರೆ ಉಂಟು, ಬಲವಾದ ಮತ್ತು ದೊಡ್ಡದಾದ ಬಾಯಿ ಇದೆ. ಹರಿತವಾದ ಮತ್ತು 
ಜೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆದೆ ಹಲ್ಲುಗಳು ಬಾಯಲ್ಲಿನೆ. ಮೂತ್ಮಿ ಕೆಳದವಡೆಯ ಮುಂದಕ್ಕೆ ಚಾಚಿ 
' ಕೊಂಡಿದೆ. ಕೆಳದವಡೆಯ ಕೊನೆಯಿಂದೆ ಸ್ಪಷ್ಟವಾದ ಗದ್ದ ಜೋಲಾಡುತ್ತಿದೆ. ನಯ 
ವಾದ ಮೇಲ್ಮೈ ಇಡೆ. ಪೊಲ್ಲಾಕ್‌ ಬಾನೆ ಹೊಟ್ಟಿಯ ಭಾಗ ಹೊಳಪಾಗಿದ್ದು 
ಬೆನ್ನು ಮತ್ತು "ಕ್ಕ ಗಳ ಭಾಗ ಎಳೆಯ ಬಣ್ಣ ದಿಂದ ಕಡುಹಸುರಿನವರೆಗೆ ವಿವಧ ವರ್ಣ 
ಗಳಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ. ಕಪ್ಪಾದೆ ಮಧ್ಯ ಕೇಜಿ ಇದೆ. ದೊಡ್ಡದಾದ ಮತ್ತು ದೃ ಢೆ 
ವಾದ ಬಾಯಿ ಇದ್ದು, ನೆಳದವಡೆ ಮಖಿತಿಗಿಂತಲೂ ಮುಂದಕ್ಕೆ ಚಾಚಿಕೊಂದಿದೆ. 
ಬಾಯಿಯಲ್ಲಿ ಹೆರಿತವಾದೆ ಹಲ್ಲುಗಳಿದ್ದು, ಜೋಲಾಡುವ ಗದ್ದ ಕಾಣೆಯಾಗಿದೆ. ಅತ್ವ 
ಧಿಕ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಈ ಎರಡು ಜಾತಿಯ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯು 
ಪುದು ಪ್ರಸಂಚದಲ್ಲಿ ಒಂದು ಮುಖ್ಯವಾದ ಉದ್ಯಮ. ಕಾಡ್‌ಮಿಾನು ಹೆಡಾಕ್‌ಗಿಂಶ 
ಲೂ ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡ ದಾದ್ದೆರಿಂದ ಇದನ್ನು ತುಂಡು ಮಾಡುವುದಕ್ಕೆ ಬದಲಾಗಿ, 
ಉದ್ದಕ್ಕೆ ಸೀಳಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸುತ್ತಾರೆ. ಉಳಿದೆಲ್ಲಾ ಬಗೆಯಲ್ಲಿಯೂ ಕಾಡ್‌ ಮತ್ತು 
ಪೊಲ್ಲಾಕ್‌ಗಳ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಹೆಡಾಕ್‌ ಹಿಡಿಯುವ ಉದ್ಯಮವನ್ನು ಹೋಲುತ್ತದೆ. 


ವೈಟಂಗ್‌ : ಹೊಟ್ಟೆಯ ಭಾಗ ಹೊಳೆಪಾಗಿದ್ದು, ಬೆನ್ನುಭಾಗ ಕಂದುಬಣ್ಣ 
ವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಉಭಯಪಾರ್ಶ್ವದಲ್ಲಿಯೂ ಕೆವಿರು ಮುಚ್ಚಳದ ಬದಿ ಇರುವ ಈಜು 
ರಿಕ್ಕೆಯ ಬುಡದಲ್ಲಿ ಕಪ್ಪು ಮಚ್ಚೆ ಗಳಿವೆ. ಹಳದಿದಿಶ್ರಿತಹಸುರು ಮಧ್ಯರೇಖೆ ಇದೆ: 
ದೊಡ್ಡದಾದ ಬಾಯಿ, ಹರಿತವಾದ ಮತ್ತು ಸ್ಪಷ್ಟವಾದ ಹಲ್ಲುಗಳಿಂದ ಕೂಡಿ ಮೂತಿ 
ಕೆಳದವಡೆಯಿಂದ ಮುಂದಕ್ಕೆ ಚಾಚಿಕೊಂಡಿದೆ. ಜೋಲಾಡುವ ಗದ್ದೆ 'ಇಲ್ಲ. ಕಾಡ್‌ ಮಾನಿ 
ಗಿಂತಲೂ ಚಿಕ್ಕದಾಗಿದ್ದು, ನುಣುಪಾದ ಮೇಲ್ಮೈ ಹೊಂದಿದೆ. ಇದನ್ನು ಸಿಲ್ವರ್‌ಹೇಕ್‌ 
ಬೆಳ್ಳಿ ಮಾನು ಎಂದು ಕರೆಯುವುದುಂಟು. ಇದು ದೊರೆಯುವ ಬೆಲೆ ಹೆಡಾಕ”ಗೆ ದೊಕಿ 
ಯುವುದ ಕ್ಕಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ. ಕೆಲವು ಪ್ರಡೀಶಗಳಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ವಿಸಾನು ಹೊತ್ತ ದೋಣಿ 
ಕೀರ ಸೇರಿದೆ ಕೊಡಲೆ, ಮಾನಿನ ಕರಳ್ಳುತ ಲೆಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಮಾಡುತ್ತಾರೆ. 
ಹೀಗೆ ಮಾಡುವುದರಿಂದ ಕೆಡುವ ಮಾನಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆ. ಬಲೆಯಿಂದ ಹೊರ 
ತೆಗೆದ ಕೂಡಲೇ ದೋಣಿಯಲ್ಲಿ ಪೈಟಿಂಗ್‌ನ್ನು ಶುದ್ಧ ಮಾಡುವ ಅಭ್ಯಾಸವಿದ್ದೆಂತೆ ಕಂಡು 
ಬರುವುದಿಲ್ಲ. ದೋಣಿಗಳಿಂದ ಇಳಿಸುವಾಗ ಕೊಕ್ಕೆ ಗಳಿಂದ ತಿವಿದು ಎಳೆಯದೆ ಬುಟ್ಟಿ 
ಗಳಲ್ಲಿ ತುಂಬಿ ಸುರಿಯುವ ವಿಧಾನವನ್ನು ಅನುಸರಿಸುವುದರಿಂದ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯ ಸೇರಿ 
ಳೆಡುವ ಸಂಭವಗಳು ಕಡಮೆ. ಕೂಡಲೆ ಸಂಸ್ಕರಿಸಲು ಆಗದಿದ್ದರೆ ಮಾನನ್ನು ದೊಡ್ಡ 
ತೊಟ್ಟಿಗಳಲ್ಲಿ 18-20 ಗಂಟಿಗಳ ಕಾಲ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಯೊಂದಿಗೆ ಶೇಖರಿಸುವುದುಂಟು 
ಆದರೆ ಜೊರೆತಮಾನಿನ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣವನ್ನು ಘನೀಭವಿಸಿದ ರೂಪದಲ್ಲಿ ಮಾರ 
ಲಾಗುತ್ತದೆ. ಫೆನೀಭವಿಸುವುದಕ್ಕೂ ಮುಂಚೆ ಮಿನಾಥಿನ ತಲೆ, ಕರುಳು, ಮುಂತಾದೆ 
ಛಾಗಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡುವುದು ರೂಢಿಯಲ್ಲಿರುವ ಅಭ್ಯಾಸ, ಡೊಡ್ಡ ತೀತಾ 


30 ತಳದ ಮಾನುಗಳು ಮತ್ತು ಆಳ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿಯ ಮಾನುಗಳು 


ಗಾರಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನಿನ ತಲೆ ಹುರುಸೆ ಮತ್ತು ಕರುಳಿನ ಭಾಗಗಳನ್ನು ಯಾಂತ್ರಿಕವಾಗಿ 
ತೆಗೆಯುವುದರಿಂದ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ಶುದ್ಧೆ ಮಾಡುವುದು ಸಾಧ್ಯ 
ವಾಗಿದೆ. ಪ್ರಪಂಚದ ಕೆಲವು ಕಡೆಗಳಲ್ಲಿ ಹೆಡಾಕಿನಂತೆಯೇ ಇದನ್ನು ಸಮಶುಂಡು 
ಗಳಾಗಿ ಮಾಡಿ ಕಟ್ಟಿನ ಪೆಟ್ಟಿಗೆಗಳಲ್ಲಿ ಜೋಡಿಸಿ ಘನೀಭವಿಸಿ ವ್ಯಾಪಾರ ಮಾಡುವು 
ದಂಟು ಶುದ್ಧಮಾಡಿದ ವೈಟಿಂಗ್‌ಗಳೆನ್ನು 0.5, 2.5 ಮತ್ತು 5 ೫ ಗ್ರಾ ತೂಕದ 
ಕಟ್ಟುಗಳನ್ನಾಗಿ ಮಾರಾಟಕ್ಕೆ ಬಿಡಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ರೋಣಿಯಲ್ಲಿನ ಮಾನಕೊರಡಿಯಲ್ಲಿ 
ಸುಮಾರು 10 ಅಡಿ ಎತ್ತರೆ ಒಟ್ಟುವುದೆರಿಂದ, ಕೆಳಗಿನ ಮಾನಿನ ಮೇಲೆ ಸುಮಾರು 
400 * ಗ್ರಾನಷ್ಟು ಭಾರ ಬೀಳುತ್ತದೆ. ಅಲ್ಲದೆ ಈ ವಿಧದ ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಕಡಮೆ 
ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸುವ ವಾಡಿಕೆ. 

ಸಮುದ್ರದ ಪಂ; ಇದು ಸುಮಾರು 11 ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ಪೂರ್ತಿಯಾಗಿ 
ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಬೆಳವಣಿಗೆಯ ಗತಿಯು ತೀರ ಕಡಮೆ. ದೊರೆಯುವ 
ಬೆಲೆಯೂ ಕಡನೆ.ಿಹೆಡಗುಗಳಲ್ಲಿ ಶುದ್ಭಮಾಡದಿ ಜೋಡಿಸುವುದು ವಾಡಿಕೆ. ಎರಡು 
ಪ್ರಮಾಣ ಮಾನಿಗೈೆ ಒಂದು ಪ್ರಮಾಣ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯನ್ನು ಉನಯೋಗಿಸುವುದು 
ಸಾಮಾನ್ಯ. ಸುಮಾರು 21 ದಿನಗಳ ಪರ್ಯಂತ ಪರ್ಸ್‌ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿದೆ 
ಪ್ರಕಕಣಗಳೂ ಇವೆ. ಹಡಗಿನಿಂದ ಮಾನುಗಳು ಪುಟ್ಟಿ ಗಳನ್ಲಿ ತುಂಬಿಯೋ ಸುರಿಯ. ವ 
ಯಂತ್ರಗಳ ಸಹಾಯದಿಂದರೋ ಸಂಸ್ಕ್ರರಿಸುವ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಕ್ಕೆ ಸಾಗಿಸಲ್ಪಡುತ್ತವೆ. 
ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ, ಹೆಡಗಿನಿಂದ ತೆಗೆದ ದಿನನೇ ತಲ, ಕರುಳು ಭಾಗಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು 
ಶುದ್ಧಮಾಡುತ್ತಾರೆ. ಮಾನು ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿದ್ದಾಗ್ಗ 18-20 ಗಂಟಿಗಳ 
ಪರ್ಯಂತ ಶೇಖರಿಸಿಡುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. ದೊರೆತ ಶೇ. 90 ಭಾಗದಷ್ಟು 
ಪರ್ರನ್ನು ಶುದ್ಧಮಾಡಿ ಫನೀಭವಿಸಿ ಮಾರಾಟಕ್ಕೆ ಬಿಡಲ್ಪಡುತ್ತವೆ. 

ಸ್ವಲ್ಪ ಪ್ರಮಾಣದ ಪರನ್ನು ಶುದ್ಮಮಾಡಿ, ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣದನ್ಲಿ ಅದ್ದಿ ಸಂಸ್ಕ 
ರಿಸಿಡುವುದು ವಾಡಿಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. 

ಹಡಗಿನಲ್ಲಿ 3205 ಗೆ ತಂಪೆ ಮಾಡಲು ಸಾಕಷ್ಟು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಉಪಯೋಗಿ 
ಸದಿದ್ದರೆ ಮಾನಿನ ಗುಣಮಟ್ಟ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ, ಹಲವಾರು ದಿನಗಳ ಪರ್ಯಂತ 
ಸೆಮುದ್ರ ಮಧ್ಯದಲ್ಲಿ ಮಾನು ಹಿಡಿಯುವ ಕಾರ್ಯ ಮುಂದುವರಿಯುವುದಾದ್ದೆ ರಿಂದ 
ಮೊದೆಲು ಹಿಡಿದ ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಸಾಕಷ್ಟು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಉಪಯೋಗದಿಂದ, ಕೊನೆಗೆ 
ಹಿಡಿದ ಮಾನುಗಳಿಗೆ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಸಾಲದೆ ಕೆಡುವ ಸಂಭವ ಉಂಟು. ಹಡಗು ತೀರ 
ಮುಚ್ಚಿದ ಮೇಲೆಯೂ ರಾತ್ರಿಯೆಲ್ಲ 5 ರಿಂದ 6 ಅಡಿ ಎತ್ತರ ರಾಶಿ ಹಾಕಿ ತೇಖರಿ 
ಸುವುದರಿಂದಲೂ ರಾಶಿ ಹಾಕುವುದಕ್ಕೆ ಮೊದಲು ತೊಳೆದಿರುವುದಿಲ್ಲವಾದ್ದ ರಿಂದಲೂ 
ಹಾಠಿಕರ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಾಗಳು ಬೆಳೆದುಖಾನಿನೆ ಗುಣಮಟ್ಟ ಕೆಡಮೆಯಾಗುತ್ತ ಜೆ. 
ಶೇಖರಣೆಯ ತಾಪಮಾನ ಸಾಕಷ್ಟು ಕಡಮೆ ಇಲ್ಲದಿರುವುದರಿಂದ ಮಾಥಿನ ಕಿಣ್ವಗಳ 
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ಪ್ರಭಾವದಿಂದಲೂ ಮಾನು ಕೆಡಲು ಸಾಧ್ಯ. ಶುಂಡು ಮಾಡಿದ ವಖಾನುಗಳನ್ನದ್ದಲು 
ಉಪಯೋಗಿಸುವ ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣವನ್ನು ಎರಡು ಗಂಟಿಗಳಿಗೊಂದಾವರ್ಕಿ ಬದ 
ಲಾಯಿಸಿಸುತ್ತಿರ ಬೇಕ್ಕು ಇಲ್ಲವಾದಕ್ಕೆ ದುಷ್ಪರಿಣಾಮಗಳನ್ನುಂಟುಮಾಡುವ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀ 
ರಿಯಗಳು ದ್ರಾವಣದ ಕೊಟ್ಟಿಗಳ್ಲಿ ಶೇಖರವಾಗಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿದ ವಿರಾನಿನ ಶುಂಡುಗಳು 


ಜೆಡಲು ಸಾಧ್ಯ. 


ಫ್ಲಾಂಡರ್‌ ಮತ್ತೂ ಸೋಲ್‌ : ಫೌಂಡರು ವರಾನನ್ನು ಫ್ಲೊಕ್‌ ಎಂದೂ 
ಕರೆಯುವುದುಂಟು, ಶರೀರ ಚಪ್ಪಟಿಯಾಗಿದ್ದು ಅವರ ಉದ್ದಕ್ಕೂ ಚೂಪಾಗಿ ನಿಂತ 
ಮುಳ್ಳುಗಳಿವೆ. ಅತಿ ಚಿಕ್ಕಬಾಯ್ಕಿ, ಚೂಪಾದ ಚಿಕ್ಕಹಲ್ಲುಗಳು ಎರಡು ದವಡೆ 
ಯಲ್ಲೂ ಇನೆ ಜೆನ್ನಭಾಗ ಕಪ್ಪಾಗಿದ್ದು ಕೆಳಭಾಗ ಬಿಳಿಯದಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಇದು 
ಅಷ್ಟಾಗಿ ಬೆಲೆಬಾಳುವ ಮಿನಾನಲ್ಲ, 


ಸೋಲ್‌ ಶರೀರ ಚಪ್ಪಟಿಯಾಗಿದ್ದು ಕಪ್ಪು ಗುರುತುಗಳಿರುತ್ತವೆ. ನೇರವಾದ 
ಅಸ್ಪಷ್ಟವಾದ ಮಧ್ಯರೇಖೆ ಬಾಯಿತನಕ ಮುಂದಿ ಚಾಚಿ ಕೊಂಡಿರುತ್ತದೆ. ಬಗ್ಗಿದ 
ದವಡೆಗಳ ಹಿಂಬಾಗದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಹಲ್ಲುಗಳನೆ. ಒರಟಾರಮೇಲ್ಮೈ ಇದೆ. ಅತಿರುಚಿ 
ಯಾದ ಮಾನು, ಹೆಚ್ಚು ಜನಪ್ರಿಯವಾದದ್ದು, ಬೆಲೆಯೂ ಹೆಚ್ಚು. 


ಶಾಂತಿ ಸಾಗರದ ತೀರದಲ್ಲಿ ಡವರ್‌ಸೋಲ್‌ ಇಂಗ್ಲೀಷ್‌ಸೋಲ್‌ ಫೆಟ್ರೀಲ್‌ 
ಸೋಲ್‌ ಮತ್ತು ರೆಕ್ಸ್‌ ಸೋಲ್‌ ಎಂಬ ಹಲವು ವಿಧದ ಸೋಲ್‌ಗಳು ದೊರೆಯು 
ತ್ತವೆ. ಆಟರ್‌ ಟ್ರಾಲಿಂಗ್‌ ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ಸಾಧನ, ಗಿಲ್‌ಬಲೆ, 
ಗಾಳ ಹಾಸುಬಲೆಗಳೂ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಈ ವಿಧದ ಚಪ್ಪಟಿ ಮಾನಿಗೆ ಇತರೆ 
ಮಾನಿಗಿಂತ ಹೆಚ್ಚಿನ ಬೆಲೆ ಹೊರೆಯುವುದರಿಂದ ದೋಣಿಯಲ್ಲಿ ಕೆಡದಂತೆ ಮುನ್ನೆಚ್ಚರಿಕೆ 
ವಹಿಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಬಲೆ ದೊರೆಯುವುದರಿಂಗೆ ದೋಣಿಯಲ್ಲಿ ಕೆಡದಂತೆ ಮುನ್ನೆ ಚ್ಚಂಕೆ 
ವಹಿಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಬಲೆಯಿಂದ ತೆಗೆದಕೂಡಲೇ ಶುದ್ಧವತಾಡಿ ಸಾಕಷ್ಟು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ 
ಯಲ್ಲಿ ಕೆಡದಂತೆ ರಕ್ಷಿಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಅಟ್ಲೂಂಟಕ್‌ ತೀರದಲ್ಲಿ ಅತಿಹೆಚ್ಚು ಪರಿಮಾಣ 
ದಲ್ಲಿ ಫ್ಲ್‌ಂಡರು ವಿಶಾನುಗಳು ದೊರೆಯುವುದರಿಂದ ಇವನ್ನು ಸಮುದ್ರನೀರಿನಲ್ಲಿ ತೊಳೆದು 
ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಮಿಶ್ರಿತ ದುಂಡುಮಾನುಗಳನ್ನೇ ವ್ಯಾಪಾರಕ್ಕೆ ಕಳುಹಿಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. 
ಸೋಲ್‌ ಮತ್ತು ಫ್ಲೌಂಡರು ಮಾನುಗಳನ್ನು ಶುದ್ಧಮಾಡುವುನ್ನು ಶುಂಡುಮಾಡು 
ವುದು ಮತ್ತು ಹುರುಪೆಗಳನ್ನು ತೆಗೆಯುವುದು ಯಾಂತ್ರಿಕವಾಗಿ ನಡೆದಂತೆ ಕಂಡು 
ಬರುವುದಿಲ್ಲ. ಆಳದ ರೀರಿನಲ್ಲಿ ಹಿಡಿದ ಸೋಲ್‌ ಅನೇಕವೇಳೆ ಲೋಳಿಗಟ್ಟಿ ಕೆಡು 
ವುದುಂಟು. 


K ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ : ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ ಮತ್ತು ಶಾಂತಿಸಾಗರದ ಹ್ಯಾಲಿ 
ಬಟ್‌ ಎಂಬ ಎರಡು ವಿಧದ ಮಾನುಗಳು ಬಹಳ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಉಪ 


32 ತಳದ ಮಾನುಗಳು ಮತ್ತು ಆಳೆ ಸಮುದ್ರದನ್ಲಿಯೆ ಮಾನಂಗಳು 


. ಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಮಾನುಗಳು. ಕ್ರಿಸ್ತಶಖೆಯ ಪ್ರಾರಂಭದಿಂದಲೂ ಸ್ಕಾಂಡಿನೇವಿ 


ಯದ ವಿಕಿಂಗ್‌ ಜನರೂ ಸ್ಥಾಟ್ಲಿ-ಡಿನ ಸೆಳ್ಸೈಕ್‌ ಮಾನುಗಾರರೂ, ಗ್ರೀಸ್‌ ಲ್ಯಾಂಡಿನ 
ಸ್ಥಳೀಯ ವಾಸಿಗಳ, ಅಮೆರಿಕದ ಈಶಾನ್ಯ ಸರಹದ್ದಿನಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತಿದ್ದ ಇಂಡಿಯ 





ಜು ಯ್ಯ 
: ಸಮುದ್ರ ತಳದ ಮಾನುಗಳು, (ಅ) ಹೆಡಾಕ್‌, (ಆ) ಕಂಡ್‌, (ಇ) ಪೊಲ್ಲಾಕ" 
ಈ) ವೈಟಿಂಗ್‌, (ಉ) ಪ್ಲೌಂಡಂ", (ಊ) ಸೋಲ", (ಯ) ಹ್ಯಾಲಿಬಟಿ', 
ನ್ನರೂ ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ನ್ನು ಹಿಡಿಯುತ್ರಿ ದ್ವರೆಂದೂ ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ಇಪ್ಪತ್ತ 
ನೆಯ ಶತಮಾನದ ಆದಿ ಭಾಗದಿಂದಲೂ ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ಮತ್ತು ಶಾಂತಿಸಾಗರದಲ್ಲಿ 
ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ನ ಶೀನ, ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯೆ ಫಲವಾಗಿ, ಈ ಸಾಗರಗಳಲ್ಲಿ ವಾರ್ಷಿಕವಾಗಿ 
ದೊರೆಯುತ್ತಿದ್ದ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ ಮಾನಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಗಮನಾರ್ಹ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ. ಕಡಮೆ 
ಯಾಯ್ತು. ತಳಿದ ಕೆಲವು ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ಹ್ಯಾಲಿಖಟ್‌ ಬಾನಿನ ಸಂರಕ್ಷಣಾ ಕ್ರಮಗಳ 
ಫಲವಾಗಿಯೂ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರಮಾಣ ಕ್ರಮೇಣ ಹೆಚ್ಚುತ್ತ ಬಂದಿತು. ಇದು 
ಫ್ಲೌಂಡರ್‌ ವಂಶದ ಮಿನಾನೆಗಳೆಲ್ಲೆಲ್ಲ ಅತಿ ದೊಡ್ಡ ಮಾನು. ಇದು ಚಪ್ಪಟಿಮಾನು. 
ಬೆನ್ನಭಾಗ ಕಂಡು ನಿತ್ರಿತ ಕಪ್ಪುಗಿದ್ದು ಹೊಟ್ಟಿಯ ಭಾಗೆ ಅಚ್ಚ ಬಿಳಿಯಾಗಿದೆ. 
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ಕಿವಿರು ಮುಚ್ಚಳಗಳ ಬದಿಯಿರುವ ಈಜುರಿಕ್ಕೆಯ ಮೇಲ್ಭಾಗದಲ್ಲಿ ವಕ್ರಗೆಕೆಗಳಿನೆ. 
ದೊಡ್ಡದಾದೆ ಬಾಯಲ್ಲಿ, ಬಲವಾದ ಮತ್ತು ಹರಿತವಾದ ಹೆಲ್ಲುಗಳಿವೆ. ಹೆಣ್ಣುಮಿಾನು 
ಗಳು ಗಂಡಿಗಿಂತಲೂ ಜೊಡ್ಡದಾಗಿ ಜೆಳೆಯುವುದಲ್ಲಜಿ ಹೆಚ್ಚು ಕಾಲ ಬದುಕುತ್ತವೆ. 
ಗಂಡು ಹ್ಯಾವಿಬಟ್‌ ಸುಮಾರು 25 ವರ್ಷ ಬದುಕಬಲ್ಲದು. ಅದರ ಗರಿಷ್ಠತೂಕ 
ಸುಮಾರು 20 ಕಿಗ್ರಾ. ಅದಕೆ ಹೆಣ್ಣು ಸುಮಾರು 200 ಗ್ರಾ ತೂಕವಾಗಿ, 
35 ವರ್ಷಗಳವರೆಗೂ ಬದುಕಬಲ್ಲದು. ಇದರ ಸಾಮಾನ್ಯ ವಾಸಸ್ಥಳ 10 ರಿಂದ 100 
ಫಾದೆಂ ಆಳವಿರುವ ಉತ್ತರತಂಪುಕೀರಪ್ರದೇಶ, ಸ್ಟಡ್‌, ಆಕ್ಟೋಪಸ್‌, ಏಡಿ, 
ಮುಂತಾದ ವಲ್ಯವಂತ ಪ್ರಾಣಿಗಳು ಮತ್ತು ಹೆರಿಂಗ್‌ ಮಾನುಗಳು ಇದರ ಆಹಾರ. 
350 ಕಿಗ್ರಾ ತೂಕವಿರುವ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ಗಳು ಇವೆಯಾದರೂ, ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ 
ದೊರೆಯುವ ವಿಸಾನುಗಳು 10 ರಿಂದ 40 ಕಿಗ್ರಾ ತೂಕವಿರುತ್ತವೆ. ಈ ಮಾನು 
ಸಾದಾಸ್ಟಿ ತಿಯಲ್ಲಾ ಗಲೀ, ಶೀತಾಗಾರಗಳಲ್ಲಾಗಲೀ ಬಹಳ ದಿವಸಗಳವರೆಗೆ ಕೆಡದಂತೆ 
ಉಳಿಯಬಲ್ಲದು. ಅಚ್ಚ ಬಿಳಿಮಾಂಸ, ಮೃದು ಪರಿಣಾಮದ ವಾಸನಿ ಬೇಯಿಸಿದ 
ಮೇಲೆ ಅಗಿಯಲು ಹದವಾದ ಮಾಂಸದ ರಚನೆಗಳು ಈ ನಾನು ಜನಪ್ರಿಯವಾಗಲು 
ಕಾರಣ, ಬಹಳ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್ಟಿನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಗಾಳೆಗಳಿರುವ ಬಲೆ 
ಗಳು ಉಸಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಇಂತಹ ಗಾಳೆಗಳಿಗೆ ಸಿಕ್ಕಿಕೊಂಡ ಮಾನನ್ನು ಆದಷ್ಟು 
ಜಾಗ್ರತೆ ಹೊರತೆಗೆಯಬೇಕು, ಇಲ್ಲವಾದರೆ ಬಿರುಗಾಳಿ ತಂದೆ ಮರಳಿನಿಂದಲೋ, 
ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್ಟನ್ನು ತಿನ್ನುವ ಕಿಮಿಂಗಿಲ್ಕ ಸಮುದ್ರಸಿಂಹಗಳಿಂದರೋ, ಮಿನಾನಿಗೆ 
ಅಪಾಯ ಒದಗಿ ಕೆಟ್ಟುಹೋಗಬಹುದು. ಬಲೆಯನ್ನು ದೋಣಿಗೆ ಎಳೆದ ಮೇಲೆ 
ಮಾನನ್ನು ಎಚ್ಚರಿಕೆಯಿಂದ ಗಾಳದಿಂದ ತೆಗೆಯಬೇಕು. ಇದು ಅಕಿಚುರುಕಾದ ಮತ್ತು 
ಬಲವಾದೆ ಮೀನು. ಆದ್ದರಿಂದೆ ಗಾಳದಿಂದೆ ತೆಗೆಯುವುದಕ್ಕೆ ಮೊದಲು ಅದರ ತಲೆಮೇಲೆ 
ಬಲವಾದ ಏಟುಕೊಟ್ಟು ಕಂತರ ತೆಗೆಯುವುದು ವಾಡಿಕೆ. ಮಾನನ್ನು ಗಾಳದಿಂದೆ 
ತೆಗೆದಕೂಡಲೆ ಅದರ ತಲೆ, ಕರುಳು ಮುಂತಾದ ಭಾಗಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ರಕ್ತಸೋರಿಸಿ 
ಹೊಟ್ಟಿಯ ಟೊಳ್ಳಿನ ತುಂಬಾ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ತುಂಬಿ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಯಲ್ಲಿ ಇಡುವುದು 
ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ. ಹ್ಯಾಲಿಬಟ" ಮಾನಿನ ಲಿವರ್‌ನಲ್ಲಿ ಅನ್ನಾಂಗ ಹೆಚ್ಚಾಗಿರುವ ಎಣ್ಣೆ ಇರು 
ವುದರಿಂದ ದೊರೆತ ಲಿವರ್‌ ಗಳನ್ನು ಸಂಸ್ಕರಿಸಿ ಎಣ್ಣೆ ತೆಗೆಯಲು ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 


ಶಾಂತಿಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ 

' ಜೋಣಿಗಳು 15 ರಿಂದ 24 ಮಿಾಟರು ಉದ್ದವಿದ್ದು 30 ರಿಂದ 50 ಟನ್ನುಗಳಷ್ಟು 
ಮಾನನ್ನು ಹೊರಬಲ್ಲ ಸಾಮರ್ಥ್ಯ ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. ಈ ವಿಖಾನು ದೊರೆಯುವ ಕಾಲ 
ಏಪ್ರಿಲ್‌_ ಮೇನಲ್ಲಿ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಅಕ್ಟೋಬರ್‌ ಕೊನೆಯವರೆಗೂ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. 
ಉತ್ತರ ಶಾಂತಿಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ ಡೊರೆಯುವ ಪ್ರದೇಶವನ್ನು ತಲುಪಲು ತೀರ 
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34 ಜಲಚರ ಪ್ರಾಣಿಗಳ ಸಂರಕ್ಷಣೆ 


ದಿಂದ ಸುಮಾರು 3 ರಿಂದ 6 ದಿಸಗಳ ಪ್ರಯಾಣ ಕೈಗೊಳ್ಳ ಬೇಕಾಗುವುದು. ಮಾನು 
" ಗಾರಿಕೆ ಮುಗಿಸಿ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಮಿಶ್ರಿತ ಮಾನನ್ನು ಹೊತ್ತ ದೋಣಿ ಕೀರ ಸೇರಲು 
ಕನಿಷ್ಕ 10 ರಿಂದ 16 ದಿವಸಗಳಾಗುವುದು. ಇಷ್ಟು ದಿನಗಳಾದರೂ ಮೊದಲು ಹಿಡಿದೆ 
ಮಾನುಗಳು ಉತ್ತಮ ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿ ಇರುತ್ತವೆಯಾದರೂ ಶೀಘ್ರವಾಗಿ ಘರೀಭವಿಸು 
ವುದು ಉತ್ತಮ. 
ಭಾರತದ ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದೆಲ್ಲಿ ತಳದ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯುವುದು ಒಂದು 
ಮುಖ್ಯವಾದ ಉದ್ಯಮ, ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರ ಮತ್ತು ಲಕ್ಷದ್ರೀನಗಳಿಂದೆ ಜೊರೆಯುವ 6.5 
ಲಕ್ಷ ಟನ್ನುಸಾಗರೋತ್ಸನ್ನಗಳಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 1.8 ಲಕ್ಷ ಟನ್ನುಗಳು ತಳದ ಮಾನು 
ಗಳು. ಇತ್ತೀಚಿನ ಲೆಕ್ಕಾ ಚಾರದ ಪ್ರಕಾರ ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರ ಒಂದರಲ್ಲೇ ಸುಮಾರು 5.8 
ಲಕ್ಷ್ಮ ಟನ್ನು ತ ದ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಡಿಯಬಹುಜಿಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿಜಿ. ಗೊಲ್‌, 
ಕೋತ್‌, ಧಾರ ನಾಮ್‌, ಕಾರ್ಕೀರ್ಯ ಟೋಂಬ್‌, ಪಾಮ್‌ಸ್ರೆಟ್ಸ್‌, ಹಲ್ಬ್ಯ ಪ್ರಾನ್‌, 
ಷಾರ್ಕ್‌ ಸ್ಕೇಟ್ಮ ಕೇ ಮತ್ತು ಮಾರ್ಜಾಲ ಖಾನುಗಳು ಕೆಲವು ಮುಖ್ಯ ತಳದ 
ಮಾನುಗಳು, ಭಾರ್‌ ಮತ್ತು ಕೋ ಶಮಿಾಾನುಗಳು ಡಿಸೆಂಬರ್‌, ಜನವರಿ ತಿಂಗಳು 
ಗಳೆ್ಲಿಯೂ ವಾಮ ಕಕ್ಕೀರ ಮತ್ತು ಗೋಲ” ವಿಶಾನುಗಳು ಚಳಿಗಾಲ ಕಳೆದ 
ಮೇಲೂ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. 
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ಟ್ಯೂನ, ಸಾರ್ಲೀನ್‌ ಮತ್ತಿತರ ಪಿಲ್ಯಾಜಿಕ್‌ ಮಾನುಗಳು 


ಟ್ಯೂನ್ಸ ಸಾರ್ಲೀಸ್‌, ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮತ್ತು ಮೆನ್‌ಹೆಡನ್‌ಗಳು ಮುಖ್ಯವಾದ 
ಪಿಲ್ಯಾಜಿಕ್‌ ವಿಧದ ಮಾನುಗಳು. ಅಚ್ಚು ಕಟ್ಟಾದ ದುಂಡಾದ ಮತ್ತು ಎಳುಸಾದ 
ಜೀಹೆವಿರುವ ಟ್ಯೂನ ಮಾನು ಅತಿವೇಗವಾಗಿ ಈಜಬಲ್ಲದು, ಇದಕ್ಕೆ ಮೇಲೆ ಮತ್ತು 
ಕೆಳಗೆ ಹಲವು ಚಿಕ್ಕ ಈಜು ರೆಕ್ಕೆಗಳಿವೆ. ಇದು ಮಾಂಸಾಹಾರಿ, ಉಷ್ಣ ಮತ್ತು 
ಸಮಶೀಕೋಷ್ಣವಲಯ ಸಮುದ್ರಗಳೆರಡರಲ್ಲಿಯೂ ಕಂಡುಬರುತ್ತದಿ, ಟ್ಯೂನ, 
ಸಾಗರದ ನೀರಿನ ಮೇಲ್ಭಾಗದ ಬೆಚ್ಚನೆಯ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತದೆ. ಅಲ್ಪ 
ಕೋರ್‌, ಯೆಲ್ಲೊಫಿನ್‌ ಟ್ಯೂನ, ಸ್ಥಿಪಜಾಕ್‌ ಮತ್ತು ಬ್ಲೂಫಿನ್‌'ಗಳೆಂಬ ನಾಲ್ಕು 
ಮುಖ್ಯ ಪ್ರಭೇದಗಳುಂಟು, ಅಲ್ಪಕೋರ್‌ ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡದು. ಉದ್ದವಾದ 
ಪಾರ್ಶ್ವ ಪೆಕ್ಟೋರಲ್‌ ಈಜುರಿಕ್ಕೆಗಳಿವೆ. ಬೇಯಿಸಿದ ಮೇಲೆ ಇದರ ಮಾಂಸ 
ತಿಳಿಬಣ್ಣವಾಗಿರುವುದರಿಂದ ಅತಿ ಜನಪ್ರಿಯವಾಗಿದೆ. ಶಾಂತಿ ಸಾಗರದ ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಜೂನ್‌ನಿಂದ ಅಕ್ಟೋಬರ್‌ ಪೂರ್ತಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಗಾಳೆ ಬಲೆ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ 
ಮುಖ್ಯಸಾಧನ. ದಕ್ಷಿಣ ಶಾಂಶಿಸಾಗರ, ಹಿಂದೂಸಾಗರೆ ಮತ್ತು ದಕ್ಷಿಣ ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ 
ಸಾಗರಗಳಲ್ಲಿ ಇದು ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಯಲೊಫಿನ್‌ ಟ್ಯೂನಕ್ಕೆ 
ಹೊಳೆಯುವ ಹಳದಿ ಈಜುರಕ್ಕೆ ಗಳಿರುವುದರಿಂದ್ಕ ಇದಕ್ಕೆ ಈ ಹೆಸರು ಬಂದಿದೆ. ಇದರೆ 
ಪಾರ್ಶ್ವ ಪೆಕ್ಟೋರಲ” ಈಜುರೆಕ್ಕೆಗಳು ಸಾಕಷ್ಟು ಉದ್ದವಿದ್ದರೂ, ಅಲ್ಬಕೋರ್‌ 
ಟ್ಯೂನದಕ್ಕಿಂತಲೂ ಚಿಕ್ಕವು. ಇದರ ಮಾಂಸವೂ ಬೆಂದಮೇಲಿ ತಿಳಬಣ್ಣ ವಾದ್ದರಿಂದ, 
ಹೆಚ್ಚು ಜನ ಇನನ್ನು ಇಸ್ಟ ಪಡುತ್ತಾರೆ. ಅದ್ದರಿಂದ ಈ ವಿಧದ ಟ್ಯೂನಗಳಿಗೆ ದೊರಿ 
ಯುವ ಬೆಲೆಯೂ ಹೆಚ್ಚು. ಸ್ಥಿ ಸಜಾ” ಟ್ಯೂನಗಳು ಮೇಲೆ ಹೇಳಿದ ನಾಲ್ಕು ವಿಧ 
ದಲ್ಲಿ ಅತ್ಯಂತ ಚಿಕ್ಕವು. ಇದರೆ ಹೊಟ್ಟೆಯ ಭಾಗದಲ್ಲಿ ಅಗಲವಾದ 4 ರಿಂದ 5 ಕಪ್ಪು 
ಪಟ್ಟಿ ಗಳಿರುವುದರಿಂದ ಸುಲಭವಾಗಿ ಗೊತ್ತು ಹೆಚ್ಚ ಬಹುದು. ಜಿನ್ನಾಗಿ ಜಿಳೆದ ಸ್ಕಿಪ 
ಜಾಕ್‌ ಟ್ಯೂನವು. 2 ರಿಂದ 10 ಕಿಗ್ರಾ ತೂಗುತ್ತದೆ. ಇದನ್ನು ದಕ್ಷಿಣ ಅಮೆರಿಕ 
ತೀರದ ಸೆಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಹಿಡಿದು ಕ್ಯಾನ್‌ ಮಾಡಲಾಗುವುದು. ಪೂರ್ವಶಾಂತಿ ಸಾಗರದಲ್ಲಿ 
ಇವು ಹೇರಳವಾಗಿರುವುದೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ಇದರ ಮಾಂಸ ಕಡು ಬಣ್ಣದ್ದಾಗಿರುವುದೆ 
ರಿಂದಲೂ ಘಾಟುವಾಸನೆ ಮತ್ತು ಹೆಚ್ಚು ಮೇಡಸ್ಸಿನಿಂದ ಕೂಡಿರುವುದರಿಂದ ಜನೆ 
ಅಷ್ಟಾಗಿ ಇಷ್ಟಪಡುವುದಿಲ್ಲ. ಇದಕ್ಕೆ ದೊರೆಯುವ ಬೆಲೆಯೂ ಕಡಮೆ. ಬ್ಲೂಫಿನ್‌ 
ಟ್ಯೂನಗಳಲ್ಲಿ ಹಲವು ಒಳಭೇದಗಳಿವೆ. ಇದರ ಕಿವಿರು ಮುಚ್ಚಳ ಬದಿಯಲ್ಲಿರುವ ಈಜು 


36 ಟ್ಕೂನ, ಸಾರ್ವೀನ್‌ ಮತ್ತಿತರ ಪಿಲಾಜಿಕ್‌ ವಿನಾನುಗಳು.. ' 


ರೆಕ್ಕೆಗಳು ಚಿಕ್ಕದಾಗಿದ್ದು, ಬೇಕೆ ವಿಢದೆ ಟ್ಯೂನೆಗಳಿಂದೆ ಸುಲಭವಾಗಿ ಜೇರ್ಪಡಿಸ 
ಬಹುದು. ಚೆನ್ನಾಗಿ :ಜೆಳೆದ ಮಾನು ಸುಮಾರು 125 ಗ್ರಾ ತೂಕವಿರುತ್ತವೆ, 
ಚೀಲ ಬಲೆ ಇದನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಉಸಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಮುಖ್ಯ ಸಲಕರಣೆ ಇದರೆ 
ಮಾಂಸವೂ ಕಪ್ಪೆ ಛಾಯೆ ಇರುವುದರಿಂದ ದೊಕಿಯುವ ಬೆರೆ ಕಡಮೆ, 


ಟ್ಯೂನ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ತೊಡಗಿರುವ ಯಾಂತ್ರಿಕ ಶೋಣಿಗಳು ಸುಮಾರು 
36 ರಿಂದ 39 ಮಾಟರು ಉದ್ದೆ ವಿದ್ದು, ಅಧುನಿಕ ಉಪಕರಣಗಳಾದೆ ರೆಡಾರ್‌, ದೊರೆ 
ವಾಣಿ ಯಂತ್ರ, ನೀರಿನ ಅಳತೆ ಗೊತ್ತುಹಚ್ಚುವ ಸಾಧನ, ಫೆನೀಭವಿಸುವ ಯಂತ್ರ 
ಮುಂತಾದುವುಗಳಿಂದ ಸಜ್ಜುಗೊಂಡಿರುತ್ತವೆ. ಪ್ರತಿ ದೋಣಿಯೂ 300-350 ಟನ್ನು 
ಮಾನನ್ನು ಕೇಖರಿಸಬಲ್ಲ ಮಾನಿನ ಕೊಠಡಿಗಳನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ. ಚಿಕ್ಕ ಆಂಚೋ 
`ವಿಸ್ಮ್‌ ಹೆರಿಂಗ್‌ಗಳನ್ನು ಗಾಳಕ್ಕೆ ಸಿಕ್ಕಿಸಿ ಮಾನು ಹಡಿಯುವುಡು ಟ್ಯೂನ ಮಾನು 
ಗಾರಿಕೆಯ ಮುಖ್ಯ ಸಾಥನ. ಈಚಿನ ದಿನೆಗಳಲ್ಲಿ ಗಾಳಕೈ ಬದಲಾಗಿ ಚೀಲಬಲೆಗಳು 
ಹೆಚ್ಚಿನ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಂದಿವೆ. 


ಇಕ್ಕು ಪಾಯಿಡ್‌, ವಂಶದಲ್ಲಿ, ಸಾರ್ದೀನ್‌ ಹೆರಿಂಗ್‌ ಮತ್ತು ಪಿಲ್ಲಾ ಕಾರ್ಡ್‌ ಮಾನು. 
ಗಳುಮುಖ್ಯವಾದನ್ರ. ಸಾರ್ಮೀನ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಪ್ರಪಂಚದ ಮೊದಲನೆಯುದ್ಧದ ಕಾಲ "| 
ದಲ್ಲಿ ಪ್ರಾಮುಖ್ಯಕೆ ಪಡೆಯಿತು. ಚೀಲಬರೆ ಸಾರ್ವೀನ್‌ ಮಿಾನುಗಾರಿಕೆಯನ್ಲಿ ಅತ್ಯಂತ 
ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಸಾಧನ. ಸುಮಾರು 9 ರಿಂದ 15 ಮಾಟರು ` 
ಉದ್ದವಿದ್ದು, 50 ಟನ ನಿಸಾನನ್ನು ಹೊರಬಲ್ಲ ಸಾಮರ್ಥ್ಯವಿರುವ ದೋಣಿಗಳಿಂದ ಪ್ರಾ ` 
ರೆಂಭವಾಗಿ ಈಗ 30 ಮಾಟರು ಉದ್ದದ ಹೆಲವು ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳು ಬಳಕೆಯೆ 
ಲ್ಲಿನ ಇವುಗಳ ಉಪಯೋಗದಿದೆ 300 ಫಾದಂಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಆಳದಲ್ಲಿ 
ನೈಲಾನ್‌ ಮುಂತಾದ ಕೃತಕ ದಾರಗಳಿಂದ ಮಾಡಿದ ಬಲೆಗಳಿಂದ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ನಡೆ 
ದಿಜೆ, ರಾತ್ರಿ ಹೊತ್ತು ಸಾರ್ಮೀನ"ಗಳ ಚಲನೆಯಿಂದ ಉಂಟಾಗುವ ಮಿನುಗುಬೆಳಕಿ 
ನಿಂದ ಅವುಗಳ ತಂಡವನ್ನು ಸತ್ರಿಹಚ್ಚು ವುದು ಸುಲಭೆ. ಅದ್ದರಿಂದ ಇವುಗಳನ್ನು ರಾತ್ರಿ 
ಹೊತ್ತು ಹಿಡಿಯುವ ವಾಡಿಕೆ. ಸಾರ್ವೀಣ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಸೆ ಶ್ಚಂಬರ್‌ನಲ್ಲಿ ಪ್ರಾ ್ರಾರಂಭೆ 
ವಾಗಿ ಜನವರಿ ಕೊನೆಯ ಒಳಗೆ ಪೂರ್ಣವಾಗುತ್ತ ಜಿ, 


ಶಾಂತಿಸಾಗರದ ಹೆರಿಂಗ್‌ : ಇದು ದುಂಡು ಮಾನು. ಬೆನ್ನುಭಾಗವು ನೀಲಿ 
ಮಿಶ್ರಿತ ಕಪ್ಪಾಗಿದ್ದು ಹೊಟ್ಟಿ ಮತ್ತು ಸಕ್ಟೆಗಳು ಹೆಸುರು ಮಿಶ್ರಿತ ಬಿಳುಪಿನಿಂದ ಹೊಳೆ 
ಯುತ್ತಿರುತ್ತವೆ. ಇದಕ್ಕೆ ಮಧ್ಯರೇಖೆಯಿಲ್ಲ. ದುರ್ಬಲವಾದ ಚಿಕ್ಕು ಬಾಯಲ್ಲಿ ಹುಲ್ಲುಗ 
೪ಿಲ್ಲಿ. ಇದರನ್ನನೇಲಿನ ಹುರಪೆಗಳು ಸ್ವಲ್ಪ ಚಿಕ್ಕವು, ಈ ಜಾತಿಯ ಮಾನು 
ಪ್ರಪಂಚದ ನಾನಾ ಭಾಗಗಳಲ್ಲಿ ಕಂಡುಬರುತ್ತದೆ. ಇವುಗಳ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಚೀಲ 
ಬಲೆಗಳು ಸಾಮಾನ್ಯ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ, ಚಿಕ್ಕ ಹೆರಿಂಗ್‌ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಇತರ ಕೊಪ 
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ಮಾನುಗಳು ಹಿಡಿಯುವುದರಿಂದ ಚಿಕ್ಕ ಹೆರಿಂಗ್‌, ಮಾನ:ಗಳು ಆಹಾರವಾಗಿ ಉಪ 
ಯೋಗವಾಗುತ್ತವೆ. ಅಲಸ್ಯಾದಲ್ಲಿ ಹೆರಿಂಗ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಮುಖ್ಯ ವಾದುದು. 


ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 


ಶಾಂತಿಸಾಗರದ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ಜ್ಯಾಕ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌, ಅಂಬ್ಲಾಂಬಿಕ್‌ ತೀರದ 
ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮತ್ತು ಸ್ಪೇನ್‌” ತೀರದ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಎಂಬ ವಂಶಕ್ಕೆ ಸೇರಿದವು ಮುಖ್ಯ 
ವಾದವು, 

ಇದು ದೆಂಡುಮಾನು. ನೀಲಿ ಮಿಶ್ರಿತ ಕಪ್ಪು ಅಲೆಯಂತಹ್‌ ಪಟ್ಟಿಗಳು ಬೆನ್ನ 
ಮೇಲೆ ಅಡ್ಡಲಾಗಿದೆ. ಜೊಟ್ಟಿಯ ಭಾಗ ಹೊಳೆಯುವ ಬಿಳಿ ಬಣ್ಣದ್ದು, ಚೂಸಾದೆ 
ಮುಸುಡಿ, ಚಿಕ್ಕ ಮತ್ತು ದುರ್ಬಲ ಹಲ್ಲುಗಳು ಇದರೆ ವೈಶಿಷ್ಟ್ಯ. ಶಾಂತಿಸಾಗರೆದ 
ಮ್ಕಾಕರನ್ಲನ್ನು ಬಸಳ ಹಿಂದಿನಿಂದಲೂ ಸಂಸ್ಕ ರಿಸಡ್ಲಿ ಹೊಸತರದಲ್ಲಿಯೇ ಉನೆ 
ಯೋಗಿಸುವುದು ವಾಡಿಕೆ, ಕೇವಲ ಆಲ್ಬ ಪ್ರಮಾಣದನ್ಟ್ನು ಮಾತ್ರ ಕ್ಯಾನ" ಮಾಡು 
ವುದಕ್ಕೆ ಹಾಗೂ ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಲಿಕ್ಕೆ ಉಗಯೋಗವಾಗುತ್ತಿತ್ತು. ಲಿಂಪಾರ 
ಬಲೆ ಚೇಲಬಲೆ ಮತ್ತು ಮುಳುಗುಬಲೆ ಮುಂತಾದ ಬಲೆಗಳು ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ 
ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಸಯೊಃಗದಲ್ಲಿನೆ. 1930ರ ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ ಶಾಂತಿಸಾಗರದ 
ಮ್ಯಾಕರಲ” ಮತ್ತು ಸಾರ್ತೀನ್‌ಗಳು ಜೊರೆಯುವ ಪರಿಮಾಣ ಕಡಿಮೆಯಾದಾಗ್ಯ 





ಚಿತ್ರ 14 ; ಟ್ಯೂನ, ಸಾರ್ಮೀನ್‌ ಮತ್ತಿತರ ಪಿಲ್ಲ್ಯಾಚಿಕ್‌ ವರ್ಗದ ಮಿಸಾನುಗಳು 
1) ಟ್ಯೂನ 2) ಹೆರಿಂಗ್‌ 3) ಭಾರತದ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ 4) ಸಾಲ್ಮೊೋನ್‌ 
5) ಭಾರತದ ಸಾರ್ಡೀನ್‌, 
ಜಾಕ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ ಪ್ರಾ ಪ್ರಾಮುಖ್ಯಕೆ ಬಂದಿತು. ಜಾಕ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ 
ಎ ಗಳು ಜೊಡ್ಡ ಗುಂಪುಗಳಲ್ಲಿ ನೀರಿಕೆ ಮೇಲ್ಮೈಗೆ ಹತ್ತಿರದಲ್ಲಿ ತೀರದ ಸಮೀಪದಲ್ಲಿ ಇರು 


38 ಟ್ಕೂನ, ಸಾರ್ಡೀನ' ಮತ್ತಿತರ ಪಿಲ್ಯಾಜಿಕ' ವಿಸಾನುಗಳು 


ಶನಿ ಚೀಲಬಕ್ಕೆ ಇವುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಮುಖ್ಯಬಲೆ, 
ಅಬಟ್ಲೂಂಟಕ್‌ ತೀರದ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮತ್ತು ಶಾಂತಿಸಾಗರದ ಮ್ಯಾ ಕರೆಲ್‌ಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧ 
ವಿದ್ವಂತಿ ತೋರುತ್ತದೆ. ಇತರೆ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ಗಳಂತೆ ಇವನ್ನೂ ಚೀಲಬಲೆಗಳಿಂದ ಒಡಿ 
ಯುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ, ಹಿಡಿದೆ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಬಲೆಯಿಂದ ತೆಗೆದ ಕೂಡಲೇ, ಮಂಜ: 
ಗಡ್ಡೆಯಲ್ಲಿ ಇಡುವುದು ರೂಢಿಯಲ್ಲಿಜಿ. ಹೀಗೆ ಸುಮಾರು 24 ರಿಂದ 36 ಗಂಟಿಗಳ 
ಸರ್ಯಂತ ಮೀನು ಮಂಜಿನಲ್ಲಿರುತ್ತದೆ. ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಹೊಸದರಲ್ಲಿ 
ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಉಸಯೋಗವಾಗುತ್ತದೆ. ಇವು ಇತರ ವಿಧಧ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ಗಿಂತಲೂ ಚಿಕ್ಕವು 
ಮತ್ತು ಇಪುಗಳಲ್ಲಿ ಮೇದಸ್ಸಿನ ಅಂಶ ಹೆಚ್ಚಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಇಸಿರ ಚರ್ಮ, ನಾಜೋಕಾಗಿ 
ಇರುವುದರಿಂದೆ ಚರ್ಮಕ್ಕೆ ಅನಾಯವಾಗದಂತೆ ಎಚ್ಚರಿಕೆಯಿಂದ ನೊ!ಡಿಕೊಳ್ಳ ಬೇಕು. 
ಸ್ಪೇನ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ” ಕೂಡ ಅಟ್ಲೂಂಟಿಕ್‌ ಸಾಗರದ ದಕ್ಷಿಣ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯು 
ತ್ತದೆ, N 
ಮೆನ್‌ಹೆಡನ್‌ ವಿಶಾನುಗಾರಿಕೆ 
ಮೆನ"ಹೆಡನ" ವಿನಾನುಗಾರಿಕೆ ಪಶ್ರಿಮಅಂಬಟ್ಲಾಂಟಕ್‌ ಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಬಹಳ 
ಕಾಲಭಿಂದಲೂ ನಡೆದುಬಂದ ಉದ್ಯಮ. ವಸಾಹತು ಶಾಹಿಗಳಾದ ಯುರೋಪಿಯನ್ನರ 
ಅಮೆರಿಕವನ್ನು ತಲುಪುವುದಕ್ಕೆ ಮುಂಚೆಯೇ ಆ ದೇಶದ ತೀರದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತಿದ್ದ 
ಕಿಡ್‌ಇಂಡಿಯನ್ನರು ಮೆನ"ಹೆಡನ್‌ ಪಿಸಾನುಗಳನ್ನು ಏಡಿಯುವ ಉದ್ಯಮ ನಡೆಸುತ್ತಿ 
ದರು, ಮೆನ್‌ಹೆಡನ್‌ಮಿನಾನು ಆಕಾರದಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕವು. ಮೇದಸ್ಸಿನ ಭಾಗ ಹೆಚ್ಚು, ಇವು 
ಹೆರಿಂಗನಂತೆ ಕ್ಲುಸಾಯಿಡೆ ವಂಶಕ್ಕೆ ಸೇರಿದವು. ಅದಕಿ ಇವುಗಳ ಮೈಮೇಲಿನ ಹುರು 
ಪೆಗಳ ಆಕಾರ, ಜೋಡಣೆಗಳಲ್ಲಿ ವ್ಯತ್ಯಾಸ ಕಂಡುಬರುತ್ತಸಿ. ಇನುಗಳ ಹುರುಸೆಗಳು 
ನೇರವಾಗಿದ್ದು, ಕೊನೆ ದುಂಡಾಗಿರಜ್ರಿ ಬಾಚಣಿಗೆಯ ಹೆಲ್ಲುಗಳುತಿನೆ. ಇವುಗಳ 
ಜಿನ್ನಬಣ್ಣ ಕಡು ನೀಲಿ, ಹೊಟ್ಟಿಯ ಭಾಗ ಆಚ್ಚ ಬಿಳಿ, ಉಭಯಶಾರ್ಶ್ವದಲ್ಲಿಯೂ 
ಕರೆಯ ಹಿಂದುಗಡೆಯಲ್ಲಿಯೂ ಕಪ್ಪು ಮಜ್ಜೆ ಇವೆ. ಹೊಸತಾಗಿ ನೀರಿನಿಂದ ಹೊರ 
ತೆಗೆದಾಗ ಇದು ಹಿತ್ತಾಳೆಯಂತೆ ಹೊಳೆಯುತ್ತಿರುತ್ತದೆ. ಬೆನ್ನಮೇಲೆ, ಹಿಂಬದಿಯ 
ಮಧ್ಯದಲ್ಲಿ ಒಂದು ಈಜು ಕಿಕ್ಕೆ ಮಾತ್ರ ಇದೆ. ಹೊಟ್ಟಿಯ ಮಧ್ಯರೇಖೆಯ ಉದ್ದಕ್ಕೂ 
ಕೊಂಬಿನೆಂಶಹೆ ವಸ್ತುವಿನಿಂದ ಮಾಡಿದೆ ಹೆರಿಶವಾದ ಫಲಕಗಳ ಸಾಲು ಇವೆ. ಚೆನ್ನಾಗಿ 
ಬಲಿತ ವನು ಸುಮಾರು 46 ಸೆ ಮಾ ಉಡ್ಡೆವಿದ್ದು 500 ಗ್ರಾಮ್‌ ಭಾರವಿರುತ್ತದೆ. 
ಬ್ರೆವೂರ್ಲಿಯ ತಳಿದ ಸೇರಿದ ನಾಲ್ಕು ಪ್ರಭೇದಗಳಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ 
ಸಾಗರದ ಮೆನ್‌ಹೆಡನ' ಮತ್ತು ಗೆಲ್ಫ್‌ಮೆನ್‌ಹೆಡನ”ಗಳು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ 
ಬಂದಿರುವ ವಿಧಗಳು, ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ವಿಧದ ಮಾನು ಸಮಶೀತೋಷ್ಣವಲಯದ ನೀಂ 
ನಲ್ಲಿಯೂ ಗಲ್ಫ್‌ ವಿಧದ ಮಾನು ಉಷ್ಣ ವಲಯದ ನೀರಿನಲ್ಲಿಯೂ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ವಾಸಿಸು 
ತ್ತವೆ. ಸೆನ"ಹೆಡನ” ವಲೆಸೆ ಹೋಗುವ ಅಭ್ಯಾಸವಿರುವ ಮಾನು. ಇವುಗಳ ತಂಡಗಳು 
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ಏಪ್ರಿಲ್‌ ತಿಂಗಳಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರ ತೀರದ ಸಮಾಪದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ ; 
- ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ತೀರದಲ್ಲಿ ವಿಪ್ರಿಲ್‌ ತಿಂಗಳ ಆದಿಯಲ್ಲಿ ರ ಕ್ಷಿಣದಲ್ಲೂ, ಅಂತ್ಯದಲ್ಲಿ ಉತ್ತರ 
ಭಾಗದಲ್ಲೂ ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ, ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ 20 ಆಳುಗಳಿಗಿಂಶಲೂ ಕಡಮೆ ಆಳದ 
ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಹಾಗೂ ಸಮುದ್ರವನ್ನು ಸೇರುವ ನದೀ ಮ:ಖಜ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ದೊರೆಯು 
ಶ್ರನೆ. ಸೆಪ್ಟಂಬಂ", ಆಕ್ಟೋಬರ್‌ ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಇವು ತೀರಪ್ರದೇಶ ಬಿಟ್ಟು ಹೊರಟು 
ಹೋಗುತ್ತವೆ. ಹಲವು ವೇಳೆ ಈ ಮಾನುಗಳ ಶಂಡಗಳು ಏಪ್ರಿಲ್‌ ತಿಂಗಳಿಗೂ ಮುಂಚೆ 
ಒಳನೀರಿನ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ. 


ಇವು ವಲಸೆ ಹೋಗುವ ಮಿಸಾನುಗಳಾದ್ದರಿಂದ, ಇವುಗಳು ದೊರೆಯಬಹುದಾದ 
ಪ್ರಜೇಶ ಮತ್ತು ಪ್ರಮಾಣ ಅನಿಶ್ಚಿತ. ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಮೆರ್ನಹೆಡನ್‌ ಮಾನು ಪ್ರಮಾಣ 
ಇಷ್ಟೊಂದು ಏರುಪೇರು ಆಗಲು ಕಾರಣಗಳು ಖಚಿತವಾಗಿಗೊತ್ತಾ ಗಿಲ್ಲ. ಆದರೆ ಇವುಗಳ 
ಅಹಾರದ ಅಭ್ಯಾಸ ಹಾಗೂ ನಲಸೆ ಹೋಗುವ ದಿಕ್ಕನ್ನು ಬದಲಾಯಿಸುವ ಪ್ರವೃತ್ತಿ 
ಗಳೇ ಕಾರಣಗಳಿರಬಹುದೆಂದು ಊಹಿಸಲಾಗಿದೆ. 


ಚೀಲಬಲಿಗಳು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ಸಲಕರಣೆ. ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ” ಸಾಗರ 
ದಲ್ಲಿ ಚೇಲಬಲೆಗಳಿಂದ ಮೆನ್‌ಹೆಡನಿಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯುವ ಕಾಲ ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ 
ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಸೆಪ್ಟಂಬರ್‌, ಅಕ್ಟೋಬರ"ಗಳಲ್ಲಿ ಕೊನೆಗೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. 


ಆಧುನಿಕ ಮಿಾನುಗಾರಿಕಾ ಉಪಕರಣಗಳಿಂದ ಸಜ್ಜು ಗೊಂಡು ಉಕ್ಳಿಸಿಂದ 
ಮಾಡಲ್ಪಟ್ಟ ಯಂತ್ರಚಾಲಿತ ರೋಣಿಗಳು ಮೆನ್‌ಕೆಡನ್‌ ವಿರಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಕೆ 
ಯಲ್ಲಿವೆ. ಇವು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ 22.5 ರಿಂದ 56.5 ವಿಸಾಟಂ" ಉದ್ದವಿದ್ದು, 75 
ರಿಂದ 650 ಟಿನ್‌ ಭಾರ ಹೊರಬಲ್ಲ ಸಾಮರ್ಥ್ಯ ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. ಮಾನುಗಾರರು 
ಜೊತೆಗೆ ಚೀಲ ಬಲೈ ಬಲೆ ದೋಣಿಗಳನ್ನೂ ತೆಗೆದುಕೊಂಡು ಹೋಗಿರುತ್ತಾರೆ. ಮೆನ್‌ 
ಹೆಡನ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ಚೀಲಬಲೆಗಳು ಸುಮಾರು ಒಂದು ಸಾವಿರ ಅಡಿ 
ಉದ್ದವಿದ್ದು, 50 ಆಡಿ ಆಳನವಿರುತ್ತವೆ. ಈಚೆಗೆ ಇವುಗಳನ್ನು ಕತ್ತಿಯ ನೂಲು ಅಥವಾ 
ಲಿನನ್‌ಗಳಿಂದ ಮಾಾಡಿರುತ್ತಾರೆ. ಮೆನ್‌ಹೆಡನ್‌ ಮಾನಿನ ಶಂಡಗಳನ್ನು ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚ 
ಲು ವಿಮಾನಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸುವುದು ಅಭ್ಯಾಸ.. ಹೀಗೆ ಮಾನುತಂಡಗಳನ್ನು 
ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚಿದ ಶರುವಾಯ ಚೀಲಬಲೆಗಳ ಉಪಯೋಗ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗುತ್ತದೆ. 
ಮೆನಹೆಡನ್‌ ಖಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಚೀಲಬಲೆಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿ ಸುವ ನಿಧಾನ 
ದಲ್ಲಿ ವ್ಯತ್ಯಾಸವಿದೆ. ಈ ವಿಧದ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಎರಡು ಬಲೆ ದೋಣಿಗಳು, 
ವಿಮಾನದ ನಿರ್ದೇಶನದೆ ಪ್ರಕಾರೆ ಚೀಲಬಲೆಯ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿ ತೊಡಗುತ್ತವೆ. 
ಮೆನಹೆಡನ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಹಗಲು ಹೊತ್ತಿನಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಈ 
ವಿಧದ ಮಾನುಗಳು ಬಹುಬೇಗ ಕೆಡುತ್ತವೆಯಾದ್ದರಿಂದೆ ಮಾನು ಹೊತ್ತಡೋಣಿಗಳು 


40 ಟ್ಯೂನ, ಸಾರ್ಡೀನ' ಮತ್ತಿತರ ಪಲ್ಮಾಜಿಕ' ಮಾನುಗಳು 


ಸಾಯಂಕಾಲಕ್ಕೆ ತೀರವನ್ನು ಸೇರುತ್ತವೆ. ದೋಣಿಯಲ್ಲಿ ಮಾನಿನ ಶೇಖರಣೆಗೆ ಮಂಜು 
ಗಡೆ ಕೈಯನ್ನು ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಬಳಸುತ್ತಾರೆ. 


ಸಾರ್ಕ್‌ ಖಾನುಗಾರಿಕೆ 


ಫ್ರಾನ್ಸ್‌ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಪ್ರಾಚೀನ ಗನಿಗಳ ಗೋಡೆಯ ಮೇಲಿನ ಸಾಲೊ ಸೀನ” 
ಬಾನಿನ. "ಚತ್ರ ಗಳಿಂಜೆ, ಇದು. ಆದಿಯಿಂದಲೂ ಮನುಸ್ಯ ನ ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ 
ತ್ರೈೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗುತ್ತದೆ. ಇದರಲ್ಲಿ 6 ಜಾಕಿಗಳಿವೆ...." 


ಈ ಜಾತಿಯ ಗಂಡು ಖನಿ ಮುಂದಿನೆ ಹೆಲ್ಲುಗಳು ದೊಡ್ಡದಾಗಿದ್ದು, ಕೆಳ 

ದವಡೆಯನ್ನು ಒತ್ತಿ ಕೊಂಡಿರುತ್ತದೆ. ಇದೆರ ಮಾಂಸ ಬಿಳಿಯೆದಾಗಿದ್ದು, ನೀರಿನ ಅಂಶ 
ಜಾಸ್ತಿ ಇರುತ್ತದೆ. ಚರ್ಮವು ದಪ್ಪ ಹಾಗೂ ಮೃದುವಾಗಿದ್ದು ಆದೆರ ಮೇಲೆ ಕಿತ್ತಲೆ 
ಮತ್ತು ಕೆಂಪು ಜ್ಹಣ್ಣದ,ಚೌಕಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಸುತ್ತಲು ಬಿಳ್ಳಿ ಮಧ್ಯೆ ಕಪ್ಪ ಇರುವ ಚುಕ್ಕೆ 
ಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಮಿನು ತೆಳುವಾಗಿದ್ದು ಮೃದುವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಹೆಣ್ಣು ಸಾಲ್ಕೋನ್‌, 
ಗಂಡಿಗಿಂತಲು ಕಪ್ಪಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಇದರಲ್ಲಿ ಐದು ಉಪಜಾತಿಯ ವಿಖಾನುಗಳಿವೆ. 
೬. ಚಿನೂಕ್‌ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌: ಇದಕ್ಕೆ ರಾಜ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ ಮತ್ತು ವಸಂತ 
ಸಾರ್ಮೋನ್‌ ಎಂದೂ ಹೆಸರುಗಳಿವೆ. ಆರು ಜಾತಿಯ ಸಾಲೊ ಗಳಲ್ಲಿ ಇದು ಆತ್ಯಂತ 
ಜೊಡ್ಡ ದೆ. ಸುಮಾರು 10 ಕಿಗ್ರಾ ತೂಗುತ್ತಜಿ, ಇದರ ನಾನೆ ಅಚ ತ್ರ ಕೆಂಪಿಸಿಂದ 
ಬಿಳಿಯ ಛಾಯೆಯನರೆಗೆ ವಿನಿಧ ವರ್ಣಗಳಲ್ಲಿ ಕಂಡುಬರುತ್ತದೆ. ಇದನ್ನು ಏಡಿಯಲ್ಲು 
ಚೀಲಬಲೆ, ಗಿಲ್‌ಬಲೈ ಬೋನುಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. 

ಸೋಕೇ ಸಾಲ್ಕ್ಮೋನ್‌ : ಕೆಂಪು ಸಾಲ್ಮೋನ್‌, ನೀಲಿ ಬೆನ್ನಿನ ಸಾಲ್ಕೊ ಸೀನ್‌ 
ಮತ್ತು ಕೈನಾಲ್ವ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ ಎಂದೂ ಹೆಸರುಗಳು, ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆದ ಬಾನು 
ಸುಮಾರು 3 ರಿಂದ 33 ಕಿಗ್ರಾ ಭಾರ ಇರುತ್ತದೆ. ಇದರೆ ಮಾಂಸ ಅಚ್ಚ ಕೆಂಪು. 
ಚೀಲಬಲೈ ಗಿಲ್‌ ಬಲೆಗಳು ಇದನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಬಲೆಗಳು. 

ಚಿಳ್ಳಿ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ ; ಇದನ್ನು ಕುಹುಸಾಶ್ಕೋನ್‌ ಮತ್ತು ನಸುಗೆಂಪು 
ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ ಎಂದೊ ಕರೆಯುತ್ತಾರೆ. ಕೆಂಪುಮಾಂಸನಿರುವ, ಇದು ಸುಮಾರು 4 
ಗ್ರಾ ತೂಗುತ್ತದೆ. ಇದನ್ನು ಗಿಲ್‌ಬಲೆಯಿಂದೆ ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ ಇದನ್ನು ಸಾಮಾನ್ಯ 
ವಾಗಿ ಫೆನೀಭವಿಸಿ ಅಥವಾ ತಾಜಾಸ್ಥಿ ತಿಯಲ್ಲಿರುವಾಗ ಮಾರುವುದು ಅಭ್ಯಾಸ, 

ಸಿಂಕ್‌ ಸಾಲ್ಮೊೋನ್‌ : ಇದರ ಮಾಂಸ ಫಸುನೇರೆಲೆ ಬಣ್ಣದ್ದು. ಹಿತಕರ 
ವಾಸನೆಯಿಂದ ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ. ಸುಮಾರು 2 ಕಿಗ್ರಾ ಭಾರವಿರುತ್ತಜಿ. ಇದನ್ನು ಗಿಲ್‌ 
ಬಲೆಯಿಂದ ಹಿಡಿಯುವ ಅಭ್ಯಾಸ, 


ಚುನ್‌ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ : ನಾಯಿ ಸಾರ್ಕೊ ಸ್ಕಾನ್‌ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಈ 
ಮಾನು 4 ಕಿಗ್ರಾ ಭಾರವರುತ್ತೆ. ಆ ಚ್ಚನೀಲಿಯಿಂದ ನೆಸು ಬಿಳಿಯ ಛಾಯೆಯ 
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ವರ್ಣಗಳಲ್ಲಿ ಕಾಣುವ ಮಾಂಸವಿರುವ ಇದನ್ನು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಗಿಲ್‌ಬಜೆಗಳಿಂದ ಹಿಡಿಯು 
ತ್ತಾರೆ, ಪ್ರಪಂಚದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಸಾಲ್ಮೋನ" ಮಾನುಗಳೆ ಪ್ರಮಾಣ ಒಂದೇ 
ಸಮನೆ ಹೆಚ್ಚುತ್ತಿದೆ. ಸಾಲ್ಕೋನ” ಸಿಹಿನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟೆ ಇಡುತ್ತವೆ. ಮೊಟ್ಟಿಯೊ 
ಡೆದು ಹೊರಬಂದ ಮರಿ ಪುನಃ ತಾವು ಸಮುದ್ರಕ್ಕೆ ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಇವು ಪ್ರಾಯ ತಳೆ 
ದಾಗ ಪುನಃ ತಾವು ಇದ್ದ ಸಿಹಿ ನೀರಿಗೇ ಹೋಗಿ ಮೊಟ್ಟೆ ಇಡುತ್ತವೆ, ಇವು ಸಾಮಾನ್ಯ 
ವಾಗಿ ಚಿಕ್ಸ ಹೊಳೆಗಳಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟೆ ಇಡುತ್ತವೆ. ಈ ಹೊಳೆಗಳು ದೊಡ್ಡ ನದಿ ಸೇರಿ ಅವು 
ಸಮುದ್ರ ಸೇರುವಂತಿರಬೇಕು. ಇವು ಬೇಸಿಗೆಯ ಅದಿಸಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡಲು ಸಿಹಿ 
ನೀರಿಗೆ ವಲಸೆ ಹೋಗಲು ಪ್ರಾರಂಭಿಸುತ್ತವೆ. ತಾವು ಮೊದಲಿದ್ದ ಸಿಹಿನೀರಿನೆ ಹೊಳೆ 
ಯಲ್ಲಿಯೇ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡುವುದು ಅಭ್ಯಾಸ. ಹೆಣ್ಣುವಿಇನು, ರೊಟ್ಟಿ ಇಟ್ಟ ಕೆಲವು ದಿನ 
ಗಳಲ್ಲಿ ಸತ್ತು ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಬೇಸಗೆಯಲ್ಲಿ ಇಟ್ಟಿ ಮೊಟ್ಟೆ ಗಳು ಚಳಿಗಾಲದಲ್ಲಿ ಬೆಳೆದು, 
ಬಲಿತು, ಮೆರುವರ್ಷದ ವಸಂತಖಯೆತುವಿನ ಆದಿಯಲ್ಲಿ ಒಡೆದು ಮರಿಮಾನು ಹೊರಬರು 
ತ್ತದೆ. ಮರಿ, ಹೊಳೆಯಿಂದ ನದಿಯ ಮೂಲಕ ಸಮುದ್ರಕ್ಕೆ ಮರಳಿ ಬಂದು ದೊಡ್ಡದಾಗಿ 
ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ. ಇವು ಎರೆಡರಿಂದ ಐದು ವರ್ಷದ ತನಕ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಕಳೆದು ಅನಂತರ 
ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡಲು ಪುನಃ ಹೊಳೆಗೆ ಹೋಗುತ್ತವೆ. ಸಾಲ್ಮೋನ್‌, ಸೆಮುದ್ರೆ ದಲ್ಲಿದ್ದ ವರ್ಷ 
ಗಳಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡದಾಗಿ ಬೆಳೆದು ಪ್ರಾಯತಳೆಯುತ್ತಡೆ. ಇದು ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡಲು ವಲಸೆ 
ಪ್ರಾರಂಭವಾಗುವುದಕ್ಕೆ ಮೊದಲು ಆಹಾರಕ್ಕೆ ಯೋಗ್ಯವಾಗಿರುತ್ತದೆ, ಇವು ಸಿಹಿನೀರಿಗೆ 
ವಲಸೆ ಪ್ರಾರಂಭಿಸಿದಾಗ ಆಹಾರವನ್ನು ಸೇವಿಸುವುದನ್ನು ನಿಲ್ಲಿಸುತ್ತವೆ. ಆಗ ತಮ್ಮ 
ಶರೀರದಲ್ಲಿ ಶೇಖರವಾದ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಶಕ್ತಿಗಾಗಿ ಬಳಸುತ್ತವೆ. ಆಹಾರೆ ಸೇವನೆಯನ್ನು 
ನಿಲ್ಲಿಸುವುದರಿಂದ ದುರ್ಬಲವಾಗಿ ಚರ್ಮದ ಬಣ್ಣ ಗೆಟ್ಟು ಮಾಂಸದ ಬಣ್ಣವೂ ಬದಲಾ 
ವಣೆ ಹೊಂದುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ವಲಸೆಯ ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ ಆಹಾರಕ್ಕೆ ಅನುಪಯುಕ್ತ 
ವಾಗಿರುತ್ತದೆ. 
ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಸಾರ್ನೀನ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮತ್ತಿತರ ಪಿಲ್ಯಾಜಿಕ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 
ಈ ವಿಧೆದೆ ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ಆಯಿಲ್‌ ಸಾರ್ಮೀನ” ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮತ್ತು ಟ್ಯೂನ 
ಮುಖ್ಯವಾದವು, ನಮ್ಮ ದೇಶದ ನೈರುತ್ಯ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಒಟ್ಟಾರೆ ಮಾನಿನೆ 
ಅರ್ಧಕ್ಕಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚುಭಾಗ ಆಯಿಲ್‌ಸಾರ್ದೀನ್‌ ಮತ್ತು ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ಗಳಿಂದೆ 
ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ. ಹಿಂದೂ ಮಹಾಸಾಗರದಲ್ಲಿ ಟ್ಯೂನಗಳು ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತ 
ವೆಂದು ಕಿಳಿದಿದ್ದರ್ಕೂ ನಮ್ಮ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಇವುಗಳ ಮಾನೆ:ಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ತೊಡಗಲು 
ಅಷ್ಟಾಗಿ ಪ್ರಯತ್ನ ನಡೆದಿಲ್ಲ. ಮಿಥಿಕಾಯಿ ದ್ವೀಸದ ಸುತ್ತಣಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ 
ಟ್ಯೂನ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಚಿಕ್ಕ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಕಂಡುಬರುತ್ತದೆ. ಈ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ 
ಕಟ್ಟುವೋನನ್‌ ಸೆಲಾನಿಸ್‌, ಈತಿನ್ನಸ್‌ ಅಫಿನಿಸ ಮತ್ತು ಶಂನ್ನೀರ್‌ ಅಲ್ಬಕೇರ್‌ 
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42 ಟ್ಯೂನ, ಸಾದ್ದೀೀನ್‌ ಮತ್ತಿತರ ಪಿಲ್ಯಾಜಿಕ್‌ ಮಾನುಗಳು 


ಜಾತೀಯ ಟ್ಯೂನಗಳನ್ನು ಹಡಿಯಲಾಗುತ್ತಿಜೆ. ಜಪಾನು, ಲಂಕೃ ಥೈರ್ನಾ ಮತ್ತು 
ಕೊರಿಯ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಈ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಭರದಿಂದ ಸಾಗಿದೆ. 


ಸಾರ್ಮೀನ್‌ : ಇದರೆ ಸ್ಥಳೀಯ ಹೆಸರು " ಬೂದಾಯಿ.?' ಭಾರತ ಜೀಶದ ತೀರದು 
ದ್ಹಕ್ಟೂ ಹೊಲೆಯುವ ಒಟ್ಟಾರೆ ಮಾನಿನ ಪ್ರಮಾಣದ ಸುಮಾರು ಮೂರನೇ ಒಂದು 
ಭಾಗದಷ್ಟು ಕ್ಲುಪಾಯಿಡ್‌ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದವು. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಸಾನ್ನೀನ್ಸ್‌ ಬಿಳಿಸಾರ್ಮೀನ್‌ 
ಕಾಮನ ಬಿಲ್ಲಿನ ಸಾರ್ಮೀನ” ಮುಂತಾದ 9 ಜಾತಿಯ ಸಾರ್ಮೀನ" ಮಾನುಗಳು ಪಶ್ಚಿಮ 
ಮತ್ತು ಆಗ್ನೇಯ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಸದ್ದಿನೆಲ್ಲಾ ಉಂಜಿಸ್ಪಸ್‌ (ನೆಲ್ಲಮತಿ) 
ಸಾ, ಫಿಂಬ್ರಿಯಾಟಿ (ಚಲಮತಿ) ಸಾ. ಗಿಬ್ಬೋಸ (ಕಕಿಜಲ) ಮತ್ತು ಸಾ. ಅಲ್ಲೆಲ್ಲ 
(ವಟ್ಟಿ ಚಲ) ವಿಧದೆ ಸಾರ್ತಿ (ನುಗಳು ಭಾರಿತಂಡಗಳಲ್ಲಿ ಜೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಆಯಿಲ್‌ ಸಾ 
ರ್ತೀನ್‌ ಎಂಬ ಸ. ಲ್ಹಾಂಡ್ಸ ಸಳ ವಿಧದ ಮಾನು ಭಾರಿ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವುದ 
ನಿಂದೆ ಇದು ಒಂದು ಮು ನಿಖ್ಯವಾದ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ. ಇದು. ಹೊಸದರಲ್ಲಿಯೂ ಮತ್ತು 
ಉಪ್ಪೆ ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿಯೂ ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತದೆ. ಇದರಿಂದ ರೊಕಿ 
ಯುನ ಎಣ್ಣೆ ಸಣಬು, ಚರ್ಮ ಮತ್ತು ಸಾಬೂನು ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗವಾ 
ಗುತ್ತೆ. ಸಾರಿ ನು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರಿ ಮಾತ್ರ ಭಾರಿ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ 
ದೊರೆಯುತ್ತ. ತೆ ಇವು ಕೆಲವು ನೇಳೆ ಪೂರ್ವ ಕೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಕಂಡು ಬರುವುದುಂಟು 
ಇವು ಮಲಬಾರ್‌ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಡೊರೆಶರೂ ವರ್ಷಂಪ್ರತಿ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರ 
ಮಾಣ ಹೆಚ್ಚು ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತಡೆ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಉಂಟಾಗುವ ವೈಸರೀತ್ಯಗಳು 
ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡುವ ಮಾನುಗಳನ್ನೂ ಮತ್ತುಮರಿ ನಿಸಾನುಗಳನ್ನೊ ಹಿಡಿಯುವುದು ಹಾ 
ಗೂ ಸಾ (ನನ ಆಹಾರವಾದ. ಫ್ರಗಿಲಾರಿಯ ಓಷೆಯಾನಿಕ ಎಂಬ ಸರಳ ಸಸ್ಯದ 
ಅಭಾವ ಮಾನೆ ಪ್ರ ಪ್ರಮಾಣದ ಅನಿಶ್ಚ ಯತೆಗೆ ಕಾರಣಗಳಿರಬಹ: ಬೆಂದು ಗೊತ್ತಾ ಗಡ 
ಸಾರ್ತಿ ನ್‌ ಮಾನುಗಳೆ ತಂಡವು ಕಡನು ತಾಸಮಾನವಿರುವ ದಕ್ಷಿಣ ತೀರದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ಮೊದಲು ಕಾಣಿಸಿಕೊಳ್ಳುತ್ತವೆ. ಮಲಬಾರು ತೀರದಲ್ಲಿ ಇವುಗಳನ್ನು ಅಗಸ್ಟ್‌ ನಿಂದೆ 
ಮಾರ್ಚ್‌ ತಿಂಗಳವರೆಗೂ ಜಡಿಯಬಹುದಾದರ್ಕೂ ಸೆಳೆ ೈಂಬರ್‌ ನಿಂದ ಜನನರ: ವರಿಗೆ 
ಗರಿಷ್ಠ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ, ಈ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಜೊತ ಕೆಲವು ಮಾನು 2)- 
23 ಸೆಮಾ ಮಾತ್ರ ಉದ್ದದಸ್ಟ್ರಿರುವುದುಂಟು, ಆದರೆ ತಂಡದ ಬಹುಭಾಗದ 
ಮಾನ:ಗಳು 12-15 ಸೆಮಿ ಮಾತ್ರ ಉದ್ದವಿರುತ್ತವೆ. ಸಾರಿ "ನಿನ ಆಯುಷಪ್ರ 
ಮಾಣ 3-4 ವರ್ಷಗಳು, ಇತ್ತೀಚಿಗೆ ಸಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ಬಿಳೀಸಾರ್ಹೀನ್‌ಗಳು ಹೆಚ್ಚಾ 
ಗುತ್ತಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಎಣ್ಣೆಯ ಅಂಶ ಕಡಮೆ. ಹೆಚ್ಚು ಪೋಷಕಕಾರಿ ಮಾತ್ರವಲ್ಲದೆ 
ಉಪ್ಪುಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಲು ತಕ್ಕದ್ದಾಗಿವೆ. ಸಾ. ಫಿಂಬ್ರಿಯಾಟ ಜಾತಿಯ -ಸಾರ್ಡೀನ್‌” 
ಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಎಣ್ಣೆಯ ಅಂಶ ಕಡಮೆ, ಕೆಲವು ವರ್ಷಗಳೆಲ್ಲಿ ಈ ಮಾನುಗಳು ಅತಿಯಾಗಿ 
ದೊರೆಯುವುದರಿಂದ ಇವುಗಳನ್ನು ಗೊಬ್ಬರಕ್ಕಾಗಿ ಉಪಯೋಗಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. , ಇವು 
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ಪೂರ್ವ ಶೀರೆದಲ್ಲಿಯೂ ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ. ಮಲಬಾರು ತೀರೆದಲ್ಲಿ ಸಾರ್ವೀನಿ್‌ ಮಾನು 
ಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು "ಮಚಿಚಲವಾಲ' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಗಿಲ್‌ ಬಲೆಗಳು ಉಪ 
ಯೊಃಗದಲ್ಲಿವೆ. ಚಿಕ್ಕರಂಥ್ರಗಳಿರುವ ಈ ಬಲೆಯಲ್ಲಿ ವುನಿಮಾನುಗಳೂ ಸಹ ಹೆ 
ಚ್ಚುಗಿ ಸಿಕ್ಕಿ ಹುಕಿಕೊಳ್ಳವುದು»ಟು, ಹೆಗಲು ಹೊತ್ತಿನಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರದ ಮೇಲೆ ಹಕ್ಕಿ 
ಗಳ ತುಡ, ಸೆನುದ್ರೆ ನೀರಿನ ಪಾರದರ್ಶಕತೆ, ತೀರದ ಬಳಿ ಷಾರ್ಕ್‌, ಕಡಲಹಂದಿ ಮುಂ 
ತಾದವುಗಳ ಇರುವಿಕೆ ಸಾರ್ವೀನ್‌ ಮಾನುಗಳ ತೆಂಡೆ ತೀರದ ಕಣೆಗೆ ಬರುತ್ತಿರುವ ಮು 
ನ್ಲೂಚನೆಗಳು. ಶಬ್ದಪ್ರಕಿಬಿಂಬಕ ಉಪಕರೆಣದಿಂದ ಸಾರ್ಲೀನ್‌ ಮಾನುಗಳ ತಂಡ, 
ಅವುಗಳ. ಇರುವ ನೀರಿನ ಆಳ ತಂಡಗಳಲ್ಲಿನ ಒಟ್ಟಾರೆ ಪ್ರಮಾಣ ಹಾಗೂ ಚಲಿಸು 
ತ್ತಿರುವ ದಿಶ್ಯುಗಳನ್ನು ಗೊತ್ತು ಹೆಚ್ಚಬಹುದು, ಈ ಉಪಕರಣದಿಂದ ಹಗಲಿನಲ್ಲಾ 
ಗಲೀ ಅಥವಾ ರಾತ್ರಿಯಲ್ಲಾ ಗಲೀ' ಮಾನುಗಳ ಬಗ್ಗೆ ಮಾಹಿತಿ ಪಡೆಯಬಹುದು. ಆ 
ಧುನಿಕ ಉಪಕರಣಗಳಿಂದ ಅಳವಡಿಸಿದ ಯಾಂತ್ರಿಕ ಡೋಣಿಗಳಿಂದೆ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾ 
ಇದಲ್ಲಿ ಸಾರ್ವೀನ”ಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಬಹುದೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ಪಟ್ಟಿ 4 ರಲ್ಲಿ 1961 
ರಿದ 1970 ರವರೆಗೆ ಭಾರತದಲ್ಲಿ ದೊಕಿತ ಆಯಿಲ್‌ಸಾರ್ಲೀನ್‌ ಮತ್ತು ಮ್ಯಾಕ 
ರಲ”ನ ಸ್ರಮಾಣವನ್ನು ತೋರಿಸಲಾಗಿದೆ. ಇದರೆ ಪರಿಶೀಲನೆಯಿಂದೆ ಒಬ್ಬಾರಿ ಮಾನಿನ 
ಸುಮಾರು ಶೇಕಡ 24 ರಷ್ಟು ಆಯಿಲ್‌ ಸಾಧ್ದೀನು ದೊರೆಯುವುದೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗು 
ಶ್ರಜಿ, ದೊರೆತ ಇತರ ವಿಧದ ನಃ ಕ್ರೀನುಗಳಲ್ಲಿ ಸಾರ್ವಿನೆಲ್ಲಾ ಫಿಂಬ್ರಿಯಾಟ, ಸಾ. ಅಲ್ಪೆಲ್ಲ 
ಮತ್ತು ಸಾ. ಗಿಬ್ಬೊಸ ಮುಖ್ಯವಾದವು. 

ಮಹಾರಾಷ್ಟ್ರದ ದಕ್ಷಿಣ ಭಾಗದಿಂದ ಕನ್ಯಾಕುಮಾರಿವರೆಗೂ ಪೂರ್ವದಲ್ಲಿ ಆಂಧ್ರ 
ಪ್ರದೇಶದ. ಕೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಆಯಿ:ಲ”ಸಾಧ್ವೀನುಗಳು ದೊರೆತರೂ ಕೇರಳ ಮತ್ತು 
ಕರ್ನಾಟಕ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಇದು ಮುಖ್ಯವಾದ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ. ಈ ಉದ್ಯಮ ಈ ಪ್ರದೇಶ 
ದೆಲ್ಲಿ ಜುಲೈನಿಂದ ಪ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಮಾರ್ಚಿ ತಿಂಗಳ ಕೊನೆಯವರೆಗೂ ನಡೆಯುತ್ತರಿ, 
ಆಯಿಲ"ಸೂರ್ಡೀನ್‌ ಕೊ ಸ್ಯೀಬರ್‌'ನಿಂದೆ ಡಿಸೆಂಬರ್‌ವರೆಗಿನ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಗರಿಷ್ಠ ಮಟ್ಟ 
ದಲ್ಲಿ ಜೊರೆಯುತ್ತ ಡೆ. ಆಯಿಲ್‌ ಸಾರ್ಮೀನುಗಳು ಮೊಟ್ಟಿ ಹಾಕುವ ಪ್ರ ದೇಶಗಳ ಬಗೆ, 
ಅಷ್ಟಾಗಿ ಮಾಹಿತಿ ದೊರೆತಿಲ್ಲವಾದರೂ ಇದು ಜೀವನಲ್ಲಿ” ಒಂದಾವರ್ತಿ ಮಾತ್ರ ಮೊಟ್ಟೆ 
ಇಡು ದೆಂದು ಕೆಲವು ಮಂದಿ ತಜ್ಞರ ಅಭಿಪ್ರಾಯ. 


ಮ್ಯಾಕರಲ್‌: ಸ್ಥಳೀಯವಾಗಿ “ಅಯಲ್‌, "ಬಾಂಗಡೆ' ಎಂದು ಕಕಿಯಲಾ 
ಗುವ ರಷ್ಟ್ರೇಲಿಗರ್‌ ಕನೆಗುರ್ಟ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮಾನುಗಳು ಮಾತ್ರ 
ಭಾರತ ತೀರಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಪ್ರತಿ ವರ್ಷ ದೊರೆಯುವ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ನ 
ಪ್ರಮಾಣವು ಹೆಚ್ಚು ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದ ಉತ್ತರ ಭಾಗವನ್ನುಳಿದು 
ಮಿಕೈಲ್ಲ ತೀರದಲ್ಲೂ ಮ್ಯಾ ಕರಲ್‌ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಭಾರತದ ತೀರದ ಉದ್ದ ಕ್ಯೂ ದೊರೆ 
ಯುವ ಒಟ್ಟಾ ಕಿಪ್ರ ಮಣದ ಶೇಕಡ 95 ಭಾಗದಷ್ಟ ್ಟೈ ಕೈಂಶಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರ ಪ್ರಮಾಣವು 
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ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿಯೇ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಕ್ವಿಲಾನ್‌ ಮತ್ತು ರತ್ನಗಿರಿ ಪ್ರದೇಶಮ್ಯಾಕ 
ಕಲ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ ಪ್ರಸಿದ್ಧಿ, ಪಶ್ಚಿಮತೀರದ ರತ್ನಗಿರಿ ಮಲ್ಪನ್‌, ಕಾರವಾರೆ 
ಮಲ್ಪೆ, ತೆಲಿಚರ್ಮಿ ಕೋಚಿಕೋಡು, ಕೊರ್ಚ್ಚೆ ಮತ್ತು ಅಲಪ್ಪೆಗಳು ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ 
ಹಿಡಿಯುವ ಮುಖ್ಯ ಪ್ರದೇಶಗಳು. ಪೂರ್ವತೀರದ ಮಂಡಸಂ, ನಾಗಪಟ್ಟಣಂ, 
ಮದ್ರಾಸ್‌, ಕಾಶಿನಾಡ್ಕ ವಿಶಾಖಸಟ್ಟಣ- ಮತ್ತು ಒರಿಸ್ಸಾದ ಕೆಲವು ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ 
ಹಲವು ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಮ್ಯಾಕರೆರ” ತಂಡಗಳು ಕಾಣಿಸುತ್ತವೆ. ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಬಹ್‌ಳ ಸೂಕ್ಷ್ಮ 
ಮತಿಯದು. ಸಮುದ್ರೆದಲ್ಲಿ ಉಂಟಾಗುವ ಶಾಪಮಾನದೆ ವ್ಯತ್ಯಾಸ, ನೀರಿನ ಉಪ್ಪಿನೆ 
ಪ್ರಮಾಣದ ವ್ಯತ್ಯಾಸ, ಕರಗಿದ ಆಮ್ಲ ಜನಕದಲ್ಲಿನ ವ್ಯತ್ಯಾಸ ಹಾಗೂ ಶಬ್ದದೆಲೆ 
ಗಳನ್ನೂ ಅತಿ ಶೀಘ್ರವಾಗಿ ಗ್ರಹಿಸಬಲ್ಲದು, 

ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದ ವನ್ಯಾಕರೆಲ್‌ ಖಾನುಗಾರಿಕಾ ಪ್ರದೇಶವನ್ನು ಮುಖ್ಯವಾಗಿ 
ಮೂರು ಭಾಗವಾಗಿ ವಿಂಗಡಿಸಬಹುದು : 
(ಆ ಕೇಪ್‌ ಕಾಮೋರಿನ್‌ಫಿಂದ ಪೊನ್ನಾಂಯಿ ನದಿಯವರೆಗೆ : ಈ ಪ್ರದೇಶ 
ದಲ್ಲಿ ಖಾನುಗಾರಿಕೆ ಸಾಧಾಗಣ್ಮ ಇಲ್ಲವೆ ಕಡಮೆ ಪ್ರೆಮಾಣದಲ್ಲಿ ಮಾಶ್ರವಲ್ಲದ್ಕೆ 
ಗೊತ್ತು ಗೆಟ್ಟಿಂತೆ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಆಗಷ್ಟು ತಿಂಗಳಿಂದ ಫೆಬ್ರವರಿ ಮಧ್ಯದ ಅವಧಿಯಲ್ಲಿ 
ವೇಳೆ ತಪ್ಪಿ ಮ್ಯಾಕರಲ ತಂಡಗಳು ದೊರೆಯುವುದುಂಟು, ಈ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಸಣ್ಣ 
ಬರೆ ಡೋಣಿಗಳನ್ನೂ ತೋಡು ಡೋಣಿಗಳನ್ನೂ ಉಸಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 
(ಆ) ಸೊನ್ನಾಯಿ ನದಿಯಿಂದ ಮಂಗಳೂರುವರೆಗೆ : ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮಾನು 
ಗಾರಕೆಗೆ ಇದು ಮುಖ್ಯವಾದ ಪ್ರದೇಶ, ಇಲ್ಲಿ ಮಾನು ದೊರೆಯುವಕಾಲ ಅಗಷ್ಟು 
ಸೆಪ್ಟಂಬರ್‌ ತಿಂಗಳೆ ಆದಿಯಲ್ಲಿ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಮಾರ್ಚಿ, ಏಪ್ರಿಲ್‌ ತಿಂಗಳ ಅಂತ್ಯದ 
ವರೆಗೂ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ತೋಡುದೋಣಿಗಳು ಬಲೆಪೋಣಿ, ಓಡಂವಲೆ, ಪೈತುವಲೆ 
ಮತ್ತು ಗಿಲ್‌ಬಲೆಗಳು ಉಪಷಯೋಗದೆಲ್ಲಿರುವ ಸಾಧನಗಳು, 
ಇ) ಮುಂಗೆಳೂರಿನಿಂದ ರೆತ್ನಗಿರಿಯವರೆಗೆ : ಇದೊ ಸಹ ಮತ್ತೊಂದು ಮುಖ್ಯ 
ಪ್ರದೇಶ. ಮಿಸಾನುಗಾರಿಕೆ ಅಕ್ಟೋಬರ", ನವಂಬರ್‌ನಿಂದ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಫೆಬ್ರವರಿ 
ಮಾರ್ಚಿಯ ಕೊನೆಯವರೆಗೂ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಹಗಲು ಹೊತ್ತಿನಲ್ಲಿ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ 
ನಿಾನುಗಳೆ ತಂಡಗಳನ್ನು ತರಂಗಗಳಂತೆ ಕಾಣುವುದರಿಂದ ದೊರೆದಿಂದಲೇ ಗೊತ್ತು 
ಹಚ್ಚಬಹುದು. ಪ್ರತಿತಂಡದಲ್ಲಿ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಉದ್ದ, ಅಕಾರದಲ್ಲಿ ಏಕರೀತಿಯ 
ಮಾನುಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮಾನುಗಳಗೆ ಸರಳಸಸ್ಯ ಮೆತ್ತು ಚಿಕ್ಕವಿನಾನು 
ಗಳು ಆಹಾರ. ಭಾರೆಕದೇಕದೆ ಪಶ್ಚಿ ಮತೀರದ ಬಳಿ ಇವುಗಳ ಆಹಾರವಾದ ಸರಳೆಸಸ, 
ಮುಂತಾದವು ಅಧಿಕವಾಗಿರುವುದು ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ತಂಡಗಳು ಇಲ್ಲಿಗೆ ಬರುವುದಕ್ಕೆ 
ಕಾರಣವಿರಬಹುದೆಂದು ಊಹಿಸಲಾಗಿದೆ. ಪಶ್ಚಿಮತೀರದಲ್ಲಿ ಏಪ್ರಿಲ್‌ನಿಂದ ಸೆಪ್ಟೆಂಬರ್‌ 
ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಸುಮಾರು 9400 ಪೊಟ್ಟಿ ಇಡಬಹುದೆಂದು ಊಹಿಸೆ 
ಲಾಗಿದೆ. ಚೆನ್ನಾಗಿ ಮಾಗಿದ ಮೊಟ್ಟಿ ಗುಂಡಾಗಿ, ನಿರ್ವರ್ಣವಾಗಿ ಪಾರದರ್ಶಕವಾಗಿಕು 
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ತ್ತಜೆ. ಮೊಟ್ಟೆ ಯೊಜೆದು ಹೊರಬಂದ ಮರಿ ಒಂದು ವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 10 ಸೆಮಾ 
ಬೆಳೆದು ಎರಡನೇ ವರ್ಷದೆ ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ 18 ಸೆಮಾ ಉದ್ದವಿರುತ್ತದೆ. ಸಾಮಾನ್ಯ 
ವಾಗಿ ತೀರದಿಂದೆ 4 ಕಿಮಾ ದೂರದೊಳಗಿನ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಈ ತರದ 
ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯನ್ನು ಸ್ಥಳೀಯ ಸಾಧನೆಗಳಿಂದ ನಡೆಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಜಾರುಬಲೈ ಬೀಸು 
ಬಲೆ, ಗಿಲ್‌ಬಲೆಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ಸಲಕರಣೆಗಳು, ಕೊಂಕಣ ಮತ್ತು ಕರ್ನಾಟಕದೆ 
ತೀರಡೆಲ್ಲಿ ರಂಪಣಿಬಲೆಯು ಮುಖ್ಯವಾದುದು. 5 ದೋಣಿಗಳ ಸಹಾಯದಿಂದ, 80 
ಜನ ಮಿಸಾನುಗಾರರು ಸುಮಾರು 8 ಕಿಮಾ ಉದ್ದವಿರುವ ರಂಪಣಿಯನ್ನು ಹರಡು 
ತ್ತಾರೆ, ಇಂತಹ ಒಂದು ರಂಪಣಿಯಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು ಎರಡು ದಶಲಕ್ಷ ಮ್ಯಾಕರಲ” ಮಾ 
ನುಗಳು ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಸಾಗಾಣಿಕೆಯ ಮತ್ತು ಶೇಖರಹಾಗಾರಗಳ ಅಭಾವದಿಂದ 
ಅನೇಕ ವೇಳೆ ದೊರೆತ ಹೆಚ್ಚು ಮ್ಯಾಕರೆಲ್‌ಗಳನ್ನು ಗೊಬ್ಬರವಾಗಿ ಉಪಯೋಗಿಸು 
ತ್ತಾರೆ. ಈಚಿನ ದಿನೆಗಳಲ್ಲಿ ಕೊಂಕಣ ಮತ್ತು ಕನ್ನಡ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ವೇಗವಾಗಿ ಚಲಿಸುವ 
ಹಜಿದೋಣಿಗಳು ಉಪಯೋಗದೆಲ್ಲಿರುವುದರಿಂದಲೂ ಸಾಗಾಣಿಕೆಯ ಸಲಕರಣೆಗಳ 
ಅನುಕೂಲದಿಂದಲೂ ಪ್ರತಿದಿನವೂ ಈ ತೀರೆಗಳಿಂದ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ. ಯಲ್ಲಿ ಶೀತಲಗೊಳಿ 
ಸಿದ ಸುಮಾರು 2000 ಮೆಟ್ರಿಕ್‌ ಟನ್ನುಗಳಷ್ಟು ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮುಂಬೈ ಮಾರುಕಟ್ಟೆಗೆ 
ರವಾನೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಇಷ್ಟಲ್ಲದೆ ದೊರೆತ ಒಟ್ಟಾರೆ ಮಾನಿನ ಸುಮಾರು ಶೇಕಡ 60 
ಭಾಗದಷ್ಟು ಮ್ಯಾಕರೆಲ್‌ ಉಪ್ಪೆಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿಡಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಈ 
ರೀತಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿದ ಮಾನನ್ನು ಲಂಕಾಕ್ಕೆ ರಫು_, ಮಾಡಲಾಗುತ್ತಿದೆ. 


ಬಾಂಜಿ ಡಕ್‌; ಈ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಬಾಂಬೆತೀರದಲ್ಲಿ ರತ್ನೆಗಿರಿಯಿಂದ ಬ್ರೋಚ್‌' 
ವರೆಗೆ ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ನಡೆಯುತ್ತ ಡೆ. ಪಶ್ಚಿ ಮ ಬಂಗಾಳ ಒರಿಸ್ಸ ಮತ್ತು ಕೋರಮಂಡಲ 
ತೀರಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಸ್ವಲ್ಪ ಸ್ವಲ್ಪ ಲ್ಪ ಕಡೆಯಾತ್ತ ದೆ. ಸೆಪ್ಟೆಂಬರ್‌ನೆ ಕೊನೆಯಿಂದ ಜನೆವರಿ 
ತಿಂಗಳ ಕೊನೆಯವರೆಗೂ ಈ ಮಾನುಗಳು ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಅಂತೆಯೇ ಗುಜರಾತಿನೆ 
ತೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಇದು ಮುಖ್ಯವಾದುದು. ಸೌರಾಷ್ಟ್ರದ ದಕ್ಷಿಣ ತೀರದಲ್ಲಿ ನವಾಬಂದರ್‌ 
ನಿಂದ ಜಫ್ರ ಬಾದ್‌ ಮಧ್ಯ ತೀರದಲ್ಲಿ ಇದು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಪಶ್ಚಿಮತೀರದ 
ದಕ್ಷಿಣಕ್ಕೆ ಹೋದಂತೆ ಕಡನೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಆದರೆ ಉತ್ತರಕ್ಕೆ ಹೋದಂತೆ ಕೋರ 
ಮಂಡಲ ತೀರದಲ್ಲಿ ಜಾಸ್ತಿಯಾಗಿ ಕಂಡುಬರುತ್ತದೆ. ಬಾಂಬೆ ಡಕ್‌ನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು 
ಸ್ಸ ಳೀಯವಾಗಿ ವಹೆನ್‌ ಎಂದು ಕಕೆಯಲಾಗುವ ಸುಮಾರು 10 ರಿಂದ 20 ಟನ್ನಿನ 
ಜೋಣಿಗಳೂ, 10 ಟನ್ಟಿಗಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ಭಾರದ ವಚ್ಚದೋಣಿಗಳ್ಕೂ 5 ಟಿಪ್ಲಿಗಿಂತ 
ಕಡಮೆ ಭಾರದ "ಲೋಧಿಯ' ದೋಣಜಿಗಳೂ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿ. ಮಾನುಗಾರರು 15 
ರಿಂದ 35 ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ ಸತತವಾಗಿ ಇದನ್ನು ಹಿಡಿಯುತ್ತಿರುತ್ತಾರೆ. ಈಚೆಗೆ ಬಾಂಬೆ 
ಡಕ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳ ಬಳಕೆ ಹೆಚ್ಚುತ್ತಿದೆ. 
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ಗಾರಿಕೆಯೆಲ್ಲಿ ಉನೆಯೋಗಿಸೆಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಈ ಸಲಕರಣೆಗಳ ಸಹಾಯದಿಂದ ತೀರದಿಂದ 
6-8 ಕೆಮಾ ದೊರದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಬಾಂಬೆಡಕ್‌ ಮಾನನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಗು 
ತ್ರಿಕೆ. ಚೆನ್ನಾಗಿ ವೃದ್ಧಿಗೊಂಡಾಗ ಸುಮಾರು 22 ರಿಂದ 27 ಸೆನಾ ಉದ್ದ ಇರು 
ಶ್ರವೆ. ಇವು ವರ್ಷವೆಲ್ಲ ಮೊಟ್ಟೆ ಇಡೆಬಲ್ಲವಾದರೂ ನವಂಬರ್‌ನಿಂದ ಮಾರ್ಚಿಯ 
ವರೆಗಿನ ಅವಧಿಯು ಮೊಟ್ಟೆ ಯಿಡುವ ಜ:ಶುಪೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ, ಪ್ರತಿಯೊಂದು 
ಹೆಣ್ಣು ಮಾನು ವರ್ಷಕ್ಕೆ ಒಂದಾವರ್ತಿ ಮಾತ್ರ ಮೊಟ್ಟಿ ಹಾಕುತ್ತವೆ. ಬಾಂಬೆಡಕ್‌ 
ಮಾಂಸಾಹಾರಿ. ಇದು ಚಿಕ್ಕಮಿಾನ್ಕು ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನೂ ತಿನ್ನುತ್ತದೆ. ಜೊರೆತ ಶೇಕಡ 
80 ರಷ್ಟು ಮಾನನ್ನು ಬಿಸಿಲಿನಲ್ಲಿ ಒಂದು ಗಂಟಿ ಕಾಲ ಒಣಗಿಸಿ ವ್ಯಾಪಾರಕ್ಕೆ ಕಳುಜ 
ಸುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. ಬಿಳಿಯದಾದ ಇದೆರ ಮಾಂಸೆ 2 ರಿಂದ 3 ತಿಂಗಳು ಶೇಖ 
ರಣೆಯಲ್ಲಿ ಇಟ್ಟಾ ಗೆ.ಎಳೆಹಳದಿಯೂಗಿ ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದ ಮಾನಿನ ವಾಸನೆಯುಳ್ಳದ್ದಾ 
ಗಿರುತ್ತದೆ. ಬಾಂಬೆಡಕ್‌ಅನ್ನು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಯಿಂದೆ ಸಂಸ್ಕೃರಿಸಿಡುವುದು ಸಮರ್ಪಕವಾದ 
ವಿಧಾನವಲ್ಲ, 

ಇ ಭಾರತ ದೇಶದ ತೀರದಲ್ಲಿ ಕಿಷ್ಟೇಲಿಗರ್‌ ಕನುರ್ಗುಟ ಎಂಬ ಒಂದೇ ಜಾತಿಯ 
ಮ್ಯಾಕರೆಲ್‌ ಜೊರೆಯ:ವಂತೆ ಹಾಕ್ಟೊಡಾನ್‌ ಮೆಹರಸ್‌ ಎಂಬ ಒಂದೇ ಜಾತಿಗೆ 
ಸೇರಿದ ಬಾಂಬೆಡಕ್‌ ದೊರೆಯುತ್ತಿದೆ. 

ಹಾರುವ ನಿರಾನುಗಳು : ಹಾರುವ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯ;ವ ಉದ್ಯವನಿ 
ಭಾರತ ಪೂರ್ವಕೀರದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಕಂಡು ಬರುತ್ತದೆ. ಈ ಮಾನುಗಳು ತೀರದಿಂದ 
ಸ್ವಲ್ಪ ದೂರದಲ್ಲಿ ಆಳಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಕಂಡುಬರುತ್ತವೆ. ಮೇ ಇಂದ ಜುಲೈ ವರಗಿನ 
ಕಾಲವು ಇವು ಮೊಟ್ಟಿ ಹಾಕುವ ಕಾಲ. ಹಾರುವ ಮೂನುಗಳು ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ಮದ್ರಾಸು 
ನಾಗಪಟ್ಟಣಂ ಕಡಪಾಕಂ ನಾಮ್ನಾಡು ಜಿಲ್ಲೆಯ ಕೃಸುಖೈ ಕೀರಗಳಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. 

ಭಾರತದ ಸಾಲ್ಮೋನ" : ಇದನ್ನು ಮುಂಬೈ ಕೀರದಲ್ಲಿ "ರವಾ? ಎಂದ್ಕೂ ಮಲೆ 
ಯಾಳದಲ್ಲಿ "ಬಿಹ್ಮೀನ್‌' ಮತ್ತು “ತಮತ್ತಿ' ಎಂದೂ ಕರೆಯುತ್ತಾಕೆ. ಇವು ವರ್ಷದಲ್ಲಿ 
ಜನವರಿಯಿಂದ ಮಾರ್ಚಿ ಮತ್ತು ಜುಲೈನಿಂದ ಸೆಪ್ಟಂಬರ್‌ವರೆಗೆ ಎರಡು ಬಾರಿ ಮೊಟ್ಟೆ 
ಇಡುತ್ತವೆ. ಪ್ರಾಯದ ಮಾನುಗಳು ಚಳಿಗಾಲದಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರದಿಂದ ನದಿಗೆ ಹೋಗು 
ತ್ರವೆ. ಅದ್ದರಿಂದ ಈ ಮುಶುವಿನಲ್ಲಿ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ ಹೂಗ್ಲಿ ನದಿಯಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಕಂಡು 
ಬರುತ್ತವೆ. ಎಳೆಬಲೆಗಳನ್ನುಪಯೋಗಿಸಿಕೊಂಡು ಒಳನೀರಿನಲ್ಲೂ, ನದ್ಮಿ ರುರಿಗಳಲ್ಲಿ 
ಯೂ, ಇವುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಆದರೆ ಆಳನೀರಿನಲ್ಲಿ ಇವನ್ನು ಸಾಮಾನ್ಯ 
ವಾಗಿ ಚಿಕ್ಕ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಸಿಕ್ಕಿಸಿದೆ ಗಾಳದಿಂದ ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ. ಸೀಗಡಿ, ಏಡಿ, ಚಿಕ್ಕು 
ಈಲ್‌ಗಳು ಮತ್ತು ಸಾರ್ಮೀನ್‌ ಮಾನುಗಳು ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ ಮಾನಿಗೆ ಆಹಾರ. ಪೂರ್ವ 
ತೀರದಲ್ಲಿ ಫೆಬ್ರವರಿಯಿಂದ ಮೇ ತಿಂಗಳವರೆಗೂ ಪಶ್ಚಿಮತೀರದಲ್ಲಿ ಸೆಪ್ಟೆಂಬರ್‌ನಿಂದ 
ನವಂಬರ್‌ನವರಿಗೆ ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಫಡೆಯುತ್ತದೆ. ದೊರೆಯುವ ಪ್ರಮಾಣ 
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ವರ್ಷದಿಂದ ವರ್ಷಕ್ಕೆ ಹೆಚ್ಚು ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತಿರುತ್ತದೆ. ಕೋರಮಂಡಲ ತೀರವ 
ಎನ್ನೂರು, ಟ್ರಾಂಕ್ಟೈ ಬಾರ್‌, ಮುಕ್ಟೂರು, ಪಾಂಬನ್‌ ಮತ್ತು ಓವರಿಗಳೂ, ಪಶ್ಚಿಮ 
ತೀರದಲ್ಲಿ ಉತ್ತರ ಕನ್ನಡ, ಕೋಚಿಕೋಡು, ವಲರಾಡ”ಗಳೂ, ಈ ವಿನನುಗಳು 
ಸಿಗುವ ಮುಖ್ಯ ಪ್ರದೇಶಗಳು. 

ಸಿಲ್ವರ್‌ ಬಿಲ್ಲೀಸ್‌ : ಭಾರತ ತೀರದಲ್ಲಿ ಹೊಳಸ್ರ ಹೊಟ್ಟೆಯ ಈ ಮಾನುಗಳು 
ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಮನ್ನಾರ್‌ ಖಾರಿಯಲ್ಲಿ 3 ರಿಂದೆ 6 ಘಾದೆಂ ಅಳದೆಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ, 
ನಾಡುತೆಪ್ಸಗಳಿಂದ ಹೊಡುವ ಮದವಲೈ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಶಂಖಾಕಾರದ 
ಚೀಲಬಲೆಗಳು ಈ ವಿಧದ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ, ಕೋಚಿಳೋಡು 
ತೀರದಲ್ಲಿ ತೋಡುದೋಣಿಗಳನ್ನೂ  ಗಿಲ್‌ಬಲೆಗಳನ್ನೂ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಈ 
ಮಾನುಗಳು ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ಜುಲೈನಿಂದ ನೆವಂಬರ್‌ವರೆಗೂ, ವ ನ್ನಾರು ಪ್ರದೀರ 
ದಲ್ಲಿ ಅಕ್ಟೋಬರ್‌ನಿಂದ ವೇ ವರೆಗೂ ಪುನಃ ಮಾರ್ಚಿಯಿಂದ ಸೆಪ್ಟಂಬರ್‌ವರೆಗೂ 
ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ದೊರೆತಿಲ್ಲ ಮಾನುಗಳನ್ನೂ ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಓಣ 
ಗಸಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿಡುವುದು ಆಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. 

ರಿಬ್ಬನ್‌ ವಿನಾನು : "ಕಸಿತಲೆಯನ್‌”, *ವೆಲ್ಸಿ ತಲೆಯನಣ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ 
ಈ ಮಾನುಗಳು ಮಾಂಸಹಾರಿಗಳು. ಇವುಗಳಿಗೆ ಬಲವಾಗಿ ವಪಿಯುವ ಶರೀರ ಮೊನ 
ಚಾದ ಹಲ್ಲುಗಳಿರುವುದರಿಂದೆ ಬಲೆಯನ್ನು ಕಡಿದು ಹರಿದು ಹಾಕಬಲ್ಲವು. ಅನೇಕ ಮೇಳೆ 
ಇವು ಮಾನುಗಾರರನ್ನು ಕಚ್ಚವುದೂ ಉಂಟು. ಫೀರಿನೆಲ್ಲಿರುವ ಈ ನಿಧದೆ ಮೂಗು 
ಜಾತಿಯ ಮಾನುಗಳು ಜೇರೆ ಬೇರೆ ತಂಡಗಳಲ್ಲಿ ಬೇರೆಬೇರೆ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ, 
ಈ ಮಾನುಗಳು ತಮ್ಮ ಚಿಕ್ಕ ಮರಿಗಳ ಸಮೇಶ ಅಕ್ಟೋಬರ್‌ ತಿಂಗಳಲ್ಲಿ ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ 
ತೀರಕ್ಕೆ ಬಂದಾಗ, ತಾರತಮ್ಯವಿಲ್ಲದೆ ಹಿಡಿಯುವುದೆರಿಂದೆ ರಿಬ್ಬನ್‌ ಮಿಾನುಗಳ ಸಂಖ್ಯೆ 
ಶ್ಲೀಣಿಸುವ ಸಂಭವ ಉಂಟು. ಇವುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಹಲವು ಬಲೆಗಳು ಬಳಕೆಯ 
ಲ್ಲಿವೆ. ಕೇರಳ ತೀರದಲ್ಲಿ ಇವು ಅಧಿಕ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಪಶ್ಚಿಮ ಕೀರ 
ದಲ್ಲಿ ಗಂಗೋಲಿ, ಮಲ್ಪೆ, ಮಡೆ, ಕನ್ನಾನೂರು, ತೆಲಚರ್ರಿ ಕ್ವಿಲುಂಡಿ ಕೋಜಿಕೋಡು 
ತನ್ನೂರು, ಕೂಟಾಯಿ, ಪೊನ್ನಾನಿ, ಮತ್ತು ಪೂರ್ವತೀರದಲ್ಲಿ ವ.ದ್ರಾಸ ವಿಶಾಖ 
ಪಟ್ಟಣಗಳು ಈ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯುವ ಮುಖ್ಯಸ್ಥ ಳೆಗಳು. 

ಸೀರ್‌ ನಿಖಾನು : ಇವುಗಳನ್ನು ಸೈಳೀಯವಾಗಿ "ಆಯ ಕೋರ "ವಾರಿವಿಾನ್‌ 
“ವರಿಮಾನ್‌' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುತ್ತದೆ. ಇವು ಮ್ಯಾಸರಲ್‌ ಜಾತಿಗೆ ಸಂಬಂಧೆ 
ಪಟ್ಟಿವೆ. ಹಲವು ವಿಧದ ಬಲೆಸಳಿಂದೆ ಕೀರದುದ್ದಕ್ಕೂ ಹಿಡಿಯಲಾಗುತ್ತದೆ. ಇವು 
ಸಾರ್ಮೀನ್‌ ಮತ್ತು ಗಂಚೋವಸ" ವಿರಾನುಗಳನ್ನು ತಿಂದು ಜೀವಿಸುತ್ತವೆ. ಅದ್ದರಿಂದ 
ಸಾರ್ನೀನ್‌ ಎನಾನನ್ನು ಹಿಡಿದಾಗ ಅವುಗಳ ಜೊತೆಯಲ್ಲಿ ಸೀರ್‌ಮಾನು ದೊರೆಯು 
ವುದುಂಟು, ದೊಡ್ಡ ಸೀರ್‌ ಮಾನ: ಗಳನ್ನು ಆಹಾರದ ಆಸೆ ಶೋರಿಸೆ ಗಾಳ ಹಾಕಿ 
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ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ. ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಖಾನಿನ ಮಾಂಸದಂತೆ ಇದೆರ ಮಾಂಸವೂ ಕೆಂಪು ಬಣ್ಣ 
ವಾಗಿದ್ದು ಹೆಚ್ಚಿಗೆ ಮೇದಸ್ಸಿನಿಂದ ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ. ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ಗಿಂತಲೂ 
ದೊಡ್ಡವು. ಇವು ಬಹುಬೇಗ ಕೆಡುವುದರಿಂದ, ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿ ಇವು 
ಗಳನ್ನು ಮಾರಲಾಗುತ್ತದೆ. 

ಸಾಂಫ್ರೆಟ್ಸ್‌ : ಸ್ಥಳೀಯವಾಗಿ, ವೆಲುತ್ತ ವೋಲಿ' *ಕರುತ್ತವೋಲಿ' ಎಂದು 
ಕರೆಯಲಾಗುವ, ಇದರಲ್ಲಿ ಬಿಳಿ ಪಾಂಫ್ರೈಟ್ಸ್‌ ಮತ್ತು ಬೂದುಬಣ್ಣದೆ ಪಾಂಫ್ರೈಟ್ಸ್‌ 
ಎಂಬ ಎರೆಡು ವಿಧಗಳಿವೆ. ಈ ಎರಡು ವಿಧದ ಮರಿಗಳೂ ಸಮುದ್ರದ ನೀರಿನಿಂದ ಸಿಹಿ 
ನೀರಿಗೆ ವಲಸೆ ಹೋಗುತ್ತವೆ, ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬಲಿತ ಪಾಂಸ್ರೆಟ್ಸ ಗಳು ಒರಿಸ್ಸಾದ ದಕ್ಷಿಣ 
ತೀರದಲ್ಲೂ ಆಂದ್ರದ ಉತ್ತರ ತೀರದಲ್ಲೂ। ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬರುತ್ತ. ವೆ. ಇವು 
60-100 ಅಡಿ ಆಳದಸೀರಿನಲ್ಲಿ ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಗಂಗೋಲ್ಕಿ, ಬಡಗರ, ಪರವಾನ" ಮತ್ತು ಪೂರ್ವತೀರೆದಲ್ಲಿ ಕುಮಾರವಾಸಿನೆ ಟ್ಟಿ 
ನ್ಲೆಲತ್ತೂರು ಪಾಳ್ಯಂಗಳು ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ಪಾಂಫ್ರೆಟಗ್ಳಿ ಹಿಡಿಯುವ ಕೇಂದ್ರಗಳು. 
ಇವುಗಳನ್ನು ಉಪ್ಪಿಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸುವುದು ಗತೆ, ಹೀಗೆ ಸಂಸ್ಕುರಿಸಿದೆ 
ಪಾಂಸೆ ಪ್ರೆಓಳ್ಸಗಳಿಗೆ ಬೊಂಬಾಯಿಯಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಿನ ಬೇಡಿಕೆ ಇದೆ, 

ಸೋಲ್‌: “ಕಲ್ಲು ಮಂತಾಲ್‌? ಎಂದು ದಕ್ಷಿಣದಲ್ಲಿಯೂ, "ನಂಗು? ಎಂದು ಉತ್ತ 
ರೆದಲ್ಲಿಯ ಇ ಸ್ಕಳೀಯವಾಗಿ ಕರೆಯಲಾಗುವ ಸೋಲ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ಮಲಬಾರ್‌ 
ತೀರದಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯ, ಉದ್ಯಮ, ಉತ್ತರದಲ್ಲಿ ಮುಲ್ಕಿಯಿಂದ ದಕ್ಷಿಇದಲ್ಲಿ ಅಬ್ಲಮ್ಬೆಯನರೆಗೆ, 
ಕೇರಳ ಮತ್ತು ದಕ್ಷಿಣ ಕನ್ನಡ ಪ್ರ ದೀಪದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾ ಗಿ ರೊರೆಯುತ್ತ ವೆ. ಬೈಕಂಪಾಡಿ, 
ಉಲ್ಲಾಳ, ಕನ್ನಂಗಾಡ, ಹೊಸದುರ್ಗ, ಕನ್ನಾನೊರು, ತೆಲಿಚರಿ ಕೋಚಿಕೋಡು, 
ಜಾಗಲ್ಡ್‌ ಪೊನ್ನಾನಿ ನಾಲಕ್ಸಾಲ್‌ ಮತ್ತು ಅಲೆಪ್ಸೆಗಳು ಸೋಲ್‌ ವಿರಾನುಗಳೆನ್ನು 
ಹಿಡಿಯುವ ಮುಖ್ಯ ಪ್ರಜೀಶಗಳು. ಆಂಧ್ರದ ತೀರದಲ್ಲಿ ವಿಕಾಖಸಟ್ಟಿಣಂ ತೀರದಲ್ಲೂ 
ಸೋಲ್‌ವಿರಾನುಗಾರಿಕೆ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. 1968ರಲ್ಲಿ 12,000 ಟನ್ನು ಸೋಲ್‌ 
ವಿರಾನುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಯಿತು. ಇದರ ಬೆಲೆ ಕಡಮೆಯಾದ್ದರಿಂದ, ಇದು ಬಡವರ 
ಆಹಾರ, ಇದು ತಾಜಾ ಇರುವಾಗಲೂ ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿದ ರೊಸದಲ್ಲಿಯೂ 
ಆಹಾರವಾಗಿ ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತಿದೆ. ಮುಂಗಾರು ಮಳೆಕಾಲ ಕಳೆದ ಮೇಲೆ 
ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ನವನಂಬರ್‌ನ ಕೊನೆಯವರೆಗೂ ಸೋಲ್‌ಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಗು 
ತ್ತದಿ. ಹೆಣ್ಣು ಮಾನುಗಳು ಗಂಡಿಗಿಂತಲೂ ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡವು. ನೂನವಾಲು ಫೈತ್ತು 
ವಾಲ್ಕ ವೀಚುವಾಲ ಅಥವಾ ಬೀಸುವಾಲ ಮುಂತಾದ ಹಲವು ವಿಧದ ಬಲೆಗಳು 
ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಪಶ್ಚಿಮರ್ತಿರದಲ್ಲಿ ಜೊಕೆಕ ಆ ನೋಲ್‌ಮಾನುಗಳನ್ನೆಲ್ಲ 
ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಸಮುದ್ರೆ ದಂಡೆಯಮೇಲೆ ಬಿಸಿಲಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಈ ವಿಧದೆ 
ವರಾನ: ಗಳಲ್ಲಿ ಮೇದಸ್ಸಿನ ಅಂಶ ಕಡಮೆ, 
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ಸೀಗಡಿ (ಸ್ರಿಂಪ್‌ ಮತ್ತು ಪ್ರಾನ್‌), ನಳ್ಳಿ, ಏಡಿ ಸಿಂಪಿ ಚಿಪ್ಪು ವಿಖಾನು 
ಮತ್ತು ಚಿಪ್ಪಿನ ಮೃ ದ್ವಂಗಿ ಪ್ರಾಣಿಗಳು ಆಹಾರಕ್ಕೆ ಸಪಯುಕ ಕೃವಾದವು. ಈ ಪ್ರಾಣಿ 
ಗಳ ಮೃದುವಾದ 'ಶಂರನನ್ನು. ಬಲುಗಡುನಾಡೆ” ಚಿಪ್ಸು ರಕ್ಷಿಸುತ್ತದೆ. ವಲ್ಪನಂತ 
ಪ್ರಾಣಿಗಳು ಬೆಳೆದು ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡ ದಾದಂತೆ, ಹೊರ ಹೊದಿಕೆಯಾದೆ ಚಿಪ್ಪು 
ಶರೀರೆಕೃನುಗುಣವಾಗಿ ಬೆಳೆಯುವುದಿಲ್ಲ. "ಅದ್ದೆ ರಿಂದ ಶರೀರ ದೊಡ್ಡ ದಾದಂತ್ತೆ ಹಳೆಯ 
ಚಿಪ್ಸು ಕಳಚಿಹೋಗಿ ಹೊಸಚಿಪ್ಪು ಬೆಳೆಯುತ್ತ ಡೆ. ಶರೀರದ ಉಭಯ ಪಾರ್ಶ್ವದಲ್ಲಿ 
ರುನ ಕೆವಿರುಗಳ ಮೂಲಕ ಇವು ಉಸಿರಾಡುತ್ತವೆ. ಕಾಲುಗಳು ಶರೀರಕ್ಕೆ ಸೇರಿಕೊಂಡ 
ರುವ ಪ್ರದೇಶಕ್ಕಿಂಶಲೂ ಸ್ವಲ್ಪ ಮೇಲ್ಲಡೆ ಕಿವಿರುಗಳು ಇರುತ್ತವೆ. ವಲ್ಯವಂತ ಪ್ರಾಣಿ 
ಗಳಿಗೆ ಕಣ್ಣು ಗಳಿದ್ದರೂ ಅವುಗಳ ಉಪಯೋಗ ಖಚಿತವಾಗಿಲ್ಲ. ಮುಂದಿನ ಎರಡು 
ಉದ್ದವಾದ ಹರಿತವಾದ ಉಗುರುಗಳಿರುವ ಪಂಜ್ಕ ಆಹಾರವನ್ನು ಹಿಡಿಯುವುದಕ್ಕೆ 
ಅನುವಾಗಿವೆ. ಆಹಾರವನ್ನು ಅಸಿಮ ತಿನ್ನಲು ಅನುಕೂಲವಾದ ಬಾಯಿಯ ಸಣ್ಣ ಭಾಗ 





ಚಿತ್ರ 15: ಭಾರತದ ಪ್ರಿಂಪ್‌ 
ಗಳು ಮತ್ತು ಜೋಡಿಕಾಲುಗಳ ಸಾಲುಗಳಿವೆ, ಇವುಗಳ ಶೈಗಳಂತಿರುವು ಎಡ, 
ಉದ್ದವಾದ ಮಾಸೆಗಳಿವೆ. ಇವು ಸ್ಪರ್ಶೇಂದ್ರಿಯದೆಂತೆಯೂ ಕೆಲಸ ಮಾಡುತ್ತ 2. 
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ಸಿಂಪಿ ಮತ್ತು ಚೆಪ್ಪೆ ಮಾನೆ.ಗಳ ಹೊರಚಿಸ್ರೈ ಎರೆಡು ಹೋಳುಗಿದ್ದೆ. ಇವುಗಳನ್ನು 
ಕೀಲುಹಾಕಿದಂತೆ ಒಂದು ಕಡೆ ಬಲವಾದ ಮಾಂಸಖಂಡಗಳು ಸೇರಿಸಿವೆ. ಈ ಎರಡು 
ಚಿಪ್ಪಿನ ಹೋಳು ಪೆಟ್ಟಿಗಿಯಂತೆ ತೆತಿಯೆಬಲ್ಲವು ಮತ್ತು ಮುಚ್ಚಿ ಕೊಳ್ಳೆ ಬಲ್ಲವು. ಶಂಖದೆ 
ಮತ್ತು ಬಸವನಹುಳುಜಾತಿಯ ಸಿಂಪಿಗಳು ಏಕಚಿಪ್ಪಿನವು. ನಲ್ಫಿ ಮತ್ತು ಸೀಗಡಿಗಳಿಸೆ 
ಹತ್ತು, ಜೊತೆ ಕಾಲುಗಳಿಷೆ. ಈ ವಲ್ಬುವೆಂತ ಪ್ರಾಣಿಗಳಲ್ಲಿ ರಕ್ತ ಚಲನಿಯೆ ಅಂಗಗಳು 
ಮತ್ತು ಜೀರ್ಣಾಂಗಗಳು ಚೆನ್ನಾಗಿ ವೃದ್ಧಿ ಗೊಂಡಿವೆ. 


ಸೀಗಡಿಯಲ್ಲಿ ಹಲವು ಉಪಜಾತಿಗಳುಂಟು. ಇವೆಲ್ಲ ಆಹಾರಕ್ಕೆ ಉಪಯುಕ್ತೆವಾ 
ದ್ವರಿಂದ ವಾಣಿಜ್ಯದಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯಸ್ಥಾನ ಗಳಿಸಿವೆ. ಪಿನಾಯಿಡ್‌ ವಂಶಕ್ಕೆ ಸೇರಿದೆ ಸೀಗಡಿ 
ಗಳು ಉಷ್ಣ ಮಹ್ರು ಸಮಶೀತೋಷ್ಣ ವಲಯೆದೆಲ್ಲಿನ ಸಮುದ್ರಗಳಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತವೆ. 
ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕದಾದ ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು ಪ್ರಿಂಪ್‌ ಎಂದೂ ದೊಡ್ಡವನ್ನು ಪ್ರಾನ್‌ ಎಂದೊ 
ಕರೆಯುವ ವಾಡಿಕೆ. ಪೆಂಡಲಿಡೆ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದೆ ಎಲ್ಲ ಗಾತ್ರದ ಸಿಗಡಿಗಳನ್ನು ಉತ್ತ 
ರಾರ್ಧಗೋಳದಲ್ಲಿ ಹ್ರಿಂಪ" ಎಂದು ಕರೆಯುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. 


ಬಿಳಿಸೀಗಡಿ : ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಈ ಸೀಗಡಿ ಆಳ ಕಡಮೆ ಇರುವ ನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ವಾಸಿಸುತ್ತದೆ. 75 ಅಡಿಗಿಂತಲೂ ಆಳ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಕೊಲ್ಲಿ ಮತ್ತು ಒಳನೀರಿನೆ 
ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಇವುಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಗುತ್ತಿಡೆ. 


ಕಂದುಬಣ್ಣದ ಸೀಗಡಿ : ಇವು ಮತ್ತು ಗುಲಾಬಿ ಬಣ್ಣದ ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು 
ಹಗಲಿಗಿಂತಲೂ ರಾತ್ರಿಯಲ್ಲಿ ಅಧಿಕ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಹಿಡಿಯಬಹುದು. ಕೆಂಪು ಸೀಗಡಿ 
ಆಳನೀರಿನಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತದೆ. ಭಾರಿ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ವಿವಿಧ ರೀತಿಯ 
ಸೀಗಡಿಗಳಲ್ಲಿ ಕಂದು ಸೀಗಡಿ ಬಿಳಿ ಸೀಗಡಿ ಮತ್ತು ಗುಲಾಬಿ ಸೀಗಡಿಗಳು ಅನು 
ಕ್ರಮವಾಗಿ ಪ್ರಥಮ್ಮ ದ್ವಿತೀಯ ಮತ್ತು ತೃತೀಯ ಸ್ಥಾನಗಳನ್ನು ಗಳಿಸಿವೆ. ಮಧ್ಯ 
ಮತ್ತು ದಕ್ಷಿಣ ಅಮೆರಿಕದ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಇನ್ನೊಂದು ಜಾತಿಯ ಬಿಳಿಸೀಗಡಿ ಮತ್ತು ಆಳ 
ಸಮುದ್ರದ ಗುಲಾಬಿ ಸೀಗಡಿಗಳು ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. 


1940 ಕ್ಕಿಂತಲೂ ಮುಂಚ, ತೀರೆದಿಂದ 9-10 ಕಿಮೀ ದೊರದೊಳಗೆ 
ಮಾತ್ರ ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲಾಗುತ್ತಿತ್ತು. 1950ರ ತರುವಾಯ್ಕ ತೀರದಿಂದ 
150 ಕಿಮಾ ಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ದೂರದ ಆಳಸಮುದ್ರ (]25 ಅಡಿ ಅಥವಾ ಹೆಚ್ಚು) 
ದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಪ್ರಾರಂಭಿಸಲಾಯ್ತು. 1952ರ ಹೊತ್ತಿಗೆ ಸೀಗಡಿ 
ಮಿಾಾನುಗಾರಿಕೆ ಭಾರಿ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ನಡೆದು ಸಾಲ್ಮೋನ” ಮತ್ತು ಟ್ಯೂನ ಮಾನು 
ಗಾರಿಕೆಗಳ ಪ್ರಾಶಸ್ತ್ಯ ಕಡನೆಯಾಯಿತು, ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳಿಂದ ಹೂಡುಬಲೆ 
ಮತ್ತು ಬೀಸುಬಲೆಗಳ ಉಪಯೋಗದಿಂದ ಅಧಿಕ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಮಾನು 
ಗಾರಿಕೆ ನಡೆಯುತ್ತಿದೆ. ಈ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಮರದಿಂದ ಮಾಡಿದ್ದು, 20.1 ಮಿಸಾಟರು 
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ಉತ್ತ ವಿರುತ್ತಪೆ. 1950 ರಿಂದೀಚಿಸೆ ಬಿ? ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಉಪಯೋಗ 
ದಲ್ಲಿರುವ ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳು 24 ರಿಂದ 30 ಮಾಟರು ಉದ್ದೆ ವಿರುತ್ತನೆ ಬಲೆ 
ಹರಡಿ ದೋಣಿಗಳಿಂದೆ ಎಳೆಯುವ ಕಾಲ 2 ರಿಂದ 3 ಗಂಟೆಗಳು. ಬಲೆಯುಲ್ಲಿ, ಸೀಗಡಿ 
ಯೊಂದಬ್ಲದೆ, ಕೆಲವು ವಿಧದ ಅನುಪಯುಕ್ತ ಮಾನು ಏಡಿ ಮುಂತಾದವುಗಳೂ ಸೇರಿ 
ರುತ್ತವೆ. ಬಲೆಯಿಂದ ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು ದೋಣಿಯಲ್ಲಿ ಸುರಿದೆ ಮೇಲೆ ಅವುಗಳನ್ನು ನೀರಿ 
ನಿಂದ ತೊಳೆದು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಯಲ್ಲಿಟ್ಟು ಕೆಡದಂತೆ ರಕ್ಷಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ದೊರೆತ ಪ್ರಮಾಣ 
ಕಡಮೆ ಇದ್ದರೆ ಸೀಗಡಿಯ ತಲೆ, ಕರುಳು ಮುಂತಾದುವನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿಮಾಡಿ ನಂತರ 
ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಯಿಂದೆ ಶೀತಲಗೊಳಿಸಲಾಗುತ್ತ ಡೆ. ದೊಡ್ಡ ಯಾಂತ್ರಿಕ “`ಕೋಣಿಗಳಲ್ಲಿ 
ಮು ಉಜುಗಡ್ನಿ ಯ ಮಿಶ್ರಣದೊಡನೆ ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ತುಂಬುವ ಶೀತಲ ಕೊರಡಿಗಳಿರು 
ತ್ತವೆ. ಹಲವು ದೋಣಿಗಳಲ್ಲಿ ಸೀಗೆಡಿಗಳನ್ನು ಅವುಗಳ ಗಾತ್ರಕ್ಕನುಗುಣವಾಗಿ ಬೇರೆ 
ಬೇರೆ ಪಂಗಡಗಳಾಗಿ ವಿಭಾಗಿಸುವುದೂ ಉಟ್ಟು ಕೆಲವು ದೋಣಿಗಳಲ್ಲಿ ಮಂಜು 
ಗಡ್ಡೆಗೆ ಬದಲಾಗಿ ತಂಪು ಮಾಡಿದ ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿದೆ... ಈ 
ವಿಧಾನಗಳಿಂದ ಘನೀಭವಿಸಿ, ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಕೆಡದಂತೆ ರಕ್ಷಿಸಬಹುದು. 


ಆಯಿಸ್ಟರ್‌ : ಆಯಿ.ಷ್ಟೆರ” ಮತ್ತಿತರ ಚಿಪು ಮಾನುಗಳು ಆದಿಮಾನವನಿಗೆ 
ಮೊಟ್ಟ ಮೊದಲ ಸಮುದ್ರದಿಂದ ದೊರೆತ ಆಹಾರ. ಇದು ಚಲಿಸುವುದಿಲ್ಲ. ಆಳ ಕಡಮೆ 
ಇರುವ ಕೊಲ್ಲಿ, ಹೊಳೆಗಳಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತದೆ. ಆಂಬಾರ್ಟಿಕ್‌ ಸಮುದ್ರ ವನ್ನುಳಿದ್ಕು 
ಬೇರೆಲ್ಲ ಸಮುದ್ರೆಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಆಯಿಿಸ್ರರ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ನಡೆದಿದೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಹಲವು 
ಜಾತಿಗಳಿವೆ. ಅನುರಿಕದ ಆಯಿಷ್ಟೆರ್‌ ಶಾಂತಿಸಾಗರದ ಮಾದರಿಯದು, ಜಪಾನು 
ಮಾದರಿಯದು, ಪೋಕ್ರಗೀಸ್‌ ಮಾದರಿಯದು ಮತ್ತು ಯೂರೋಪ್‌ ಮಾದರಿಯದು 
ಎಂಬ ನಾಲ್ಕು ವಿಧಗಳು ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಇವುಗಳ ಹೊರಚಿಪ್ಪು ಎರಡು ಭಾಗಗಳಾಗಿ 
ಸೀಳಿ ಬಾಗಿಲಿನಂತೆ ತೆರೆಯಲು ಮತ್ತು ಬಚ್ಚಲು ಒದಗಿಬಂದಿದೆ, 


ಆಯಿಷ್ಟರನ್ನು ಹಿಡಿಯುವ ಮೂರು ರೀತಿಯ ವಿಧಾನಗಳು 


(ಅ) ಅಲೆಗೆಳಿಲ್ಲದ ಸಮಯದಲ್ಲಿ ಕೈಗಳಿಂದ ಒಕ್ಕುವುದು : ಇದು 
ನಿಧಾನ; ಭಾರೀ ಪ್ರೆಮಾಣದಲ್ಲಿ ಒಕ್ಕಲು ಸಾಧ್ಯವಿಲ್ಲ; ಕೂಲಿ ವೆಚ್ಚವೂ ಹೆಚ್ಚು. 

(ಆ) ಚಿಮಟಿದಿಂದ ಒಕ್ಳುವುದು : ಇದು ಹುಲ್ಲು ಬಾಚಿಯಂತಹ ಉಪ 
ಕರಣ. ಎರಡು ಹುಲ್ಲು ಬಾಚಿಗಳನ್ನು ಎದುರು ಎದುರಾಗಿ ಒಂದು ಕೀಲಿನ ಮೂಲಕ 
ಕೂಡಿಸಿದೆಂತಿರುತ್ತದೆ. ಇದನ್ನು ತಳದಲ್ಲಿಟ್ಟು ಅಗಲಿಸಿ ಪುನಃ ಮುಚ್ಚಿ ದಾಗ್ಯ ಹುಲ್ಲು 
ಬಾಚಿ ಆಯಿಷ್ಟರನ್ನು ಕಿತ್ತು ಒಕ್ಕುತ್ತದೆ. 

(ಇ) ಹೂಳೆತ್ತುವ ಯಂತ್ರದಿಂದ ಒಕ್ಕುವುದು : ಹಲವು ನೇಗಿಲಿನಂತಹೆ 
ಹಲ್ಲುಗಳಿರುವ ಪಟ್ಟಿಯನ್ನು ದೋಣಿಯಿಂದ ಎಳೆದಾಗ ಕಿತ್ತು ಬಂದೆ ಆಯಿಸ್ಟಂ್‌ಗಳು 
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ಯಂತ್ರಕ್ಕೆ ಆಳವಡಿಸಿದೆ ಚೀಲನಲ್ಲಿ ಶೇಖಕರವಾಗುತ್ತವೆ. ಯಾಂತ್ರಿಕ ಜೋಣಿಗಳಿಂದೆ 
ಕೆಲಳ ಮಾಡುವ ಹೆಣಳೆತ್ತುನ ಯೆಂತ್ರದಿಂದ ಕಡಮೆ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ 
ಆಯಿಸ್ಟರನ್ನು ಒಕ್ಕು ಬಹುದು, 


ವಾಯುವ್ಯ ಮತ್ತು ಪಶ್ಚಿಮ ಮಧ್ಯ ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ಸಾಗರದ ತೀರಪ್ರದೇಶ 
ಗಳೂ ಅಮೆರಿಕ ಸಂಯುಕ್ತ ಸಂಸ್ಥಾನಗಳ್ಳು ಮೆಕ್ಸಿಕೊ, ಕೆನಡ ಜನಾನ್ಕು 
ಕೊರಿಯ ಮತ್ತು ಥೈವಾನು ಆಯಿಷ್ಟರ್‌ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ ಪ್ರಸಿದ್ಧಿ ಯಾದವು. 

ಕ್ಲಾಮ್‌( ಚಿಪ್ಪುವಿತಾನು) : ಆಳೆ ಕಡಮೆಯಿರುವ ಸಮುದ್ರನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ದೊರೆಯುತ್ತಿದ್ದ ಇಕೆ ಪ್ರೈ ನಿನಾನುಗಳನ್ನು ಆದಿಯಿಂದಲೂ ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ ಉಪಯೋಗಿ 
ಸುತ್ತಿದ್ದರು. ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಕ್ಲಾವರ್‌ಗಳೆಲ್ಲಿ ಮಿಯ ಅರೆನರಿಯ. 
ನೀನಸ್‌ ಮರ್ಸಿನೇರಿಯ, ಸಿಸುಲ ಸಲಡಿಸ್ಸಿವು, ಆರ್ಕಟಕ ಐಲ್ಯಾಂಡಿಕ ಬಂಬುವು 
ಮುಖ್ಯವಾದ ಜಾತಿಯ ಚಿಪ್ಪು ಮಿಾನುಗಳು, ಮಿಯ ಆರೆನಾರಿಯ ಜಾತಿಯವು 
ಮೃದುವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ವೀನಸ್‌ ಮಕ್ಲಿನೇರಿಯ ಜಾತಿಯವು ಗಡಸಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಕೊನೆಯ 
ಎರಡು ಜಾತಿಯವು ಆಳ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತವೆ. ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುವ ಟ್ರಜಕ 
ಗಿಗಾಸ್‌ ಎಂಬುದು ಅತ್ಯಂತ ದೊಡ್ಡದು. ಇದರ ಚಿಪ್ಪು ಸುಮಾರು 250 ಕಿಗ್ನಾ 
ತೂಕವಿದ್ದು ಒಳಗೆ 10 ಗ್ರಾ ಮಾಂಸವಿರುತ್ತದೆ, ಅಯಿಷ್ಟೈರ್‌ನಂತೆ ಇವಕ್ಕೂ ಫೆಟ್ಟಗ್ರೆ 
ಯಂತೆ ಎರಡಾಗಿ ಸೀಳಿದ ಚಿಪ್ಪು ಇರುತ್ತದೆ. ಕ್ಲಾವರ್‌ ತನ್ನ ಜೀವನವೆಲ್ಲವನ್ನೂ ನೀರಿಗೆ 
ಬರಜಿ ತಳೆದೆ ಕೆಸರು ಅಥವಾ ಮರಳಿನೆನ್ಲಿ ಹೂತುಕೊಂಡೇ ಕಳೆಯುತ್ತಜಿ ಇದರಿಂದ 
ಎರಡು ಕೊಳೆನೆಯಂತಕ್‌ ಅಂಗಗಳು ಹೊರಕ್ಕೆ ಬಂದಿರುತ್ತವೆ. ಒಂದರ ಮೂಲಕ 
ಆಹಾರೆವಿರುವ ನೀರು ಒಳಹೊತ್ತು ಇನ್ನೊಂದರ ಮೂಲಕ ಆಹಾರ ರಹಿತವಾದ ನೀರು 
ಹೊರಗೆ ಬರುತ್ತದೆ. ಚಿಪ್ಪೆ ಮಾನುಗೆಳಿಗೆ ಅಪಾಯವೆಂಡು ತೋರಿದಾಗ ಅಥವಾ ನೀರಿ 
ನಲ್ಲಿ ಕಂಫನೆಗಳುಂಬಾದಾಗ್ಯ ಈ ಕೊಳೆನೆಯೆಂತಹ ಅಂಗಗಳನ್ನು ಚಿಪ್ಪಿನೊಳಗೆ ಎಳೆದು 
ಕೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. 

ಆಯಿಷ್ಟ ರನ್ನು ಹಿಡಿಯುವ ಸಾಧನಗಳೆಲ್ಲ ಕ್ಲಾವರ್‌ಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು 
ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತವೆ. 

ಏಡಿ ಮತ್ತು ನಳ್ಳಿ : ಇವು ಹತ್ತು ಕಾಲುಗಳುಳ್ಳ ವಲ್ಪವಂತ ಪ್ರಾಣಿಗಳು, 
ಶಾಂತಿಸಾಗರ ಮೆತ್ತು ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ತೀರದ ನೀಲುಡಿ, ಡಂಗೇನ್ಸ್‌ ಏಡಿ ಮತ್ತು ಕಿಂಗ್‌ 
ಏಡಿಗಳೆಂಬ ಜಾತಿಗಳು ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಇವುಗಳನ್ನು (ಅಲ್ಪ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ) ಹಿಡಿ 
ಯಲು ಮಡಿಕೆ ವಿಧಾನವು ಹೆಚ್ಚು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. ಹೊಳೆತ್ತುವ ಯಂತ್ರ ಮತ್ತು 
ಚಿಮಟಗಳಂತ ಸಾಧನಗಳು ಅಲ್ಪ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. 

ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಉತ್ತರ ಸೆಮುದ್ರದೆ ನಳ್ಳಿ, ದಕ್ಷಿಣ ಅಟ್ಲಾಂಟಿಕ್‌ ತೀರದ ಕಲ್ಲುನಳ್ಳಿ 
ಮತ್ತು ಶಾಂತಿಸಾಗರೆದ ನೆಳ್ಳಿಗಳು ಮುಖ್ಯವಾದ ಜಾತಿಗಳು. 
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ನಳ್ಳಿಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಮಡಿಕೆ ಬೋನುಗೆಳು ಉಸಯೋಗದೆಲ್ಲಿನಿ, ಇವು 
ಗಳನ್ನು ಉದ್ದವಾದ ಮರದ ಸಟ್ಟಿಗಳ ಜೋಡಣೆಯಿಂದ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಎರಡು ಸಟ 
ಗಳ ಮಧ್ಯ ಇರುವ ಜಾಗವನ್ನು ಚಿಕ್ಕು ನಳ್ಳಿ ಸುಲಭವಾಗಿ ತೂರಿ ಹೋಗುವಂತೆ ಜೋಡಿ 
ಸಲಾಗಿದೆ. ಬೋನಿನ ಉಭೆಯ ಕೊನೆಗಳಿಗೊ ಆಲಿಕೆಯಾಕಾರದಲ್ಲಿ ದಾರದ ಬಲೆ 
ಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಲಾಗಿದೆ. ಬೋನಿನ ಮಧ್ಯಭಾಗದಲ್ಲಿ ನಳ್ಳಿ ಗಳ ಆಹಾರವಾದ ಸಣ್ಣ 
ಮಾನುಗಳು ಜೋಲು ಹಾಕಿಕೊಂಡಿರುತ್ತವೆ. ಈ ಬೋನುಗಳಿಗೆ ಭಾರವಾದ ಕಲ್ಲು 
ಗಳನ್ನು ಕಟ್ಟಿ ನೀರಲ್ಲಿ”ಮುಳುಗಿಸಿದಾಗ್ಯ ನಳ್ಳಿಗಳು ಆಹಾರದ ಆಸೆಗೆ ಆಲಿಕೆಯೆ.ಂಶಹೆ 
ದಾರದ ಬಲೆಯೆ ಮೂಲಕ ಬೋನನ್ನು ಪ್ರವೇಶಿಸುತ್ತವೆ, 

ಮಸಲ್‌ ಃ ಸ್ಟೇನ್‌, ನೆದರ್‌ಲ್ಯಾಂಡ್‌ ಮತ್ತು ಫ್ರಾನ್ಸ್‌ಗಳಲ್ಲಿ ಮಸಲ್‌ 
ಅತ್ಯಂತ ಪ್ರಿಯವಾದ ಆಹಾರ. ಒಣಗಿಸಿದ ಮತ್ತು ಫೆನೀಭವಿಸಿದೆ ಮಸೆಲ್‌ಗಳೂ 
ಉಸಯೋಗದಲ್ಲಿನೆ. ನೀಲಿನುಸಲ್‌ ಎಂಬುದು ಮುಖ್ಯವಾದುದು. ನೆದರ್‌ಲ್ಯಾಂಡ್‌ 
ಫ್ರಾನ್ಸ್‌, ಡೆನ್‌ಮಾರ್ಕ್‌, ಸ್ಪೇನ್‌ ಮತ್ತು ಇಟಲಿಗಳು ಈ ಉದ್ಯಮಕ್ಕೆ ಹೆಸರುವಾಸಿ 
ಯಾದ ದೇಶಗಳು, ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಸಿಂಪಿಗಳನ್ನು ಹಿಡಿಯುವ ಉದ್ಯಮ ಅಸ್ಟಾಗಿ ಮ:ಂಡು 
ವರಿದೆಂತೆ ಕಂಡುಬರುವುದಿಲ್ಲ, ಕಚ್ಛ್‌ ಕೊಲ್ಲಿ, ಮಹಾರಾಷ್ಟ್ರದ ತೀರಪ್ರದೇಶ ಕರ್ನಾಟಕದ 
ಕಾಳಿ ಗಂಗಾವಳಿ, ತದಡಿ ಕುಂದಾಪುರ, ಸಿಲಾ, ಮಲ್ಲೈ ಮುಲ್ಪಿ, ಗೋರ್ಪೂರ 
ಹಾಗೂ ನೇತ್ರೂವತಿನದಿಗಳು, ಕೇರಳತೀರೆದ ವೆಂಬರಡ್ಮ ಪೂರ್ವತೀರದ ಮಲ್ಲಿಕಾಟ” 
ಹಾಗೂ ಚಿಲ್ಪಸಶೋವರಗಳು ಮತ್ತು ಕಾಕೆನಾಡಕೊಲ್ಲಿ ಸಿಂಪಿಗಳಿಸೆ ಪ್ರಸಿದ್ಧವಾಗಿವೆ, 
ಕೇರಳ ತೀರದಲ್ಲಿ ಕಂದು ಮತ್ತು ಹಸುರು ಛಾಯೆಯ ಮಸಲ್‌ಗಳು ಸಾಕಷ್ಟು 
ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಜೊರೆಯುತ್ತವೆ, 


ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ: ಬಹಳ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯುವುದು ತೀರ 
ಪ್ರದೇಶದ ಮಾನುಗಾಕಕರ ಒಂದು ಮುಖ್ಯ ವೃತ್ತಿಯಾಗಿದ್ದರೂ ಪಂಚವಾರ್ಸಿಕ 
ಯೋಜನೆಗಳಿಂದ ಒದಗಿದ ಆಧುನಿಕ ರೀತ್ಯ ಜ್ಞಾ ನೆ, ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳ, ದೊಡ್ಡ 
ತೀತಾಗಾರಗಳು ಮುಂತಾದುವುಗಳಿಂದ ಈ ಉದ್ಯ ಮ ಹೆಚ್ಚು. ಮುಂದುವರಿದಿದೆ. ವಿಶ್ವ ಜಿ 
ಸೀಗಡಿ ಮಿಸಾನುಗಾರಿಕೆ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಭಾರತ ಪೀ ಎರಡನೆಯ ಸ ನಗಳಿಸಿದೆ. ಅಲ್ಲದೆ 
ಪ್ರಸಂಚದಲ್ಲಿ ಕ್ರಮೇಣ ಹೆಚ್ಚಾಗುತ್ತಿರುವ ಸೀಗಡಿಯ ಬೇಡಿಕೆ ಈ "ಉದ್ಯಮದಲ್ಲಿ ತೊಡ 
ಗಿಡವರಿಗೆ ಒಂದು ಹೊಸ ಚೇತನ ಮೂಡಿಸಿದೆ. ಈ ಉದ್ಯಮದೆ ಅಸ್ತಿತ್ವಕ್ಕೆ ಆಧಾರ 
ವೆಂಬಂತೆ ಕಳೆದೆ 25 ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಉದ್ಯಮದ ವಿಚಾರವಾಗಿ ಸರ್ವತೋಮುಖ 
ಸಂಶೋಧನೆಗಳು ನಡೆದಿವೆ. ದೇಶದಲ್ಲಿ ಜೊರೆಯುವ ಒಟ್ಟಾರೆ ಸೀಗಡಿ ಪ್ರಮಾಣವು 
ಪ್ರ್ರೋತ್ಸಾಹೆದಾಯಶವಾಗಿದೆಯಾದರೂ ಹೆಲವು ಕೇಂದ್ರಗಳಲ್ಲಿ ಇಳಿಮುಖವಾಗುತ್ತಿ 
ರುವ ಸೀಗಡಿ ಪ್ರೆಮಾಣ ಉದ್ಯಮಿಗಳಿಗೆ ಕಳವಳವನ್ನುಂಟುಮಾಡಿದೆ. ಹಲವರಲ್ಲಿ 
ಸಾಗರದಲ್ಲಿನ ಸೀಗಡಿಯ ನಿಧಿಮುಗಿದುಹೋಯಿತೋ ಎಂಬ ಶಂಕೆ ಮೂಡಿದೆ. ಸೀಗಡಿ 
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ಭಾರತದ 5600 ಕಿವಿನಾ ತೀರದ ಉದ್ದಕ್ಕೂ ಡೊರೆಯುತ್ತ ಡೆ. ಅಂದಾಜು ಪ್ರಕಾರ 
500000 ಕಿಮಾ ವಿಸ್ತಾರ ಪ್ರ ಜೇಶದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ನಿಧಿ ಇಡೆ ಎಂದೂ ಇದರಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 
ಕೇವಲ 112000 ಕಿಮಾಪ ಗಜೇಶದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಸೀಗಡಿ ಮಿಸಾನುಗಾರಿಕೆ ನಡೆಯುತ್ತಿ ಜೆ 
ಎಂದೊ ಲೆಕ್ಕ ಹಾಕಲಾಗಿದೆ. ಸಧ್ಯಕ್ಕೆ ಶೀರಪ್ರ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯ 
ಲಾಗೆ.ತ್ತಿಡೆ.  ಹೆವಾಮಾನದೆ ವಿಕೋಸಗಳು ದೊರೆಯಬಹುದಾದ ಸೀಗಡಿಯ 
ಪ್ರಮಾಣವನ್ನು ಹೆಚ್ಚು ಕಡಮೆ ಮಾಡಬಲ್ಲದು. ನಮ್ಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ 
ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಪಿನಾಯಿಡ" ಮತ್ತು ಇತರ ಜಾತಿಗಳೆಂದು ಎರಡು ಪಂಗಡಗಳಾಗಿ 
ಮಾಡಬಹುದು. ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡದಾದ ಪಿನಾಯಿಡ್‌ ಸೀಗಡಿಗಳು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ 
ರಫ್ತು ವ್ಯಾಸಾರಕ್ಕೆ ಮಾಸಲು. ಇತರಜಾತಿಯ ಚಿಕ್ಕಸೀಗಡಿಗಳು ಸ್ಥಳೀಯ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ 
ಉಗಯೋಗರಾಗುತ್ತೆವೆ. ಸೀಗಡಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಯಾಂತ್ರಿಕ 
'ಬಲೆ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಬಳೆಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಇವುಗಳ ಸಹಾಯದಿಂದ ತೀರದಿಂದ ದೊರದ 
ನೀರಿನ್ನಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಸಾಧ್ಯವಾಗಿದೆ. ಈಚಿನ ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾ ಗಿ 
ಸೀಗಡಿ ಜೊಕಿಯುವುದಕ್ಕಿ ಇವುಗಳು ಬಹುಮಟ್ಟ ಸೆ ಕಾರಣವಾಗಿವೆ. ಕರ್ನಾಟಕದ 
ತಿ'ರದಲ್ಲಿ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ದೊರೆಯುವ ವಿನಾಯ ಜಾತಿಯ ಸೀಗಡಿಯ ಪ್ರಮಾಣ 
ವರ್ಷಕ್ಕೆ ಸುಮಾರ: 5500 ಟರ್ನಗಳಷ್ಟಾಗಿದೆ. ಕೇರಳ ತೀರವು ವಿನಾಯಿಡ್‌ ಜಾತಿಯ 
ಸೀಗಡಿಗೆ ಪ್ರಸಿದ್ಧಿ ಪಡೆದಿದೆ. ಇಲ್ಲಿ ವರ್ಷಕ್ಕೆ ಸುಮಾರು 300000 ಟನ್‌ಗಳಿಗಿಂತಲೂ 
ಹೆಚ್ಚು ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಹಿಡಿಯೆ ಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಪೂರ್ವತೀರದ ತಮಿಳುನಾಡು, ಆಂಧ್ರ 
ತಿರೆ ಸಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ನುರಿಕನಾಗಿ ಸುರಾರೆ 4000 ಟಿನ” ಗಳಷ್ಟು ಜೊರೆಯುತ್ತ ಜೆ 
ತಿ:ರಸ್ರದೇಶದೆ ಉದ್ದಕ್ಕೂ | 5 ಮಾಟರ್‌ ಆಳದ ಪ್ರ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಹಿಡಿಯ 
ಲಾಗುತ್ತಿದೆ. 


ಅನೇಕ ಸಂಶೋಧನೆಗಳಿಂದ ಗೊತ್ತಾಗಿರುವೆಂತೆ ಕುಮಾರು 40-45 ಮಾಟಿರ್‌ 
ಆಳೆಹೊಳಗಿನ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಸೀಗಡಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ದೊರೆಯಬಹುದೆಂದು ಗೊತ್ತಾ 
ಗಿಡಿ. ಸೀಗಡಿ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರಮಾಣಕ್ಕನುಗುಣವಾಗಿ ೧.40 ಮಾಟರ್‌, 41-80 
ಮಾಟರ್‌ ಮತ್ತು £1 ಮಾಟಿರ್‌ಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಆಳದ ಪ್ರದೇಶಗಳೆಂದು ಮೂರು 
ಭಾಗಗಳಾಗಿ ವಿಂಗಡಿಸಬಹುದು. ಕಚ್ಛ್‌ ಪ್ರ ಜೀಶದೆಲ್ಲಿ ಗಂಟಿಗೆ 40 ಕಿಗ್ರಾಗಿಂತಲೂ 
ಕಡಮೆ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರದೇಶ 0-40 ಮಾಟರ್‌ ಆಳದೆಲ್ಲಿಯೂ, ಗಂಟಿಗೆ 10 ಕಿಗ್ರಾ 
ಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಕಡನೆ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರದೇಶ 41-80 ಮಾಟರ್‌ ಅಳದೆ ಪ್ರಶೇಶ 
ದೆಲ್ಲಿಯೂ ಇರುವುದು ಆನ.ಭವಕ್ಕೆ ಬಂದಿದೆ, ವೀರಾವಲ ಮತ್ತು ಕಾಂಬೆಗಳ 
ಮದ್ಯದ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಸೀಗಡಿ ಪ್ರಮಾಣವು ಅನಿಶ್ಚಿತ ಇದು ಘಂಟಿಗೆ 2.8 
ರಿಂದೆ 67 ಕಿಗ್ರಾ ಗಳಷ್ಟು ಬದಲಾಗುತ್ತದೆ. ಈ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ 0-40 ಮಾಟರ್‌ 
ಆಳದಲ್ಲಿ ಘಂಟಿಗೆ 5 ಕಿಗ್ರಾ ಸೀಗಡಿ ದೊರೆಯುವ ಪ್ರದೇಶಗಳಿರುವುದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. 
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ಮುಂಬೈ, ಸೌರಾಷ್ಟ್ರ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 36 ಮಾಟರು ಆಳದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಅಧಿಕ 
ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವುದೆಂದು ನಂಬಲಾಗಿದೆ, ಕರ್ನಾಟಿಕದ ತೀರದಲ್ಲಿ ದೊಕೆಯುವ 
ಸೀಗಡಿಯ ಪ್ರಮಾಣವು ಸಾಕಷ್ಟು ಉತ್ತಮವಾಗಿದೆ ; ಕಾರವಾರದ ಬಳಿ ಗಂಟಿಗೆ 
ಸುಮಾರು 5.7 ಕಿಗ್ರಾ ಮಂಗಳೂರೆ ಬಳಿ 18.7 ಕಿಗ್ರಾ ಎಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. 
ಅತಿ ಹೆಚ್ಚು ಆಳದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಅಷ್ಟಾಗಿ ಕಂಡುಬಂದಂತೆ ಗೊತ್ತಾಗಿಲ್ಲ. ಸಾಮಾನ್ಯ 
ವಾಗಿ ಹೇಳುವುದಾದರೆ 7 ರಿಂದ 20 ವಿಸಾಟಿರು ಆಳದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಗರಿಷ್ಠ ಪ್ರಮಾಣ 
ದಲ್ಲಿ ಅಂದರೆ ಗಂಟಿಗೆ 50 ಕಿಗ್ರಾ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಆಳ ಹೆಚ್ಚಾದಂತೆ ದೊರಿಯುವ 
ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. 


ಈಜಿಗೆ ಭಾರತದ ನೈರುತ್ಯ ತೀರದ ಇಳಿಜಾರು ಪ್ರದೇಶದ ಆತಿ ಆಳದಲ್ಲಿ ಫಲ 
ವತ್ತಾದ ಸೀಗಡಿ ಪ್ರದೇಶವಿದೆ ಎಂದು ಶೋಧನೆಯಿಂದ ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ಇಲ್ಲಿಯವರೆಗೆ 
ಇದು ತಿಳಿಯದ ವಿಷಯವಾಗಿತ್ತು. ಇದು ಸುಮಾರು 50೧೧ ಕೆಮಾ ಪ್ರದೇಶವೆಂದ್ಕೂ 
ಒಟ್ಟಾರೆ ವಾರ್ಷಿಕವಾಗಿ 5300 ಟನ್ನು ಸೀಗಡಿ ದೊರೆಯಬಹುದೆಂದೂ ಅಂದಾಜು 
ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಈ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 35-47 ವಾಟರ್‌ ಅಳದಲ್ಲಿ ಗಂಟಿಗೆ 
120 ಕಿಗ್ರಾ ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಬರೆ ದೋಣಿಗಳಿಂದ ಹಿಡಿಯಬಹುದೆದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. 


ಸಿ 
ಏಡಿ ಎರಡನೆ ಸ್ಥಾನಗಳಿಸಿವೆ. ಈ ವಲ್ಯವಂತ ಪ್ರಾಣಿಗಳು ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದ ಆಳವಿಲ್ಲದ 


ನೀರಿನಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಸೀಗಡಿ ದೊಡ್ಡ ಉದ್ಯೋಗಾಗಾರಗಳು ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರ 
ದಲ್ಲಿವೆ. ಮುಂಗಾರು ಮಾರುತದೆ ದಿನಗಳಿಂದ ಜೂನ್‌- ಆಗಸ್ಟ್‌ ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ 
ಗಳ ದೊಡ್ಡ ದೊಡ್ಡ ಹಿಂಡು ತೀರದ ಸಮಾಸಕ್ಕೆ ಬಂದಾಗ ಮಾನುಗಾರರು ಬೀಸು 
ಬಲೆಯಿಂದ ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ. ಪೂರ್ವ ಮತ್ತು ಪಶ್ಚಿಮದ ನದಿಗಳ ಮುಖಜಭೂಮಿ 
ಗಳಲ್ಲಿಯೂ, ಸಮುದ್ರದ ಹಿಂಬದಿ ನೀರಿನಲ್ಲಿಯೂ, ಸಮುದ್ರದೆ ಹತ್ತಿರ ಉಪ್ಪುನೀರಿನ 
ಸರೋವರಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಸೀಗಡಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಕೇರಳದ ದಕ್ಷಿಣಕ್ಕೆ ಸಮುದ್ರದ 
ಹಿಂಬದಿ ನೀರುಮಲಬಾರು ಪ್ರದೇಶದೆಹಲವಾರು ರುರಿಗಳೂ,ಎನ್ನೂರು, ಪುಲ್ಲೀಕಾಟ್‌, 
ಕೋಲಿಯರ್‌ ಮತ್ತು ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರೆಗಳ್ಕೂ ಗಂಗಾ ಮತ್ತು ಬ್ರಹ್ಮಪ್ರತ್ರ ನದಿಗಳ 
ಸೀಳುಗಳೂ ಸೀಗಡಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯ ಮುಖ್ಯ ಪ್ರದೇಶಗಳು. ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರದಲ್ಲಿ 
ಆತಿ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಓಡಿಯಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಸಿಹಿನೀರಿನ ಸೀಗಡಿ ದೇಶದ 
ಹೆಲವಾರು ನದಿ, ಕೊಳ್ಳ ಕೆರೆಗಳಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ವರ್ಷದ ಕೆಲವು ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ 
ಸೀಗಡಿ ಮೊಟ್ಟಿಹಾಕಲು ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಸಮುದ್ರದ ಹಿಂಬದಿ 
ನೀರಿಗೆ ಬರುತ್ತವೆ. ಆಗಇಂತಹ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಸೀಗಡಿಯನ್ನು ಹಿಡಿಯಬಹುದು. 
ಭಾರತದ ಸಮುದ್ರತೀರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಸೀಗಡಿಗಳು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಹಿನಾಯಿಡ್‌ 
ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದವು. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಪಿನಾಯಿಸ್‌, ಮೆಟಪಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ಮತ್ತು ಪ್ಯಾರ ಪಿನಾ 


ವಲ್ಕವಂಶ ಪ್ರಾಣಿಗಳಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಅತ್ಯಂತ ಮುಖ್ಯವಾದುದು. ನಲ್ಫಿ ಮತ್ತು 
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ಯೊಪ್ಸಿಸ್‌ ಎಂಬ ಮೂರು ಮುಖ್ಯ ವಿಧಗಳಿವೆ. ವೆ.ಟಿನಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ಪ್ರ ಪ್ರಭೆ ಭೇದಕ್ಕೆ ಸೇರಿ 
ದವು, ವಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ವಿಧದ ಸೀಗಡಿಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕದಾದರೂ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ 
ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಪ್ಯಾರನಿನಾಯೋಪ್ಲಿಸ್ಸ್‌ ಸೀಗಡಿಗಳು ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ದೊರೆ 


ಯುತ್ತವೆಂದು ಗೊತ್ತಿ ಗಿಜಿ, | 


ಭಾರತದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಸೀಗಡಿಯೆ ಮುಖ ಸ ಪ್ರಭೇದಗಳು 

(ಅ) ನಿನಾಯಿಂಸ್‌ ಇಂಡಿಕಸ್ಸ್‌ : ಇವನ್ನು ಸೀಮಾ, ನರಂಚೀಮ್ಮಾನ್‌ 

ಎಂದು ಕರೆಯ:ತ್ತಾಕೆ. ಇದು ವಾಣಿಜ್ಯದಲ್ಲಿ ಅತ್ಯಂತ ಸಾಮಾನ್ಯ ವಾದೆ ಸೀಗಡಿಯ 

ಜಾತಿ, ಇದು ಪೊರ್ಧ ಮತ್ತು ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರಗಳೆರದರೆಲ್ಲಿಯೂ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ ; ನದ್ಮಿ 

ಸರೋವರ ಹಿಂಬದಿ ನೀರು ಮತ್ತು ಸಮುದ್ರೆಗಳಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸಬಲ್ಲದು ; ಸುಮಾರು 20 
ಸೆಮಾ ಉದ್ದ ಇರುತ್ತದೆ. 

15 (ಆ) ಪಿನಾಯಿಂಸ್‌ ನಂನೋಡಾನ್‌ ` ಇದನ್ನು ಕೇರಳದಲ್ಲಿ ಚಮ್ಕಾನ್‌, ಪಶ್ಚಿಮ 
ಬಂಗಾಳ ಮತ್ತು ಒರಿಸ್ಸಾಗಳಲ್ಲಿ ಬಾಂಗ್ತಾ, ಆಂಧ್ರದಲ್ಲಿ ಪೆಪ್ಸುಶೀಯ್ಯ ತಮಿಳು 
ನಾಡಿನಲ್ಲಿ ಕೆಟಇರ್ಕ ಕರ್ನಾಟಕದಲ್ಲಿ ಷಟ್ಟಿ, ಮಹಾರಾಷ್ಟ್ರದಲ್ಲಿ ಜಿಂಗ ಎಂದು ಕರೆಯು 
ತ್ತಾರೆ; ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ಅತ್ಯಂತ ದೊಡ್ಡದು ; ಪೊರ್ವ ಮತ್ತು ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರಗಳೆರಡರ 
ಲ್ಲಿಯೂ ಜೊರೆಯುತ್ತದೆ, ಇದು ಗೋದಾವರಿಯ ಸೀಳುಗಳಲ್ಲಿ ಪೆಚ್ಚಾಗಿ ದೊರೆಯು 
ತ್ರಡೆ ಇದನ್ನು ಹಿಡಿಯಲು ಎಳೆಬಲೈ, ನೂಕುಬಲೆಗಳು ಬಳಕೆಯ ವೆ: ಈ ಪ್ರದೇಶ 
ದಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ವರ್ಷವೆಲ್ಲ ದೊರೆತರೂ ಅಕೊ ್ರೀಬರ್‌ನಿಂದೆ ಫೆಬ್ರವರಿಯ ಅವಧಿಯಲ್ಲಿ 
ಗರಿಷ್ಟ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಕ ಸೀಗಡಿಯ ಮರಿಹುಳು ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ 
ಸಿಹಿನೀರಿನ ಪ್ರದೇ ಕ್ಸ ವಲನೆಹೋಗುತ್ತದೆ. 3 ರಿಂದ 5 ತಿಂಗಳು ಸಿಹಿನೀರ್ಲಿದ್ದು 
ಪುನಃ ಸಮುದ್ರಕ್ಕೆ ವಾನಸ ಖು ಬರುತ್ತದೆ. ಇದು 26-30 ಸೆಮಿಸಾ ಉದ್ದವಿದ್ದು, 142 
ಗ್ರಾಂ ತೂಗುತ್ತದೆ. ಇದರೆ ಒಟ್ಟು ಆಯುಷ್ಯ ಒಂದೂನಶೆಯಿಂದ ಎರಡು ವರ್ಷಗಳು, 

(ಇ) ಮಟಾಪಿನಾಯಿಂಸ್ಸ್‌ ಡಾಬ್‌ಸೋನಿ ; ಇದನ್ನು ತೆಲಿಚೆಮ್ಮಾನ್‌ ಎಂದು 
ಕರೆಯುತ್ತಾರೆ. ಪೂರ್ವ ಮತ್ತು ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರಗಳಿರಡಂಲ್ಲಿಯೂ ದೊರೆತರೂ ಕೇರಳ 
ತೀರದ ಹಿಂಬದಿಯ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಅತಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ, ಈ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಇವನ್ನು 
ವರ್ಷವೆಲ್ಲ ಹಿಡಿಯುತ್ತಾರೆ. ಸುಮಾರು | | ಸೆನಾ ಉದ್ದವಿರುವ ಇದರೆ ಆಯುಸ್ಸು 
ಪ್ರಮಾಣ ಮೂರು ವರ್ಷ ಕಾಲ, 

(ಈ) ನಟಪಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ಅಫಿನಸ್ಕ್‌ : ಇದು ಡುಬ್ಬಾರಿ ವಿಧದ ಸೀಗಡಿಯನ್ನು 
ಎಲ್ಲ ನಿಧದಲ್ಲಿಯೂ ಹೋಲುತ್ತದೆ. 
(ಈ) ಮುಟಪಿನಾಯಿಸ್ಕ್‌ ವಿಕಾರ್ಯಸ್‌ : ಇದನ್ನು ಬಂಗಾಳಿ ಭಾಷೆಯಲ್ಲಿ ಥಾನ್‌ 
ಬೋನೆ ಚಿಂಗ್ರಿ ಎಂದು ಕಕಿಯುತ್ತಾರೆ. ಇದು ಪಶ್ಚಿಮ ಬಂಗಾಳ ತೀರದಲ್ಲಿ ಅತ್ಯಂತ 
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ಸಾಮಾನ್ಯ, ಈ ಪ್ರಡೇಶದ ತೆಗ್ಗಾದೆ ಭತ್ತದೆ ಗದ್ದೆ ಗಳಲ್ಲಿಯೂ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 
ಸುಮಾರು 13 ಸೆಮಾ ಉದ್ದವಿದ್ದು, ಮಹಾರಾಷ್ಟ್ರ ತೀರದಲ್ಲಿಯೂ ಅಲ್ಪಸ್ವಲ್ಪ ಜೊರೆ 
ಯುತ್ತದೆ. 

(ಊ) ಮಂಟಪಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ಮಾಸೋಸಿರಸ್ಕ್‌ : ಚೂಡನ್‌ಚೆಮ್ಮಾನ್‌ ಎಂದು ಕರೆ 
ಯಲಾಗುವ ಇದು ನಮ್ಮ ದೇಶದ ತೀರದೆ ಉದ್ದೆ ಕ್ಟೂ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಸುಮಾರು 
17 ಸೆನಾ ಉಸ್ಸವಿದ್ದು 'ನಾಮಾನೈವಾಗಿ ಅಳ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುತ್ತದೆ. ಇವನ್ನು ಹಿಡಿ 
ಯಲು ದೋಣಿ" ಬಲೆಡೋಣಿ ಗಳನ್ನು ಉಸಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಸಮುದ್ರದ ಹಿಂಬದಿಯ 
ನೀರಿನಸ್ಸಿಯೂ, ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಬದಿಫೀರಿನಲ್ಲಿಯೂ ಅಲ್ಪಸ್ವಲ್ಪ 
ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. 

(ನಿ) ಪಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ಸ್ಟಿಲಿಫೆರಾ : ಕಾರಿಕ್ಟಾಡಿ ಚಿಮ್ಮ್ಮ್ಮಾನ್‌ ಎಂದು ಕರಿಯ 
ಲಾಗುವ ಈ ಸೀಗಡಿ, ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಕೇರಳ ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಡಿಸೆಂಬರ್‌ನಿಂದ ಮೇ ತಿಂಗಳ ಅವಧಿಯಲ್ಲಿ ಇವು ಅತಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ದೊಕಿಯುತ್ತವೆ. 
ಎರಡು ವರ್ಷ ಜೀವಿಸಬಲ್ಲವು. ಸುಮಾರು 11 ಸೆಮಾ ಉದ್ದ ಇರುತ್ತ ತ್ತವೆ. ಈ ಜಾತಿಗೆ 
ಸೇರಿದೆ ಹೆಲವು ವಿಧದ ಚಿಕ್ಕ ಸೀಗಡಿ ನಮ್ಮ ದೇಶದ ತೀರದುದ್ದೆ ಕ್ಯೂ | ದೊರೆಯುತ್ತವೆ, 
ಪಿನಾಯಿಸ ಪ್ವಿಲಿಫೆರಸ* ಮತ್ತು ಪಿ. ಟಿನನ್ನೂಸರ್ಸ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದವು ಈ ವಿಧದಲ್ಲಿ 
ಮುಖ್ಯವಾದುವು. ಇವು ಆಳದ ಮತ್ತು ತೀರಡೆ ನೀರುಗಳಿರಡು ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿಯೂ 

ಸಿಸಜಲ್ಲವು. ಸುಮಾರು 2.5 ಸೆಮಾ ಉದ್ದೆ ಇರುತ್ತವೆ. ಮಹಾರಾಷ್ಟ್ರ ತೀರದಲ್ಲಿ 
ವಾರ್ಷಿಕವಾಗಿ ಹಲವು ಟನ್ನುಗಳಷ್ಟು ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ ಮಂಡಖಂ ತೀರ 
ದಲ್ಲಿ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಕಂಡುಬರುತ್ತವೆ. ಇವು ಹಲವು ಜಾತಿಯ ದೊಡ್ಡ ಮಾನುಗಳಿಗೆ 
ಉತ್ತಮ ಅಹಾರೆ. 


(ಏ) ಸಿಹಿನೀರಿನ ಸೀಗಡಿಗಳು : ಇವು ಮಾಕ್ರೊಬ್ರಾಚಿಯಂ ಬಜೇಟ್‌ ಜಾತಿಗೆ 
ಸೇರಿದವು. ಮೊಟ್ಟೆ ಹಾಕಲು ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಸಮುದ್ರದ ಬದಿ 
ನೀರಿಗೆ ಹೋಗುತ್ತವೆ. ಮಾಲಕೊಂಚಿ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಸೀಗಡಿ ಹಿಂಗಾರು 
ಮಾರುತಗಳು ಕ್ಷೀಣಿಸಿದ ಮೇಲೆ ಕೇರಳ ತೀರದ ಹಿಂಬದಿಯ ನೀರಿನಲ್ಲಿ (ಹೆಣ್ಣು 
ಸೀಗಡಿಗಳು) ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಇವು ಸುಮಾರು 30 ಸೆಮಾ ಉದ್ದ 
' ವಿದ್ದು ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡವು. ಇವನ್ನು ಹಿಡಿದು ಶೀತಲಗೊಳಿಸಿ ರೆಫ್ರ_, ಮಾಡುತ್ತಾರೆ. 

` ಇದೇ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 15 ಸೆಮಾ ಉದ್ದವಿರುವ, ವಾ. ಮಾಲ್ಕೊಲ್ಮಸೋನಿ 
ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದ ಸೀಗಡಿ ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರದಲ್ಲಿ ವಿಪುಲವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. 

ಆಂಧ್ರ್ರದೆ ಕೊಲ್ಲಿಯರ್‌ ಸರೋವರದಲ್ಲಿ ಹೆಲವಿಧದ ಜಾತಿಯ ಸೀಗಡಿ ದೊರೆ 

ಯುತ್ತವೆ.. ಮಳೆಗಾಲದಲ್ಲಿ ನೀರು ಸಿಹಿಯಾಗಿದ್ದಾಗ ಸಿನಾಯಿಸ್ಟ್‌ ಮತ್ತು ಮಾಳೊ 
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ಬ್ರಾಚಿಯಂ ಜಾತಿಯ ಸೀಗಡಿಗಳು ಹೇರಳವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಕ್ರಮೇಣ ನೀರು ಉಪ್ಪಾ 
ದಂತೆ ನಿನಾಯಿಡ್‌ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದವು ಜಾಸ್ತಿಯಾಗುತ್ತವನೆ. ಉಪ್ಪುನೀರಿನ ಸೀಗಡಿ 
ಗಳಾದ ಪಿನಾಯಿಸ್ಸ್‌ ಇಂಡಿಕಸ್‌, ಪಿ. ಮಾನೋಡಾನ್‌ ಮತ್ತು ಸಿಹಿನೀರಿನ ಸೀಗಡಿ 
ಯಾದ ಮಾ. ಮಾಲ್ಕೆ ಲ್ಲ ಸೋನಿ ಮತ್ತು ಮೆಟಪಿನಾಯಿಂಸ್‌ ಮಾನೋ ಸೆಕೋಸ್‌ಿ ಗಳು 
ಈ ಸೆರೋವರೆಗಳಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಮುಖ್ಯ ಜಾತಿಯ ಸೀಗಡಿಗಳು. ನಿನಾಯಿಡ್‌" 
ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದ ಸೀಗಡಿಗಳು ಸಮುದ್ರದ ಉಪ್ಪ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡು 
ತ್ತವೆ ಹಿಂಗಾರು ಮಾರುತಗಳ ತರುವಾಯ ಇವುಗಳ ಗರ್ಭಧಾರೆಣಕಾಲ ಪ್ರಾರಂಭೆ 
ವಾಗಿ ಅನೇಕ ತಿಂಗಳುಗಳು ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಚಿಕ್ಕದಾದೆ ಮೆ. ತೊಬೀಸೊಳಿಯೆ: ೨ 
ಕಡಮೆ ಆಳದ ಸೀಂನಲ್ಲಿಯೂ (ಸುಮಾರು 22 ಮೀಟರ್‌ ಆಳ) ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ಡೊಡ್ಡ 
ದಾದ ಪಿ. ಇಂಡಿಕಸ್ಸ್‌ ಹೆಚ್ಚು ಆಳದ ನೀರಿನಲ್ಲಿಯೂ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡುತ್ತ 3. ಒಂದೊಂದು 
ಹೆಣ್ಣು ಸೀಗಡಿಯು ಸಾವಿರಾರು ಚಿಕ್ಕ ಮೊಟ್ಟಿಗಳನ್ನು ಇಡುತ್ತದೆ. ಮೊಟ್ಟಿ ಒಡೆದು 
ಹೊರೆ ಬಂದೆ ಮರಿಗಳು ಉಪ್ಪು ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಹೊಳೆ ಬದಿಯ ನೀರಿಗೂ 
ವಲಸೆ ಹೋಗಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆದ ಮೇಲೆ ಸಮುದ್ರೆದ ಉಪ್ಪೆ ನೀರಿಗೆ ಮರಳಿ ಬರುತ್ತವೆ. 
ಆದ್ದರಿಂದೆ ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಜಲಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಈ ಜಾತಿಯ 
ಸೀಗಡಿಗಳ ತಳಿಗಳನ್ನು ಬೆಳೆಸಿ ಸೀಗಡಿಯ ಪ್ರಮಾಣವನ್ನು ಹೆಚ್ಚಿ ಸಬಹುದು. ಸೀಗಡಿ 
ಮಾನು ವರ್ಷದ ಹೆಲವು ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 
ಬಾಂಬೆ ತೀರದಲ್ಲಿ ಆಗಸ್ಟ್‌ ನಿಂದ ಆಕ್ಟೋಬರ್‌ ಪೂರ್ತಿಯಾಗಿಯೂ ಸೌರಾ ರಾಷ್ಟ್ರ, ತೀರ 
ದಲ್ಲಿ ಜುಲ್ಫೈನಿಂದೆ ಸೆಪ್ಟೆಂಬರ್‌ ಅಥವಾ ಡಿಸೆಂಬರ್‌ ಕೊನೆಯವರಿಗ್ಳೂ ಪೂರ್ವ ಕೀರ 
ದಲ್ಲಿ ಹಿಂಗಾರು ಮಾರುತಗಳು ಮುಗಿದ ಮೇಲೆ ಏಪ್ರಿಲ್‌ ಕಿಂಗಳವರೆಗೂ ಕೊಲ್ಲಿಯಾರ್‌ 
ಸರೋವರದೆಲ್ಲಿ ಜೂನ್‌ನಿಂದೆ ಸೆಪ್ಟೆ ಬರ್‌. ಪೂರ್ತಿಯಾಗಿಯೂ ಪಶ್ಚಿಮ ಬಂಗಾಳ ತೀರ 
ದಲ್ಲಿ ನವೆಂಬರ್‌ನಿಂದ ಫೆಬ್ರುವರಿ ರಿ ಸೀಗಡಿ ವಿಪುಲವಾಗಿ ದೊರೆಯುವ ತಿಂಗಳು 
ಗಳು. ಕೇರಳ ತೀಠೆದ ಹಿಂಬದಿಯ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಮುಳುಗು ಬಲೆಗಳಿಂದ ವರ್ಷವೆಲ್ಲ ಸೀಗಡಿ 
ಹಿಡಿಯಬಹುದಾದರೊ ಅಕೊ ಶೀ ಬರ್‌ಿಂದ ಎಪ್ರಿಲ್‌ ತಿಂಗಳು ಪೂರ್ತಿಯಾಗಿ ಗರಿಷ್ಠ 
ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತ ಜಿ. 


ಸೀಗೆಡಿ ವಿಸಾನುಗಾರಿಕೆಯೆಲ್ಲಿ ಬಳೆಸುವ ಸಾಧನೆಸಲಕರಣೆಗೆಳು ॥ 
ಸೀಗಡಿ ವಿನಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ' ಹೆಲವು ವಿಧದ ಬಲೆಗಳು ಉಪಷಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ.' ದೋಣಿ 
ಬಲೆ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಬಳಸುವ ಬಲೆ, ತೇಲು ಬೆಂಡು ಮತ್ತು ಮುಳುಗು ಕಲ್ಲುಗಳನ್ನು 
ಜೋಡಿಸಿರುವ ಶಂಖಾಕಾರದ ಬಲೆಗಳೂ ರೂಢಿಯಲ್ಲಿವೆ. ಈ ಬಲೆಗಳ ಅಳತೆಗಳಲ್ಲಿ 
ಹಲವು ವ್ಯತ್ಯಾಸಗಳು ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ. ಬಾಂಬೆ ತೀರದಲ್ಲಿ 152 ರಿಂದೆ 213 ಮಾ 
ಉದ್ದವಿದ್ದು 70 ರಿಂದ 71 ಮಿಸಾ ವಿಸ್ತಾರ ಬಾಯಿ ಇರುವ ಬಲೆಗಳು ಉಪಯೋಗ 
ದಲ್ಲಿನೆ. ಇವನ್ನು ಅಲೆಗಳಿಗೆ ಎದುರಾಗಿ ಒಡ್ಡಿದಾಗ ಅಲೆಗಳು ಶಾವು ಹೊಡೆದು ತಂದ 
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ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು ಇದರಲ್ಲಿ ತುಂಬುತ್ತವೆ. ಬೀಸುಬಲೆ ಎಳೆಬಲೆ ಗೋಡೆಬಲೆ ಮತ್ತಿತರ 
ಹಲವು ವಿಧದ ಬಲೆಗಳು ದೇಶದೆ ನಾನಾ ಭಾಗದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಆಂಧ್ರ ತೀರ 
ದಲ್ಲಿ "ಅಲಿವಿವಾಲ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ತೀರಬಲೆಗಳು "ಲ್ರಿಗವಾಲ' ಎಂದು ಕರೆಯ 
ಲಾಗುವ ದೋಣಿ ಬಲೆಗಳು ಮತ್ತು "ಕೊಂಟಿನಾಲ' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಎಳೆಬಲೆ 
ಗಳು ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯಲು ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತಿವೆ. ಈ ಬಲೆಗಳನ್ನು ಸುಮಾರು 20 
ವಿಸಾ ಆಳದ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿಯೂ ಬಳಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಈಚೆಗೆ ದೊಡ್ಡ ಸೀಗಡಿಸಳನ್ನು 
ಹಿಡಿಯಲು ಗಿಲ್‌ಟಲೆಗಳನ್ನು ಬಳಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ . ಇವಲ್ಲದೆ ಹಲವು ಸ್ಥಳೀಯ ವಿಧಾನ 
ಗಳಿಂದಲೂ ಸೀಗಡಿಹಿಡಿಯ. ಲಾಗುತ್ತಿ ಡೆ. ಕೇರಳತೀರದ ಹಿಂಬದಿ ನೀರಿನ ಹತ್ತಿರದ ತಸ್ಸು 

ಪ್ರದೇಶದೆ ಬಕ್ತದೆಗದ್ದೆಗಳಲ್ಲಿ ಬೋನುಗಳಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಹಡಿಯುವುದು ಸ್ಥಳೀಯ ವಿಧಾ 
ನಕ್ಕೆ ಒಂದು ನಿದರ್ಶನ. ಸೆ ಸೆಪ್ಟೆಂಬರ್‌ _ಅಕ್ಕೊ ಫೀ ಬರ್‌ನಲ್ಲಿ ಬತ್ತದ ಕೊಯ್ಲು ಆದಮೇಲೆ 
ಈ ವಿಧಾನದಿಂದ ಸೀಗಡಿಗಾರಿಕೆ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗಿ ಸುಮಾರು 5 ತಿಂಗಳ ಕಾಲ ನಡೆಯು 
ತ್ರಡಿ. ಇದು ಲಾಭದಾಯಕ ವಿಧಾನವಾದರೂ, ದೊರೆತ ಸೀಗಡಿಯಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕಮರಿಗಳು 
ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದನ್ಲರುತ್ತವೆ. ಈ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ "ಪಾಜಿಲ್‌ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ 
ಇನ್ನೊಂದು ವಿಧಾನವೂ ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ ಎರಡು ಚಿಕ್ಕ ದೋಣಿಗಳನ್ನು ಒಂದು ಬೊಂಬಿನ 
ಎರಡು ಕೊನೆಗಳಿಗೆ ಜೋಡಿಸಿರುತ್ತಾರೆ ಕಬ್ಬಿಣದ ಸರಪಳಿಯ ಎರಡು ಕೊನೆಗಳನ್ನು 
ಒಂದೊಂದು ದೋಣಿಗೆ ಕಟ್ಟಿರುತ್ತಾರೆ. ಇಂತಹ ಜೋಡಣೆಯನ್ನು ಆಳ ಕಡಮೆ ಇರುವ 
ಸರೋವರದಲ್ಲಿ ನಡೆಸಿದಾಗ ದು ಬಿಲ್ಲಿನಾಕಾರದ ಸರಪಳಿಯನ್ನು ತಳದ ಮಣ್ಣಿ ್ಲಿ ನಲ್ಲಿ 
ಎಳೆದುಕೊಂಡು ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಆಗ ತಳದಲ್ಲಿನ ಸೀಗಡಿ ಗಾಬರಿಗೊಂಡು ಹಾರಿ ರೋಜಿ 
ಗಳಲ್ಲಿ ಬೀಳುತ್ತವೆ. ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರದಲ್ಲಿ ಬಿದಿರು ಬೋನುಗಳಿಂದ ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯು 
ಪುದುಸ್ಪ ಳೀಯ ವಿಧಾನಕ್ಕೆ ಮತ್ತೊಂದು ನಿದರ್ಶನ. ಸುಮಾರು 15 ಮಾ ಉದ್ದ 

ವಿರುವ "ದನ ಬೇಲಿಯನ್ನು ಸುಮಾಕು 90 ಸೆಮಾ ಆಳದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಕಟ್ಟ ಆದರ 
ವಿವಿಧ ಭಾಗಗಳಲ್ಲಿ ಜೋನುಗಳನ್ನಿಟ್ಟು ಸಜ್ಜುಗೊಳಿಸುತ್ತಾರೆ. ರಾತ್ರಿ ತ್ರಿ ಹೊರಕ್ಕೆ ಬರುವ 
ಸೀಗಡಿ ಬೇಲಿಯ ಮಗ್ಗುಲಲ್ಲಿ ಈಜುತ್ತ ಬೋನಿನಲ್ಲಿ ಬೀಳುತ್ತವೆ. 


ಇವಲ್ಲದೆ, ಮಿಸಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುವ ಇನ್ನಿತರ ಸಾಧನ, ಸಲಕರಣೆಗಳನ್ನು 
ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯಲು ಬಳಸಬಹುದು. ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಆಂಧ್ರೆ ಕೀರದಲ್ಲಿ ವರೆ ವಿಧದ 
ಯಾಂತ್ರಿಕ ದೋಣಿಗಳು ಸೀಗಡಿ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. 


(ಅ) "ನಬ್ಲೊ' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ದೋಜೆಗಳು9.| ಮಾ ಉದ್ದವಿದ್ದು 
20-30 ಅಶ್ವ ಶಕ್ತಿ ಯುಳ್ಳ ಯಂತ್ರೆ ಗಳನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ, 


(ಆ) "ಪಾಂಫ್ರೈಟ್ಸ್‌' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ದೋಣಿಗಳು 9.8 ಮಾ ಉದ್ದ 
ವಿದ್ದು 45-60 ಅಶ್ವ ಶಕ್ತಿಯನು ಯಂತ್ರಗಳನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. 


60 ಸೀಡಿ ಮತ್ತಿತರ ವಲ್ಮವಂತ ಪ್ರಾಣಿಗಳು 
(ಇ) *ಸೊರ್ರಾಸ್‌' ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ ಜೋಣಿಗಳು 11.4 ಮಾ ಉಪ್ಪ 
ವಿದ್ದು 60-75 ಅಶ್ವ ಶಕ್ತಿ ಯುಳ್ಳ ಯಂತ್ರಗಳನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. 


_ ಇವು ಸುಮಾರು 10-40 ವಿಶಾ ಅಳೆದ ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಸೀಗಡಿ ಹಿಡಿಯಲು ಉಪೆ 
ಯೋಗವಾಗುತ್ತಿವೆ. ಕ ಗೆ 
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' "ವಿವಿಧ ರೀತಿಯೆ ವಿಶಾಲವಾದ ಜಲಪ್ರದೇಶಗಳಿಂದ ಕೂಡಿ ಭಾರತ್ಯ ಒಳನಾಡ 
ಜಲದ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಪ್ರಸೆಂಚದಲ್ಲಿ ಒಂದು ಗಣ್ಯಸ್ಥಾನ ಗಳಿಸಿದೆ. ಭಾರತ ದೇಶ 
ದಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬರುವ ಇಂತಸ ಒಳನಾಡ ಜಲನ್ರದೇಶಗಳು ಮುಖ್ಯವಾಗಿ ಎರಡು 
ವಿಧದವು, 


(ಆ) ಮರಳು ದಿಣ್ಣೆ ಗಳಿಂದ ಬೇರ್ರಟ್ಟ ಸಮುದ್ರದ ನೀರಿನ ಭಾಗ ಮತ್ತು ಈ 
ಭಾಗಕ್ಕೆ ಹತ್ತಿರದ ಸರೋವರಗಳು ಇವುಗಳನ್ನೂ ಮತ್ತು ಸಮುದ್ರವನ್ನೂ ಸೇರುವ 
ಹೊಳೆಗಳ ಮುಖಜ ಭೂಮಿ, 


(ಆ) ಸಿಹಿನೀರಿನ ಮೂಲಗಳಾದ ಸರೋವರೆಗಳ್ಳು ಮಹೂನದಿಗಳ್ಲು ಕೆರಿ 
ನದಿಗಳಿಗೆ ಅಡ್ಡಗಟ್ಟಿ ನಿರ್ಮಿಸಲಾದ ಸಾಗರಗಳು ಡೊಡ್ಡ ಕಾಲುನೆಗಳು ಮತ್ತು ಶಳಿ 
ಬೆಳೆಸುವ ಹೊಂಡಗಳು. 


ಗಂಗ್ಯಾ ಮಹಾನದಿ, ಗೋದಾವರಿ, ಕೃಷ್ಣ, ಕಾವೇರಿ ನರ್ಮದಾ ಮತ್ತು ತಾಪಿ 

ಮತ್ತಿತರ ನದಿಗಳು ಸಮುದ್ರ ಸೇರುವ ಪ್ರದೇಶಗಳೂ, ಸಮುದ್ರ. ಬದಿಯ ಚಿಲ್ಕ 
ಮತ್ತು ಪುಲ್ಲಿಕಾಟ್‌ ಸರೋವರೆಗಳೂ , ತಿರುವಾಂಕೂರು ಮತ್ತು ಕೊಚ್ಚಿನ್‌ ಬಳಿಯ 
ಸಮುದ್ರದ ಹಿಂಬದಿಯ ನೀರಿನ ಪ್ರದೇಶಗಳು ಒಳನಾಡ ವಿರಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ ಅತ್ಯಂತ 
ಪ್ರಸಿದ್ಧ ವಾದುವು. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಕೆಲವು ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ವರ್ಷ ಪೂರ್ತಿ ನಡೆಯುತ್ತ ದೆ. 
ಮತ್ತೆ, ಕೆಲವು ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಯೋಗುವುದೆರಿಂದೆ ಕೆಲವು ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ 
ಮಾನುಗಾಕಿಕೆ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ನದಿಗಳೆ ಮುಖಜ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ 
ಸಾಗರದ ಮಿಖಾನ:ಗಳು ವಾಸಿಸುತ್ತವೆ, ಅಂದರೆ ಇವು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಉಂಟಾಗಬಹುದಾದ 
ಉಪ್ರಿನ ಪ್ರಮಾಣದ ಏರುಇಳಿತವನ್ನು ಸಹಿಸಬಲ್ಲವು, ಕ್ಲೂಪಾಯಿಡ್‌ ಜಾತಿಗೆ ಸೇರಿದ 
ಹಲ್ಲ ಇಲಿಷ್ಟ ವಿವಿಧಜಾತಿಯೆ ಆಂಚೋವಿಗಳು ಮಾರ್ಜಾಲ ವಿಸಾನುಗಳು ಮತ್ತು 
ಹೆಲವು ನಿಧದ ಪೆಂ್ಬಿ ಮಾನುಗಳು ಮುಖ್ಯ ವಾದವು. 


ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರ: ಈ ಸರೋವರವು ಒರಿಸ್ಸದಲ್ಲಿದೆ. ಮಳೆಗಾಲದಲ್ಲಿ 1165 
ಚದರೆ ಕಿಮಾ ಮತ್ತು ಬೇಸಿಗೆಯಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 906 ಚದರ ಕಿಮಾ ವಿಸ್ತಾರ ' 
ವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಆಳ ಕಡಮೆ ಇದ್ದು, 23 ಕಿಮಾ ಉದ್ದದೆ ಕಾಲುವೆಯ ಮೂಲಕ 
ಸೆಮುದ್ರದೊಡಸಿ ಸಂಪರ್ಕ ಹೊಂದಿದೆ. ಮಹಾನದಿಯ ಒಂದು ಭಾಗವಾದ ದಯಾ 
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ನೆದಿ ಮತ್ತಿತರ ಹೊಳೆಗಳು ಈ ಸರೋವರವನ್ನು ಸೇರುತ್ತವೆ. ಮಳೆಗಾಲದಲ್ಲಿ ಸರೋ 
ವಸ ನೀರಿನಿಂದ ತುಂಬಿದಾಗ, ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರಮಾಣ ಅತ್ಯಂತ ಕಡಮೆ ಇರುವು 
ಡೊಂದಲ್ಲದೆ, ವಾರ್ಷಿಕವಾಗಿ ಸಹೆಸ್ತ್ರಾರು ಮೆಟ್ರಿಕ್‌ ಟನ್ನುಗಳಷ್ಟು ಮಾನು ದೊರೆ 
ಯುತ್ತದೆ. ನೀರನ, ಅಂಬಾಸ್ಪಿಸ್‌, ಷ್ಟ್ರಾಂಗಿಲೂರ. ನೆಂಟೊಡಾನ್‌ ಮತ್ತು, ಥೇರಪ್ಪನ್‌ 
ಜಾತಿಯ ಮಿಸಾನುಗಳು ಮುಖ್ಯವಾದುವು. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಸರೋವರದ ಪಶ್ಚಿಮ ಮತ್ತು 
ಉತ್ತರ ಭಾಗಗಳಲ್ಲಿ ಸಿಹಿನೀರಿನ ಮಾನುಗಳಾದ ಗೆಂಡೆ, ಮುಕ್ರೆ ಲಾ ಮತ್ತು ಮಾರ್ಜಾಲ 
ಮಾನುಗಳೂ ಸಾಕಷ್ಟು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. 

ಒಳನಾಡ ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯವಾದುದು ಹಿಲ್ಲ ಈ ಮಾನು ಪರ್ಷಿ 
ಯನ್‌ ಖಾರ್ಕಿ ಪಶ್ಚಿನು ಪಾಕಿಸ್ತಾನ, ಭಾರತ್ಕ ಬಾಂಗ್ಲಾದೇಶ ಮತ್ತು ಬರ್ಮಾದ 
ತೀರೆಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಮತ್ತು ತೀರಗಳೊಡನೆ ಸಂಬಂಧ ಪಡೆದಿರುವ ದೊಡ್ಡ ನದಿಗಳಲ್ಲಿಯೂ 
ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಭಾರತ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಸೌರಾಷ್ಟ್ರ ತೀರದೆಲ್ಲಿ ಹಿಲ್ಪ ಸಾಕಷ್ಟು ದೊರೆಯು 
ತ್ರಜಿ. ಗುಜರಾತಿನ ಕೀರದಲ್ಲಿಯ್ಕೂ ನರ್ಮದಾ, ಪೂರ್ಣಾ, ತಾಪಿ ಮತ್ತು ಉಲ್ಲಾಸ್‌ 
ನದಿಗೆಳೆ ಮುಖಜ ಭೂಮಿಯಲ್ಲಿಯೊ ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. ಮಲಬಾರ್‌ 
ತೀರದಲ್ಲಿ ಅಲ್ಪಸ್ವಲ್ಪ ಡೊಕೆಯತ್ತದೆ. ಕಾವೇರಿನದಿಯಲ್ಲಿ ಹಿಲ್ಲಗಳು ಹೇರಳವಾಗಿ 
ದ್ವವು. ಆದರೆ, ಮೆಟ್ಟೂರು ಅಣೆಕಟ್ಟಿನ ನಿರ್ಮಾಣವಾದ ಮೇಲೆ ಅವುಗಳ ಸಂಖ್ಯೆ ಕಡಮೆ 
ಯಾಗುತ್ತಿದೆ. ಆಂಧ್ರದಲ್ಲಿ ಕೃಷ್ಣ ಮತ್ತು ಗೋದಾವರಿ ನದಿಗಳೂ ಒರಿತ್ಸದಲ್ಲಿ ಚಿಲ್ವ 
ಸರೋವರ, ಮಹಾನದಿ ಮತ್ತು ಬಲಸೋರು ತೀರಗಳು ಹಿಲ್ಸ ಮಿಸಾನುಗಾರಿಕೆಗೆ 
ಪ್ರಸಿದ್ಧಿಯಾದ ಪ್ರದೇಶಗಳು. ಪಶ್ಚಿಮ ಬಂಗಾಳದ ತೀರಪ್ರದೇಶ ಮತ್ತು ಹಲವು 
ನದಿಗಳಲ್ಲಿ ಹಿಲ್ಸ ಅತಿ ಮುಖ್ಯವಾದ ಮಾನು, ಚಳಿಗಾಲದಲ್ಲಿ ಮಿಡ್ಮಾ ಪುರದೆ ತೀರದ 
ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ಹಿಲ್ಪ ದೊರಿಯುತ್ತದೆ. ಅಸ್ಸಾಂನಲ್ಲಿ ಬ್ರಹ್ಮಪುತ್ರ ನೆದಿಯಲ್ಲಿ ಡೂಬ್ರಿ 
ಯಿಂದ ತೇಜಪುರದವರೆಗೂ ಹಿಲ್ಸ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಬಿಹಾರ ಮತ್ತು 
ಉತ್ತರ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಗಂಗಾ ನದಿಯಲ್ಲಿ ಹಿಲ್ಲ ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 


ಹಲ್ಲ ಸರಳ ಸಸ್ಯಾಹಾರಿ. ಮೊಟ್ಟೆ ಹಾಕುವ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಇದು ಸ್ವಲ್ಪ ಆಹಾರ 
ತೆಗೆದುಕೊಳ್ಳುತ್ತದೆ ಇಲ್ಲವೆ ಉಪವಾಸ ಇರುತ್ತದೆ. ಮೊಟ್ಟೆ ಹಾಕಿದ ತರುವಾಯ ನೀರಿನ 
ತಳದಲ್ಲಿ ಆಹಾರ ಹುಡುಕುವುದು ಇದೆರ ಅಭ್ಯಾಸ. ಇದು ಸುಮಾರು 250000 ದಿಂದೆ 
1600000 ಪೊಟ್ಟಿ ಗಳನ್ನು ಇಡುತ್ತದೆ. ಹಿಲ್ಸ ತನ್ನೆ ಎರಡನೆ ವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಪ್ರಾಯ 
ತಳೆಯುತ್ತದೆ. ಸುಮಾರು ಜೂನ್‌ನಿಂದೆ ನವೆಂಬರು ತಿಂಗಳು ಪೂರ್ತಿ, ಪುನಃ ಜನೆ 
ವರಿಯಿಂದೆ ಫೆಬ್ರವರಿ ಪೊರ್ತಿ ಹಲ್ಸ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಡುವಕಾಲ. ಮೊಟ್ಟಿ ಯೊಡೆಯು ಹೊರೆ 
ಬಂದ ಮರಿಹುಳು ಸುಮಾರು 2.3 ಮಿಮಾ ಉದ್ದೆ ವಿದ್ದು 90 ಮಿಮಾ ಉದ್ದಕ್ಕೆ 

` ಬೆಳೆದ ಮೇಲೆ ಹಿಲ್ಲವನ್ನು ಹೋಲುತ್ತದೆ. 


ಹಿಲ್ಸ ಅನೆಡ್ರೊಮಸ್‌ ಜಾಕಿಯದು. ಇದು ತನ್ನೆ ಜೀವಿತದ ಸ್ವಲ್ಪ ಭಾಗವನ್ನು 


ಮಿನುಗುರಿಕೆ 63 


ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿಯ್ಕೂ ಉಳಿದೆ ಭಾಗವನ್ನು ಸಿಹಿನೀರಿನಲ್ಲಿಯೂ ಕಳೆಯುತ್ತದೆ. ಇದು 
ಆಹಾರಕ್ಕೂ, ಮೊಟ್ಟಿಯಿಡಲೂ ಸಮುದ್ರ ದಿಂದ ನದಿಗೆ ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಉತ್ತರ ಪ್ರಜೀಶ 
ಮತ್ತು ಬಿಹಾರದಲ್ಲಿನ ಗಂಗಾನದಿಯಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುವ ಕೆಲವು ಜಾತಿಯ ಹಿಲ್ಲಗಳ್ಳು 
ತಮ್ಮ ಜೀವರ ಪರ್ಯಂತ ಸಿಹಿನೀಂನಲ್ಲಿಯೇ ವಾಸಿಸುತ್ತವೆ. ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರದಲ್ಲಿ 
ವಾಸಿಸುವ ಹಿಲ್ಲಕ್ಕೆ ವಲಸೆ ಹೋಗುವ ಅಧ್ಯಾಸವಿದ್ದಂತೆ ಕಂಡುಬರುವುದಿಲ್ಲ. 

ಹಿಲ್ಸ ಮಾನುಗಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಹಲವು ನಿಧದೆ ಬಲೆಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. ಸಶ್ಚಿಮ 
ಬಂಗಾಳ ಮತ್ತು ಅಸ್ಸಾಂಗಳಲ್ಲಿ ಚೀಲಬಲೆ ಮತ್ತು ದೋಣಿಗಳಿಂದೆ ಹರೆಡುವ ಮುಳುಗು 
ಬಲೆಗಳು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಸಮುದ್ರತೀರ ನ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಗೋಡೆಬಲೆ ಅತ್ಯಂತ 

. ಸಾಫವಾನ್ಯ. ಚಿಲ್ಕ ಸರೋವರದಲ್ಲಿ ಬೀಸುಬಲೈ ಮಹಾನದಿಯಲ್ಲಿ ಜಾರುಬಲೆ, ಕೃಷ್ಣ 

ಮತ್ತು ಗೋದಾವರಿಯಲ್ಲಿ ಗೋಡೆಬಲೆ ಮತ್ತು ಬೀಸುಬಲೆಗಳೂ, ನರ್ಮದ ನದಿಯಲ್ಲಿ 
ಬೀಸುಬಲೆಯೂ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. 

ಸಿಹಿನೀರಿನ ಪ್ರಜೀಶಗಳಾದೆ ನದಿ ಕಾಲುವೆ, ಕೊಂಡ್ಕ ಸರೋವರ, ಕೆರೆ ಮತ್ತು 
ತಗ್ಗು ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಕೆಲವು ಮುಖ್ಯ ಮಾನುಗಳ್ಳು ಕಟ್ಲಕಟ್ಟ, ಲಾಬಯೊ 
ಕೋಹಿಶ, ಲಾ. ಫಿಂಬ್ರಿಯಾಟಸ*, ಸಿರ್ರಿನಸ್‌ ನ್ರಿಗಾಲ್ಯ ಬಾರ್ಬಸ್‌ ಕರ್ನಾಟಕರ್ಸ ಹಲವು 
ವಿಧದ ಗೆಂಡೆಗಳ್ಳು ಡ್ಕುಬೈ, ಹಲವು ವಿಧದ ಮಾರ್ಜಾಲ ಮಾನುಗಳು ಹೆರಿಂಗ್‌ 
ಅಂಚೋವಿ ಮತ್ತು ಈಲ್‌. 
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ಒಣ ಮತ್ತು ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಮಾನು 


ಮಾನು ಶೀಘ್ರವಾಗಿ ಕೆಡುವ ಪದಾರ್ಥ ಮತ್ತು ನೀರಿನಿಂದ ಹೊರತೆಗೆ 
ದಾಗಲೇ ಈ ಕಾರ್ಯ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗುತ್ತದೆ. ಉಪ್ಪವಲಯದೆ ಪ್ರದೇಶಗಳಾದ 
ಭಾರತದಂತಹ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನು ಶೀವ್ರಗತಿಯಿಂದ ಇಳಿಗುಂದುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ 
ಡೇಶಗ ನಲ್ಲಿ ಮ್ಲಾನು ಮಾರಾಟಕಾಲ ನೊಡನೆ ಪಂದ್ಯವಿದ್ದಂತೆ. ಮಾನು ಸತ್ತು 
ಹೋದ ಸ್ವಲ್ಪ “ಕಾಲದ ನಂಶರೆ ಮಾಂಸ ದಲ್ಲಿನ ಸ್ಲೈಕೆೊಜನ್‌” ಎಂಬ ಸಿಷ್ಮದೆಂತಹೆ 
ವಸ್ತು ಲ್ಯಾಕ್ಟಿಕ್‌ ಆಮ್ಲವಾಗಿ ಪರಿವರ್ತನೆಗೊಂಡು, ಮಾಂಸದ ಅಮ್ಮೆ ಹೆಚ್ಚಾ ಗು 
ವುದರಿಂದ, pi ಗಡುಸಾಗುತ್ತ ಡೆ. ಈ ಸ್ಥಿತಿಗೆ ರಿಗರ್‌ ಮಾರ್ಟಿಸ್‌ ವದು 
ಹೆಸೆರು, ರಿಗರ್‌ ಮಾರ್ಟಿಸ್‌ ಮುಗಿದೆ ಶರುವಾಯ್ಕ ಮಾಂಸ ಇಳಿಗುಂದುವು 
ದೊಂದಲ್ಪದೈ ಕ್ರಮೇಣ ಪೆಡಸು ಕಥನೆಯಾಗಿ ಸಡಿಲವಾಗುತ್ತದೆ. ಮಾಂಸ 
ಶ್ಲೀಣಿಸಿದಂತೆ, ಪಿಎಚ್‌ ಪ್ರತ್ಯಾಮ್ಲದ ಕಡೆಗೆ ಏರುತ್ತದೆ. ಹೊಸದಾದ ನಿಖಾನಿನ 
ಮಾಂಸದ ಪಿಎಚ್‌ 6.4 ಇದ್ದು, ಕ್ಷೀಣಿಸದಂತೆ 7 6 ಕೈ ಏರುತ್ತದೆ. ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯ 
ಕಿಣ್ವ ಮತ್ತು ಉತ್ಕರ್ಸ್ಷಣಗಳಿಂಬ ಮೂರು ಕಾರಣಗಳಿಂದೆ ಮಾನು ಕೆಡುತ್ತದೆ. ರಿಗರ್‌ 
ಮಾರನ” ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯದೆ ಕಾರ್ಯ ಬಹುಮಚ್ಚಗೆ ಕಡಮೆ ಇದ್ದರೂ 
ಹೊಟ್ಟಿ, ಕರುಳು ಮತ್ತು ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿನ ಕಿಣ್ವಗಳು ಕಾರ್ಯೊಕನ್ಮತ್ತ ವಾಗಿರುವು 
ದರಿಂದ ಮಾಂಸ್ಕ ಅನಂತರ ಮೆತ್ತಗಾಗಿ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯ ನೃದ್ಧಿ ಗೊಳ್ಳ ಲು ಸಹಾಯಕ 
ವಾಗುತ್ತದೆ. ಪ್ರೋಟೀನ್‌ ಭಿನ್ನ ಗೊಂಡು, ಮೇದಸ್ಸು ಉತ್ಕರ್ಷಣ ಹೊಂದಿ, 
ಮುಗ್ಗುಹೊಡೆಯುವುಲ್ಲದೆ, ಬಣ್ಣ ಕೆಡುತ್ತದೆ. ರಿಗರ್‌ ಮಾರ್ಟಿಸ್‌ ಸಂಪೂರ್ಣವಾದ 
ಮೇಲೆ, ಕಿಣ್ವಗಳ ಕಾರ್ಯ ಮತ್ತು. ರಸಾಯನಿಕ ಕ್ರಿಯೆಗಳು ಮಂದೆಗತಿಯಿಂದಲ್ಕೂ 
ಬ್ಯಾಕ್ಟಿ ರಿಯದ ಕಾರ್ಯ ತೀವ್ರ ಗಕಿಯಿಂದಲೂ ಕರೆಯುತ್ತದೆ. ಅಮೋನಿಯ ಇಂಗಾ 
ಲದ ಜೈ ಅಕ್ಸ್ಟ್ರ್ರ್‌ಡ್ಮು ಅಮಿನೋ ಅಮ್ಮಗಳು ಮತ್ತು ಬಾಸ್ಟಗುಣವುಳ್ಳಿ ಕ್ಲಾರಗಳು 
ಪ್ರೋಟೀನಿನ ವಿಭಜನೆಯಿಂದೆ ಉತ್ಪತ್ತಿಯಾಗುತ್ತವೆ. ಮಾಂಸ ಕೊಳೆಯುವುದು 
ಮುಂದುವರಿದಂತೆ, ದುರ್ವಾಸನೆ ಸೂಸುವ ಹೈಡ್ರೋಜನ್‌ ಸಲ್ಫೈಡ್‌ ಮತ್ತು ಇಂಡೋ 
ಲ”ಗಳು ಉತ್ಪತ್ತಿಯಾಗುತ್ತ ನೆ. ಟಿಲಿಯಾಸ' ಸ್ಟ್‌ ವಿಧದ ಸಮುದ್ರ ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ಅಲ್ಪ 
ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿರುವ ಟ್ರಿಮಾಥೈೈಲ್‌ ಅಮೈನ್‌ “ಕ್ಸ್‌ ಎಂಬ ವಸ್ತು ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯ 
ಗಳಿಂದ ವಿಭಿನ್ನಗೊಂಡು ಟ್ರಿಮಾಥ್ಛೆಲ್‌ ಅಮೈನ್‌ ಎಂಬ ದುರ್ವಾಸನೆಯುಳ್ಳ ಕ್ಷಾರ 
ವಾಗಿ ಪರಿವರ್ಶನೆಗೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. ಈ ಕ್ಷಾರದ ಮಟ್ಟ, ಕೆಟ್ಟ ಮಾನಿನ ಸೂಚಕ. ಇದರೆ 
ವಾಸನೆಯಿಂದ ಕೆಟ್ಟಿ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚು ವುದು ಸುಲಭ, 
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ತಾಜಾ ಮಾನಿನ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು: ಮಾನಿನ ಗುಣಮಟ್ಟಿವನ್ನು 
(ಹೊಸತೋ ಅಥವಾ ಹಳೆಯಜೊ ಎಂಬುದನ್ನು) ಕಂಡುಹಿಡಿಯಲು ಅದರ ಅರ್ಲಾನೊ 
ಲೆಪ್ಬಿಕ್‌ ಗುಣಗಳು ಸಾಧುವಾದ ಮಾರ್ಗ. ಇವು ಮಾನಿನ ತೋರಿಕೆ, ಸ್ನಾಯು ರಚನೆ 
ಯಿ ಉಂಟಾಗಿರಬಹೆ:ದಾದೆ ವ್ಯತ್ಯಾಸಗಳು ವಾಸನೆ ಮತ್ತು ಕುಚಿಯೂ ವಾಸ 
ನೆಯೂ ಕೂಡಿರುವ ಇಂದ್ರಿಯಗಳ ಅನುಭವವನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತ ವೆ. ಹೊಸೆದಾದೆ 
ಮಾನಿನೆ ಮಾಂಸ ಮೆತ್ತ ಗೆಮತ್ತು ಸಡಿಲವಾಗಿರದೆ ದೃಢವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಹೊಸ ಬಾನಿನ 
ಚರ್ಮವನ್ನು ಚೆರಳಿನಿದ ಅದುಮಿದಾಗ್ಯ ಆದರೆ 3 (ಲೆ. ಔೆರಳೆ ಗುರುತು ಮೂಡು 
ವುದಿಲ್ಲ. ಕಣ್ಣುಗುಡ್ಡಿ ಅಪಾರದರ್ಶಕವಾಗಿರದೆ ಕೊಳೆಯುತ್ತಿರುತ್ತದೆ. ಕಿವಿರುಗಳ 
ಭಾಯೆ ಶುದ್ಧ ಕೆಂಪು. ಬಾಯಿ ಚಾಚಿಕೊಂಡಿರುವ ದಿಲ್ಲ ಚರ್ಮದ ಮೇಲಿನ ಮತ್ತು 
ಕಿವಿರುಗಳಲ್ಲಿನೆ ಲೋಳೆರಸ ಶುದ್ಧ ಮತ್ಸ್ಯ್ಯಗಂಧವನ್ನು ಸೂಸುತ್ತಿರುತ್ತದೆ. 


ಒಜಮಿಸಾನಿನ ಉತ್ಪಾ ದೆಸೆ 


ಮಾನು ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯ ಮತ್ತು ಕಿಣ್ವಗಳ ತೀವ್ರ ಕಾರ್ಯಗಳಿಂದ ಕೆಡದಂತೆ 
ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿನ ನೀರಿನ ಮಟ್ಟಿ ವನ್ನು ಕಡಮೆ ಮಾಡುವುದು ಒಣಗಿಸುವುದರ 
ಉಸ್ಪೇಶ. ಮಾನನ್ನು ಬಿಸಿಲಲ್ಲಿ ಗಿ ಸಂಸ್ಥೆ ೈರಿಸಿಡುವುದು ಪ್ರಾಚೀನವಾದುದು 
ಮತ್ತು ಅತ್ಯಂತ ಸುಲಭವಾರುರು. ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಈ ವಿಧಾನವು ಹೆಚ್ಚು ಬಳಕೆ 
ಯಿದೆ. ಸುಮಾರು ಶೇಕಡಾ 35 ರಷ್ಟು ಭಾಗದೆ ಸಮುದ್ರದ ಮಾನನ್ನು ಈ 
ವಿಭಾನದಿಂದ ಸಂಸ್ಕೃರಿಸಲಾಗುತ್ತಿಡೆ. ಬಾಂಡಿಡಕ್‌, ಪೈಟ್‌ ಮಾನು ರಿಬ್ಬನ್‌ ವಖಾನು 
ಮತ್ತು ಸಿಲ್ವರ್‌ ಬೆಲ್ಲೀಸ್‌ಗಳನ್ನು ಹಿಡಿದೆ ಕೂಡಲೆ ಸಮುದ್ರದ ಮರಳಿನೆ ಮೇಲೆ 
ಹೆರೆಡಿ ಒಂದೆರೆಡು ದಿವಸ ಒಣಗಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ಬಾಂಬೆಡಕ್‌ ವಿರಾನುಗಳನ್ನು ಬಂಬೂ 
ಅಥವಾ ಹಗ್ಗಗಳಿಂದ ತೂಗುಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸುವುದುಂಟು. ಇದರಿಂದ ಒಣಗಿದ ಮಾಫಿ 
ನೊಡನೆ ಮಠಳು ಸೇರದಿರುವುಡೊಂದಲ್ಲದ್ಕೆ ಒಂದೇ ತೆರನಾಗಿ ಒಣಗಲು ಸಹಾಯ 
ಶಾಗುತ್ತದೆ. ಜಿಸಿಲಲ್ಲೆ ಮಾನು ಒಣಗುವುದು ನಿಧಾನವಾಗುವುದೆರಿಂದ ಒಣಮಾನು 
ಕೆಳಮಟ್ಟದ್ದಾ ಗುಪುದುರಟು, ಆದ್ದರಿ6ದ ಯಾಂತ್ರಿಕವಾಗಿ ಬಿಸಿಗಾಳೆಯಿಂದೆ ಒಣಗಿಸಿ 
ನಾಗೆ ಉತ್ತ ಮುಮಟ್ಛಡೆ ಒಣಮಾಫಿನ ಉಶಾ ಬ್ರದಕ್ಷೆಯಾಗುವುದೊಂದಲ್ಲದೆ ಅದರಲ್ಲಿನ 
ಪೋಸಕಾಂಶಗಳು “ಾಶವಾಗುವೆದಿ. ಯಾಂತ್ರಿಕೆವಾಗಿ ಒಣಗಿಸಿದೆ ನಿರಾ ನನ್ನು 
ಶೀರಲ್ಲಿ ತೋಯಿಸಿದಾಗೆ ತನ್ನೆ ಮೊದಲಿನ ಸಂಯೋಜನೆಯನ್ನು ಪ್ರಕ ಪಡೆಯುತ್ತ ಜೆ 


ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿದ ಒಣವಿರಾನು : ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಮಾನನ್ನು ಸಂಸ್ಯರಿಸು 
ವುದು ಬಹಳ “ಓಕರಿನಿಂದಲೂ ಕೊಢಿಯೆಲ್ಲಿರುವ ಪದ್ಯತಿ. ವಿರಾನಿನ ಅಂಗಾಂಶಗಳ್ಲಿನ 
ಉಪ್ಪು ಕರಗಿ ತೇವಾಂಶ ಕಡಮೆಯಾಗುವುದರಿಂದ ವಿನಾನು ಬಹಳ ಕಾಲ ಕೆಡದಂತೆ 
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ಉಳಿಯುತ್ತದೆ. ಉಪ್ಪಿನೊಡನೆ ಹೆಲವು ರಾಸಾಯನಿಕ ವಸ್ತುಗಳನ್ನೂ ವಿನಿಗರ್‌ ಎಂಬ 
ಹುಳಿನೀರನ್ನೂ (ಅಸಿಟಿಕ್‌ ಆಮ್ಲ) ಬೆರಿಸಿ ಸಂಸ್ಕ್ರರಿಕಲಾಗುತ್ತದೆ. ಉಪ್ಪೆ ಹಾಕಿದ 
ಮಾನನ್ನು, ಒಣಗಿಸಿಯೋ ಮತ್ತು ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿಯೊ ಸೆಂಸ್ಫರಿಸವುದೂ ಉಂಟ್ಮು 
ಉಪ್ಪೆ ಹಾಕಿದ್ಯ ಉಪ್ಪೆ ಹಾಕದೆ ಒಣಗಿಸಿದ ಉಪ್ಪಿನಕಾಯಿ ಹಾಕಿದೆ ಹೊಗೆಯಾ 
ಡಿಸಿದೆ ಮಾನುಗಳು ಕೆಲವು ಮುಖ್ಯವಾದ ಉತ್ಪನ್ನಗಳು, ಹೆರಿಂಗ್‌, ಸಾಲ್ಮೋನ್‌, 
ವೈಟ್‌ಫಿಷ್‌, ಕಾಡ್‌, ಲೀಗ್‌ ಕೋಲ್‌ಫಿಷ್‌, ವೈಟಿಂಗ್‌, ಮ್ಯಾಕರೆಲ, ಟ್ರಾಟ್‌, 
ಹೆಡಾಕ್‌ ಮತ್ತು ಕೆಲವು ವಿಧದ ಸಾರ್ಡೀನಗಳನ್ನು ಈ ವಿಧಾನದಿಂದೆ ಸಂಸ್ಕೆರಿಸೆ 
ಲಾಗುತ್ತಿದೆ. 


ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿದಾಗ ಆಂಗಾಂಶಳಲ್ಲಿನೆ ತೇವಾಂಶ ಕಡಿಮೆಯಾಗುವುದು ಸೂಕ್ಸ್ಪಾ 
ಭಿಸರಣದ ತತ್ವದ ಪ್ರಕಾರ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಅಂಗಾಶಗಳಲ್ಲಿನ ತೇವಾಂಶ ಕಡಮೆ 
ಯಾಧುವುಡರಿಂದ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯೆಗಳ ಹಾನಿಕರ ಕಾರ್ಯಕ್ಕೆ ತಡೆಯು-ಬಾಗುವು 
ಜೊಂದೆಲ್ಲಜಿ, ಪ್ರೋಟೀನ್‌ಗಳನ್ನು ಛಿದ್ರಗೊಳಿಸುವ ಕಿಣ್ವಗಳ ವಿಭಜನಾಕಾರ್ಯ 
ಸ್ವಲ್ಪ ಮಟ್ಟಿಗೆ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಆದಕೆ ಉಪ್ಪು ವಿಸಾನಿನ ಮೇಧಸ್ಸಿನ ಭಾಗವು 
ಉತ್ಕರ್ಷಣ ಹೊಂದಿ ಮುಗ್ಗು ಹಿಡಿಯುವುದನ್ನು ತಡೆಯಲಾರದು. ಆದ್ದೆರಿಂದೆ ಉಪ್ಪು 
ಹಾಕಿದ ಮಾನು ಶೇಖರಣೆಯಲ್ಲಿ ಮುಗ್ಗು ವಾಸನೆ ಹೊಡೆಯುತ್ತದೆ. ಸಾಮಾನ್ಯನಾಗಿ 
ಇಂತಹ ವಾಸನೆಯನ್ನು ಉಪ್ಪುಹಾಕಿ ಸೆಂಸ್ಕೈರಿಸಿದೆ ಮಾನಿನ ವಿಶೇಷ ಗುಣವೆಂದು 
ಪರಿಗಣಿಸಲಾಗುವುದು. ಉಪ್ಪಿನೊಡನೆ ಬೆರೆಸಲಾಗುವ ಹಲವು ರಸಾಯನಿಕ ವಸ್ತು 
ಗಳು ಬ್ಯಾಕ್ಟಿ(ರಿಯಾದ ಕಾರ್ಯವನ್ನು ಶಡೆಹಿಡಿಯಬಲ್ಲವು. ಉದಾಹರಣೆಗೆ, ಹುಳಿ 
ಸೇರು ಮಾಂಕಸಸಿಎಚ್‌ ಗಣನೀಯನಾಗಿ ಕಡಮೆ ಮಾಡಿ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಗಳು ತಮ್ಮ 
ಕಾರ್ಯಗಳನ್ನು ನಡೆಸದಂತೆ ಮಾಡುತ್ತದೆ. 


ಮಾನಿಗೆ ಒಣ ಉಪ್ಪು ಹಾಕುವುದು ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣದಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು 
ಉಪ್ಪಿನ ಕಾಯಿ ಹಾಕುವುದು ಎಂಬ ಎರಡು ವಿಧಾನಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. ಉಪ್ಪಿನೊ 
ಡಕಿ ಸಮ್ಮಿಶ್ರ ಣಗೊಂಡಿರುವ ವಸ್ತುಗಳು, ಉಪ್ಪ) ಹಾಕುವ ರೀತ್ರಿ ತಾಸಮಾನ್ಯ 
ಉಪ್ಪೆನಿರಾನಿನ ಗುಣಮಟ್ಟಿವನ್ನು ನಿರ್ಧರಿಸುವುದರಲ್ಲಿ ಪ್ರಮುಖ ಪಾತ್ರ ನಿರ್ವಹಿಸು 
ತ್ತನೆ. ಪರಿಶುದ್ಧ ಸೋಡಿಯಂ ಕ್ಲೋರೈಡನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸುವುದರಿಂದ, ಉಪ್ಪು 
ಹಾಕಿದ ಮಾನು ಮೃದುವಾಗಿ, ಎಳೆ ಹಳದಿ ಬಣ್ಣದ್ದಾಗಿರುವುದಲ್ಲಜೆ ಬೇಯಿಸಿದಾಗ 
ಹೊಸ ಮಾನನ್ನು ಹೋಲುತ್ತದೆ. ಸುಮಾರು ಶೇಕಡಾ ಒಂದರನ್ಟು ಕ್ಯಾಲ್ಸಿಯಂ 
ಮತ್ತು ಮ್ಯಾಗ್ನೀಹಿಯ ಲವಣಗಳು ಸೆಮ್ಮಿಶ್ರಗೊಂಡಿರುವ ಉಪ್ಪಿನ ಉಪಯೋಗ 
ಬಿಂದ್ಯ ಮಾನು ಬಿಳುಪಾಗಿಯೂ, ಬಿರುಸಾಗಿಯೂ ಆಗುವುದಲ್ಲದೆ, ಕಹಿವಾಸನೆಯಿಂಡೆ 
ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ಸಮ್ಮಿಶ್ರಿತ ವಸ್ತುಗಳು ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿ ಉಪ್ಪಿನ ಅಣುಗಳು 
ಪ್ರವೇಶಿಸುವ ವೇಗವನ್ನು ಕಡಮೆ ಮಾಡುತ್ತವೆ, ಚಿಕ್ಕ ಮಿಾಾನುಗಳನ್ನು ದುಂಡುತರ 
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ದಲ್ಲಿಯೆ: ಉಪ್ಪಿನೊಡನೆ ಬೆರೆಸುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. ಜೊಡ್ಡ ಮಾನುಗಳ ತಲೆ, 
ಕರುಳಿನ ಭಾಗನನ್ನು ಶೆಗೆದು, ಹೊಟ್ಟಿ ಯ ಭಾಗವನ್ನು ಸೀಳ್ಕಿ ಉಪ್ಪು ತುಂಬಲಾಗು 
ತೃದೆ, ಅತಿ ದೊಡ್ಡದಾದ ಷೂರ್ಕ್‌ ವ ವಂಶದ ಮಾನುಗ ಳನ್ನು ತುಂಡುಮಾಡಿ ಆ 
ತುಂಡುಗಳನ್ನು ಉಪ್ಪಿ ನೊಡನೆ ಸಮ್ಮಿಶ್ರಣಗೊಳಿಸುತ್ತಾ ೭. ಸಾರ್ಡಿೀೀನ್‌, ಮ್ಯಾಕರಲ್‌, 
ಸೀರ್‌ವಿಾನ್ನು ಮಾರ್ಜಾಲಮಾನು ಷಾರ್ಕ್‌, ಸೋಲ್‌ ಮತ್ತು ಸೀಗಡಿಗಳನ್ನು 
ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸುವುದು ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ. 


(1) ಒಣಉಸ್ಪು ಹಾಕುವ ನಿಧಾನ: ತಲೆ, ಕರುಳಗಳನ್ನು ಕೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ 
ಮಾಡಿದೆ ಮಾನುಗಳನ್ನ್ಹು ಮರದಿಂದ ಮಾಡಿದ ಅಥವಾ ಸಿಮೆಂಟು ತೊಟ್ಟಿ ಗಳಲ್ಲಿ 
ಸಾಲಾಗಿ ಜೋಡಿಸಿ ಅದರ ಮೇಲೆ ಸಾಕಷ್ಟು ಉಸ್ಪನ್ನು ಹಾಕಲಾಗುತ್ತದೆ. ಉಪ್ರ ನ 
ಮೇಲೆ ಪುನಃ ಏನನ್ನು ಜೋಡಿಸಿ ಮತ್ತೆ ಉಪ್ಪು ಹಾಕುವುದು. ಹೀಗೆ ಹಲವು 
ಮಾನು ಉಪ್ಪುಗಳ ಪದರಗಳನ್ನು ಕೊಬ್ಬ ತುಂಬ ಇಟ್ಟು 10 ರಿಂದ 24 ಗಂಟಿಗಳ 
ಕಾಲ ಬಿಡಲಾಗುತ್ತದೆ. ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರವೇಶದಿಂದ ಹೊರಬಂದೆ ಅಂಗಾಂಶಗಳ ನೀರು, 
ದ್ರಾವಣದ ರೂಪದಲ್ಲಿ ತೊಟ್ಟಿಯಲ್ಲಿ ಶೇಖರವಾಗುತ್ತದೆ. ನಂತರೆ ಹೆಚ್ಚಿ ನ ಉಪ್ಪನ್ನು 
ಕೆಗೆಯಲು ಮಿಸಾನನ್ನು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ತೊಳೆದು ಬಿಸಿಲಲ್ಲಿ ಸ್ವಲ್ಪ ಒಣಗಿಸಿ ತೇರುಂಸಿಡಲಾಗು 
ತ್ರಜಿ. ಉಪೆಯೋಗಿಸಬಹುದಾನ ಉಪ್ಪಿನ ಪ್ರ ರ ಮಾಣ, ಮಾನು ಯಾವ ವಿಧಕ್ಕೆ 
ಸೇರಿದ್ದು ಎಂಬುದನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಉಪ್ಪು ಮತ್ತು 
ಮಾನಿಕ ಪ್ರಮಾಣ | : 3 ಅಥವಾ 1 : 8 ರಸ್ಟು ಇರುವುದು ವಾಡಿಕೆ, ಮೇಧಸ್ಸಿನ 
ಅಂಶ ಹೆಚ್ಚು ಇರುವ ಮಾಾನಿಗೆ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಉಸ್ಪನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸ 
ಬೇಕು. 


(11) ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾನಖದಲ್ಲಿ ನೀನಿನ ಉಪ್ಪಿನಕಾಯಿ ಹಾಕುವುದು: 
ತಲಿ, ಕರುಳುಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿದ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಉಪ್ಪಿನ ಪರ್ಯಾಫ್ಟ್ಯ 
ದ್ರಾವಣವಿರುವ ಮರದ ದೊಡ್ಡ ನಿನ ಪಾಯಿಗಳಲ್ಲಿ ಹಾಕಿ ಕೋಲಿನಿಂದ ಕಂತ್ರಿ ಹಲವು 
ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ ಬಿಟ್ಟು, ಮಾನುಗಳನ್ನು ಎಲೆಗಳ ಪುಟ್ಟಿ ಗಳಲ್ಲಿಟ್ಟು ಮಾರುಕಟ್ಟಿಗೆ 
ಕಳುಹಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ಕೊಂಕಣ ಶೀರದುದ್ದಕ್ಕೂ ಸೀರ್‌, ಕಪ್ಪು ಪಾವರ್‌ಫ್ರೆಟ್ಟ್‌ 
ಇಂಡಿಯನ್‌ ಸಾಲ್ಕೋನ್‌ಗಳನ್ನು ರತ್ನಗಿರಿ ವಿಧಾನದಿಂದ ಸಂಸ್ಕೃರಿಸಲಾಗುತ್ತಿಡೆ. ಈ 
ವಿಧಾನದ ಪ್ರಕಾರ ನಾನುಉಖ್ಬಿ ಲ ಪ ಮಾಣ 3:1 ಷ್ಟಿ ರುತ್ತದೆ. ತಲೆ, ಕರಳು 
ಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿದ ವಿರಾತುಗಳ ಹೊಟ್ಟಿ ಯನ್ನು pe ಉಪ್ಪನ್ನು ಸವರಿ 
ಒಂದರ ಮೇಲೊಂದರಂತೆ ಸಿಮೆಂಟು ಫೆಲದೆ ಮೇಲೆ "ಕೋಡಿನ ಒಬ್ಬ ರುತ್ತಾರೆ. ಮಾರನೆ 
ದಿನ ಕೆಳಗಿನ ಖಾನನ್ನು ಮೇಲೆ, ಮೇಲಿನ ಮಾನನ್ನು ಕೆಳಗೆ ತಿಂವಿ ಹಾಕಿ ಪುನಃ 
"ಜೋಡಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ಮೂರು ದಿನಗಳನಂತರ, ಮತ್ತೊಮ್ಮೆ ಉಳಿದೆಲ್ಲ ಉಪ್ಪನ್ನು 
ಸವರಿ ನೆಲದ ಮೇಲೆ 7-10 ದಿನಗಳ ಪರ್ಯಂತ ಒಟ್ಟಿರುತ್ತಾಕಿ. ಹೊರಬರುವ 
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ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣವನ್ನು ಹೆರಿಯಬಿಡಲಾಗುತ್ತಡೆ. ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದ ಅಲಪ್ಪೆಯಲ್ಲಿ, 
3:1 ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿದ ಮಾನು ಬಿದಿರು ಬುಟ್ಟಿಗಳಲ್ಲಿ ಜೋಡಿಸಿ 
ಸಂಸ್ಕರಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ಪೆದಾರ್ಥಗಳು 3-4 ಕಿಂಗಳುಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು 
ಶಾಲ ಉತ್ತಮ ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿ ಉಳಿಯಲಾರವು. 

ದಕ್ಷಿಣ ಮತ್ತು ಆಗ್ನೇಯ ತೀರಗಳಲ್ಲಿ ಗುಂಡಿಗಳಲ್ಲಿ ವಿಸಾನು-ಉಪ್ಪಿಕ ಮಿಶ್ರಣ 
ಗಳನ್ನು ಹಾಕಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸುವ ವಿಧಾನ ರೂಢಿಯಲ್ಲಿದೆ. ನೆಲದಲ್ಲಿ ಗುಂಡಿಗಳನ್ನು ತೋಡಿ 
ಅವುಗಳ ಒಳ ಮೈಗೆತಾಳೆಗರಿಗಳನ್ನು ಜೋಡಿಸಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. 3: | ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ 
ಮಾನುಉಪ್ಪಿನ ಮಿಶ್ರಣವನ್ನು ಗುಂಡಿಯಲ್ಲಿ ತುಂಬಿ ಮುಚ್ಚಿ 2.3 ದಿವಸ ಬಿಡ 
ಲಾಗುತ್ತದೆ. ನಂತರೆ ಗುಂಡಿಗಳಿಂದ ಹೊರತೆಗೆದು ಒಣಗಿಸದೆ ಮಾರಾಟಕ್ಕೆ ಬಿಡ 
ಲಾಗುತ್ತದೆ. ಹ 

ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಆಚರಣೆಯಲ್ಲಿರುವ ಮೇಲೆ ಹೇಳಿದ ವಿಧಾನಗಳಲ್ಲದೆ, ಕೆಲವು 
ಸ್ಥಳೀಯ ವಿಧಾನಗಳೂ ರೊಢಿಯಲ್ಲವೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ, ಮಲಬಾರು ತೀರದಲ್ಲಿ 
ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಮಾನಿಗೆ ಹಲವು ಮಸಾಲೆಗಳಿಂದ ಮಾಡಿದೆ ಚಟ್ಟಿ 
ಯನ್ನು ಸವರಿ ಒಣಗಿಸಿ ಶೇಖರಿಸಿಡುತ್ತಾರೆ. ಈ ಚಟ್ಲಿಯನ್ನು ತುಪ್ಪ ಹುಣಿಸೇ 
ಹಣ್ಣು, ವಿನಿಗರ್‌ ಹುಳಿನೀರು, ಮೆಣಸಿನಕಾಯಿ, ಸಾಸುವೆ, ಬೆಳ್ಳುಳ್ಳಿ, ಅರಿಸಿಸೆಗ 
ಳಿಂದ ಮಾಡಿರುತ್ತಾರೆ. ಕೊಚ್ಚಿನ್‌ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಮಾಲೆ ಎಂದು ಕರೆಯಲಾಗುವ 
ಇಂತಹದೆ ಚಟ್ಟ ಉಸಯೋಗದಲ್ಲಿದೆ. ಮಲಬಾರು ದಕ್ಷಿಣ ಕನ್ನಡ ಜಲ್ಲೆಗಳಲ್ಲ ಕೊಲೊಂ 
ಬೊ ರೀತಿಯ ಸಂಸ್ಕರಣೆ ಎಂಬ ಬೇರೊಂದು ವಿಧಾನ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. ಈ ವಿಧಾನ 
ದಿಂದೆ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿದ ಮಿಸಾನನ್ನು ಲಂಕಾ ದ್ವೀಸಕ್ಕೆ ಮಾತ್ರ ರಫ್ತು ಮಾಡಲು ಮಾಸಲಿ 
ಡುತ್ಪಾಕೆ. ಈ ವಿಧಾನದ ಪ್ರಕಾರ, ಸಾರ್ನೀನ್‌ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಸೆಂಸ್ಕೈ 
ರಿಶೆಲಾಗುತ್ತದೆ. ಮಾನುಗಳ ತಲೆ, ಕರಳು ಮುಂಶಾದ ಭಾಗಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ 
ಮಾಡಿ, ಹೊಟ್ಟಿಯನ್ನು ಸೀಳಿ ಉಪ್ಪು ಮತ್ತು ಕೊಡಕ್ಕಪುಳಿ ಎಂಬ ಹೆಣ್ಣಿನ 
ತಿರುಳನ್ನು ತುಂಬಲಾಗುತ್ತದೆ. ಅನಂತರ ಈ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಮರದೆ ಪೀಪಾಯಿಗಳಲ್ಲಿ 
ತುಂಬಿ ಉಪ್ಪೈ ಮತ್ತು ಕೊಡಕ್ಕಪುಳಿ ಹಣ್ಣಿನ ತಿರುಳನ್ನು ಉದುರಿಸಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸ 
ಲಾಗುತ್ತದೆ. 

ಈಚೆಗೆ ಮಾನಿನ ಸಂಸ್ಕರಣೆಯಲ್ಲಿ ಅನೇಕ ರಸಾಯನಿಕ ವಸ್ತುಗಳು ಮತ್ತು 
ಪ್ರತಿಜೀವಕಗಳ ಬಳಕೆಯ ಬಗ್ಗೆ ಮಾಹಿತಿ ಪಡೆಯಲು ಪ್ರಯತ್ನಗಳು ನಣಿಕವೆ. 
ರಾಸಾಯನಿಕ ವಸ್ತು ಅಥವ ಪ್ರತಿ ಜೀವಕ ಸಮ್ಮಿಶ್ರಿತ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯ ಉಪಯೋಗ 
ಇದಕ್ಕೊಂದು ನಿದರ್ಶನ. ಸೋಡಿಯಂ ಕ್ಲೋರೈಡ್‌ (ಶೇಕಡಾ 1 ರಷ್ಟು) ಮತ್ತು 
ಸೋಡಿಯಂ ನೈಟ್ರ್ಬಿಟ್‌ (ಶೇಕಡಾ 0-1 ರಷ್ಟು) ಅಥವ ಅರೋಮೈಸಿಷ್‌ (5 ರಿಂದ] 
ಪಿಹಿಎಂ) ಎಂಬ ಪುತಿಚೀವಕವನ್ನು ಮಂಜುಗಡ್ಡೆ ಯಲ್ಲಿ ಸಮ್ಮಿಶ್ರಗೊಳಿಸಿ ವಿನ್ನು 


ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 69 


ತಂಪುಗೊಳಿಸಲು ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತದೆ. ಒಣಮಿಸನಿನಲ್ಲಿ ಬೂಷ್ಟು ಬೆಳೆಯುವು 
ದನ್ನು ತಡೆಯಲು ಸಾರ್ಬಿಕ', ಪ್ರೋಮಿಯಾಸಿಕ್‌ ಮತ್ತು ಅಸಿಟಿಕ್‌ ಆಮ್ಲಗಳ 
ಬಳಕೆ ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿನೆ, ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿದ ಒಣಮಾನನ್ನು ಹೆಚ್ಚುಕಾಲ ಶೇಖರಣೆ 
ಯಲ್ಲಿ ಇರಲು ಅನುಕೂಲವಾಗುವಂತೆ, ಬೆಂಡೋಯಿಕ” ಆಮ್ಲ, ಸೋಡಿಯಂ ಹೆಕ್ಸ 
ಮೆಟಿಫಾಸ್ಟೇಟು ಮುಂತಾದ ಫಾಸ್ಟ್ರೇಟು ಲವಣಗಳನ್ನೂ ಸಹ ಗೊತ್ತಾದ ಪ್ರಮಾಣ 
ದಲ್ಲಿ ಉಪ್ಪಿನೊಡನೆ ಮಿಶ್ರಣಗೊಳಿಸುವುದುಂಟು, 

ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಮಾನು ಬಹಳ ಕಾಲ ಶೇಖರಣೆಯಲ್ಲಿ ಕೆಡದಂತೆ 
ಉಳಿಯ ಬಬ್ಲದಾದರೂ, ಉಪ್ಪಿನಲ್ಲಿ ಜೆಳೆಯುವ ಹೆಲುಫಿಲ” ಎಂಬ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯ 
ಗಳು ಬೆಳೆದು, ಮಾನನ್ನು ಬಣ್ಣಗೆಡಿಸುವುದುಂಟು. ಈ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಗಳು ಬೆಳೆದಾಗ 
ಮಾನು ಕೆಂಪು ಅಥವಾ ಹಸರು ಛಾಯೆ ಹೊಂದುವುದುಂಟು, 
ಹೊಗೆಯೊಡಿಸಿ ಸಂಸ್ಕರಿಸುವಿಕೆ 


ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿ ಮಾನನ್ನು ಸಂಸ್ಕರಿಸುವುದು ಮುಖ್ಯವಾದೆ ವಿಧಾನಗಳ 
ಲ್ಲೊಂದು. ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದಾಗ್ಯ ಶಾಖದಿಂದ ಮಿಾನಿನ ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿರುವ 
ತೇವಾಂಶ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ ಮತ್ತು ಹೊಗೆಯಲ್ಲಿನ ಪೂತಿನಾಶಕ ಗುಣಗಳುಳ್ಳ 
ಫಿನಾಲ್‌ ನಂತಹ (ಕಾರ್ಬಾಲಿಕ್‌ ಆಮ್ಲ) ವಸ್ತುಗಳು ಮಾಂಸದ ಮೇಲೆ ಶೇಖರ 
ವಾಗುವುದರಿಂದ ಬಹಳ ಕಾಲ ಕೆಡದಂತೆ ಉಳಿಯುತ್ತದೆ. ಹೊಗೆಯಾಡಿದ ಮಾನು 
ಆಕರ್ಷಣೀಯವಾಗಿರುವುದಲ್ಲದೈ, ವಿಶೇಷತರಹೆದ ಪರಿಮಳದೀದ ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ, 
ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ತಂಪು ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದವು ಮತ್ತು ಬಿಸಿಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದವು ಎಂದು 
ಎರಡು ವಿಧಗಳುಂಟು. ತಲೆ, ಕರಳು ಮುಂತಾದವನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿದ 
ಮಾನನ್ನು ಶೇ. 60ರಿಂದೆ 80ರ ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣದಲ್ಲಿ 15 ರಿಂದ 30 ನಿಮಿಷ 
ಗಳ ಕಾಲ ಅದ್ದಿ, ದ್ರಾವಣ ಜಿನುಗುವುದು ನಿಲ್ಲುವತನಕ, ತೂಗುಹಾಕಿ, ನಂತರೆ 
ಹೊಗೆಯಾಡಿ ಲಾಗುವುದು. ಹೊಗೆಯ ಉಲುಮೆಯ ಮೇಲೆ ಅತಿ ಎತ್ತರದಲ್ಲಿ ಮಾನು 
ಗಳನ್ನು ತೂಗು ಹಾಕುವುದರಿಂದ ಆಥವ ಹೊಗೆಯನ್ನು ಕೊಳೆನೆಗಳ ಮೂಲಕ 
ಹಾಯಿಸಿ, ಕುಲುಮೆಯಿಂದ ಸ್ವಲ್ಪ ದೂರದಲ್ಲಿ ತೂಗು ಹಾಕಿರುವ ಮಿನಾನಿನ ಮೇಲೆ 
ಹರಿಸುವುದರಿಂದ ತಂಪು ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದ ಮಾನನ್ನು ತಯಾರಿಸಬಹುದು. ಈ ವಿಧಾನ 
ದಲ್ಲಿ ತಾಪಮಾನ 7505 ಗಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ಇರುತ್ತದೆ. ಬಿಸಿ ಹೊಗೆಯಾಡಿಸುವ 
ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ, ಮಾನನ್ನು ಹೊಗೆಯ ಕುಲುಮೆಯ ಮೇಲೆ ಹತ್ತಿರದಲ್ಲಿ ತೂಗು 
ಹಾಕಲಾಗುವುದು. ಶಾಪಮಾನ 150 ರಿಂದ 250೯ ಇರುವುದರಿಂದ ಮಾನು 
ಬೇಯಿಸಿದಂತಾಗುತ್ತದೆ. ಗ್ರಾಹಕರ ಅಭಿರುಚಿಗನುಗುಣವಾಗಿ ಕಡಮೆ ಅಥವಾ ಆತಿ 
ಯಾಗಿ ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದ ಮಾನುಗಳನ್ನು ತಯಾರಿಸಬಹುದು. ಕಡಮೆ ಹೊಗೆಯಾಡಿ 
ಸಿದ ಮಾನುಗಳ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ 24 ರಿಂದ 48 ಗಂಟಿಗಳ ಪರ್ಯಂತವೂ, ಅತಿ 
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ಯಾಗಿ ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದ ಮಾನುಗಳ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ 96 ರಂಟಿಗಳೆ ಪರ್ಯಂತವೂ 
ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಲಾಗುವುದು, ಅತಿ ಜೊಡ್ಡದಾದೆ ವಿಖಾಸುಗಳ ತುಂಡುಗಳನ್ನು ಹೊಗೆ 
ಯಾಡಿಸಲಾಗುವುದು, ಹೊಗೆ 'ಯಾಡಿಸುವ ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ ಸಮುದ್ರದ ಹೆರಿಂಗ್‌ ಮಾನನ್ನು 
ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಬಳಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ಸಾಲ್ಮೋನ ಚಬ್‌ ಮುಂತದ ಮಾನುಗಳನ್ನೂ 
ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದ ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ ಅಲ್ಪಸ್ವಲ್ಪ ಬಳಸಲಾಗುವುದು. 

ಕಿಸ್ಪರ ಸಾಲ್ಮೋನ್‌ ಮತ್ತು ಬಾರ್‌ಬೆಕ್ಕೂಡ್‌ ಸೇಬಲ್‌ ಮಾನುಗಳು 
ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದ ಪದಾರ್ಥಗಳಿಗೆ ಉದಾಹೆರಣೆಗಳು, ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಿದೆ ಮಾನು 
ಭಾರತ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಅಸ್ಟು ಜನಪ್ರಿಯವಾಗಿಲ್ಲ, ಒರಿಸ್ಸ ಮೆತ್ತು ತಮಿಳುನಾಡು ಪ್ರದೇಶ 
ದೆಲ್ಲಿ ಅಲ್ಪ್ರಶ್ನ ಯಿತ ಮಾನನ್ನು ಹೊಗೆಯಾಡಿಸಲುಗುತ್ತಿದೆ. ಸೀರ್‌, ಜ್ಯೂಮಾನ್ಕು 
ಪೂಮ್‌ಫ್ರಟ್‌ ರಿಬ್ಬನ್‌” ಮಾನು, ಸಾರ್ಡೀನು ಮತ್ತು ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ಗಳನ್ನು ಹೊಗೆ 
ಯಾಡಿಸಲು ಬಳನ್ನಲಾಗುತ್ತಿದೆ. 
ಒಣವಿನಾನಿಗೆ ವಖುತ್ತುವ ಕೀಟಿಗಳು 

ಧಾನ್ಯ, ಬೇಳೆಕಾಳುಗಳಿಗೆ ಮುತ್ತುವಂತೆ ಯೇ ಕೀಟಿಗಳು ಉಪ್ಪೆಹಾಕಿ ಒಣಗಿ 
ಸಿದೆ" ಮಿನಾಥಿಗೂ ಮುತ್ತುತ್ತವೆ ಆದರೆ ಇವೇ ಬೇರೆ ಜಾತಿಯ ಕೀಟಗಳು. ಉಸ್ಪಿನೆ 
ದ್ರಾವಣದಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ಉಪ್ಪಿನ ಕಾಯಿಹಾಕಿ ಸಿಮೆಂಟು ತೊಬ್ಬ ಗಳಲ್ಲಿ ಸಂಸ್ಕೃರಿ 
ಸಿಡುವ ವಿಧಾನ ಒರಿತ್ಸ್ಯ ತಮಿಳುನಾಡು ಮಲಬಾರು ತೀರಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಆಚರಣೆ 
ಯಲ್ಲಿದೆ. ಈ ತೀರ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಮಾಗಟು ಎಂಬ ಹುಳುವಿನ ಉಪಟಳ ಹೆಚ್ಚು. 
ಮಾಫಿನ ಹಿಂಡಿಗೂ ಕೀಟ ಮುತ್ತುವುದು ಸಾಧಾರಣ. ಲಾರ್ಮರ್‌ ಮತ್ತು ಖಾಸ್ರ್ರ 
ಜೀರುಂಡೆಗಳು ಒಣವಿನಾನಿಗೆ ಮುತ್ತುವ ಕೀಟಿಗಳಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಲಾರ್ಡರ್‌ 
ಜೀರುಂಡೆ, ಒಣಮಿನಾನು, ಹಂದಿ ಮತ್ತು ದನದ ಮಾಂಸ ವನ್ನು ತಿಂದು ಬೆಳೆಯು 
ತ್ತ ಜಿ. ಹೆಣ್ಣು ಲಾರ್ಡ ರ್‌ ಜೀರುಂಡೆ ಒಣಮಾನಿನಲ್ಲಿ ಮೊಟ್ಟಿ ಇಟ್ಟಿ 13 ದಿವಸಗಳಲ್ಲಿ 
ಮೊಟ್ಟಿ ಯೊಡೆದು ಹೊರಬಂದ ಮರಿಹುಳ್ಳು ಸುತ್ತಲಿನ ಆಹಾರ ಹದು ಬೆಳೆದು ಮರಿ 
ಜೀ ಕುಡಿಯಾಗಿ ಮಾರ್ಪಡುತ್ತದೆ, ಮರಿಹುಳು 40 ರಿಂದ 50 ದಿನೆಗಳಲ್ಲಿ 6 ರಿಂದ 7 
ಮಿ ಮಾ ಉದ್ದವಾಗಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ, ಖಾಪ್ರಜೀರುಂಡೆ ಪ್ರಾಣಿ ಮತ್ತು ಸಸ್ಯ 
ಪದಾರ್ಥಗಳೆರಡನ್ನೂ ತಿಂದು ಜೀವಿಸುವುದರಿಂದೆ ತುಂಬಾ ವಿನಾಶಕಾರಿ, ಈ ಕೀಟವು 
ಕೇವಲ ಶೇ. 2 ರಷ್ಟು ತೇವಾಂಶವಿರುವ ಅಥನ 1139೯ ಕಾಖನಿರುವ ಸನ್ನಿವೇಶ 
ದೆಲ್ಲಾಗಲೀ ಜೀವಿಸಬಲ್ಲದು, 

ಡೆರ್ನಿಸ್ಟೈೆಸ", ವೂಕಾಟೆರ್ಟ್ಸ, ಡೆರ್ನಿಸ್ಟೆಳ" ಫ್ರಿಸಿ ಡಿರ್ಮಿಸ್ಸೆಸ್‌ ಏಬರ್‌, 
ಫೆಕ್ರೋಜಿಯ ರಂಫಿಪೈಸ' ಮತ್ತು ದೊಡ್ಡ ನೊಣ ಮುಖ್ಯವಾದ ಕೀಟಗಳು, 
ನೆಕ್ರೋಜಿಯ ರುಫಿನೈಸ ಕೇಟಿವು ಉಪ್ಪುಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಹಂದಿಯ ಮಾಂಸ 


ದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಕಂಡಬರುವುದೆರಿಂದ ಇದನ್ನು ಕೆಡ್‌ಲೆಗ್ಸ್‌ ಹ್ಯಾವರ್‌ ಬೀಟಲ್‌ 
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ಎನ್ನುತ್ತಾರೆ. ಈ ಜಾತಿಯ ಹೆಣ್ಣು ಕೀಟವು ಸುಮಾರು 400 ವೊಟ್ಟಿ ಗಳನ್ನ] ಡುತ್ತದೆ. 
ಸುಮಾರು 4 ರಿಂದ 5 ದಿನಸಗಲೆಲ್ಲ ಮೊಟ್ಟಿ ಯೊಡೆದು 0.14 ರಿಂದ | 0.25 ಅುಗುಲ 
ಉಜ್ಜಿ ದೆ ಹೆಳು ಹೊರೆಬಂದ್ದು ಸುತ್ತ ಲಿನ ಅಪಾರ ತಿಂದು ಬೆಸೆಯುತ್ತದೆ, ಈ ಕೀ ಟವು 
ಎಂತಹ ಶೀತ ಅಥವಾ ಉಸ್ಲೆ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಾದೆರೂ ಜೀವಿನಬನ್ನದ್ದು ಮಾನು ಒಣಗುವ 
ಪ್ರಾರೆಂಭದಲ್ಲಿ ತೇವಾಂಶ ಹೆಚ್ಚು ಇರುವುದರಿಂದ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ತಿಪ್ಪೆ ನೊಣ ಸೇರು 
ತ್ತದೆ, ಕ್ರಮೇಣ ತೇವಾಂಶ ಕಡಮೆಯಾದಂತೆ ಡೆವಿ: ೯ಸ್ಟೈಸ್‌ ಜೀರ: ಪಗ ಳು ಸೆಕ್ರೋ 
ಬಿಯ ರುಥಿಫೈಸ ಸ್‌ ಮುಂತಾದ ಕೀಟಗಳು ಸೇರುತ್ತವೆ. ಭಾರತ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಶೇ. 14 
ರಿಂದ 20 ತೇವಾಂಶವಿರುವ ಒಣಮಿಸಾನಿನಲ್ಲಿಯ ೧ ಡರ್ಮಿಸೈಡ್‌ ಎಟಿರ್‌ ಎಂಬ 
ಕೀಟವು ಚೆನ್ನಾಗಿ ವೃದ್ಧಿಗೊಳ್ಳ ಬಲ್ಲದು. 


ಈ ಕೀಟಗಳು ಅನೇಕ ಕ್ಲಿ ಸ್ಟಕರ ಸನ್ನಿ ವೇಶಗಳನ್ನು ಜಾಣ್ಮೆಯಿ:ಂದೆ ಎದುರಿಸು 
ತ್ತವೆ. ಉಸ್ಲ್ಸವಲಯದ ಪ್ರ ದೇಶಗಳದ ಭಾರತ ಮುಂತಾದ ಜೀರಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು 
ಕಲ್ಲು ತೀರದ ಮರಳುಗಳ ಮೇಲೆ ಒಣಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಬೆಳಗಿನ ಹೊತ್ತು ಮಿನಾನಿನಶಾಖ 
118 'ರಿಂದ 107°F ನೆಸ್ಟ ಇರುತ್ತದೆ. ಇದನ್ನು ತಡೆಯಲಾರದೆ, ಕೀಟಗಳು ಸತ್ತು 
ಹೋಗುವುದುಂಟು. ಅದಕೆ. ಹಗಲಿನಲ್ಲಿ ಕಾಖಸ್ರ ಹೆಚ ಸ್ಪಾದಾಗ್ಯ ಕೀಟವು ಕೆಳಗಿನೆ 
ತಂಪಾದ ಮರಳಲ್ಲಿ ಹುದುಗಿದ್ದು, ರಾತ್ರಿ ಶಾಖವು ಕಡಮೆಯಾದಾಗ ಹೊರಬಂದು 


ಸೇರುತ್ತದೆ 


ಹತೊೋಟ ಕ್ರಮಗಳು: ಒಣಮೀಾಸಿಗೆ ಮುತ್ತುವ ಕೀಟಗಳ ಮೂಲವನ್ನು 
ಗೊತ್ತು ಚ್ಚು ವುದರಬದ, ಅವುಗಳನ್ನು ನಿರ್ಮೂಲಮಾಡಬಹುದು, ಒಣಗಿಸುವ 
ಮತ್ತು ಸುತ್ತಣ ಪ್ರದೇಶವನ್ನು ಕೀಟಿನಾಶಕೆಗಳಿಂದ ಸ್ವ ಚ್ಛಗೊಳಿಸುವುದೆರಿಂದೆ ಕೀಟ 
ಗಳ ಉಪಟಳವನ್ನು ತಡೆಯಬಹುದು. ಫೈರಿತ್ರಿವ್‌ ಎಂಬ ಕೀಟನಾಶಕವನ್ನು ಶೇಕಡಾ 
0.15 ರ ಧೂಳಿನ ಅಥವಾ ದ್ರಾವಣದ ರೂಪದಲ್ಲಿ ಸಡಿಲ: ಉಪಯೋಗಿಸ 
ಬಹುದು. ಈ ಕೀಟಿಸಾಶಕದ ಜೊತೆ ಶೇಕಡಾ?).4 ಕಪು ಸೈಸೆರನಲ್‌ ಬ್ಯೂಟಾಕ್ಸೈ 
ಡನ್ನು ಮಿಶ್ರಮಾಡಿ ಉಪೆಯೋಗಿಸುವುದೆರಿಂದೈ, ಡೆರ್ಮಿಸ್ಟೆಸ್‌ ಫಿಷಿಯ ಕಾಟವನ್ನು 
3ರಿಂದ 4 ತಿಂಗಳ ಪರ್ಯೆಂಶ ತಡೆಯಬಹುದು. ಇಂಗ್ಲೆಂಡಿನಲ್ಲಿ ಡಿಡಿ ಬ ಶೇಕಡಾ 
50ರ ಧೂಳನ್ನು ವಾರಕ್ಕೆ ಎರಡು ಸಲ, ಮಾನು ಒಣಗಿಸುವ ಜಾಗ ಮತ್ತು ಸುತ್ತಣ 
ಸಸ್ಯ ಗಳಿಗೆ 1000 ಚದರೆ ಅಡಿಗೆ ಒಂದು ಕಿಗ್ರಾನ ಪ್ರ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಸಿಂಪಡಿಸುವುದ 
ರಿಂದ ಕಿಪ್ಸೆ ನೊಣದೆ ಕಾಟವನ್ನು ತಡಿಯೆಲಾಗುತ ತ್ರಿತ್ತು, ಅದಕೆ ಈಚೆಗೆ ಡಿಐ 
ಬಳಕೆಗೆ 'ಬದೆಲಾಗಿ ಚದರೆ ಆಡಿಯೊಂದಕ್ಕೆ 0.2 ಗ್ರಾವರ್‌ನಂಥ ಲಿಂಶೇನ್‌ ಉಪೆ 
ಯೋಗದಲ್ಲಿಡೆ. ಒಣಮಾನಿನ ಶೇಖರಣೆ ಮತ್ತು ಸಾಗಾಣಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುವ 

` ಚೇಲ್ಕ ಎಲೆ ಮತ್ತು ಬಿದಿರೆಪುಟ್ಟ, ಮರದ ಪೆಟ್ಟಿಗೆ ಮುಂತಾದ ಸಾಧನಗಳ 
ಮೂಲಕವೂ ಕೀಟ ಪ್ರವೇಶವಾಗುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ಸಾಧನಗಳನ್ನು ಬಿಂಡೇಷ್‌, 


ಜ್ಯ ನ 


72 ರ್‌ ಓಣ ಮತ್ತು ಉಪ್ಪು ಹಾಕಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಮಾನು 


ಪೈತ್ರಿವ್‌ ಅಥವಾ ಮ್ಯಾಲಥೈಯನ್‌ ಮುಂತಾದೆ ಕೀಟಿನಾಶಕೆಗೆಳಿಂದ ಸಿಂಪಡಿಸು 
ವುದರಿಂದ ಕೀಟಗಳ ಉಪಟಳವನ್ನು ತಡೆಯಬಹುದು. ಒಣಮಾನು ಶೇಖರಣೆ ಮತ್ತು 
ಸಾಗಾಣಿಕೆಯಲ್ಲಿ, ಲಿಂಡೇನ" ಹಾಗೂ ಮಾಲಥ್ಸೈಯಾನು ಸಿಂಪಡಿಸಿದ ಚೀಲಗಳು 


ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. |, 


ಅಧ್ಯಾಯ 9 
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ಕ್ರಿ. ಶ. 1861 ರೆ ಇನೋಕ್‌ಫೈಸರ್‌ ಎಂಬುವರು ಮಾನನ್ನು ಕೃತಕವಾಗಿ 
ಘನೀಭವಿಸುವುದನ್ನು ಪ್ರಾರಂಭಿಸಿದರು. ಅವರು ಅವಾಹಕದೆ ಮೂಲಕ ಪ್ರತ್ಯೇಕಿಸಿದ 
ಕೊಠಡಿಯಲ್ಲಿ ಹಿಮದಫುಡಿ ಮತ್ತು ಉಪ್ಪಿನ ಮಿಶ್ರಣದಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ಇಟ್ಟು ಘನೀಕರಿ 
ಸಿದರು. 1892 ರಲ್ಲಿ ಘನೀಭವಿಸಲು ಮತ್ತು ಶೀತಾಗಾರಗಳ ನಿರ್ಮಾಣದಲ್ಲಿ 
ಅಮೋನಿಯ ಅನಿಲವನ್ನು ಬಳಸುವ ಯಂತ್ರೋಪಕರಣಗಳ ಉನಯೋಗ ಪ್ರಾರಂಭ 
ವಾಯ್ತು. ಈ ಶತಮಾನದ ಆದಿಯಿಂದ ಮೊದಲುಗೊಂಡು ಹಲವು ವಿಧದ ಫನೀ 
ಭವಿಸುವ ಮತ್ತು ಶೀತಲಗೊಳಿಸುವ ಉಪಕರಣಗಳ ಬಳಕೆ ಮಿಾಾನುಸಂಶೃರಣೆಯಲ್ಲಿ 
ಪ್ರಾರಂಭವಾಯ್ತು. ಹಳೆಯ ವಿಧಾನಗಳು ಮಾಯವಾಗಿ, ನೇರೆಕ್ಸರ್ಶ ತಟ್ಟಿಯ 
ವಿಧಾನ, ಬಿರುಸು ಗಾಳಿಯಿಂದ ಘೆನೀಭವಿಸುವುದ್ದು ಶೀಶಲಗೊಳಿಸಿದ ಕೊಳೆವೆಗಳೆ 
ಮೇಲೆ ಫನೀಭವಿಸುವುದು ಅಥವಾ ತಟಕ್ಕನೆ ಫೆನೀಭವಿಸುವುದು ಎಂಬ ಹಲವು 
ವಿಧಾನಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಂದವು. ಕಾಲಕ್ರಮೇಣ ವಿನಾನಿನ ಸಾಗಾಣಿಕೆಯಲ್ಲಿ 
ಶೀತಲಡಬ್ಬಿಗಳು, ಶೀತಲವ್ಯಾಗನ್ನುಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ ಬರೆಲಾರಂಭಿಸಿದವು. 


ಗುಣಮಟ್ಟವನ್ನು ಕಾಸಾಡುವ ನಿರ್ವಹಣೆ 


ಘೆನೀಭವಿಸಿದ ಮಿನಾನು ಮತ್ತಿತರೆ ಸಮುದ್ರ ಉತ್ಪನ್ನಗಳ ಗುಣಮಟ್ಟ ಹೆಲವು 
ಸಂಗತಿಗಳನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿದೆ. ಆವುಗಳಲ್ಲಿ ಕೆಲವು ಮುಖ್ಯವಾದವು ಹೀಗಿವೆ: 
(1) ಮಾನಿನ ಸಂಯೋಜನೆ (2) ಘನೀಭವಿಸುವುದಕ್ಕೆ ಮೊದಲಿದ್ದ ಸುತಿ ಮತ್ತು 
ರಕ್ಷಣೆ (3) ಘನೀಭವಿಸುವ ವಿಧಾನ (4) ಘನೀಭವಿಸಿದ ಉತ್ಪನ್ನಗಳ ಶೇಖರಣಾ 
ವಿಧಾನ. ಶೀತಾಗಾರಗಳಲ್ಲಿನ ತಾಪಮಾನ ಮತ್ತು ಸಾಪೇಕ್ಷ ತೇವಾಂಶಗಳು ಬಹು 
ಮಟ್ಟಿಗೆ ಘನೀಭವಿಸಿದ ಉತ್ಪನ್ನಗಳ ಗುಣಮಟ್ಟದ ಮೇಲೆ ಪ್ರಭಾವ ಹೊಂದಿರು 
ತ್ತವೆ. 

(1) ವಿತಾನಿನ ಸಂಯೋಜನೆ: ಯಶಸ್ವಿಯಾಗಿ ಘನೀಭವಿಸಲು ಎಷ್ಟರ 
ಮಟ್ಟಿಗೆ ಸಾಧ್ಯವೆಂಬುದನ್ನು ನಿರ್ಧರಿಸುವಲ್ಲಿ ಮಾನಿನ ಸಂಯೋಜನೆ ಗುರುತರ ಪಾತ್ರ 
ನಶಿಸುತ್ತದೆ. ಹೆಚ್ಚಿನ ಎಣ್ಣೆ ಅಂಶವಿರುವ ಮಿಸಾನುಗಳು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಎಣ್ಣೆಯ 


10] 
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ಉತ್ಕರ್ಷೆಣದಿದ ಮುಗ್ಗುಗಟ್ಟು ವುದ್ಲದ್ದೆ ಬಣ್ಣ ಮತ್ತು ವಾಸನೆ ಕೆಡುತ್ತವೆ. ಆದರೆ 
ಇಂತಹೆ ಬದಲಾವಣೆಗಳಿಗೆ ಎಣ್ಣೆಯ ಅಂಶವೊಂದೇ ಕಾರಣವಲ್ಲವೆಂಬುದು ಕೆಲವರ 
ಅಭಿಕ್ರಾಯ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ, ಶೇಕಡಾ 6 ರಷ್ಟು ಎಣ್ಣಿಯ ಅಂಶವಿರುವ ನೇರೆಲೆ 
ಬಣ್ಣದ ಸಾಲ್ಕೋನ್‌, ಶೇಕಡಾ 16 ಕ್ಕಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣೆಯ ಅಂಶವಿರುವ ರಾಜ 
ಸಾಲ್ಮೋನ"ಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚ ತೀವ್ರವಾಗಿ ಮುಗ್ಗುಗಟ್ಟುವುದಲ್ಲದೆ, ಬಣ್ಣಗೆಡುತ್ತದೆ. 
ಈ ಮೇಲಿನ ಮೀನುಗಳ ಉತ್ತಮ್ಮ ಮಧ್ಯಮ ಮತ್ತು ಅಧಮ ಮಟ್ಟದ ಯೋಗ್ಯತೆ 
ಗಳಿಗೆ ಕಾರಣಗಳಾದ ವಿಶೇಷಗುಣಗಳ ಬಗ್ಗೆ ಯಾವ ಮಾಹಿತಿಯೂ ದೊರೆತಿಲ್ಲ. 
ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಉತ್ತರ ಅಮೆರಿಕದ ತೀರದ ನಳ್ಳಿ ಗಳನ್ನು ಘನೀಭವಿಸಿದಾಗ ಅವುಗಳ 
ಸ್ನಾಯುರಚನೆಯಲ್ಲಿ ಗುರುತರ ಬದೆಲಾವಣಿಗಳುಂಬಾಗುತ್ತವೆ. ಆದರೆ ಸ್ಪೈಸಿ ವಿಧದ 
ನಳ್ಳಿಯನ್ನು ಯಶಸ್ವಿಯಾಗಿ ಘನೀಭವಿಸಬಹುದು, 


(2) ಘನೀಭವಿಸುವುದಕ್ಕೆ ಮೊದಲಿನ ಸ್ಥಿತಿ ಮತ್ತು ರೆಕ್ಟಣೆ: ಮಾನಿನ 
ಮೊದಲ ಸ್ಥಿತಿ ಫಹೀಭವಿಸಿದ ಮೇಲೆ ಆದರ ಗುಣಮಟ್ಟಿದ ಮೇಲೆ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಭಾವ 
ಬೀರಬಲ್ಲದು. ಫೆನೀಭವಿಸುವಾಗ ಮತ್ತು ಅದಕ್ಕೂ ಮೊದಲು ಉಂಟಾಗುವ ಬದ 
ಲಾವಣೆಗಳಲ್ಲಿ ವ್ಯತ್ಯಾಸಗಳಿವೆ. ಫಘೆನೀಭವಿಸುವಾಗ ಉಂಟಾಗುವ ಬದಲಾವಣೆಗಳು 
ಉತ್ಸೆರ್ನಣ ಮತ್ತು ನಿರ್ಜಲ ಮಾಡುವಿಕೆಯಿಂದ ಅದಕ್ಕೂ ಮೊದಲು ಕಣ್ವ ಮತ್ತು 
ಬ್ಯಾಕ್ಟೇರಿಯಗಳಿಂದ ಪ್ರೇರಿತವಾಗುತ್ತವೆ. ಮಧ್ಯಮ ದರ್ಜೆಯ ಮಾನನ್ನು ಫೀ 
ಭವಿಸಿದರೂ ಶೀತಾಗಾರದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಕಾಲ ಕೆಡದಂತೆ ಉಳಿಯಲಾರದು. ರಿಗ” 
ಮಾರ್ಬೀಸ್‌ ಸ್ಥಿತಿ ಸಂಪೂರ್ಣವಾದ ಮೇಲೆ ಘನೀಭವಿಸಿದರ್ಕೆ ಅದು ಉತ್ತಮ ಮಟ್ಟ 
ದಲ್ಲಿರುವುದಲ್ಲದೆ ಶೀತಾಗಾರದಲ್ಲಿ ಬಹಳ ಕಾಲ ಕೆಡದಂತೆ ಉಳಿಯಬಲ್ಲದೆಂದು ಕೆಲವರ 
ಅಭಿಪ್ರಾಯ. ಇದಕ್ಕೆ ತದ್‌ವಿರುದ್ಧವಾದ ವಾದವೂ ಕಂಡುಬರುತ್ತಿದೆ. 

(3) ಘನೀಭವಿಸುವ ವಿಧಾನ : ಮಾನನ್ನು ಕೀವ್ರಗತಿಯಿಂದ ಫನೀಭವಿ 
ಸಿದಕ್ಕಿ ಅದರ ಸ್ನಾಯುಗಳಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯ ಅಸಂಖ್ಯಾತ ಹರಳುಗಳು 
ಮಾರ್ಬಾಡಾಗುತ್ತವೆ. ಎಂದೂ ಫಿಧಾನವಾಗಿ ಫನೀಭವಿಸಿದಕಿ, ದೊಡ್ಡ ಹರಳುಗಳು 
ಮಾರ್ಬಾಡಾಗುತ್ತವೆಂದೂ ನಂಬಲಾಗಿತ್ತು. ಮಿಾನನ್ನ್ನು ಶೀತಾಗಾರದಿಂದ ಹೊರತೆಗೆ 
ದಾಗ ಹಿಮದ ಹರಳುಗಳು ಜೀವಕೋಶಗಳನ್ನು ಛಿದ್ರ ಗೊಳಿಸುವುದಲ್ಲದೆ ಜೀವಕೋಶ 
ದಿಂದ ಹೆಚ್ಚಿಗೆ ದ್ರವ ತೊಟ್ಟಿಕ್ನುವುದು. ಈ ದ್ರವದೊಡನೆ ಪೋಷಕಾಂಶಗಳು ಸೋರಿ 
ಹೋಗುತ್ತಿತ್ತೈಂದು ನಂಬಲಾಗಿತ್ತು. ಅದರೆ ಈ ಚಿನ ಅವಲೋಕನಗಳ ಪ್ರಕಾರ ನಿಧಾನ 
ವಾಗಿ ಘೆನೀಭವಿಸಿದಾಗೆ ಮೇಲಿನ ಯಾವ ಘಟನೆಗಳೂ ನಡೆಯುವುದಿಲ್ಲವೆಂದು ಕಂಡು 
ಬಂದಿದೆ. ತನ್ನೆ ಪ್ರಯೋಗದಿಂದ ಜೀವಕೋಶಗಳು ಛಿದ್ರಗೊಂಡು ಡಿಆಕ್ಸಿರಿಬೋ 
ನ್ಯೂಕ್ಲಿಯಿಕ್‌ ಅಮ್ಲ ಪು ಹೊರಬೀಳುವುದೆಂದು ತೋರಿಸಿದರೆ. ಆದರೆ ಇದಕ್ಕೂ, ಫಿಧಾ 
ನವಾಗಿ ಅಥವಾ ತೀವ್ರಗಕಿಯಿಂದೆ ಘನೀಭವಿಸುವುದಕ್ಟೂ ಯಾವ ಸಂಬಂಧವನ್ನೊ 


ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 75 


ತೋರಿಸಲುಗಲಿಲ್ಲ. ಅಲ್ಲಜಿ ಈ ಎರಡು ವಿಧಗಳಿಂದ ಫೆನೀಭವಿಸಿದ ಮಿಾನಿನ ಅರ್ಲಾ 
ನೊಲೆಸ್ಟ್ರೀ ಗುಣಗಳಲ್ಲಿ ಯಾವ ವ್ಯತ್ಯಾಸವೂ ಕಂಡುಬಂದಂತೆ ತೋರುವುದಿಲ್ಲ. 
ಕೀವ್ರಗತಿಯಿಂದ ಘನೀಭವಿಸುವುದರಿಂದ ಕಡನೆ ಕಾಲನಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಮಾನನ್ನು ಸಂಸ್ಕ 
ರಿಕಬಹುಮು ದೊತ್ಸ ವನುಗಳಾದೆ ಹ್ಯಾಲಿ ಟ್ಯೂನ ಅಥವಾ ಸಾರ್ಮೋನ” 
ಗಳನ್ನು ಫೆನೀಭವಿಸಲು ಈಗಲೂ ನಿಧಾನವಾಗಿ ಫೆನೀಭವಿಸುವ ವಿಧಾನ ಬಳಕೆ 
ಯಿದೆ. ಇದರಿಂದ ಯಾವ ಕೆಟ್ಟಿ ಪನಿಣಾಮಗಳೊ ಕಂಡುಬಂದಿಲ್ಲ. ಮಾನನ್ನು ಘನೀ 
ಭವಿಸಲು ಅನುಸರಿಸುವ ನಿಧಾನ ಬಹುಮಟ್ಟಿಗೆ ಅದರ ತೋರ್ಕೆ ಮತ್ತಿತರ ಗುಣಗಳ 
ಮೇಲೆ ಪ್ರಭಾವ ಬೀರುತ್ತದೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಶಟಕೃನೆ ಫೆನೀಭವಿಸುವ ವಿಧಾನವನ್ನು 
ಅನುಸರಿಸಿದಾಗ ಮಿನಾನಿನ ಹಲವು ಕಡೆ ಉಬ್ಬರಗಳೆಂಬಾಗುತ್ತವೆ. ಘನೀಭವಿಕುವ 
ಉಪಕರಣದೊಳಗೆ ಮಾನಿನ ಮೇಲೆ ವರ್ತಿಸುತ್ತಿರುವ ಒತ್ತಡ ಕಡಮೆ ಇರ:ವುದು 
ಇದಕ್ಕೆ ಕಾರಣ, ಬಿರುಸುಗಾಳಿಯ ವಿಧಾನದಿಂದ ಘನೀಭವಿಸಿದಾಗ ಮಾನು ಅತಿ 
ಯಾಗಿ ಫಿರ್ಜಲೀಕರಣಗೊಳ್ಳುವುದೆರಿಂದ ಹಲವು ಕಡೆ ಸುಟ್ಟಿಗಾಯಗಳುಂಬಾಗುವುದು. 
ಇದಕ್ಕೆ ಫ್ರೀಸರ್‌ಬರ್ನ್‌ ಎಂದು ಕರೆಯುತ್ತಾರೆ. ಉಸಕರಣದೊಳಗಿನ ಗಾಳಿಯಲ್ಲಿನ 
ಸಾಪೇಕ್ಷ ತೇವಾಂಶ ಕಡಮೆ ಇರುವುದೂ ಅಥವಾ ಬಿರುಸುಗಾಳಿಯ ವೇಗ ನಿಮಿಷ 
ಒಂದಕ್ಕೆ 150 ಮಾಟರುಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಅಧಿಕವಾಗಿರುವುದು ಇನಕ್ಕೆ ಕಾರಣ. ನೇಕ 
ಸ್ಪರ್ಶ ತಟ್ಟಿಯ ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ ಇಂತಹ ನ್ಯೂನತೆಗಳು ಅಸ್ಟ್ರಾಗಿಲ್ಲವಾದ್ದ ರಿಂದ ಈ ವಿಧಾ 
ನದಿಂದೆ ಘನೀಭವಿಸಿದ ಮಾನು ಉತ್ತಮ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿರುತ್ತದೆ. 


(4) ಉತ್ಪನ್ನಗಳ ಶೇಖರಣಾ ವಿಧಾನ : ಶೀತಲ ಕೇಖರಣಾ ಕೊಠಡಿಗಳ 
ತಾಸಮಾನ ಶೇಖರಿಸಲಾಗುವ ಘನೀಭವಿಸಿದ ಕಡಲ ಉತ್ಪನ್ನಗಳ ಉಶ್ತಮಗುಣ 
ಗಳನ್ನು ಕಾಪಾಡುವಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯ ಬ ಪಾತ್ರವಹಿಸುತ್ತದೆ. ತೀಖರಣಾಕೊರಡಿಗಳ ಶಾಪ 
ಮಾನ ಕಡಮೆ ಇದ್ದೆ ಷ್ಟು ಮಾನು ಹೆಚ್ಚು ಕಾಲ ಉತ್ತಮ ಮಟ್ಟ ದಲ್ಲಿ ಉಳಿಯ 
ಬಲ್ಲದು, ಮಾನನ್ನು ಕೆಲವು ವಾರ 14 ಮತ್ತು ಶು -40F ತಾಪಮಾನದ ” ತೀಬರೆಣಾ 
ಕೊಠಡಿಗಳಲ್ಲಿಟ್ಟಾ ಗ್ದ ಅವುಗಳ ಗುಣಮಟ್ಟದಲ್ಲಿ ಸಾಕಷ್ಟು ವೃತ್ಯಾಸಗಳಿರುವುದು 
ಪ್ರಯೋಗಗಳಿಂದ ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ, ಮಾನಿನ ತುಂಡುಗಳನ್ನು 107 ನಲ್ಲಿ 6 ರಿಂದ? 
ತಿಂಗಳು ಕೆಡದಂತೆ ಇಡಬಹುದು. ಅಂತೆಯೇ 1505 ನಲ್ಲಿ ಇಡಲಾದ ಕಾಡ್‌ನ ತುಂಡು 
2 ವಾರಜೊಳಗೆ ಕೆಟ್ಟುಹೋದ ಪ್ರಕರಣಗಳೂ ಇನೆ. 0% ನಲ್ಲಿ ಶೇಖರಿಸಲಾದ 
ಮಾನಿನ ಮೇಧಸ್ಸು, 209೯ ನಲ್ಲಿ ಇಟ್ಟಿ ಮಾನಿನದೆಕ್ಕಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ಉತ್ಕರ್ಷಣ 
ಹೊಂದುತ್ತದೆ. ಅಂತೆಯೇ-256F ನಲ್ಲಿಟ್ಟ ಮಾನು 6 ತಿಂಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಕಾಲ 
ಉತ್ಕೃಪ್ಪ ಮಟ್ಟದಲ್ಲಿರುತ್ತದೆ. ಆದ್ವರಿಂದ ಮಾಧಿನ ಜಾತಿಗನುಗುಣವಾಗಿ ಶೇಖರಣಾ 
ಗಾರಗಳ ತಾಪಮಾನವನ್ನು ಸರಿಗೊಳಿಸಬೇಕು. ಉದಾಹರಣೆ ಮೇಧಸ್ಸಿನ ಭಾಗ 
ತಡಮೆ ಇರುವ ಹೆಡಾಕ್‌ ಅಥವಾ ಕಾಡ್‌ಗಳನ್ನು 0% ಅಥವಾ ಅದಕ್ಕೂ ಕಡಮೆ 
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ಶಾಸಮಾನದಲ್ಲೂ ಎಣ್ಣೆ ಹೆಚ್ಚಾಗಿರುವ ಮ್ಯಾಕರಲ್‌, ಕಡಲ ಹೆರಿಂಗ್‌ ಅಥವಾ ಟ್ಯೂನ 
ಗಳನ್ನು-209F ಗಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ಶಾಸಮಾನದಲ್ಲಿ ಶೇಖರಿಸುವುದು ಉತ್ತಮ್ಮ 


ಘನೀಭವಿಸುವ ತತ್ವ 


ಮಾನಿನ ಘನೀಕರಣವು ಮೂರು ಹೆಂತಗಳಲ್ಲಿ ಜರುಗುತ್ತದೆ, ಮೊದಲನೆಯ 
ದಾಗಿ ಗ್ರಾಹ್ಯ ಉಷ್ಣವನ್ನು ಕಳೆಯುವುದು. ಎರಡನೆಯದಾಗಿ ತಾಪಮಾನವನ್ನು ಹೆಪ್ಪೆ 
ಕಟ್ಟುವ ಮಟ್ಟಕ್ಕೆ ಇಳಿಸುವುದು. ಈ ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿ ದ್ರವಗುಪ್ತೋಷ್ಣ ಕಾಣೆಯಾಗಿ 
ಮಾನಿನ ತೇವ ಮಂಜುಗಡ್ಡೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಮೂರನೆ ಹಂತದೆಲ್ಲಿ ತಾಪಮಾನ ಹೆಪ್ಪು 
ಕಟ್ಟುವ ಮಟ್ಟಕ್ಕಿಂತಲೂ ಕಡಮೆಯಾದ ಮತ್ತು ನಿಗದಿತ (ಶೀತಾಗಾರರ ತಾಪ 
ಮಾನದ) ಮಟ್ಟಕ್ಕೆ ಇಳಿಯುತ್ತದೆ. ಒಟ್ಟಿನಲ್ಲಿ ಹೇಳುವುದಾದರೆ ಮಾನಿನ ಶಾಖವನ್ನು 
ಬೇರೆ ವಸ್ತುವಿಗೆ ವರ್ಗಾಯಿಸುವುದು. ಶಾಖದ ವರ್ಗಾವಣೆಯು (ಅ) ಶಾಖದ ಪ್ರಸಾ 
ರನ ವಿಧಾನ (ಆ) ಮಿನಾನಿನ ಮತ್ತು ಶೀತಲಗೊಳಿಸುವ ಮಧ್ಯವರ್ತಿಗಳ ತಾಪಮಾನೆ 
ದಲ್ಲಿನ ವ್ಯತ್ಯಾಸ (ಇ) ಮಾಸಿನೆ ಗಾತ್ರ ಮತ್ತು ಅದರ ಉಷ್ಣ ಗ್ರಹಣ ಶಕ್ತಿ ಹಾಗೂ 
(5) ಮಾನನ್ನು ಪ್ಯಾಕ್‌ ಮಾಡಿರುವ ವಸ್ತ್ರುಗಳ ಗುಣಗಳನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. 
ಘನೀಭವಿಸುವಾಗ ಉಷ್ಣವಹನ ಮತ್ತು ಸಂವಹನದ ವಿಧಾನಗಳಿಂದ ಶಾಖ ಪ್ರಸಾರ 
ಗೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. ಮಿನಾಥಿನ ಮಧ್ಯಭಾಗದಿಂದ ಮೇಲ್ಮೈ ಕಡೆಗೆ ಉಷ್ಣವಹಕ ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ 
ಪ್ರಸಾರಸೊಳ್ಳು ತದೆಯಾದ್ದರಿಂದ ಇದು ಆಯಾ ಜಾತಿಯ ಮಾನುಗಳ ಉಷ್ಣಗ್ರಹೆಣ 
ಶಕ್ತಿಯನ್ನೂ ಹೊರ ಮತ್ತು ಒಳೆತಾಪಮಾನದಲ್ಲಿನ ವ್ಯತ್ಯಾಸವನ್ನೂ ಮತ್ತು ಮಾನಿನೆ 
ಗಾತ್ರವನ್ನೂ ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. ಅನಂತರ ಶಾಖವು ಮಾನಿನ ಹೊರಮೈಯಿಂದ ಸಂವ 
ಹನದ ಮೂಲಕವೂ ಸ್ವಲ್ಪ ಭಾಗ ರಶ್ಮಿಪ್ರಸಾರದ ಮೂಲಕವೂ ಹೊರಬೀಳುತ್ತದೆ. 


ದೊಡ್ಡ ಮಟ್ಟದ ಉದ್ಯಮಗಳಲ್ಲಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ಶೀತಲಗೊಳಿಸಿ 
ಘನೀಭವಿಸುವ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳು 


ತಂಡಗಳಲ್ಲಿ ಘನೀಭವಿಸುವ ಚಿಕ್ಕ ಮತ್ತು ಸರ್ವಕಾರ್ಯವನ್ನೂ ಯಾಂತ್ರಿಕ 
ವಾಗಿ ನಡೆಸುವೆ ದೊಡ್ಡ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. ಚಿಕ್ಕ ಕಾರ್ಯಾಗಾರ 
ಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನೆನ್ನು 2ಂಡ ತಂಡಗಳ ಘನೀಭವಿಸಲಾಗುವುದು. ತುಂಬುವ ಮತ್ತು ತೆಗೆ 
ಯುವ ಕಾರ್ಯವನ್ನು ಕೂಲಿಗಾರರಿಂದ ಮಾಡಿಸುವುದರಿಂದ ವೆಚ್ಚ ಮತ್ತು ಕಾಲ 
ಗಳೆರಡೂ ಹೆಚ್ಚು. 
(ಅ) ತಟಕ್ಕನೆ (ತತ್‌ ಕಣ) ಘನೀಭವಿಸುವ ಕಾರ್ಯಾಗಾರೆ : ಅವಾಹಕದ 
ಮೂಲಕ ಪ್ರತ್ಯೇಕಿಸಿದ ಒಂದು ಕೊಠಡಿಯನ್ನು-20 ರಿಂದೆ-509೯ ತಾಪಮಾನದಲ್ಲಿ 
ರುವಂತೆ ಅಳವೆಡಿಸಲಾಗಿದ್ದು, ಒಳಗೆ ಕೊಳನೆಗೆಳಿಂದ ಮಾಡಲಾದ ಹಲವು ಆಂತಸ್ತ್ರು 
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ಗಳಿರುತ್ತನೆ. ಈ ಕೊಳವೆಗಳ ಮೂಲಕ ತಂಪಾದ ಉಪ್ಪಿನ ದ್ರಾವಣ, ಅನೋನಿಯ 
ಅಥವಾ ಬೇರಾವುದಾದರೊಂದು ತಂಪುಮಾಡಿದ ಮಧ್ಯವರ್ತಿ ಪ್ರವಹಿಸುತ್ತಿರುತ್ತದೆ. 
ಮಾನನ್ನಾಗಲೀ ಅಥವಾ ಅಲ್ಯೂಮಿನಿಯಂ ತಟ್ಟಿ ಯಲ್ಪಿಟ್ಟರುವ ವಿಖಾನನ್ನೂಗಲೀ, ಅಂತ 
ಸ್ತುಗಳ ಮೇಲಿಟ್ಟು ಘನೀಭವಿಸಲಾಗುವುದು. ಉಷ್ಣವಹನೆ, ಸಂವಹನ ಮತ್ತು ರಶ್ಮಿ 
ಪ್ರಸಾರಗಳ ಮೂಲಕ ಮಾಸಿನ ಶಾಖವನ್ನು ಹೊರತೆಗೆಯಲಾಗುವುದು. ಶಾಖವು 
ಮಾನಿನಿಂದ ಕೊಳವೆಗಳಿಗೆ ಉಸ್ಸವಹನದೆ ಮೂಲಕವೂ, ಕೊಳವೆಯ ಮೇಲ್ಮೈನಿಂದ 
ಶಶ್ಮೀ ಪ್ರಸಾರದ ಮೂಲಕವೂ, ಸುತ್ತಣಗಾಳಿಯಿಂದ ಸಂವಹನದ ಮೂಲಕವೂ ಹೊರ 
ಬಿದ್ದು ಮಾನು ಫೆನೀಭನಿಸಲಾಗುತ್ತದೆ. ಈ ವಿಧದ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳು ಈಗ 


ಅಷ್ಟಾಗಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿಲ್ಲ. 


(ಆ) ಬಿರುಸುಗಾಳಿ ನಿಧಾನದಿಂದ ಘನೀಭವಿಸುವ ಕಾರ್ಯೆಗಾರಗಳು : ಈ 
ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ ಕೊಠಡಿಗಳು ಚಿಕ್ಕವಾಗಿದ್ದು, ಅವಾಹೆಕಗಳ ಮೂಲಕ ಬೇರ್ಪಡಿ 
ಸಲ್ಪಟ್ಟರುತ್ತವೆ, ಕೊಠಡಿಯಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ತಂಪು ಅಮೋನಿಯ ಅಥವಾ ಉಪ್ಪಿನ 
ದ್ರಾವಣದಿಂದ ತಂಪು ಮಾಡಲಾಗುವುದು. ನಿಮಿಷಕ್ಕೆ 150 ರಿಂದ 300 ಮಾಟರು 
ವೇಗದಿಂದ ಬೀಸುವ ಬಿರುಗಾಳಿಯನ್ನು ಕೊಠಡಿಯಲ್ಲಿ ಹರಿಸ್ಕಿ ಶಾಖವನ್ನು ಹೊರ 
ಹಾಕಲಾಗುವುದು. ಬಿರುಸುಗಾಳಿಯ ತಾಪಮಾನೆ- 306] ಗಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ಇರು 
ತ್ತದೆ, ಬಿರುಸುಗಾಳಿಯ ವೇಗ ನಿಮಿಷಕ್ಕೆ 150 ಮಿಾಟಿರಿಗಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ಇದ್ದರೆ 
ಮಾನಿನ ಮೇಲೆ ಸುಟ್ಟಿ ಗಾಯದಂತಹ ಗುರುತುಗಳಾಗುವುವು. 


(ಇ) ನೇರಸ್ಪರ್ಶತಟ್ಟಿಯೆ ನಿಧಾನದಿಂದ ಘನೀಭವಿಸುವ ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳು ; 
ಸಮಾನಾಂತರವಾದ ತಟ್ಟಿಗಳ ಜೋಡಣೆಯನ್ನು ಅಮೋನಿಯ ಅಥವಾ ಉಪ್ಬಿಕೆ 
ದ್ರಾವಣದಿಂದ ತಂಪು ಮಾಡಲಾಗುತ್ತದೆ, ಮಾನಿನ ಚಿಕ್ಕ ಪ್ಯಾಕ್‌ಗಳನ್ನು ತಟ್ಟಿ 
ಗಳಲ್ಲಿಟ್ಟು, ಜೋಡಣೆಯನ್ನು ಅವಾಹಕಗಳ ಮೂಲಕ ಪ್ರತ್ಯೇಕ ಮಾಡಿದ ಕೊಠ 
ಯಲ್ಲಿಟ್ಟು ಘೆನೀಭನಿಸಲಾಗುವುದು. 

ಭಾರತ ದೇಶದಲ್ಲಿ ಬಿರುಸುಗಾಳಿಯ ವಿಧಾನದಿಂದ ಘೆನೀಭವಿಸುವ ಕಾರ್ಯಾ 
ಗಾರಗಳು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿನ ತಾಪಮಾನ-20%5. ಈ ಕಾರ್ಯಾ 
ಗಾರಗಳಲ್ಲಿ ಮುಖ್ಯವಾಗಿ, ಕಫ್ರು ಮಾಡಲಾಗುವ ಸೀಗಡಿ, ನಳ್ಳಿ ಮತ್ತು ಕಪ್ಪೆಯ 
ಕಾಲುಗಳನ್ನು ಘನೀಭವಿಸಲಾಗುವುದು. 
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ಕ್ಯಾನಿಂಗ್‌ (ಡಬ್ಬೀಕರಣ) 


ಕ್ಯಾನಿಂಗ್‌ ಮುಖ್ಯ ವಾದ ಸರಸ್ಯಣೆಯ ವಿಧಾನಗಳಲ್ಲೊಂದು. ಕೇವಲ 150 
ವರ್ಷಗಳಿಂದ ಈ ವಿಧಾನ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ ಬುದಿಡೆ. ಫ್ರಾನ್ಸ್‌ ದೇಶದೆ ನಿಕೋಲಾಸ್‌ ಅನ್ಪ 
ರ್ಸ್‌ ಎಂಬ ಅಡಿಗೆಯವನು, ಈ ವಿಧಾನವನ್ನು ಮೊದಲು ಕುಡು ಹಿಡಿದನು. ಆತ 
ಮಾಂಸವನ್ನು ಗಾಜಿನ ಸೀಸೆಯ ಲ್ಲಿಟ್ಟು ಭದ್ರವಾಗಿ ಮುಚ್ಚಿ ಕುದಿಯುವ ನೀರಿನಲ್ಲಿ 
ನೆಲವು ಗಂಟೆಗಳ ಕಾಲ ಮುಳುಗಿದರೆ ಮಾಂಸ ಶೇಖರಣೆಯಲ್ಲಿ ಕೆಡುವುದಿಲ್ಲನೆಂದು 
ತೋರಿಸಿಕೊಟ್ಟ ನು. ಿತ್ಪೂಗಿ ಈ ಸಂಸ್ಕರಣ ವಿಧಾನದ ತತ್ವನೇನೆಂದು ತಿಳಿದಿರಲಿಲ್ಲ 
ವಾದರೂ, ಆಡ ಅಧುನಿಕ ಡಬ್ಬ ಶೀಕರಣ ವಿಧಾನಕ್ಕೆ ನಾಂದಿಯಾಯ್ತು. ಈಗ ಗಾಜಿನ 
ಸೀಸೆಗೆ ಬದಲಾಗಿ, ತವರದ ಲೇನನ ಹಾಕಿದ ತಗಡಿನ ಡಬ್ಬಿಗಳು ಉಸಯೋಗದೆಲ್ಲಿವೆ. 
ಈ ಹೆಬ್ಬಿಗಳನ್ನು 0.015 ರಿಂದ 0,027 ಸೆವಿತಾ ದಪ್ಪವಿರುವ ತಗಡಿನ ಹಾಳೆಗಳಿಂದ 
ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. 

ಡಬ್ಬಿ ತಯೂರಿಸುವ ವಿಧಾನ: ತವರದ ಮುಲಾಮು ಹಾಕಿದ ಕಬ್ಬಿಣದ 
ತಗಡಿನ ಒಂದು ಕಡೆಗೆ ನುಣುಪಾಗಿಯೂ, ಗಡುಸಾಗಿಯೂ ಇರುವ ಲೇಪನವನ್ನು 
ಯಾಂತ್ರಿಕವಾಗಿ ಮಾಡಲಾಗುವುದು. ಇದು ತಗಡು ಶುಕ್ಟು ಹಿಡಿಯದಂತಿ ರಕ್ತಾ 
ಕವಚದಂತಿರುತ್ತದೆ. ಲೇಸನಕ್ಕೆ ಉಪಯೋಗಿಸುವ ವಸ್ತುವನ್ನು ತಗಡಿನ ಮೇಲೆ ಚದರ 
ಅಂಗುಲ ಒಂದಕ್ಕೆ 2 ರಿಂದ 10 ಮಿಗ್ರಾ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ತೆಳುವಾದ ಪೊರೆಯ ರೂಪ 
ದಲ್ಲಿ ಹರಡಲಾಗುವುದು. ಇಂತಹ ತಗಡನ್ನು ಗೊತ್ತಾದ ಅಳತೆಗೆ ಕತ್ತರಿಸಿ ಯಾಂತ್ರಿಕ 
ವಾಗಿ ಇವುಗಳನ್ನು ತಳ ಮತ್ತು ಮೇಲಿನ ಭಾಗಗಳು ತೆರೆದಿರುವ ಡಬ್ಬಿಯಾಕಾರದಲ್ಲಿ 
ಮಾಡಲಾಗುವುದು. ಆನಂತರ, ಡಬ್ಬಿಯ ಉಭಯ ಕಡೆಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಅಂಚು ಮಾಡುವ 
ಯಂತ್ರದಿಂದ, ಹೊರಚಾಚಿರುವ ಅಂಚು ಮಾಡಿ, ಈ ಅಂಚುಗಳಿಗೆ ಸರಿ ಹೋಗುವಂತೆ 
ತಳ ಮತ್ತು ಮುಚ್ಚಳಗಳನ್ನೂ ಮಾಡಲಾಗುವುದು. ಇವುಗಳಿಗೆ ಮೂರು ತುಂಡುಗಳ 
ಡಬ್ಬಿ ಎನ್ನುತ್ತಾರೆ. ಮಾನನ್ನು ಕ್ಯಾನ್‌ಮಾಡಲ್ಕು ಡಬ್ಬಿಯ ಒಳಭಾಗವನ್ನು ಗಂಧಕ 
ನಿರೋಧಕ ಗುಣಗಳುಳ್ಳ ಇನಾಕ್ಸೆ ಪಡು ಮೊದಲಾದ ಕೃತಕ ಅಂಟುಗಳ ಲೇನನ ಹಾಕ 
ಲಾಗುವುದು. 


ಮಾನನ್ನು ಡಬ್ಬಿಗಳಲ್ಲಿಟ್ಟು ಗಾಳಿ ನುಸಿಯದಂತೆ ಬೆಸೆದು, ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಗಳು 


ಜೀವಂತವಿರದೆಂತೆ ಶಾಖದಿಂದ ಸಂಸ್ಕೃರಿಸುವುದಳ್ಳೆ "ಕ್ಯಾವಿಂಗ್‌ ಎಂದು ಹೇಳಬಹುದು. 
ಎಸ್ಟು ತಾಪಮಾನದಲ್ಲಿ ಡಬ್ಬಿಗಳನ್ನು ಕಾಯಿಸಬೇಕು ಎಷ್ಟು ಹೊತ್ತು ಕಾಯಿಸಬೇಕು 


\ 


\ 
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ಎಂಬುದ್ಕು ಮಾನಿನೆ ೧77 (ಪಿಎಚ್‌)ಅಿನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. ಅಲ್ಲಡಿ ಮಾನಿನಲ್ಲಿರೆ 
ಬಹುದಾದ ಹೆಲವು ವಿಧ ಹಾನಿಕರ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಗಳು ಸಂಪೂರ್ಣವಾಗಿ ನಾಶವಾಗುವ 
ತಾಪಮಾನದ ಮಟ್ಟಿವನ್ನು ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚು ಲಾಗುವುದು. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಮಾನಿನೆ 
pH (ಪಿಎಚ್‌) 6.0 ಯಿಂದ 7.56 ವರೆಗೆ ಇರುವುದರಿಂದ ಮಾನನ್ನು ಕ್ಯಾನ್‌ 
ಮಾಡಲು 240 ರಿಂದೆ 2500೯ (ಎಫ್‌) ತಾಪಮಾನದಲ್ಲಿ ಕಾಯಿಸಬೇಕು. ಎಷ್ಟು 
ಹೊತ್ತು ಕಾಯಿಸಬೇಕೆಂಬುದನ್ನು ಡಬ್ಬಿಗಳ ಗಾತ್ರಕೃನುಗುಣವಾಗಿ ನಿರ್ಧರಿಸಬೇಕು. 
ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿದ ಮಾನನ್ನಾ ಗಲ, ಮಾನಿನ ತುಂಡುಗಳನ್ನಾ ಗಲೀ ಡಬ್ಬಿಯ ಮುಕ್ಕಾಲು 
ಭಾಗಕ್ಕೆ ತುಂಬಿ, ಮುಚ್ಚಳವನ್ನು ಸಡಿಲವಾಗಿ ಮುಚ್ಚಿ, ನೀರಿನ ಆವಿಯಲ್ಲಿಡಲಾಗು 
ವುದು. ಆಗ ಡಬ್ಬಿಯೊಳಗಿನ ಗಾಳಿ ಬಿಸಿಯಾಗಿ, ಹೊರಹೋಗಿ ನಿರ್ವಾತವುಂಟಾಗು 
ತ್ತದೆ. ಕೂಡಲೆ ಮುಚ್ಚಳಗಳನ್ನು ಭದ್ರವಾಗಿ ಬೆಸೆದು, 240 ರಿಂದ 250°F (ಎಫ್‌) 
ಶಾಖದಲ್ಲಿ ಸಂಸ್ಕೆರಿಸಲಾಗುವುದು. 


ಅಧ್ಯಾಯ 11 
ಮಾನುಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು ಮಾನುಹಿಂಡಿ(ಪುಡಿ) 


ಮಾನುಣಣ್ಣೆ, ಪ್ರಾಣಿಗಳ ಅಥವಾ ಎಣ್ಣೆ ಕಾಳುಗಳ ಎಣ್ಣೆಗೆ ಹೋಲಿಸಿದರೆ 
ಹಲವು ವಿಧಗಳಲ್ಲಿ ಭಿನ್ನವಾಗಿದೆ. ಮಾನುಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿ 14 ರಿಂದ 22 ಇಂಗಾಲದ 
ಪರಮಾಣು €C,, ರಿಂದ, ಗಳಿರುವ ಸಾವಯವ ಕೊಬ್ಬಿನ ಆಮ್ಲ ಗಳಿವೆ. ಕೆಲವು 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿ 24 ಇಂಗಾಲದ ಪರಮಾಣುಗಳಿರುವ ಆಮ್ಲವೂ ಕಂಡು ಬಂದಿಜಿ. 
ಈ ಅಮ್ಲ ಗಳಲ್ಲಿ ೪ ರಿಂದ 6 ಅಪರ್ಯಾಪ್ತ ಅಥವ ಅಸಂತುಪ್ಟ ಕೊಟಿಗಳಿವೆ. 
ಸಮುದ್ರದ ಮಾನುಗಳ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಲ್ಕ ಮತ್ತು ಲ್ವ ಅಮ್ಲಗಳು ಅಧಿಕ, ೧ 
ಮತ್ತು ೦, ಆಮ್ಲಗಳು ಕಮ್ಮಿ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ. ಮಾನು ಎಣ್ಣಿ 
ಯಸ್ಷಿ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಮುಂಜಿ ತೋರಿಸಿರುವ ಪರ್ಯಾಪ್ತ ಅಮ್ಲಗಳು ಕಂಡು 
ಬರುತ್ತವೆ. ಒಂದು ಅಪರ್ಯಾಪ್ತ ಕೂಟ ಉಳ್ಳಿ ಹೆಕ್ಸಡೆಕನೋಯಿಕ್‌ ಇಕೊಸೆ 
ನೋಯಿಕ್‌ ಮತ್ತು ದೊಕೊಸೆಸೋಯಿಕ್‌ ಅಮ್ಲಗಳು ಹಲವು ಅಪರ್ಯಾಪ್ತ 
ಕೂಟಗಳಿರುವ, ಸ್ರಿಯರಿಡೊನಿಕ್‌. ಆಕ್ಟೈಜೆಕಟ್ಟ ಇನೋಯಿಕ್‌, ಹಿರಾಅರ್ಜಿಡೋ 
ನಿಕ್‌, ಗೋನಿಕ್‌, ಸಿಸಿನಿಕ್ಸ್‌, ಸಿಬಿಕ್‌ ಮತ್ತು ಧಿಸಿಕ್‌ ಆಮ್ಲ ಗಳಿವೆ. ಇದೇ ವಿಧದ 
ಕ್ಲುಪನೊಡೊಫಿಕ್‌ ಆಮ್ಲ ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಎಲ್ಲ ಮಾನುಗಳ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿದ್ದು, 
ಬಾನು ಎಣ್ಣೆ ಯ ವಿಶಿಷ್ಟ ವಾಸನೆಗೆ ಕಾರಣ. ಬಾನು ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿ ಸರ್ಯಾಪ್ತ 
ಆಮ್ಲವಾದ ಪಾಮಿಟಕ್‌ ಆಮ್ಲವು ಒಟ್ಟಾರೆ ಆಮ್ಲದ ಶೇಕಡಾ 15 ರಿಂದೆ 20 ರಷ್ಟು 
ಮಾತ್ರ ಇರುತ್ತದೆ. 


ಎಣ್ಣೆ ಯನ್ನು ವಿನಾನಿನ ಶರೀಕದಿಂದಲೂ ಮತ್ತು ಪಿಶ್ರ ಜನಕಾಂಗದಿಂದಲೂ 
ಪಡೆಯಬಹುದು. ಪಿಶ್ರ ಜನೆಕಾಂಗದಿಂದ ಪಡೆದ ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿ ಅನ್ನಾಂಗ ಹೆಚ್ಚು ಇರುವು 
ದೆರಿಂದ ಔಷಧಿಯಲ್ಲಿಯೂ, ಶರೀರದಿಂದ ನಡೆದ ಎಣ್ಣೆ ಆಹಾರ ಮತ್ತು ಕೈಗಾರಿಕೆ 
ಯಲ್ಲಿಯೂ ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತದೆ. ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣಿ ಇರುವ 
ಮಿಾನುಗಳ ಮಾಂಸದೆ ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿ ಎಣ್ಣೆ ಕಡಮೆ ಇರುತ್ತದೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ 
ಹೆಡಾಕ್‌, ಲಿಂಗ್‌, ಷಾರ್ಕ್‌ ಮತ್ತು ಗ್ರೆಮಾನುಗಳ ಪಿತ್ರ ಜನಾಂಕಾಗದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು 
ಎಣ್ಣೆ ಇರುತ್ತದೆ. ಪಾಾನಿನೆ ಮಾಂಸದೆ ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣೆ ಇದ್ದಕ್ಕೆ ಪಿತ್ತ 
ಜನಕಾಂಗದಲ್ಲಿ ಕಡಮೆ ಇರುತ್ತದೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ, ಹೆರಿಂಗ್‌, ಸಾರ್ಡೀನ್‌, ಪಿಲ್ಲಾ 
ಕಾರ್ಡ್‌ ಮತ್ತು ಮೆನ್‌ಹೆಡನ್‌ಗಳ ಮಾಂಸದ ಭಾಗದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣೆ ಇರುತ್ತದೆ. 
ಹೊಸದಾದ ಮಾಸನಿನಿಂದ ತೆಗೆದ ಎಣ್ಣೆ, ನಿಶ್ರಿರ್ಣ, ಇಲ್ಲವೆ ಬಂಗಾರದ ಹಳೆದಿ ಅಥವ 


ವಿಸಾನುಗಾರಿಕೆ 81. 


ಕೆಂಪುಬಣ್ಣ ದಿಂದ ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ. ಹಳೆಯದಾದ ಮಾನಿಸಿಂದ ತೆಗೆದ ಎಣ್ಣೆ ಕನ್ಫಾಗಿರು 
ತ್ತಣೆ, ವಿವಿಧ ಜಾತಿಯ ಬಾನಿನ ಎಣ್ಣೆಯ ಗುಣಗಳಲ್ಲಿ ವೈವಿಧ್ಯತೆ ಕಂಡು ಬರುತ್ತದೆ. 
ಎಣ್ಣೆಯೆ ಈ ಗುಣಗಳು, ಮಾನಿಸ ಜಾತಿ, ಅದರೆ ಅಹಾರೆನೆ ಅಭ್ಯಾಸ ಮತ್ತು ದೇಹೆ 
ಹೊಳೆಗೆ ಉಂಟಾಗಿತಬಹುದಾದ ಮಾರ್ಬಾ ಟುಗಳನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತವೆ. ಉದಾಸ್‌ 
ರಣೆಗ್ಗೆ ಎರಡು ಜಾತಿಯ ಮೀನಿನ ಎಣ್ಣೆ ಗ ವಕ್ರಿ ಭವನ ಸೂಚಕ (1 ರಿಫ್ರ್ರಾ 
ಕ್ರೈ ಫ್‌ ಇಂದೆಕ್‌ ") ಮತ್ತು ಐಯೋಡಿನ್‌ನಾಾನಗೆಳು (LV = ಅಯೊಡಿನ್‌ ವ್ಯಾ ಲು) 
ಭನ ವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಸಾಲೊ ನ್‌ ಎಣ್ಣೆ ಯ 1,472 ರಿಂದೆ 1.478ರ ತನಕ, 
ಸಾರ್ಡಿೀೀನ್‌ ಎಣ್ಣೆ ಯ 1.473 ರಂಡೆ 1.478ರ ತನಕ ಮತ್ತು ಕಾಡ್‌ ಎಣ್ಣೆ ಯ 
u =l.477 "ಬಿಡ 1.483ರ ತನಕ, | ಮತ್ತು 1.೪. ಗಳಲ್ಲಿ ವಿಭಿನ್ನ ತೆ 
ಸಾವ ಮಾನು ಎಣ್ಣಿ ಗಳ ರಸಾಯನಿಕ ಸಂಯೋಜನೆಯಲ್ಲಿಯೂ ವ್ಯ ತ್ಯಾಸ 
ಕಂಡು ಬರುತ್ತದೆ. ಅಡಕೆ” ಎರಡು ಎಣ್ಣೆ ಗಳ 4 ಮೆತ್ತು 1.೪. ಗಳು ಒಂದೇ ತೆರ 
ನಾಗಿದ್ದಕ್ಕೆ ಅವುಗಳ ರಸಾಯನಿಕ ಸುಯೋಜನೆಯೂ ಒಂದೇ ರೀತಿ ಇರಬೇಕೆಂಬ ' 
ನಿಯಮವಿಲ್ಲ. ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿನ ಆರ್ಚ್ಯೂನಿಕ್‌ ಕೊಬ್ಬಿನ ಆಮ್ಲಗಳು, ಮಾನಿನ 
ಆಹಾರದಲ್ಲಿನ ಆಮ್ಲ ಗಳಂತಿರುತ್ತವೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ, ಕೆಂಪು ಸಗಳ ಸಸ್ಯದಲ್ಲಿ ಲ್ಕ್ಕ 
ಮತ್ತು ಲ್ವ ಅನರ್ಯಾಪ್ತ ಆಮ್ಲಗಳು ಇನೆ. ಇದನ್ನು ತಿನ್ನುವೆ ವಿಖಾನಿನ ಎಣ್ಣೆ 
ಯಲ್ಲಿಯೂ, ಈ ಆಮ್ಲಗಳು ಕಂಡುಬರುತ್ತವೆ. ಅದಕೆ ಕೆಲವು ಮಾನುಗಳಲ್ಲಿ ಶರೀರದ 
ಅವಶ್ಯಕತೆಗನುಗುಣವಾಗಿ ಆಹಾರದಲ್ಲಿನ ಅಮ್ಮ ಗಳನ್ನು ಸರಿವರ್ತಿಸುವ ಕಿಣ್ಣಗಳಿರು 
ತ್ರಡೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಆಹಾರದಲ್ಲಿನ ಆಮ್ಲಗಳು ಪರಿವರ್ತನೆ ಹೊಂದಿ ಬೇರೆ ರೂಪತಾಳು 
ಪುದುಂಟು, ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಶೀಶಸಾಗರದಲ್ಲಿ ವಾಸಿಸುವ ಮಿಾನುಗಳ ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿ 
ಅಪರ್ಯಾಪ್ತ ಆಮ್ಲ ಗಳು ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿರುತ್ತವೆ. ಅದರೆ ಉಷ್ಣೆ ವಲಯದ 
ಸಾಗರೆಗಳಲ್ಲಿನ ಮಾವಿನ ಎಣ್ಣೆ. ಯಲ್ಲಿ 'ಫರ್ಯಾ್ಟ ಆಮ್ಲ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿರು 
ತ್ರೈನೆ ಎಂಬುದು ಖಚಿತವಾಗಿಲ್ಲ. ಪೊಟ್ಟಿ ಇಸುವ ಕಾಲನಲ್ಲಿ ಬಾನಿನಲ್ಲಿ ಎಣ್ಣೆಯ 
ಪ್ರಮಾಣ ಕಡನೆ ಇರುತದೆ. 
ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗದಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯ ಉತ್ಪಾದನೆ 


ನಿತ್ರಜನಕಾಂಗದಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ತೆಗೆಯುವ ವಿಧಾನವು ಕೆಳಗನ ಮೂರು 
ಹಂತಗಳಲ್ಲಿ ಜರುಗುತ್ತದೆ : ಗ 
(1) ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗಗಳನ್ನು (1) ಬೇಯಿಸುವುದು, (111) ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು 
ಕೊಚ್ಚುವುದು —- ಕೆಲಕುವುದ್ದು ಆವಿ ಥೀ ರು ಮತ್ತಿತರ 
ಮತ್ತು ನೀರು pe ಭಾಗಗಳಿಂದ 
ಬೆರೆಸುವುದು ಬೇಗ್ಸಡಿಸುವುದು 


82 ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು ಮಾನು ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿ) 


(1) ಸಿತ್ತಜಸೆಕಾಂಗೆಗೆಳನ್ನು ಕೊಚ್ಚುವುದಾ (ಸಣ್ಣ ಚೂರುಗಳನ್ನಾಗಿ ಮಾ 
ಡುವುದು) : ಎಣ್ಣೆಯ ಉತ್ಪಾದನೆಗೆ, ಅಚ್ಚ ಹೊಸ ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿರುವ ಹಿಶ್ತಜನಕಾಂಗೆ 
ಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸಿದರೆ ಅವುಗಳಲ್ಲಿನ ಎಣ್ಣೆ ಗ್ರಂಥಿಗಳಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬಿಡಿಸು 
ವುದು ಪ್ರಯಾಸ. ಆದ್ದರಿಂದ ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗವನ್ನು ಮೊದಲ ಹಂತದಲ್ಲಿ ಕಿಣ್ವಗಳಿಂದ 
ಜೀರ್ಣ ಮಾಡಲಾಗುವುದು, ತಿರುಗುತ್ತಿರುವ ಅಚ್ಚಿನ ಮೇಲೆ ಹರಿತವಾದ ಚಾಕುಗಳಿ 
ರುವ ಕತ್ತರಿಸುವ ಯಂತ್ರಗಳಲ್ಲಿ ಮಾನಿನೆ, ನಿತ್ನಜನಕಾಂಗಗಳನ್ನು ಸಣ್ಣ ಸಣ್ಣ 
ಚೂರುಗಳಾಗಿ ಕೊಚ್ಚ ಲಾಗುವುದು. ಈ ಚೂರುಗಳನ್ನು 25 (ಶೇಕಡಾ) ಹೈಡ್ರೊ 
ಕ್ಲೋರಿಕ” ಆಮ್ಲಡೊಡನೆ ಬೆರೆಸಿ ಮಿಶ್ರಣದ ಪಿಎಚ್‌ 1.2 ರಿಂದೆ 1,5 ರಷ್ಟು 
ಇಡಲಾಗುವುದು. ಅನಂತರ ಮಿಶ್ರಣಕ್ಕೆ 0.05 ರಿಂದೆ 0.1 (ಶೇಕಡಾ) ಖಿಫ್ಸಿನ್‌ 
ಎಂಬ ಕಿಣ್ವವನ್ನು ಜ್ಞಿರಿಸಿ, ಚಿನ್ನಾಗಿ ಕಲಕಿ, 24 ರಿಂದ 28 ಗಂಟಿಗಳ ಪರ್ಯಂತ 
35 ರಿಂದ 390೧4 ಕಾವು ಪೆಟ್ಟಿ ಗೆಯಲ್ಲಿಡುವುದು ಈ ಅವಧಿಯಲ್ಲಿ ವಿ.ಶ್ರಣದ 
ಪಿಎಚ್‌ ಏರಿದರೆ ಹೈಡ್ರೊಕ್ಳೊ (ರಿ ಆಮ್ಲವನ್ನು ಮಿಶ್ರಮಾಡಿ ಪುನಃ ಮೊದಲಿನ 
ಮಟ್ಟಿಕ್ಳೆ ತರಬೇಕು ಮತ್ತು ಮಿಶ್ರಣವನ್ನು ಹೆಲವು ಬಾರಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕುಲಕುತ್ತಿರೆ 
ಬೇಕು. ಈ ಅವಧಿಯ ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ ಸ್ವಲ್ಪ ನಿಶ್ರಣನನ್ನು ಒಂದು ಪ್ರಣಾಳಿಕೆಯಲ್ಲಿ 
ತೆಗೆದುಕೊಂಡ: ಅದಕ್ಕೆ ಪ್ರತ್ಯಾಮ್ಲೆವನ್ನು ಹಾಕಿದಾಗ, ಮಿಶ್ರಣ ನೀಠಾಗಿ, ಒಂದೆ ತೆರ 
ನಾದೆ ದ್ರಾವಣದಂತಾಗುವುದು. ನಂತರೆ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಜೀರ್ಣಗೊಂಡ ಫಿಶ್ಮಜನಕಾಂಗದೆ 
ಚೂರುಗಳನ್ನು ಜೀಯಿಸುವ ಪಾತ್ರೆಗೆ ವರ್ಗಾಯಿಸಲಾಗುವುದು. ಈ ವಿಧಾನವಲ್ಲ 
ದುರ್ಬಲ ಹೈಡ್ರೋಕ್ಲೋರಿಕ್‌ ಆಮ್ಲವನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸುವುದರಿಂದ ಎಣ್ಣೆ ವಿಭಜನೆ 
ಗೊಳ್ಳುವ ಸಾಧ್ಯತೆಗಳಿಲ್ಲ ಮತ್ತು ಮಿಶ್ರ ಣದ ೧11 ಕಡಮೆ ಇರುವುದರಿಂದ ಬ್ಯಾಕ್ಟೀ 
ರಿಯ ಬೆಳೆಯಲು ಅವಕಾಶವಿರುವುದಿಲ್ಲ. 


(1) ಜೀಯಿಸುವುದು, ಕಲಕುವುದ್ಕು ಆವಿ ಮತ್ತು ನೀರು ಜಿರೆಸುವುದು : 
ಇದನ್ನು ಮರೆದಿಂದ ಅಥವಾ ಕಬ್ಬಿಣದ ತಗಡಿಪಿಂದೆ ಮಾಡಲಾಗಿರುತ್ತದೆ. 
ಇದರೆ ತಳಭಾಗ ಶಂಕು ಆಕಾರವಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಇದು 12 ರಿಂದೆ 18 ಅಡಿ 
ಎತ್ತರವಾಗಿದ್ದು, 6 ರಿಂದ 9 ಅಡಿ ವ್ಯಾಸೆವುಳ್ಳದ್ದಾಗಿದ್ದು, ಚದರ ಅಂಗಲ ಒಂದಕ್ಕೆ 
60 ರಿಂದೆ 90 ಪೌಂಡ್‌ ಒತ್ತಡವನ್ನು ಸಹಿಸಬಲ್ಲ ಸಾಮರ್ಥ್ಯ ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ. 
ಚಿತ್ರ 16 ರಲ್ಲಿ ತೋರಿಸಿರುವಂತೆ ಬೇಯಿಸುವ ಪಾತ್ರೆ ಯೊಳಕ್ರೆ ಆವಿಯನ್ನು ಹಾಯಿ 
ಸೆಲು ಮತ್ತು ನೀರನ್ನು ಶುಂಬಲು ಕೊಳವೆಗಳನ್ನು ಕೆಳಭಾಗದಲ್ಲಿಯೂ, ಶೇಲುವೆ 
ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ತೆಗೆಯೆಲು ಕೊಳವೆಯನ್ನು ಮೇಲ್ಭಾಗದಲ್ಲಿಯೂ ಅಳವಡಿಸಲಾಗಿದೆ. 
ಆವಿಯನ್ನು ಹ:ಯಿಸಲು ಇರುವ ಕೊಳವೆಯ ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ ಚಿಕ್ಕು ರಂಧ್ರಗೆಳಿರುವುದ 
ರಿಂದ, ಆವಿಯನ್ನು ಪಾತ್ರಿ ಯೊಳೆಗೆ ಬಿರುಸಾಗಿ ಹರಿಸಲು ಸಾಧ್ಯ. ಹೀಗೆ ಹರಿಸಿದಾಗ _ 
ಮಿಶ್ರಣವನ್ನು ಕಲಕಿದಂತಾಗುತ್ತದೆ. ಅನುಪಯುಕ್ತ ಪದಾರ್ಥ ಮತ್ತು ನೀರನ್ನು 
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ತೆಗೆಯೆಲು ಕೆಳಭಾಗದಲ್ಲಿ ನಲ್ಲಿ ಇದೆ. ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕೊಚ್ಚಿ, ಜೀರ್ಣಮಾಡಿದ ಪಿಶ್ತಜನ 
ಕಾಂಗಗಳ ಚೊರುಗಳೆನ್ನೂ ಶೇಕಡಾ 0.5 ರಷ್ಟು ಸೋಡಿಯೆಂ ಹೈಡ್ರಾಕ್ಸೈಡ್‌ 
ಅಥವಾ ಶೇಕಡಾ 1 ರಿಂದೆ2 ರಷ್ಟು ಸೋಡಿಯಂ ಕಾರ್ಬನೇಓ ಅನ್ನು ಬೇಯಿಸುವ 
ಪಾತ್ರೆ ಯೊಳಗೆ ತುಂಬಲಾಗುವುದು. ಪಾತ್ರೆ ಯಲ್ಲಿನ ಮಿಶ್ರಣದೆ pಗ 8.7 ರಿಂದೆ 10.5 
ಇರುತ್ತದೆ. ಸೋಡಿಯಂ ಕಾರ್ಬನೇಟ ಉಪಯೋಗಿಸುವುದರಿಂದ, ಇಂಗಾಲದೆ ಶೈ 
ಆಕ್ಸೈಡು ಮತ್ತು ನೊರೆಯಿಂದ ಕೂಡಿ ಉಕ್ಕು ಬರುವುದರಿಂದ, ಸೋಡಿಯಂ ಶೈಡ್ರಾ 
ಕ್ಲೈಡ್‌ ಉಪಯೋಗಿಸುವುದು ಹೆಚ್ಚು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. ಒಂದು ಚದರ ಅಂಗುಲಕ್ಕೆ 60 
ಪೌಂಡು ಒತ್ತಡದಲ್ಲಿ ಆವಿಯನ್ನು 45 ನಿಮಿಷಗಳ ಕಾಲ ಪಾತ್ರೆಯಲ್ಲಿನ ಮಿಶ್ರಣದಲ್ಲಿ 
ಹಾಯಿಸಿ, ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕಲಸಲಾಗುವುದು. ನಂತರ ಕೆಳಭಾಗದಲ್ಲಿನ ಕೊಳವೆಯ ಮೂಲಕ 
- ನೀರನ್ನು ಬಿರುಸಾಗಿ ಬಿಡಲಾಗುವುದು. ನೀರಿನ ಮೇಲೆ ತೇಲಾಡುತ್ತಿರುವ ಕಚ್ಚಾ ಎಣ್ಣೆ 
ಯನ್ನು ಮೇಲ್ಭಾಗದಲ್ಲಿರುವ ಕೊಳವೆಯ ಮೂಲಕ, ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬೇರ್ರಡಿಸುವ ತೊಟ್ಟಿ 
ಗಳಿಗೆ ಬಿಡಲಾಗುವುದು. ಬೇಯಿಸುವ ಸಾಕ್ರಿ ಯಲ್ಲಿ ಉಳಿದಿರುವ ಮಿಶ್ರಣಕ್ಕೆ ಶೇಕಡಾ 
ಒಂದರಷ್ಟು ಸೋಡಿಯೆಂ ಪೈಡ್ರಾ ಫ್ಲೈಡ್‌ ಪುನಃ ಬೆರೆಸಿ, ಅವಿಯನ್ನು ಹಾಯಿಸಿ, 
af ಉಳಿದೆಷ್ಟು ಸ್ವಲ್ಪ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನೂ ಪಡೆಯಲಾಗುವುದು. ಕೊನೆಗೆ ಎಣ್ಣೆರಹಶವಾದೆ 
ಚೂರುಗಳನ್ನು ನೀರಿನ ಸಮೇತ ಕೆಳಗಿನ ನಲ್ಲಿಯ ಮೂಲಕ ಹೊರೆಹಾಕಲಾಗುವುದು. 
ದೊರೆಯುವ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಬಿಡಿಯಾದ ಕೊಬ್ಬಿನ ಆಮ್ಲೆಗಳು ಕಡನೆ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿರೆ 
ವಂತೆ ಸೋಡಿಯಂ ಹೈಡ್ರಾಕ್ಸೈಡ್‌ ಪ್ರಮಾಗವನ್ನು ಸರಿಹೊಂದಿಸಬೇಕು. ಸಾಧಾರಣ 
100 ಗ್ಯಾಲನ್‌ ಕೊಚ್ಚಿದ ಸಿತ್ರ್ರಜನಕಾಂಗವೆ ಮಿಶ್ರಣಕ್ಕೆ, 100 ಗ್ರಾಮರ್‌ ಸೋಡಿಯಂ 
ಹೈಡ್ರಾಕ್ಸೈಡ್‌ 2-8 ಲೀಟರು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ಬೆರೆಸುವುದು ಅಭ್ಯಾಸದಲ್ಲಿದೆ. 
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(11) ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ನೀರು ಮತ್ತಿತರ ಭಾಗಗಳಿಂದ ಬೇರ್ಪಡಿಸುವುದು ; 
ಚಿತ್ರ 16 ರಲ್ಲಿ ತೋರಿಸಿರುವಂತೆ, ತಳ ಶಂಕು ಆಕಾರದಲ್ಲಿರುವ ತೊಟ್ಟಿಯ ಸಾಲು 
ಗಳಿರುತ್ತವೆ. ನೀರಿನ ಮೇಲೆ ಶೇಲಾಡುವ ಎಣ್ಣೆ ಸುಲಭವಾಗಿ ಒಂದೆರಿಂದ ಇನ್ನೊಂದು 
ತೊಟ್ಟಿಗೆ ಹರಿಯುವಂತೆ ಪ್ರತಿ ತೊಟ್ಟಿಯು ನಕ್ಕದ ತೊಟ್ಟಿಗಿಂತ ಕೆಳಮಟ್ಟದಲ್ಲಿರು 
ತಜಿ. ಎಣ್ಣೆ ಕರಗಿ ದ್ರವರೂನನಾಗಿ ಹರಿಯಲು ಸುಲಭವಾಗುವಂತೆ, ಪ್ರತಿ ಕೊಟ್ಟಿ 
ಯನ್ನೂ ನೀರಿನ ಆವಿಖಿಂದ ಬಿಸಿಮಾಡಲು ಆವಿಯ ಕೊಳವೆಗಳನ್ನು ಅಳವಡಿಸಲಾ 
ಗಿದೆ. ಎಣ್ಣಿ, ತೊಟ,ಯಿಂದೆ ತೊಟ್ಟಗೆ ಹರಿದು, ಕ್ರಮೇಣ, ಕಶ್ಮಲ ರಹಿತವಾದ ಎಣ್ಣೆ, 
ಕೊನೆಯ ತೊಟ್ಟಿದ ಹೊರಬರುತ್ತದೆ, ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಪ್ರತಿಸಾಲಿನಲ್ಲಿಯೂ 
ಇಂತಹ 5 ತೊಟ್ಟಿ ಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಕಚ್ಚಾ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಕೇಂದ್ರಾಪಗಮನ ಯಂತ್ರ 
ದಲ್ಲಿ ಹಾಕಿ ಜೆನ್ನುಗಿ ಸ.ತ್ರಿಸುವುದರಿಂದ, ಶುದ್ಧಎಣ್ಣೆ ಯನ್ನು ಪಡೆಯಬಹುದು. 
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ಕೊಚ್ಚಿದ ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗದ ಚೂರುಗಳನ್ನು ಶೇಕಡಾ 10 ರಷ್ಟ್ರು ಉಪ್ಪಿ ಕೊಡನೆ 
ಇನ್ಲವೇ ಶೇಕಡಾ 2ರಸ್ಟ ನಿರ್ಜಲ ಕ್ಯಾಲ್ಸಿಯಂ ಕ್ಲೋರೈಡ್‌ ಪುಡಿಯೊಡನೆ ಮಿಶ್ರ 
ಮಾಡಿ ಒಂದು ಗಂಟೆ ಕಾಲ ಬಿಡಬೇಕು. ಬೇರ್ಸಟ್ಟಿ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಹೊರತೆಗೆಯ 
ಬೇಕು. ಈ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ “ಸಿ? ಅನ್ನಾಂಗ ಇಸುವುದಿಬ್ಲ. ಏಕೆಂದರೆ "ಸಿ? ಅನ್ನಾಂಗ 
ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಕರಗಿರದೆ, ಪಿತ್ತ್ರಜನಕಂಂಗದ ಅಂಗಾಂಶಗಳಲ್ಲಿರುತ್ತದೆ. ಉಳಿದ ಮಿಶ್ರಣ 
ದಿಂದ ಮರೆ ಹೇಳಿದೆ ನಿಧಾನದ ಪ್ರಕಾರ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ತೆಗೆದಕಿ ಅಧಿಕ ಪ್ರಮಾಣ 
ದೆಲ್ಲಿ “A” ಅನ್ನಾಂಗ ಇರುವ ಎಣ್ಣೆ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 


ಇತರ ವಿಧಾನಗಳು 


(ಅ) ತೆಂಪುಮಾಡಿ ಎಣ್ಣಿ ತೆಗೆಯುವುದು ; ಚಿನ್ನಾಗಿ ಕತ್ತರಿಸಿದೆ ಸಿಶ್ತಜನೆ 
ಕಾಂಗಗಳನ್ನು ಘೆನೀಭವಿಸಿ, ಒತ್ತುಯಂತ್ರಗಳಿಂದ ಒತ್ತಿ, ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ತೆಗೆಯಲಾಗು 
ವುದು. ಎಣ್ಣೆ ಯೊಡನಿರುವ ಮೇಧಸ್ಸು ವಿಭಜಿಸುವ ಲಿಪೇಸ್‌ ಕಿಣ್ವಗಳು ಕಾರ್ಯ ನಡೆ 
ಸದೆಂತೆ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಕಾಯಿಸಿ ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಲಾಗುವುದು. ಅನಂತರ, ಶೇಕಡ | ರಿಂದ 
80 ರಷ್ಟು ಮ್ಯಾಗ್ನೀಷಿಯಂ ಮ್ಯಾಪ್‌ ಅವಣವನ್ನು ಎಣ್ಣೆಗೆ ಬೆರಿಸಿ, ಚೆಣ್ನಾಗಿ ಕಲಕ್ಕಿ 
ಶೋಧಿಸಿ, ಅದರಲ್ಲಿರೆವ ತೇಲುವ ಕಶ್ಮಲಗಳೆ ಕಣಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡ 
ಲಾಗುವುದು, 


(ಆ) ಲೀನಕಾರಿಗಳಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯೆನ್ನು ತೆಗೆಯೆಂವುದು : ಪವಿತ್ರ ಜನಕಾಂಗಗೆ 
ಳನ್ನು 100% ಗಿಂತಲೂ ಕಡಮೆ ತಾಪಮಾನದಲ್ಲಿ ಆವಿಯಿ:ಂದ ಬೇಯಿಸ್ತಿ ಹೊರ 
ಬಂದ ನೀರನ್ನು ಬಸಿದು ತೆಗೆದು ಉಳಿದ ಸಂಗ್ರಹಿತ ವಸ್ತುವನ್ನು ಘನೀಭವಿಸಲಾ 
ಗುವುದು. ಅನಂತರ ಆಧ್ಲ್ಯ್ಯನಿಕ್‌ ಲೀನಕಾರಿಗಳಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಹೀರೆಲಾಗುವುದು. 
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ಲೀನಕಾರಿಗಳೆನ್ನು ತಂಪಾಗಿರುವ ಅಥವಾ ಭಾಷ್ಟ ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿ ಉಪೆಯೋಗಿಸಬಹುದು. 
ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಕ್ಲೋಕೊಫಾರಂ, ಆಲ್ಕೊಹಾಲ್‌, ಎಥಿಲೀನ್‌ ದೈಕ್ಲೋರೈಷ್ಕ್‌ 
ಈಥರ್‌ ಮತ್ತು ನಾರ್ಮಲ್‌ ಹೆಕ್ಸೀನುಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ಲೀನಕಾರಿಗಳು. 
ಪಿತ್ವಜನಕಾಂಗಗಳನ್ನು, ಎಣ್ಣೆ ತೆಗೆಯುವುದಕ್ಕೂ ಮುಂಚೆ ಆಲ್ಕೊಹಾಲ್‌ -.. 
. ಆಟಔಕ್‌ ಆಮ್ಲ, ಪ್ರೊಸಿಯಾನಿಕ್‌, ಬೊರಾಕ್ಸ್‌ ಮತ್ತು ಸೋಡಿಯಂ ಸ್ಯಾಲಿಸಿಲೇಟ್‌ 
ಗಳಿಂದ ಸಂಸ್ಕೃರಿಸಡಲಾಗುವುದು. ಹೀಗೆ ಮಾಡುವುದರಿಂದ ಉತ್ತಮವಾದ ಎಣ್ಣೆ 
ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 


ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗದ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು 3 ಪಂಗಡಗಳಾಗಿ ವಿಂಗಡಿಸಬಹುದು : 
(1) ಹೆಚ್ಚು ಭಾಗ ಎಣ್ಣೆ ಕಡಮೆ ಭಾಗ ಸಿ ಅನ್ನಾಂಗ 


ಇಂತಹ ಎಣ್ನೆ, ಕೇಕಡಾ 60-75 ರಷ್ಟು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಗ್ರಾವರ್‌ ಒಂದಕ್ಕೆ 
200 ನಿಂದ 20000 ಅತರ್ರಾಹ್ಟ್ರೀಯ ಏಕಮಾನ (10 ಮ ಇಂಟಿರ್‌ನ್ಯೂಷ. 
ನಲ್‌ ಯೂರಿಟ”) ದಷ್ಟು “ಸಿ” ಅನ್ಸಾಂಗವನ್ನು ಹೊಂದಿರುವ ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗ 
ಗಳಿಂದ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 
(ii) ಕಡಮೆ ಭಾಗ ಎಣ್ಣೆ -- ಹೆಚ್ಚು ಭಾಗ "ಸಿ? ಅನ್ನಾಂಗ 

ಇಂತಹ ಎಣ್ಣೆಯು ಟ್ಯೂನೆ, ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ ಮುಂತಾದ ಮಿನಾನುಗಳ ಪಿಶ್ತಜನೆ 
ಕಾಂಗೆದಿಂದೆ ದೊಕೆಯುತ್ತದೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಶೇಕಡಾ 4 ರಿಂದ 28 ರಷ್ಟು ಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು 
` ಗ್ರಾಂ ಒಂದಕ್ಕೆ 25000 ರಿಂದ 600000 1U “೩A” ಅನ್ನಾಂಗ ಇರುತ್ತದೆ. 
(iii) ಹೆಚ್ಚು ಭಾಗ ಎಣ್ಣೆ -(_ಹೆಚ್ಚು ಭಾಗ "ಸಿ? ಅನ್ನಾಂಗ 

ಇಂತಹ ಎಣ್ಣೆ ಸುತ್ತಿಗೆ ತಲೆಯ ಸಾರ್ಕ್‌ನುತಹ ಮಾನುಗಳ ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗ 
ದಿಂದ ಡೊಕಿಯುತ್ತಡೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ ಶೇಕಡಾ 25 ರಿಂದ 75 ರಷ್ಟು ಎಣ್ಣೆ, ಗ್ರಾಂ 
ಒಂದಕ್ಕೆ 300000 IU “A” ಅನ್ನಾಂಗ ಇರುತ್ತದೆ. 

ಕೆಲವು ಮಾನಿನ ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗದ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ «12? ಅನ್ನಾಂಗವೂ ಸಾಕಷ್ಟು 
ಇರುತ್ತದೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಟ್ಯೂನದ ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗದ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಒಂದು 
ಗ್ರಾವಸ"ಗೆ 250000 ಏಕಮಾನಗಳಷ್ಟೂ, ಹ್ಯಾಲಿಬಟ್‌ನೆ ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿ ಒಂದು 
ಗ್ರಾಮ್‌ಗೆ 5000 ಏಕಮಾನದಷ್ಟೂ, ಕಾಡ್‌ನ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಒಂದು ಗ್ರಾಮ್‌ಗೆ 500 
ಎಿಕಮಾನದಷ್ಟೂ «72? ಅನ್ನಾಂಗ ಇದೆ. 

ನಿಾಾನಿನ ಶರೀರದಿಂದ ಎಣ್ಣೆ ತೆಗೆಯೆಷ ನಿಧಾನ : ಇದರಲ್ಲಿ (ಅ) ತಂಡ 
ಗಳಲ್ಲಿ ನಡೆಯುವ ವಿಧಾನ ಹಾಗೂ (ಆ) ನಿರಂತರವಾಗಿ ಫೆಡೆಯುವ ವಿಧಾನಗಳೆಂದು 
ಎರಡು ಬಗೆಗಳಿನೆ. 


ಮೇಲಿನ ಎರಡು ನಿಧಾನಗಳಲ್ಲಿಯೂ ಮಾನನ್ನು ಬೇಯಿಸಿ, ಒತ್ತುಯಂತ್ರ 
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ಗಳಲ್ಲಿ ಒತ್ತಿ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು, ತೆಗ್ಗೆಯೆಲಾಗುವುದು. - ಈ ವಿಧಾನಗಳಲ್ಲಿನೆ ಮುಖ 
ಹಂತಗಳು ಕೆಳಗೆ ಕಂಡಂತಿವೆ. 
(ಅ) ತಂಡಗಳಲ್ಲಿ ನಡೆಖಖನ ನಿಧಾನ: ಈ ವಿಧಾನವು ಚಿಕ್ಕ ಕಾರ್ಯಾ 
ಗಾರೆಗಳಲ್ಲಿ ಮಾತ್ರ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. ಮಿಾನನ್ನು ಆವಿಯಿಂದ ಬೇಯಿಸುವ ಪಾತ್ರೆಗಳ 
ರಚನೆಯಲ್ಲಿ ಸ್ವಲ್ಪ ಮಾರ್ಪಾಡುಗಳು ಕಂಡು ಬರುತ್ತವೆ. ಕೆಲವು ಪಾತ್ರೆಗಳಲ್ಲಿ 
ನೇರವಾಗಿ ಅವಿಯಿಂದ ಬೇಯಿಸಿದರೆ ಮತ್ತೆ ಕೆಲವು ಪಾತ್ರೆಗಳಲ್ಲಿ ಅವಿಯೆ ಕೊಳವೆ 
ಗಳನ್ನು ಪಾತ್ರೆಯಲ್ಲಿ ಅಳೆವಡಿಸಿರುವುದರಿಂದ್ರ, ಅದರೆ ಕಾಖದಿಂದ ಮಾನು ಜೇಯು 
ತ್ರಜಿ, ಈ ಪಾತ್ರೆಗಳಲ್ಲಿ ಒತ್ತರಿಸಿದ ಆವಿಯನ್ನೇ ಉನಯೋಗಿಸಬೇಕೆಂಬ ಓರ್ಬಂಧ 
ನಿಲ್ಲ. ಸಾಮಾತ್ಮ್ಮುವಾಗಿ 10 ರಿಂದ 20 ಪೌಂಡು ಚಡರೆ ಅಂಗುಲ ಒತ್ತಡದ 
ಆವಿಯನ್ನು ಬಳಸಲಾಗುವುದು. ಹೆಚ್ಚಿನ ಒತ್ತಡವನ್ನು ಹಾಕಿದಾಗ, ಎಣ್ಣೆ ಕಡು 
ಬಣ್ಣದ್ದಾಗುತ್ತದೆ. ಬೇಯಿಸಿದ ಮಾನನ್ಮು ಜಲಸಾಮರ್ಥ್ಯದ ಒತ್ತುಯಂತ್ರಗಳಿಂದ 
ಒತ್ತಿ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಜೇರಡಿಸಲಾಗುವುದು. 

ಒತ್ತುಯಂತ್ರಗಳಿಂದೆ ಹೊರಬರುವ ನೀರು ಮತ್ತು ಎಣ್ಣೆಯ ಮಿಶ್ರಣದಿಂದ 
ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬೇರ್ನಡಿಸುವ ಕಾರ್ಯವನ್ನು ಪಿತ್ರ ಜನಕಾಂಗದಿಂದೆ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ತೆಗೆ 
ಯುವ ವಿಧಾನದಲ್ಲಿರುವಂತೆಯೇ ಅನುಸರಿಸಲಾಗುವುದು. 
(ಆ) ನಿರಂತರವಾಗಿ ನಡೆಯುವ ನಿಧಾನ : ಈ ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ ಉಸಯೋಗಿಸುವ 
ಬೇಯಿಸುವ ಪಾತ್ರೆಗಳು, ಉದ್ದವಾದ ನೊಳವೆಗಳಂತಿರುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳೊಳಗೆ 
ಏನನ್ನು ತಿರುವುಗಳಿರುವ ಉಸಕರಣದ ಮೂಲಕ ಶುಂಬಲಾಗುವುದು. ಅನಂತರ 
ಚಿಕ್ಕ ಕೊಳನೆಗಳ ಮೂಲಕ ಆವಿಯನ್ನು ಪಾತ್ರೆ ಯೊಳಕ್ಕೆ ಹರಿಸಿ ಮಾನನ್ನು 
ಬೇಯಿಸಲಾಗುವುದು. ಮಿನಾನಿನ ಜಾತಿ ಮತ್ತು ಸ್ಕಿ ತಿಗನುಗುಣವಾಗ್ತಿ ಬೇಯಿಸುವ 
ಅವಧಿಯನ್ನು ಮತ್ತು ಆವಿಯ ಒತ್ತಡವನ್ನು ನಿರ್ಧರಿಸಲಾಗುವುದು. ಮಾನನ್ನು 
ಬೇಯಿಸುವುದು ಒಂದು ಜೂಣಶನದ ಕೆಲಸ. ಏಳೆಂದರ್ಕೆ ಹೆಚ್ಚು ಅಥವಾ ಕಡಮೆ 
ಬೇಯಿ:ಸಿದರೆ, ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಹಂಡಿ ತೆಗೆಯುವುದು ಕಷ್ಟವಾಗುವುದು. ಅಲ್ಲದೆ ಎಣ್ಣೆ 
ಯೊಡನೆ, ಅಲ್ಪ ಸ್ವಲ್ಪ ರಕ್ತವೂ ಬರುವ ಸಂಭವ ಉಂಟು. ಅನುಭವನೇ ಉತ್ತಮ 
ಸಿದ್ಧಾಂತ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಆವಿಯನ್ನು ಪಾತ್ರೆ ಯೊಳಕ್ಕೆ ಹರಿಸಲು 10 ಪೌಂಡ್‌ 
ಚದರ ಅಂಗುಲ, ಪಾತ್ರೆಯಿಂದ ಹೊರಕ್ಕೆ ಬಿಡಲು 5 ಪೌಂಡ್‌ ಚದರ ಅಂಗುಲ ಒತ್ತಡ 
ಉಪಯೋಗ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ ಹೆದವಾಗಿ ಬೆಂದ ವಿರಾನನ್ನು ಯಾಂತ್ರಿಕವಾಗಿ, ದೊಡ್ಡ 
ವಿಶಿಷ್ಟ ಜರಡಿಗಳೆ ಮೂಲಕ ತಿರುವುಗಳುಳ್ಳ ಒತ್ತುಯಂತ್ರಕ್ಕೆ ಸಾಗಿಸಲಾಗುವುದು, 
ಜರಡಿಗಳ ಮೂಲಕ ಹಾಯ್ತು ಹೋಗುವಾಗ, ಬಹುಭಾಗ ನೀರು ಸೋರಿ 
ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಇದರ ಜೊತೆ ಸ್ವಲ್ಪ ಎಣ್ಣೆಯೂ ಸೋರಿ ಹೋಗುವುದುಂಟು, 
ಅನಂಶರೆ ನಿರ್ಜಲಿತ ಏಿಖಾನನ್ನು ತಿರುವು ಒತ್ತುಯಂತ್ರ ಒತ್ತು, ಪುದರಿಂದ ಎಣ್ಣೆ ಹೊರ 
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ಬರುತ್ತದೆ. ಎಣ್ಣೆಯ ಜಬೇರ್ಪಡೆ, ಪಿಶ್ರಜನಕಾಂಗದಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬೇರ್ಪಡಿಸುವ 
ವಿಧಾನನಲ್ಲಿರುವಂತೆಯೇ ನಡೆಯುತ್ತದೆ. ಶರೀರದ ಎಣ್ಣೆ ಯನ್ನು ಪೂರ್ತಿ ಒಣಗುವ 
ಮತ್ತು ಸ್ವಲ್ಪ ಒಣಗುವ ಎಣ್ಣೆಗಳೆಂದು ಎರಡು ಪಂಗಡಗಳಾಗಿ ವಿಭಾಗಿಸುವುು. 

ಸಾರ್ತಿ ನ್‌, ಸಾಲ್ಮೋನ್‌, ಹೆರಿಂಗ್‌, ಮ್ಯಾಕರಲ್‌ ಅಂಜೋವಿ ಮತ್ತು 
ವೈಟ್‌ ಮಿಡುಗಳ ಎಣ್ಣೆ ಪೂರ್ಕಿ ಒಣಗುವ ಎಣ್ಣೆ, ಈ ವಿಧದ ಎಣ್ಣೆಯ ಅಯೋ 
ಡಿನ್‌ ಮಾನ ಹೆಚ್ಚಾ ಗರುತ್ತ ಡೆ. ಸ್ಟಾಟ್‌ ಮತ್ತು ಗೆಂಡೆಗಳ ಎಣ್ಣೆ ಸ್ವಲ್ಪ ಒಣಗುವ 
ಎಣ್ಣೆ. ಇದರ ಐಯೋಜಿನ್‌ಮಾನ ಕಡಮೆ ಇರುತ್ತದೆ. ಭಾರತ ಥಲ ಕೋಚಿ 
ಕೋಡ್‌, ತಿರುವಾಂಕೂರು ಮತ್ತು ಬೊಂಬಾಯಿಗಳು ಹಾರ್ಕ್‌ಲಿವರ್‌ ಎಣ್ಣೆಯ 
ಉತ್ಪಾದನೆಗೆ ಮುಖ್ಯವಾದ ಸ್ಥಳಗಳು, ವಾರ್ಷಿಕವಾಗಿ ಸುಮಾರು 70000 
ಗ್ಯಾಲನ್‌ಗಳಿಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಮಾನುಎಣ್ಣೆ ಉತ್ಪಾದನೆಯಾಗುತ್ತಿಡಿ. ಭಾರತ 
ದೇಶದೆ ಪಶ್ಚಿಮ ತೀರದಲ್ಲಿ ಸಾರ್ಮೀನ್‌ ಎಣ್ಣೆಯ; ಉತ್ಪಾದನೆ ಒಂದು ಮುಖ್ಯವಾದ 
ಗೃಹ ಕೈಗಾರಿಕೆ. 

ಸಾರ್ತೀನ್‌ ಮಾನುಗಳನ್ನು ಸ್ವಲ್ಪ ನೀರಿನೊಡನೆ 30 ರಿಂದ 45 ನಿಮಿಸ 
ಬೇಯಿಸುವುದು. ಆರಿಸಿ ಪುನಃ ಹೆಚ್ಚು ತಣ್ಣೀರನ್ನು ಬೆರೆಸ್ಕಿ ಬಟ್ಟೆ ಯಿಂದ ಅಥವಾ 
ನಾರಿನಿಂದ ನಾಡಿದ ಚೀಲಗಳಲ್ಲಿ ಹಾಕ, ಒತ್ತು ಯಂತ್ರದಿಂದ ಒತ್ತಿ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು 
ತೆಗೆಯ ಲಾಗುವುದು. ಹಿಂಡಿ ಗೊಬ್ಬರವಾಗಿ ಉಪಯೋಗವಾಗುತ್ತಿದೆ. 


ಮಾನುಎಣ್ಣೆಯೆನ್ನು ಶುದ್ಧಿಮಾಡುವ ನಿಧಾನಗೆಳು ಆ 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಲು ಐದು ವಿಧಾನಗಳಿವೆ : 
(ಅ) ಶೀತಲಗೊಳಸುವುದು (ಆ) ಪ್ರತ್ಯಾಮ್ಲ ಗಳನ್ನುಪಯೋಗಿಸುವುದು (ಇ) 
ಚಲುವೆ ಮಾಡುವದು ಅಥವಾ ಬಣ್ಣಗೆಡಿಸುವುದು (ಈ) ದುರ್ವಾಸನಾಹರಣ ಮಾಡು 
ಪುದು (ಉ) ಗಡಸು ಮಾಡುವುದು ಅಥವಾ ಹೈಡ್ರೊ (ಜನೀಕರಣ ಮಾಡುವುದು. 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ಯನ್ನು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡುವ ವಿಧಾನವು ಎಣ್ಣೆ ಸ್ಲೆಯನ್ನು ಯಾವ ಉದ್ದೇ 
ಶಕ್ಕೆ ಉಪಯೋಗಿಸಲಾಗುವುದು ನಂಬ ದನ್ನು ಅನಲಂಬಿಸಿರುತ್ತ ಜಿ " ಬದಾಹಕಣಿಸ್ಸೆ 
ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿದ ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ತ್ಲಯನ್ನು ಬಣ್ಣ ಮುತ್ತು ವಾರ್ನಿಷ್‌ ಗಳಲ್ಲಿ ಬಳೆಸುವುದಾ 
ದರೆ, *ೀತಲಗೊಳಿಸ್ಕಿ ಪ್ರತ್ಯಾಮ್ಲ ಬುದ ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿ ಅನಂತರ ನಾಶಗೆಡಿಸಬೇಕು. 
ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಉನಯೋಗಿಸಲಾಗುವ ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ಯನ್ನು ಶೀಶಲಗೊಳಿಸಿ, ಪ ಪ್ರತ್ಯಾ 
ಮ್ಹದಿಂದ ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಿ, ನಾತಗೆಡಿಸಿ ಅನಂತರ ಕ್ವಿ ರ್ಣಗೊಳಿಸಲಾಗುತ್ತುದು. 
(ಅ) ಶೀತಲಗೊಳಿಸುವುದು : ನು ಎಣ್ಣೆ ಹಲವು ವಿಧದ ಗ್ಲಿಸೆರೈ ಡುಗಳ 
ಮಿಶ್ರಣ. ಗ್ಲಿಸೆರಿನ್‌ ಎಂಬ ಟ್ರೈಥೈಡ್ರಿ “ಹಾಲ್‌ ಕೆಳಗಿ ಕಂಡಂತೆ 
ಆರ್ಲ್ಯಾನಿಕ್‌ ಕೊಬ್ಬು ಅಮ್ಲ ದೊಡನೆ ಸಂಯೋಜನೆ ಹೊಂದಿದಾಗ ಹಲವು ಗ್ಲಿಸೆ 
ಕೈಡುಗಳು ಉತ್ಪತ್ತಿಯಾಗುತ್ತವೆ. 
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(1) CH.0H CH,00CC,,H,, 
CHoH 3C,H,COOH CHO0CC,H,, 
೮0,೦೧ ಕೊಬ್ಬಿನ ಅಮ್ಲ CH,00CC,,H,; 
ಗ್ಲಿಸೆರಿನ್‌ ಟ್ರ್ಮಗ್ಲಿಸೆರೈಡ್‌ 

(0 cH್ಗoH -., ೦8,೦೦೦೧, 1, 

(ಟಟ 72 C,;H,;COOH CROOCC,,H,; 
61.08 ೧೫,೦೫ 
ಗ್ಲಿಸೆರಿನ್‌ . ಕೊಬ್ಬಿನ ಅಮ್ಮ ಹೈಗ್ಗಿ ಸೆಕ್ಫೈಡು 

ಈ ೦೫೦೫ . ' ಲ/೦೦೦೦,೫,. 

* ೮೧೦೧ . cu oH 
೮೦೫ C,,H,,COOH CH,OH 
ಗ್ಲಿಸೆರಿನ್‌ ಕೊಬ್ಬಿನ ಆಮ್ಲ "``. ಮೊನೊಗ್ಗಿಸೆಕೈಡ್‌ 


ಈ ರಾಸಾಯನಿಕ ಸಮಾಕರಣಗಳಲ್ಲಿ ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಒಂದು ವಿಧದ ಕೊಬ್ಬಿನ 
ಆಮ್ಲವನ್ನು ಮಾತ್ರ ತೋರಿಸಿದೆ. ಆದರೆ ಒಂದೇ ಗ್ಲಿಸೆಕ್ಟಿಡ್‌ ಅಣುವಿನಲ್ಲಿ ಒಂದು ಎರಡು 
ಅಥವ ಮೂರು ವಿಧದೆ ಕೊಬ್ಬಿ ನ ಆಮ್ಲ ಗಳಿರಬಹುದು. ಇಂತಹವುಗಳು ಮಿಶ್ರ ಗ್ಲಿ ನ್ಲಿಸಕ್ಕೈ 
ಡುಗಳು. ಕೊಬ್ಬಿ ನ ಆಮ್ಲ ಗಳು ಡೆ ದ್ರವ ಅಥವ ಘೆನರೂಪದವಾಗಿರಬಹುಡು. “ಸಂತುಷ್ಟ 
ಅಥವ ಅಸಂತುಷ್ಟ ಅನ್ನು ಗಳಾಗಿರಬಹುದು. ಟ್ರ್ಮಿ್ಗ ಸೆಕ್ಕೆಡ್‌ ಆಣುವಿನಲ್ಲಿರುವ ಮ ರೆ 
ಕೊಬ್ಬಿನ ಅನ್ನು ಅಣುಗಳು ಘನರೂಪವಾದಕ್ಕೆ ಇಂತಹ ಅಣುಗಳು ಮಾತ್ರವಿರುವ 
ಎಣ್ಣೆ ಘೆನಗೂಪದ್ದಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಇರಕ್ಕೆ ಹ್ರೀಅರಿನ ಎಂಡೆ ಹೆಸರು, ಹಾಗಲ್ಲಕ್ಲೆ 
ಮೂರು ಕೊಬ್ಬಿನ ಅನ್ನದ ಅಣುಗಳು ಪ್ರನಳೂನಮಾರಿ ಇಂತಹೆ ಅಣುಗಳು 
ಮಾತ್ರ ಇರುವ ಎಣ್ಣೆ ಬ್ಲ ದ್ರವರೂಪದಲ್ಲಿರುತ್ತದೆ. ಮೇಲಿನ ಸಂಯುಕ್ತವಸ್ತ್ರುಗಳ್ಳೆ 

ಶೆರೆಗುವ ಮತ್ತು ಇ ರೂಸ ತಾಳುವ ನದ ಮಟ್ಟಿ ದೆಲ್ಲಿ ವ್ಯತ್ಯಾ ಸಗೆಳಷೆ. 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಶೀತಲಗೊಳಿಸಿದಾಗ, ಫೆನರೊಪದೆ ೩ ಅರಿನ್‌ ಒತ್ತಡದೆ 
ಇದೆಲ್ಲಿ ಹೊರಬರುತ್ತದೆ. ಇನನ್ನು ತೋಧಿಸಿ ತೆಗೆಯಬಹುದು. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ 
ಮಾನುನಣ್ಣೆ ಯನ್ನು 20-590 ತಾಸಮಾನದಲ್ಲಿ ಶೇಖರಿಸಿಟ್ಟಾಗ, ಎಳೆಹಳದಿ 
" ಬಣ್ಣುವೆಷಿ ಸ್ಟೀಅರಿನ್‌ ಹೊರೆಬರುತ್ತದೆ. ತಾಪಮಾನವನ್ನು ಕಡಮೆ ಮಾಡಿದಂತೆ ಘನ 
ರೊನದೆ FN ರಿನ್‌ ಹೊರಬರುವ ಪ್ರಮಾಣ ಹೆಚ್ಚಾಗುತ್ತ CC ನಲ್ಲಿ ಪೂರ್ಣ 
ವಾಗತ್ತೆ" ಇದನ್ನು ಶೋಧಿಸಿ ತೆಗೆದು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಬಹುದು. ಮಾನು 
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ಎಣ್ಣೆಯ ಒಣಗುವ ಒಣಗದ ಅಥವಾ ಸ್ವಲ್ಪ ಒಣಗುವ ಗುಣ್ಕ ಅದರಲ್ಲಿರಬಹುಬಾದ 
ಮೇಲಿನ ಗ್ಲಿಸೆಕ್ಕೆಡುಗಳ ವಿವಿಧ ಪ್ರಮಾಣವನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. ವಿವಿಧ ಮಾನು 
ಎಣ್ಣೆಯು ಏನಿಧ ಶೀತಲ ಬಿಂದುಗಳನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. ಈ ಬಿಂದುವಿನಲ್ಲಿ (ತಾನ 
ಮಾನದ) ಷ್ಟಿ ಅನ” ಪೂರ್ಣವಾಗಿ ಎಣ್ಣೆ ಯಿಂದ ಹೊರಬೀಳುತ್ತದೆ. 

(ಅ) ಪ್ರಖ್ಯಿಮ್ನಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸಿ ಶುದ್ಧೀಕರಿಸುವುದು : ಈ 
ವಿಧಾನದಿಂದ ಎಣ್ಣೆ ಯಲ್ಲಿನ ಬಿಡಿಯಾದ ಕೊಬ್ಬಿನ ಆಮ್ಲಗಳನ್ನು ಮಾತ್ರ ಕೆಗೆಯ 
ಲಾಗುವುದು, ಪ್ರತ್ಯಾಮ್ಲವು ಬಿಡಿ ಆಮ್ಲ ಗಳೊಡನೆ ಬೆರೆತಾಗ, ಸಾಬೂನು ಉತ್ಪತ್ತಿ 
ಯಾಗುತ್ತದೆ. : ಎಣ್ಣೆಯ ಬಣ್ಣಕ್ಕೆ ಕಾರಣವಾದ ಕ್ಯಾರೊಟೀನ್‌, ಜೆಜಾಂತೋಫಿಲ್‌ 
ಫಾಕೆಜಾಂಕೀನ್‌ ಮತ್ತು ಕ್ಲೋರೋಫಿರ್ಲಗಳನ್ನು ಸಾಬೂನು ಹೀರಿಕೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. 
ಇಷ್ಟಲ್ಲದೆ, ನಾನು ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಬೆರೆತ ಮಾಥಿನ ಜೇಹೆಕಣಗಳ್ಳೂ ಮೂಳೆಗಳೂ 
ತಳಕ್ಕೆ ಕೂಡುತ್ತವೆ. ಆಲ ರಿಂದ ಈ ವಿಧಾನದಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯು ಶುದ್ಧಿಯಾಗುವು 


ದೊಂದ ದಲ್ಲದೆ ನಿಕ ರ್ಣಗೊಳ್ಳು ತ್ತದೆ 

ಎಣ್ಣೆಯ ಲ್ಲಿನ ಬಿಡಿ pe ನ ಆಮ್ಲಗಳ ಪ್ರಮಾಣಕ್ಕನುಗುಣವಾಗಿ ಶೇಕಡ 7 
ರಿಂದ 18ರ ಪ್ರ ತ್ಯಾನ್ಲುದ ದ್ರಾವಣವನ್ನು. ಬೆರಸಲಾಗುವುದು. ಮಿಶ್ರಣವನ್ನು 43 
ರಿಂದ 4000) ನಲ್ಲಿ ಆರ್ಥಗಂಟಿ ಕಾಯಿಸಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕಲಕಲಾಗುವುದು. ಉತ್ಪ ತಿ, 
ಯಾದ ಸಾಬೂನನ್ನು ಸುಲಭವಾಗಿ ಬೇರ್ಚಡಿಸಲ್ಕು ಸ್ವಲ್ಪ ಸೋಡಿಯಂ ಸಕದ 
ಎಂಬ ವಸ್ತುವನ್ನು ಭಂಸಲೂಗುವ್ನರು. ಸಾಬೂನು ತಳದಲ್ಲಿ ಶೇಖರವಾದ ಮೇಲೆ, 
ತಿಳಿಯಾದ ಎಣ್ಣೆಯ ನ್ನು ಬಸಿಯಲಾಗುವುದು. 
(ಇ) ಜಲುವೆ ಮಾಡಿ ಆಥವಾ ಬಣ್ಣಗೆಡಿಸಿ ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡುವುದು : ಈ 
ವಿಧಾನದಲ್ಲಿ ನೀರಿನ ಆವಿ ತ್ತು ನಿರ್ವರ್ಣಕಾರಿಗಳಾದ (ಚಲುನೆಕಾರಿ) ಚುರುಕು 
ಗೊಳಿಸಿದ ಇದ್ದಲು ಆಥವಾ ಫಲ್ಲರ್‌ ಮಣ್ಣುಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸಿ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು 
ಶುದ್ಧಿ ಮಾಡಲಾಗುವುದು. 

ಮಿಾಾಥಿನ ಜಾಕಿಗನುಗುಣವಾಗಿ, ವಾನು ಎಣ್ಣೆಯ ವರ್ಣಕಾರಕ ವಸ್ತುಗಳಲ್ಲಿ 
ವೈವಿಧ್ಯವಿದೆ. ಕೆಂಪು ನರ೯ದೆ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಕ್ಯಾಕೊಟನಾಯಲ್ಸ್‌ ಎಂಬವೂ, ಹಸುರು 
ವರ್ಣದ ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಹರಿತ್ತುಗಳೂ ಕರೆಗಿರುತ್ತವೆ. 

ಎಣ್ಣೆಯ ಮೂಲಕ, 1000 ನಲ್ಲಿ ನೀರಿನ ಆವಿಯನ್ನು ಸ್ವಲ್ಪ ಹೊತ್ತು 
ಹರಿಸಿ ಶೇಕಡಾ ] ದಿಂದ) ರಷ್ಟು ಉಪ್ಪನ್ನು ಹಾಕಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕರತ ತಿಳಿಕಟ್ಟಿಲು 
ಬಿಡಲಾಗುವುದು. ನೀರು ಎಣ್ಣೆಯಲ್ಲಿ ಬೆರೆತ್ಕು ಮೋಡಕಟ್ಟುವುದನ್ನು ಉಪ್ಪು 
ತಡೆಯುವುದು. ನೀರಿನ ಮೇಲೆ ತೇಲಾಡುತ್ತಿರುವ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬೇರ್ಪಡಿಸಿ, ಮಿಶ್ರಿತ 
ನೀರನ್ನು ಕೇಂದ್ರಾಪಗಮನ ಯಂತ್ರದಲ್ಲಿ ಬೇರ್ರಡಿಸಲಾಗುವುದು, 


12] 
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ಎಣ್ಣೆ ಯೊಡನೆ ಶೇಕಡಾ 3 ರಿಂದೆ 5 ರಷ್ಟು ನಿರ್ವರ್ಣಕಾರಿಗಳನ್ನು ಬಿರಿಸಿ 
ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕಲಕ್ಕಿ ಮಿಶ್ರಣವನ್ನು ಅರ್ಥದಿಂದ ಒಂದು ಗಂಟೆಕಾಲ 120-1400 
ಉಸ್ಗತೆಯ.ಲ್ಲಿ ಕಾಯಿಸಲಾಗುವುದು. ವರ್ಣಕಾರಕಗಳು ಚಲುವೆಕಾರಿಗಳಿಗೆ ಅಂಟಿ 
ಕೊಳ್ಳುತ್ತವೆ. ನಂತರ ಶೋಢಧಿಸಿದಾಗ ಶುದ್ಧ ಎಣ್ಣೆ ದೊರೆಯುತ್ತದೆ. 

(ಈ) ದುರ್ವಾಸನೆ ಕಳೆದು ಶುದ್ಧಿಮಾಡುವುದು : ನಿರ್ವಾಶ ಪ್ರಜೀಶದಲ್ಲಿ 
175-2350 ಉಷ್ಣತೆಗೆ ಕಾಯಿಸಿ, ಆದರ ಮೂಲಕ ಅತಿ ಉಷ್ಣತೆಯ ಆವಿಯನ್ನು 
ಹರಿಸುವುದರಿಂದ ಎಣ್ಣೆಯ ಎಾಸನೆಯನ್ನು ಬದಲಾಯಿಸಬಹುದು. 

ಅಲ್ಪ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ನಿಕ್ಕಲ್‌ ಮುಂತಾದ ವೇಗ ವರ್ಧಕಗಳೊಡನೆ ಮಿಶ್ರ 
ಗೊಂಡಿರುವ ಎಣ್ಣೆಯ ಮೂಲಕ ಹೈಡ್ರೋಜನ್‌ ಹ೭ಸಿದಾಗ್ಯ ಅಸಂತುಷ್ಟ ಆಮ್ಲಗಳು, 
ಸಂತುಷ್ಟ ಆಮ್ಲಗಳಾಗಿ ಮಾರ್ಪಾಡು ಕೊಡುವುದರಿಂದ, ವಾಸನೆ ಬದಲಾವಣೆ ಹೊಂದಿ 
ಶುದ್ಧಿಯಾಗುವುದು. 341 3 
ಮೀನು ಎಣ್ಣೆಯ ಉಪಯೋಗಗಳು 
() ಬಣ್ಣ ಮತ್ತು ವಾರ್ಸಿಷ್‌ಗಳ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಮಾನು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು 
ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಬಳಸಲಾಗುವುದು. ಈಚಿಗೈೆ ವಿಸಾನುಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು ಧ್ಯಾಲಿಕನ” ಆನ್‌ಹೈ 
ಕ್ರೈಡ್‌ಗಳ ರಸಾಯನಿಕ ಕ್ರಿಯೇಯಿಂದ ಉತ್ಪತ್ತಿ ವನಾಜಲಾದ ಆಲ್ಲಿ ಡ್‌ ಆಂಟುಗಳೂ 
ಎಣ್ಣೆಯಿಂದ ತಯಾರು ಮಾಡಿದ ಸೈಕೊಪೆಂಟಡೈಯಿನ್‌ನಂಶಹ ರಸಾಯನಿಕ ವಸ್ತು 
ಗಳೂ ಬಣ್ಣ ಮತ್ತು ವಾರ್ಕಿಷ್‌ಗಳಲ್ಲಿ ಅತ್ಯಂತ ಹೆಚ್ಚು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಂದಿವೆ. 
(11) ಸಾಬೂನು ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಚರ್ಮಹದಮಾಡಲ್ಕು ಮಾರ್ಗರೀನ್‌ ತಯಾರಿಕೆ 
ಯಲ್ಲಿ ಮಾನನ್ನು ಡಬ್ಬೇಕರಿಸಲು ಹಾಗೂ ಮುದ್ರಣ ಶಾಯಿಯ ತಯಾಂಕೆಯಲ್ಲಿ 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬಳಸಲಾಗುವುದು. 
(iii) ಜಟ್ಟೆಯು ಒದ್ದೆಯಾಗದಂತೆ ಮಡಲು, ಲಿನ"ಸೀಡ್‌ ಮತ್ತು ಮಿಸಾನು ಎಣ್ಣೆಯ 
ವಿ:ಶ್ರಣವನ್ನು ಸಂಸ್ಕರಿಸಿ, ಬಟ್ಟಿಯ ಮೇಲೆ ತೆಳುವಾದ ಪೊರೆಯ ರೂಪದಲ್ಲಿ ಹಚ್ಚ 
ಲಾಗುವುದು. ಕಬ್ಬಿಣ ಮತ್ತು ಉಕ್ಕು ಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳಲ್ಲಿ ಕುಲುಮೆಗೆ ಪಿಲ್ಲಾ 

m 

ಕಾರ್ಡ್‌ ಮಾನಿನ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ಬಳಸಲಾಗುವುದು. 
(1೪) ಕಬ್ಬಿಣದ ಆದೇರಿನಿಂದ ತೀಲಿಕೆ ವಿಧಾನದಿಂದೆ ಲೋಹವನ್ನು ಬೇರೃಡಿಸಲು 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆಯೆನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸಲಾಗುತ್ತಿತ್ತು. 
(೪) ಹೈಶ್ರೋಜನೀಕರಣಗೆೊಳಿಸಿದ ಬಾನು ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ನೋಂಬತ್ತಿಗಳ ತಯಾರಿ 
ಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸಲಾಗುವುದು, 
ಮೀನು ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿ) 

ವರಾನ ಸಂಸ್ಕರಣಾಕಾರ್ಯಾಗಾರಗಳಲ್ಲಿ ಬಾನು ಹಿಂಡಿ ಒಂದು ಮುಖ್ಯ 
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ಉನಪದಾರ್ಥ. ವಿರಾನು ಹಿಂಡಿ ಸಾಕು ಪ್ರಾಣಿಗಳಿಗೆ ಉತ್ತಮವಾದ ಆಹಾರ. ಇದು 
ಪುಸ್ಟಿಕರವಾದ ಒಣತಿನುಸು. ಇದರಲ್ಲಿ ಇತರ ಒಣಮೇವುಗಳಲ್ಲಿರುವುದಕ್ಕಿಂತಲ್ಕೂ 
ಲೈಸಿನ್‌ ಮತ್ತು ಮಿಥೈನೀನ್‌ ಅಮಿನೋ ಆಮ್ಲಗಳು ಹೆಚ್ಚಿನ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿವೆ. 


ಮಾನು ಹಿಡಿಯುವಾಗ ಬಲೆಯಲ್ಲಿ ಅನುಪಯುಕ್ತವಾದ, ಆಹಾರಕ್ಕೆ ಅರ್ಹ 
ವಲ್ಲದ ಅನೇಕ ಜಾತಿಯ ಮಾನು ಸಹಾ ಸಾಕಷ್ಟು ದೊರೆಯುತ್ತವೆ. ಇಂತಹ ಕೆಳ 
ದರ್ಜೆಯ ವಿಸಾನನ್ನು, ಮಾನು ಸಂಸ್ಕರಣಾಕೇಂದ್ರಗಳಿಂದ ಹೊರಹಾಕಲಾಗುವ ತಲೆ, 
ಕರುಳು, ಹುರುಪೆ ಮುಂತಾದ ಭಾಗಗಳನ್ನೂ ಶೀತಾಗಾರಗಳಿಂದ ಹೇರಳವಾಗಿ ದೊರೆ 
ವ ಸೀಗಡಿಗಳ ತಲೆ, ಚಿಪ್ಪೆಗಳನ್ನೂ ಉರಯೋಗಿಸಿಕೊಂಡು ಮಾನು ಹಿಂಡಿ 
ಯನ್ನು ತಯಾರುಮಾಡಲಾಗುವುಡು, ಮೆನ್‌ ಹೆಡನ್‌ ಮತ್ತು ಸಮುದ್ರದ ಹೆರಿಂಗ್‌ 
ಸ್ಕೇರ್ಟ ಕೇ, ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ರಾಬಿನ್‌ ಮಾನು, ಸ್ಟುಲ್ಸಿನ್‌ಗಳೇ ಮುಂತಾ 
ದೆವುಗಳನ್ನು ಮಾನು ಹಿಂಡಿ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಕೆಲವು ಯತುಗಳಲ್ಲಿ 
ನಿರೀಕ್ಷಿಸಿದುದಕ್ಕಿಂತಲೂ ಅಧಿಕವಾಗಿ ಮಾನು ದೊರೆಯುವುದುಂಟು ಸಾಕಷ್ಟು ಶೀತಾ 
ಗಾರೆಗಳ ಅನುಕೂಲವಿಲ್ಲದೆಯೋ, ಸಾಗಾಣಿಕೆಯ ತೊಂದರೆಗಳಿಂದರೋ, ಹೆಚ್ಚಿನ 
ಮಾನು ಕೆಡುತ್ತದೆ. ಇಂತಹ ಹೆಚ್ಚಿನ ಮಾನನ್ನು ಹಿಂಡಿಯ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸ 
ಬಹ.ದು. ಅರೆಬ್ಬೀ ಸಮುದ್ರದಲ್ಲಿ ದೊರೆಯುವ ಸಾರ್ಮೀನ್‌ ಎಂಬ ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣೆಯ 
ಅಂಶ ಉಳ್ಳೆ ಮಾನು ಹೀಗಾಗುವುದುಂಟು, ಯುನೈಟಿಡ್‌ ಕಿಂಗೌಡಮ್‌ನಲ್ಲಿನ ಶೇಕಡಾ 
80 ರಷ್ಟು ಡಬ್ಬೀಕರಿಸುವ ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳಿಂದ ಹೊರ ಹಾಕುವ ಭಾಗಗಳೂ, ಶೇಕಡ 
10 ರಷ್ಟು ಅನುಪಯುಕ್ತ ವಿಖಾನು ಮತ್ತು ಶೇಕಡಾ 10 ರಷ್ಟು ಹೆಚ್ಚಾದ ಆಹಾ 
ರಕ್ಕೆ ಅರ್ಹವಾದ ಮಾನುಗಳು ಮಾನು ಹಿಂಡಿಯ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗ 
ವಾಗುತ್ತಿವೆ. 


ತೆಯಾರಿಕಾ ವಿಧಾನಗಳು; ಕಚ್ಚಾ ಸದಾರ್ಥಗಳೆ ಗುಣಕ್ಕನುಗುಣವಾಗಿ 
(ಅ) ಒಣಗಿಸಿ ಪುಡಿ ಮಾಡುವುದು (ಆ) ಬೇಯಿಸಿ ಹಿಂಡಿ ಮಾಡುವುದು (ಇ) ಲೀನ 
ಕಾರಿಗಳಿಂದ ಸಂಸ್ಕರಿಸಿ ಹಿಂಡಿಮಾಡುವುದು ಎಂಬ ಹಲವು ರೀತಿಯ ವಿಧಾನಗಳು 
ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. 


ಮೇಧಸ್ಸಿನ ಅಂಶ ಕಡಮೆ ಇರುವ ಮಾನುಗಳೆನ್ನು ಬಿಸಿಲಲ್ಲಿಯಾಗಲೀ, ಯಾಂತ್ರಿ 
ಕವಾಗಿಯಾಗಲೀ ಒಣಗಿಸಿ ಪ್ರಡಿಮಾಡುವುದ್ದು ಮಾನು ಹಿಂಡಿಯನ್ನು ತಯಾರಿಸುವ 
ಆತ್ಯಂತ ಸುಲಭವಾದ ವಿಧಾನ. 


ಬೇಯಿಸಿ ಹಿಂಡಿಮಾಡುವುದ್ದು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿರುವ ವಿಧಾನ: ಈ 
ವಿಧಾನದ ಕೆಲವು ಹಂತಗಳು ಮುಂದಿನ ಪಟದಲ್ಲಿ ವಿವರಿಸಿದೆಂತಿವೆ ; 
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ಕಚ್ಚಾಪದಾರ್ಥ -. ನೀರಿನೊಡನೆ. ಒತ್ತುಯಂತ್ರದಲ್ಲಿ ( 
ಬೇಯಿಸುವುದು ಒತ್ತುವುದು 


[NS 
14 


} 
ಒಣಗಿಸುವುದು... ಪುಡಿಮಾಡಿ ಪ್ಯಾಕ್‌ 


ಮಾಡುವುದು. 
ಎಣ್ಣೆಯೆ ಅಂಶ ಶೆಚ್ಚು ಇಗುವ ಮಾನುಗಳಿಂದೆ ಹಿಂಡಿಯನ್ನು ಉಶ್ಪಾದಿಸೆಲು, 
ಈ ವಿಧಾನವನ್ನು ಬಳಸಲಾಗುವುದು. ಈ ವಿಧಾನದಿಂದ, ಮಾನಿನ ಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು, 
ರಿನ ಅಂಶಗಳೆನ್ನು ಸುಲಭವಾಗಿ ಕಡಮೆ ಮಾಡಬಹುದು. 


ಕಚ್ಚಾ ಪೆದಾರ್ಥಗೆಳು : ಮಾನು ಹಿಂಡಿಯ ಗುಣಮಟ್ಟ ಮತ್ತು ಅದಕ್ಕೆ 
ಮೊರಿಯುವ ಮೌಲ್ಯ ಬಹುಮಟ್ಟಿಗೆ ಕೆಚ್ಚಾ ಪದಾರ್ಥ ಗುಣವನ್ನು ಅವಲಂಬಿಸಿರೃ 
ತ್ತದೆ. ದುಂಡು ವಿನಾನಿನಿಂದ ಉತ್ಪಾದಿಸಿದ ಹಿಂಡಿ, ಡಬ್ಬೀಕರಿಸುವ ಮತ್ತು ಶೀತಲ 
ಗೊಳಿಸುವ ಕಾರ್ಯೌಗಾರಗಳಿಂದ ದೊಕೆತ ಭಾಗಗಳಿಂದ ಮಾಡಿದ ಹಿಂಡಿಗಿಂತಲೂ 
ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರೋಟೀನ್‌ ಹೊಂದಿರುವುದರಿಂದ ಉತ್ತಮ ಮಟ್ಟದ್ದು. ಮೇಧಸ್ಸು ಹೆಚ್ಚು 
ಇರುವ ಮಾನಿಖಿಂಸೆ ಮಾಡಿದೆ. ಹಿಂಡಿ, ಮೇಧಸ್ಸು ಕಡಮೆ ಇರುವ ಮಾನಿನಿಂದ 
ಮಾಡಿದ ಹಿಂಡಿಗಿಂತಲೂ ಉತ್ಕೃೃಷ್ಟವಾದದ್ದು. ಶೇಖರಣೆಯಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚುಕಾಲ ಇಡದೆ 
ಅಥವಾ ಕೆಡದಂತೆ ರಕ್ಷಿಳಲಾದೆ ಶೀತಲಗೊಳಿಸಿದ ಕಚ್ಚಾ ಪದಾರ್ಥಗಳ ಉಪಯೋಗ 
ದಿಂದ ಉತ್ತಮವಾದ ಹಿಂಡಿಯನ್ನು ತಯಾರಿಸಲು ಸಾಧ್ಯ. ಹಿಂದೆ ಉಪ್ಪನ್ನು ಚಿಮುಕಿಸಿ 
ನೆಡದಂತೆ ಕಚ್ಚು ಪದಾರ್ಥಗಳನ್ನು ಇಡುತ್ತಿದ್ದ ಪದ್ಧತಿ ರೂಢಿಯಲ್ಲಿತ್ತು. ಆ ವಿಧಾನ 
ಪ್ರಯೊಜನಕಾರಿಯಣಗಲಿನ್ಲ. ಕಾರಣ ಉಸ್ಪಿನೆ ಪ್ರವಾಸವನ್ನು ಶೇಕಡಾ 2ರಷ್ಟಕ್ಕೆ 
ಹೆಚ್ಚಿಸಲಾಯಿತು. ಕಚ್ಚಾ ಪದಾರ್ಥಗಳು ಶೇಖರಣೆಯಲ್ಲಿ ಕೆಡದಂತೆ ಉತ್ತಮ 
ಸ್ಥಿತಿಯಲ್ಲಿದ್ದರೂ, ಮಾನು ಹಿಂಡಿಖುಲ್ಲಿ ಅಧಿಕ ಪ್ರಮಾಇದೆಲ್ಲಿ ಉಪ್ಪಿನ ಅಂಶ ಇದ್ದುದ 
ರಿದ (ಶೇಕಡಾ 10) ಈ ವಿಧಾನವನ್ನು - ಕೈಬಿಡಲಾಯಿತು. ಈಗ ಸೋಡಿಯಂ 
ಸೈಟ್ರ್ಯಿಟು, ಮತ್ತು ಫಾರ್ಮಾಲ್ಲಿ ಸೈಡುಗಳು ರೆಕ್ಷಣೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಕೆ ಸಪ್ಲಿನೆ, ಸೋಡಿಯಂ 
ನೈಟ್ರಿಟು, ಬ್ಯಾಕ್ಟೀರಿಯಗಳು ವೃದ್ಧಿ ಸಾಸುವುದನ್ನು ತಡೆಯುವುದಲ್ಲದೆ, ಸಂಸ್ಕರ 
ಣೆಯ ಹಲವು ಹಂತಗಳಲ್ಲಿ ಕ್ರವೋಇ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಆದ್ದರಿಂದ ಮಾನು 
ಹಂಡಿ ತಯಾರಿಕೆ ಕೈಗಾರಿಕೆಸಳನ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. ಒಂದು ಕಿಗ್ರಾ 
ಸೋಡಿಯಂ ಸೈಟ್ರಿ ಟು, ಒಂದು ಟನ್ನು ಮಾನನ್ನು ಕೆಲವು ವಾರಗಳ ತನಕ ಕೆಡದಂತೆ 
ರಕ್ಷಿಸಬಲ್ಲದು. ಸೋಡಿಯಂ ನೈಟ್ರೈಟು ವಿಸ ಸದಾರ್ಥವಾದ್ದೆರಿಂದೆ, ಮಾನು ಹಿಂಡಿ 
ಯಲ್ಲಿ ಇದು ಅತ್ಯಂತ ಕಡವೆ: ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿರಬೇಕು. ರಕ್ಷಣೆಗಾಗಿ ಫಾರ್ಮಾಲ್ಡಿ 
ಹೈಡ್‌ ಉಪಯೋಗಿಸಿದಾಗ ಮಾನು ಸ್ವಲ್ಪ ಗಡುಸಾದುದರಿಂದೆ ಬೇಯಿಸಿ, 
ಹಿಂಡಲು ಸೆಹಾಯವಾಗುತ್ತದೆ, ಆದರೆ ಇದನ್ನು ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಉನ 
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ಯೋಗಿಸಿದಕ್ಕೆ ಲೈಸೀನ” ಮುಂತಾದ ಅಮಿನೋ ಅಮ್ಲಗಳೊಡನೆ ಚೆಕೆಯುವುದರಿಂದ 
ಹಿಂಡಿಯೆ ಸೋಸಕಗುಣಗಳು ಕಡನೆಯಾಗುತ್ತನೆ. 1000 ಕಿಗ್ರಾ ಮಾನಿಗೆ 1.3 
ಕಿಗ್ರಾನಸ್ಟು ಫೊರ್ಮಲೀನ್‌ ದ್ರಾವಣವನ್ನು ಬಳಸುವುದರಿಂದ ಉತ್ತಮ ಪ್ರತಿಫಲ 
ಪಡೆಯಬಹುದು. ಕಚ್ಚಾ ಪದಾರ್ಥಗಳಲ್ಲಿ ಸೂಕ್ಷ್ಮ ಜೀವಾಣುಗಳು ಬೆಳೆಯದಂತೆಯೂ 
ಹಿಷ್ಟೈವಾನ" ಮುಂತಾದ ವಿಷವುಳ್ಳಿ ಸಂಯುಕ್ತ ವಸ್ತುಗಳ ಉತ್ಪತ್ತಿ,ಯಾಗದಂತೆಯೂ 
ಶೇಖರಿಸಿಡಬೇಕು, ಹಾಗಲ್ಲದಿದ್ದರೆ, ನಾನು ಹಿಂಡಿಯ ಹಲವು ಉತ್ತಮ ಗುಣಗಳು 
ಕಾಣೆಯಾಗುತ್ತವೆ. 


ನೀರಿನೊಡನೆ ಜೀಯಿಸುವುದು : ವಿರಾನು ಹಿಂಡಿಯ ತಯಾರಿಕೆಯ್ಸೇ 
ಇದು ನಿರ್ಣಾಯಕ ಹಂಶ, ಹದವಾಗಿ ಬೇಯಿಸಿದೆ ವಿಸಾಥಿಸಿಂದ ಹೆಚ್ಚು ಪ್ರಮಾಣ 
ದಲ್ಲಿ ಎತ್ಣೆಯನ್ನು ಒತ್ತಿ ತೆಗೆಯಬಸುದು. ಮಿನಾನನ್ನು ಹೆಚ್ಚು ಅಥವಾ ಕಡವೆ: 
ಬೇಯಿಸುವುದರಿಂದ ಒತ್ತುಯಂತ್ರದ ಕಾರ್ಯದಲ್ಲಿ ಅಡಚಣೆ ಉಂಬಾಗುವುದೊಂ 
ಲ್ಲದೆ, ಹಿಂಡಿ ಕೆಳ ದರ್ಜೆಯಡಾಗುತ್ತದೆ. 


ಒತ್ತು ಯೆಂತ್ರದಿಂದ ಒತ್ತುವುದು : ಎರಡು ವಿಧದ ಒತ್ತುಯಂತ್ರಗಳ. 
ಸಾಮಾನ್ಯ ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. ಕೈಯಿಂದ ಒತ್ತುವ ಪುಟ್ಟಿಯಂಥ ಒತ್ತುಯಂತ್ರ ಮತ್ತು 
ವಿದ್ಯುತ್‌ನಿಂದ ನಡೆಯುವ ತಿರುವುಗಳುಳ್ಳ ಒತ್ತುಯಂತ್ರ. ಎರಡನೆಯದು ಮೊದಲ; 
ಯದಕ್ಕಿಂತಿಲೂ ಹೆಚ್ಚು ಫಲಕಾರಿಯಾದದ್ದು. ಒತ್ತುಯಂತ್ರದಿಂದ ಹೊರಬರು; 
ಹಿಂಡಿಯಲ್ಲಿ ಶೇಕಡಾ 4 ರಿಂದ 5 ರಷ್ಟು ಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು ಶೇಕಡಾ 50 ರಷ್ಟು ತೇಃ 
ಇರುತ್ತದೆ. ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣೆಯ ಅಂಶವುಳ್ಳ ಮಾನನ್ನು ನಿಧಾನವಾಗಿ ಒತ್ತು ವುದರಿಂ। 
ಗುಷ್ಮ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಎಣ್ಣೆಯನ್ನು ತೆಗೆಯ ಬಹುದು. 


ಒಣಗಿಸುವುದು : ಹಬೆಯಿಂದ, ಜ್ವಾಲೆಯಿಂದ ಮೆತ್ತು ನಿರ್ವಾತ ಪ್ರದೇ 
ವಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸುವ ಹಲವು ಯಸತ್ರಸಾಧನಗಳು ಬಳಕೆಯಲ್ಲಿವೆ. ಇವಲ್ಲದೆ ಬಿಸಿಗಾ 
ಯಿಂದೆ ಒಣಿಗಿಸುವ ಸಾಧನಗಳೂ ಇನೆ. ಅಡ್ಡಲಾಗಿ ಬಿಸಿಗಾಳಿಯನ್ನು ಹಾಯಿಸು 
ಸಧನ ಮತ್ತು ನೇರವಾಗಿ ಬಿಸಿಗಾಳಿಯನ್ನು ಹಾಯಿಸುವೆ ಸಾಧನಗಳು ಮುಖ್ಯವ 
ದುವು ಡೆಣಡ್ಡ ಕಾರ್ಯಾಗಾರೆಗೆಳೆಲ್ಲಿ ವಿದ್ಯುತ್ತಿನಿಂದ ಒಣಗಿಸುವ ಸಾಧನೆಗಳು ಬಳ 
ಯಲ್ಲಿವೆ. ಬಿಸಿಗಾಳಿಯ ಸಾಧನಗಳಲ್ಲಿ, 4 ರಿಂದೆ 6 ಗಂಟಿಗಳು ಒಣಗಿಸಿದ ಹಿಂ 
ಯಲ್ಲಿ ಶೇಕಡಾ 1( ರಿಂದ 12 ರಷ್ಟು ತೇವವಿರುತ್ತದೆ. ನಿರ್ವಾತ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಓ 
ಗಿಸಿದ ಹಿಂಡಿಯಲ್ಲಿ ಪೋಷಕಾಂಷೆಗಳು ಅಧಿಕವಾಗಿರುವುದು ಮಾತ್ರವಲ್ಲದೆ ಉತ್ತ: 
ದರ್ಜೆಯ ಪ್ರೋಟೀನ್‌ ಇರುತ್ತದೆ. ವಿವಿಧ ಸಇಧನಗಳಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಹಿಂಡಿಂ 
ಸಂಯೋಜನೆಯನ್ನು ಕೋಷ್ಟಕ 1 ರಲ್ಲಿ ಕೊಡಲಾಗಿದೆ. ಹಿಂಡಿಯಲ್ಲಿ ತೇ 
ಜಾಸ್ತಿ ಇದ್ದರೆ, ಪ್ರೆಡಿ ಮಾಡುವಾಗ್ಯ ಗಂಟುಗಂಟಾಗುವುದಲ್ಲದ್ಕೆ ಬೂಸ್ಟು ಬೆಳೆಂ 


94 ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು ಮಾನು ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿ) 
ತ್ತಡಿ. 10000 ಗಿಂತಲೂ ಹೆಚ್ಚಿನ ಶಾಖದಲ್ಲಿ ಹಿಂಡಿಯನ್ನು ಒಣಗಿಸುವುದು ಅನ 
ಫೇಕ್ಷಣೀಯ. 


ಕೋಸ್ಕಕ 1 : 5 


ವಿನಿಧ ಸಾಧನಗೆಳೆಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸಿದ ನಾನು ಹಿಂಡಿಯೆ (ಪುಡಿ) ಸಂಯೋಜನೆ 





ಒಣಗಿಸುವ ತೇವ ಪ್ರೋಟೀನ್‌ ಭಸ್ಮ ಎಣ್ಣೆ 
ವಿಧ (ಶೇಕಡಾ) (ಶೇಕಡಾ) (ಶೇಕಡಾ) (ಶೇಕಡಾ) 
ಹೆಬೆಯಿಂನ ಒಣಗಿಸಿದ ಮೆನ್‌ 
ಹೆಡನ್‌ ಮಾನೆ ಹಿಂಡಿ... 10.58 6231 1834 777 
ಜ್ವಾಲೆಯಿಂದ ಒಣಗಿಸಿದ 
ಮೆನ್‌ಹೆತನ್‌ ಮಾನು ಹಿಂಡಿ... 9.25 61.25 20.56 7.14 
ನಿವತ8ತ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸಿದ - 
ವೈಟ್‌ಮಾನು ಹಿಂಡಿ. 1252 67.88 19.20 1-90 








ಪುಡಿ ಮಾಡಿ, ಪ್ಯಾಕ್‌ ಮಾಡುವುದು ಮತ್ತು ಶೇಖರಣೆ : ಚೆನ್ನಾಗಿ 
ಓಣಗಿಸಿದೆ ಹಿಂಡಿಯಲ್ಲಿನೆ, ಕಬ್ಬಿಣ ಮುಂತಾದ ಲೋಹಗಳ ಸಣ್ಣ ಚೂರುಗಳನ್ನು 
ಆಯನಸ್ಸಾಂತದಿಂದ ಹಾಗೂ ಮರದೆ ತುಂಡು ಮತ್ತು ಕಲ್ಲುಗಳನ್ನು ಜರೆಡಿಯಿಂದ 
ತೆಗೆದು ಗಿರಣಿಯಲ್ಲಿ ಪುಡಿಮಾಡಿ ತೇಖರಿಸಲಾಗುವುದು. ಶೇಖರಣೆಯಲ್ಲಿ ಹಲವು 
ಅನಪೇಕ್ಷಣೀಯ ಬದಲಾವಣೆಗಳು ಹಿಂಡಿಯಲ್ಲಿ ಉಂಟಾಗುತ್ತವೆ. ಅವುಗಳಲ್ಲಿ 
ಎಣ್ಣೆಯು ಉತ್ಕರ್ಷಣ ಹೊಂದಿ ಮುಗ್ಗುಕಟ್ಟುವುದು ಹಾಗೂ ಪ್ರೋಟೀನ್‌ ಮತ್ತು 
ಎಣ್ಣೆ ಗಳು ಪಚನವಾಗುವ ಶಕ್ತಿ ಕಡಮೆಯಾಗುವುದು ಮುಖ್ಯವಾದವು. ಹಿಂಡಿಯ 
ತೇವ ಮತ್ತು ಎಣ್ಣೆಯ ಪ್ರಮಾಣ ಕ್ರಮವಾಗಿ ಶೇಕಡ [0 ಮತ್ತು 8 ಕೈಂತಲೂ 
ಕಡಮೆ ಇದ್ದರೆ ಉತ್ತಮ. ಉತ್ಕರ್ಷಣ ನಿಕೋಧಕಗಳಾದ ಬ್ಯುಟಲೇಟಿಡ್‌ ಹೈಡ್ರಾಕ್ಸಿ 
ಟಾಲೀನ್‌ (ಬಿ ಎಚ್‌ ಟ) ಶೇಕಡಾ 0.02 ರಷ್ಟ್ರು ಮತ್ತು ಬ್ಯುಟಿಲೇಟಿಡ್‌ 
ಹೈಡ್ರಾಕ್ಸೆ ಅನಿಸೋಲ"ಗಳ (ಬಿ ಎಚ್‌ ಎ) ಶೇಕಡಾ 0-002ರಷ್ಟು ಉಪಯೋಗ 
ದಿಂದ ಹಿಂಡಿ ಮುಗ್ಗುಕಟ್ಟುವುದನ್ನು ಕಡಮೆ ಮಾಡಬಹದು. ಹಿಂಡಿಯನ್ನು 
ಸಾಧಾರಣ ಒಣವಾತಾವರಣದಲ್ಲಿ ಇಡುವುದು ಒಳ್ಳೆಯದು, 

ಹಿಂಡಿಯೆ ಸಂಯೋಜನೆ: ಕಚ್ಚಾ ಪದಾರ್ಥಗಳ ಗುಣ, ದರ್ಜೆ ಮತ್ತು 
ವಿಧಕೃನುಗುಣವಾಗಿ ಹಿಂಡಿಯ ಸಂಯೋಜನೆ ಕಂಡು ಬರುತ್ತದೆ. ಎಣ್ಣೆಯ ಆಂಶ 
ಕಡಮೆ ಮತ್ತು ಹೆಚ್ಚು ಇರುವ ವಿಧದ ಮಾನುಗಳಿಂದ ತಯಾರಿಸಿದೆ ಹಿಂಡಿಯ 
ಸಂಯೋಜನೆಯನ್ನು ಕೋಷ್ಟಕ 2 ರಲ್ಲಿ ಕೊಬ್ಬದೆ, 
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ಕೋಷ್ಟಕ 2 


ಎಣ್ಣೆ ಕಡಮೆ ಮತ್ತು ಹೆಚ್ಚು ಇರುವ ವಿಧದ ವಿರಾನುಗಳಿಂದ ತಯಾರಿಸಿದ 
ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿಯೆ ಸಂಯೋಜನೆ 


(ತೇವದ ಪ್ರಮಾಣ ಶೇಕಡಾ 10 ರಷ್ಟು) 





ಪ್ರೋಟೀನ್‌ 'ರಂಜಕ ಉಪ್ಪಿನ 
ಅಸ ಹಿಂಡಿ ಪ್ರಮಾಣ 
(ಶೇಕಡಾ) (ಶೇಕಡಾ) (ಶೇಕಡಾ) 
i) ಕಡಮೆ ಎಣ್ಣೆ ಇರುವ 
ಮಾನಿನಿಂದ (ಶೇಕಡಾ 4.5) 65 $.5 "15 
2) ಹೆಚ್ಚು ಎಣ್ಣೆ ಇರುವ 
ಮಿನಿನಿಂದ (ಶೇಕಡಾ 9.0) 70 5.0 1.5 


ಅಂತರರಾಷ್ಟ್ರೀಯ ಮಾರುಕಟ್ಟಿ ಯಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬರುವ ಹಲವು ವಿಧದ ಮಾನು 
ಹಿಂಡಿಯ ಸಂಯೋಜನೆಯನ್ನು ಕೋಷ್ಟಕ 3 ರಲ್ಲಿಯೂ ಪೋಷಕಾಂಶಗಳ ಪರಿ 
ಮಾಣವನ್ನು ಕೋಷ್ಟಕ 4 ರಲ್ಲಿಯೂ ಅಮಿನೋ ಆಮ್ಲಗಳ ಸಂಯೋಜನೆಯನ್ನು 
ಕೋಷ್ಟಕ 5 ರಲ್ಲಿಯೂ ಕೊಡಲಾಗಿದೆ. 





ಕೋಷ್ಟಕ 4 
ಹಲವು ವಿಧದ ಮೀನು ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿ)ಗಳೆ ಸಂಯೋಜನೆ 








ತೇವ ಎಣ್ಣೆ ಪ್ರೋಟೀನ್‌ ಭಸ್ಮ 
ನಾನು ಹಿಂಡ (ಶೇಕಡಾ) (ಕೇಡೊ) (ಶೇಕಡಾ) (ತೇ) 
1) ಬಸ್‌ಲ್ಕಾಂಡ್‌ ಕಾಡ್‌ ಹಿಂಡಿ 9.0 2.8 67.1 19.6 
2) ಐಸ್‌ಲ್ಮಾಂಡ್‌ ಕೆಂಪು ಮಾನು 
ಹಿಂಡಿ... 8,5 10.9 59.5 18.5 
3) ನಾರ್ವೆಣೆರಿಂಗ್‌ ಹಿಂಡಿ... 9,7 7.0 66.8 12.1 
4) ಪೆರು ಅಂಶೋವಿ ಹಿಡಿ... 8.5 5.3 $4.6 139 
5) ಅಂಗೋಲ ಪಿಲ್ಲಾಕಾ ಹಿಂಡಿ ನ 76 5.0 64.2 19-0 


————— ವಾವ 


96 ಮಿನು ಎಣ್ಣೆ ಮತ್ತು ಮಾನು ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿ) 
ಕೋಷ್ಟಕ 4 
ವಿಧವಿಧ ಮೀನು ಹಿಂಡಿ (ಪುಡಿ)ಗಳಲ್ಲಿನ ಪೋಷಕಾಂಶಗಳೆ ಸಂಯೋಜನೆ 








A ಗ ಗ 82 86 ಟೆ ಸ 812 
ಅನ್ನಾಂಗ ಅನ್ನಾಂಗೆ ಅನ್ನಾಂಗೆ ಅನ್ನಾಂಗ ಪ್ಯಾಟೋ ಪೋ ಅನ್ನಾಂಗ 
ಮಾನು ಹಿಂಡಿ - ಡಿ ಸ ಥೆನಿಕ್‌ ೮ ಇ 
(1/4 ಗ್ರಾಮ್‌) ಆಮ್ಲ ಅಮ್ಮ 





1) ಐಸ್‌ಲ್ಯಾಂಡ್‌ ಕಾಡ್‌ 1.8 10.3 48 180 140 160 4.0 
2) ಐಸ್‌ಲ್ಯಾಂಡ್‌ ಕೆಂಘ್ಸ 

ಮಾನು 70 0.6 29 100 10.0 300 6.0 '` 
3) ನಾರ್ವೆ ಹೆರಿಂಗ್‌ 89 1.4 5.2 8.0 21.0 300 5.6 
4) ಪೆರು ಅಂಜೋವಿ 45 03 25 14.0 9.3 16.0 18.0 
5) ಚೌಗೋಲ 


6) ಪಿಲ್ಲಾಕಾರ್ಡ್‌ 51 0.3 5.1 8.0 70 200 140 





(ಸೂಚನೆ: ಅನ್ನಾಂಗಗಳಿರುವ ಪ್ರಮಾಣದ ಮಾನ-ಮೈಕ್ರೋ ಗ್ರಾಂ/ಗ್ರಾಂ) 


ಮಾನು ಹಿಂಡಿಯಲ್ಲಿ ದೇಹದ ಜಿಳವಣಿಗೆಗೆ ಅವಶ್ಯಕವಾದ ಹಲವು ಖನಿಜಾಂಶ 
ಗಳೂ ಉಪಯುಕ್ಕ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿನೆ. ಉದಾಹರಣೆಗೆ ಕ್ಯಾಲ್ಸಿಯ (ಶೇಕಡಾ 1950 
ರಿಂದ 5970 ಮಿಗ್ರಾ), ರಂಜಕ (ಶೇಕಡಾ 2570 ರಿಂದ 3980 ಮಿಗ್ರಾ), 
ಕಬ್ಬಿಣ (ಶೇಕಡಾ 31.7 ರಿಂದ 68,5 ವಿಂಗ್ರಾ), ಸತು (ಶೇಕಡಾ 7 ಮಿಗ್ರಾ) 
ಐಯೋಡಿನ್‌ (ಶೇಕಡಾ 7 ಮಿಗ್ರಾ ಮ್ಯಾಂಗನೀಸ್‌ (ಶೇಕಡಾ 0.4 ಮಿಗ) 
ಮತ್ತು ಕೋಬಾಲ್ಟ್‌ (ಶೇಕಡಾ 0.004 ಮಿಗ್ರಾ)ಗಳು ಇವೆ. 


ಮಾನು ಹಿಂಡಿಯನ್ನು ಪಶ್ಶು ಹಂದಿ ಪಕ್ಷಿಗಳ ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಸುವು 
ದರಿಂದೆ ಅವುಗಳ ಹಾಲ್ಕು ಮೊಟ್ಟಿ ಮತ್ತು ಮಾಂಸಗಳು ಮಾನಿನ ವಾಸನೆಯಿಂದ 
ಕೂಡಿರುತ್ತವೆಂದು ಕೆಲವರ ದೂರು, ಈಚಿನ ಕೆಲವು ಸಂಶೋಧನೆಗಳ ಪ್ರಕಾರ ಕುಕ್ಕು 
ಟಗಳ ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ನಾನೆ ಹಿಂಡಿಯ ಭಾಗವು ಶೇಕಡಾ ;3ಕ್ಕಿಂತ ಜಾಸ್ತಿ ಇದ್ದರೆ 
ಹೀಗಾಗಬಹುಡೆಂದು ಗೊತ್ತಾಗಿದೆ. ಬಹುಶಃ ಮುಗ್ಗುಬಂದೈ ಕೆಟ್ಟ ಹಿಂಡಿಯನ್ನು 
ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಜಿರಸಿದಾಗ ಹೀಗೆ ವಾಸನೆ ಬರಬಹುದೆಂದು ಮತ್ತೆ ಕೆಲವರ ಅಭಿಪ್ರಾಯ 
ಶೇಕಡ 5 ರಿಂದೆ 10 ರಷ್ಟು ಮಾನು ಹಿಂಡಿಯನ್ನು ಕುಕ್ಕುಟಿಗಳ ಆಹಾರದಲ್ಲಿ ಬೆರಸು 
ವುದರಿಂದ ಮೊಟ್ಟಿಗಳ ಉತ್ಪತ್ತಿ ಜಾಸ್ತಿಯಾಗುವುದಲ್ಲದೆ, ಮೊಟ್ಟೆಗಳು ದೃಢವಾದ 
ಚೆಸ್ಪನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. 
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ಕೋಷ್ಟಕ 5 


ವಾನಂ ಹಿಂಡಿಯೆಲ್ಲಿನ ಅಮಿನೋ ಅವ್ಲುಗಳ ಸಂಯೋಜನೆ 
(16 ಗ್ರಾಮ್‌ ಸಾರಜನಕದ ಆಧಾರದ ಮೇಕೆಗೆ) 








ಆಮಿನೋ ಪ್ರಮಾಣ ಅಮಿನೋ ಪ್ರಮಾಣ 

ಆಮ್ಲಗಳು (ಗ್ರಾಮ್‌) ಆಮ್ಲಗಳು (ಗ್ರಾಮ್‌) 
ಅಲನೀನ್‌ ಈ 6.0 ಐಸೋಲ್ಕೂಸೀನ್‌ 5.4 
ಆರ್ದಿನೀನ್‌ ಬ 73 ಲೈಸೀನ" 9.1 
ಆಸ್ಪಾರ್ಬಿಕ್‌ ಆಮ್ಲ |. 117 ’ ಫೀನೈಲ್‌ ಆಲನೀನ್‌ 4.3 
ಸಿಸ್ಟೀನ್‌ ಹ 1.8 ' ಮಿಥೈನೀನ್‌ 2.4 
ಗ್ಲುಟಾಮಿಕ್‌ ಆಮ್ಲ |. 13,0 ' ಪ್ರೋಲೀನ್‌ 5.9 
ಗ್ಲೈಸೀನ್‌ . 66 '"! ಸೆರೀನ್‌ 4.5 
ಹಿಸ್ಬಿಡೀನ್‌ ಹ್‌ 2.5 1 ಶ್ರಿಯೋನೀನ್‌ 5.1 
ಲ್ಯೂಸೀನ್‌ FE 8.6 ` ಟ್ರಿಪ್ಪೋಫೇನ್‌ | 0.9 
ವ್ಯಾಲೀನ್‌ pe 6.1 ಟೈರೋಸೀನ್‌ 3.1 


ವಿನು ಹಿಂಡಿಯ ದರ್ಜೆಯನ್ನು ಗೊತ್ತು ಹಚ್ಚಲು ಕೆಳಗೆ ಕಂಡ ಕೆಲವು ಪರೀ 
ಕ್ಷೆಗಳನ್ನು ಪಾಡಲಾಗುವುದು. ಪೋಷಣೆಗೆ ರೊಕಿಯಒಲ್ಲ ಲೈಸೀನ್‌ ಅವಿ:ನೋ 
ಆಮ್ಲದ ಪ್ರಮಾಣ, ಕೇವಾಂಶ  ಲವಣಾಮ್ಹಗಳಲ್ಲಿ ಕರಗುವ ಮತ್ತು ಕರಗದ ಭಸ್ಮದ 
ಪ್ರಮಾಣ ಮೇದಸ್ಸಿನ ಪ್ರವನಾಜ್ಯ ನೆಪ್ಸಿನ್‌ ಕಿಣ್ವದಿಂದ ಜೀರ್ಣ ಸಾಮರ್ಥ್ಯ. 
ವಿಷಪೂರಿತ ಅಮೈನೊಗಳಾದ ಹಿಸ್ಟಮಾನ” ಮತ್ತು ಟೈರವಿರಾನ್‌ಗಳ ಪ್ರಮಾಣ. 

ಪೆರು ಮಾನು, ಹಿಂಡಿ ಉತ್ಪಾದನೆಯಲ್ಲಿ ಅಗ್ರಸ್ಥಾನ ಗಳಿಸಿದೆ. 

ಭಾರತದಲ್ಲಿ ತಯಾರಾಗುವ ಮತ್ತು ಉಪಯೋಗದಲ್ಲಿರುವ ಕಾನು ಹೀಡಿಯ 
ಪ್ರಮಾಣವು ಖಚಿತವಾಗಿ ಎಷ್ಟೆಂದು ತಿಳಿದಂತೆ ಕಾಣುವುದಿಲ್ಲ. ಕೇರಳದಲ್ಲಿ ದಿನವಹಿ 
200 ಕಿಗ್ರಾನಷ್ಟು ಮಾತ್ರ ಉತ್ಪಾದನಾಶಕ್ತಿಯುಳ್ಳಿ ಒಂದು ಸಣ್ಣ ಕಾರ್ಯಾಗಾರ 
ವಿದಿ. 


13] 


ಪಾರಿಭಾಷಿಕ ಶಬ್ದಕೋಶ 


ಆಣ್ಜಲಾಗಿ ಬಿಸಿಗಾಳಿಯನ್ನು ಹಾಸುವ ವಿಧಾನ Cross 10% dyer 


ಅತಿ ಉಷ್ಣತೆ 
ಅಸಂತೃಪ್ರ, ಅಸಂತೃಪ್ತ ಕೊಟ 
ಇಂಧನ ತೆ ಲ 
ಈಜುರೆಕ್ಕೆ 
ಉಪ್ಣಪ್ರವಾಹೆ 
ಒಳನಾಡ ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 
ಕಚ್ಚಾಪದಾರ್ಥ 
ಕಣ್ವ 
ಕಿಬ್ಬೊಟ್ಟೆ 
ಕದ್ದು 
ಚೆಲುವೆಮಾಡುವುದು 
ಗಡಸುಮೂಡುವುದು 
ಗಾಳ 
ಜರಡಿ 

ಲಚರ ಪ್ರಾಣಿಗಳು 
ಡಬ್ಬೀಕರಿಸುವುದು 
ತಳೆದ ಮಾನುಗಳು 
ತಾಪಮಾಪಕ 
ತೇಲು ಹಲಗೆ 
ದ್ರವಗುಪ್ತೋಷ್ಣೆ 
ದುರ್ವಾಸಿನಾಹರಣ 
ನಿರ್ವಾತ 
ನೌಕೆ 
ಪರಾವಲಂಬಿ ಜೀವಿ 
ಪಿತ್ತಜನಕಾಂಗ 
ಬಲೆ 
ಬೂಷ್ಟು 
ಬೆನ್ನು ಮೂಳೆ 
ಬೋನು 
ಮಿನುಗು ಬೆಳೆಕು 
ಮಾನು ಎಣ್ಣೆ 


Superheated 
Unsaturated linkage 
Fuel oil 

Fin 

Heat flow 
Intand fisheries 
Raw material 
Enzyme 

Pelvic region 
Gill 

Bleaching 
Hardening 
Fishing hook 
Sieve 

Aquatic animals 
Canning 
Under water fishes ' 
Thermometer 

Float board 

Latent heat 
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